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OFFERTA COMPETENZE & SERVIZI

NOME E LOGO:
ANTICA PORCHETTERIA ANTICA PORCHETTERIA
GRANIERI 1916 GRANIERI 1916

AREA ATTIVITA

e SEDE PRINCIPALE: Strada per il Puglia 53 COLLAZONE 06050 Perugia
e Altri punti vendita: Perugia, Roma, Firenze, San Benedetto del Tronto
e PERSONA/E DI CONTATTO: ALESSANDRO GRANIERI

e INDIRIZZO: Strada per il Puglia 52 COLLAZONE 06050 Perugia

e E-MAIL: Alegranierilibero.it

e WEB:

e TELEFONO: +39 33054 73 909

PRINCIPALI ATTIVITA E SETTORE TECNOLOGICO

e COMPETENZE E KNOW-HOW: trasformazione delle carni suine, produzione di
insaccati freschi e stagionati e della produzione di carni di suino cotte.

e DOTAZIONI TECNOLOGICHE: laboratorio di preparazione e lavorazione delle
carni, impianto di stagionatura, affumicatura e cottura dei prodotti lavorati

e RICERCA E SPERIMENTAZIONE:

Seguendo la tradizione secolare della famiglia Granieri, Alessandro ha sviluppato
e ammodernato un antico metodo di asciugatura dei salumi e cottura delle carni
utilizzando la tecnologia del fuoco.
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Con legna di corbezzolo vengono riscaldati i forni dove avviene la cottura delle
carcasse dei suini lavorate diventando cosi poi fragranti porchette.

La brace risultante dal riscaldamento viene utilizzata nella stanza del fuoco per
asciugare i salumi, tenendo controllata la temperatura e 'umidita con un sistema
di areazione naturale.

Nello specifico la dotazione dotazioni tecnologica risulta la seguente: Braceri,
ventole di areazione naturale, Stanza del fuoco, Forni a legna di Enfero (pietra
vulcanica), laboratorio di preparazione e lavorazione delle carni, impianto di
stagionatura, affumicatura e cottura dei prodotti lavorati.

La ricerca e relativa sperimentazione hanno evidenziato una elevata
caratterizzazione dei prodotti, con particolare risalto al profumo e al colore,
notevole la shelf-life del prodotto senza aggiunta di antiossidanti e conservanti.

SERVIZI E PRODOTTI OFFERTI

L’azienda offre una vasta gamma di servizi:

- lavorazione di carne suine fresche cotte e stagionate, con vendita dei propri
prodotti, all’'ingrosso al dettaglio (nei propri negozi) vendita ambulante (con
mezzi aziendali), vendita nei negozi specializzati.

- Catering.

BREVETTI: no

ALTRE INFORMAZIONI:

e PROGETTI INTERNAZIONALI: Con il GAL media valle del Tevere abbiamo
partecipato ad un progetto comunitario per il recupero e la salvaguardia di
antichi mestieri e produzione tipiche regionali.

e PROGETTI NAZIONALI: PSR progetti di filiera e innovazione

e COLLABORAZIONE/PARTECIPAZIONE Al CLUSTER TECNOLOGICI NAZIONALI
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e COLLABORAZIONE/PARTECIPAZIONE A PIATTAFORME NAZIONALI E
INTERNAZIONALI

SETTORI INDUSTRIALI & COMMERCIALI DI
RIFERIMENTO

- Settore agroalimentare

PRINCIPALI CLIENTI:

Gdo, negozi specializzati, piccole e medie superfici di vendita, catering, ristoranti,
catena di negozi a marchio aziendale.
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Allegare eventuali foto
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