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Zonazione delle cultivar

Borgiona (sinonimi Morcona o Borsciona) e Gentile di Grande (sinonimo Gentile di Anghiari) sono le varieta di olivo
RAFFdzaS ySttQ tdF x1tftS RSt ¢S@S MbpilHiffuse dei terditdri del @nfra Italia3 =
(Leccino e Frantoio) e le varieta tipiche dei territori umbri limitrofi (Orbetana, Bianchella di Umbertide, Nostralei,di Rig
Dolce Agogia, Gentile di Montone, Limona, ecc.).

I Comuni dove queste cultivar tano la maggior diffusione sono: per la Gentile Grande quelli di Citta di Castello e S:
Giustino, dove nella Frazione di Cospaia sono presenti piante secolari; mentre la Borgiona occupa un territorio piu v
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la Gentile Grande. Queste due cultivar sono presenti solo nei Comuni di Citerna, Citta di Castello, Lisciano Nicc
Monte Santa Maria Tiberina, Montone, Pietralunga, San Giustino e Umbertide, dove occupano oltre il 30% del territo
con punte del 50% per la Borgiona nel territorio di Monte Santa Maria Tiberina e Citta di Castello. Questi dati sor
frutto di intervistea frantoiani ed olivicoltori fatte durante visite aziendali. Molti produttori hanno in medi@d @iante
mentre solo pochi hanno dalle 300 alle 1000 piante delle due varieta, in impianti di recente costituzione, alcuni dei q
gia in produzione. Alcungi queste aziende possiedono un frantoio proprio e lavorano esclusivamente le loro olive cc
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Diffusione aziendale

Dai sopralluoghi effettuati & stato ottenuto un quadro della diffusione nelle aziende delle cultivar Borgiona e Gent
Grande e delle superfici (assai s®gra loro dedicate. In alcune aree sono presenti oliveti secolari di Gentile Grande ct
KFEyy2 NBaAadAadgz +FttS ISt dS LIaalrisSz O02YS | [ ALILALY
autoctone, frutto di un lungo lavoro che ha paaalla pubblicazione del catalogo regionale delle cultivar umbre e delle
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Generalmente le piante die due varieta sono frammiste ad altre di recente introduzione (a seguito della gelata de
MpypO® 5Fffl RAYSyaAizyS RSt (NRyO2 &aiA Llzs5 SOAYOSNB
e di 5060 anni, anche se si osservanoiuidui secolari. Tutte le piante che abbiamo preso in esame sono state anch
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Figural. Alcune piante di cultivar Borgiona.



La cultivar Borgiona (Fig. 1) presenta soarigore e un portamento aperto della chioma che la rende particolarmente
idonea alla coltivazione a vaso policonico. Il contenuto in olio & medio basso (18% circa), anche se in virtu della gr;
produzione di olive la resa in olio per pianta € comunfuena e costante negli anni. Resiste bene al freddo, ma é
F2NLISYSYy(dS adzaoSiGdAoAtS Fttl Y2alOlx Af OKS aLmAsS3ar f1
e sporadica. In virtu del peso della drupa (intorno a 3,0 g, Fig. 4del®,caratteristiche di estrema consistenza della
L2t LI X RSttQlaasSyil RA YdzONRBYyS RSt y200Aa2ft23x RSftfl
potrebbe essere usata come oliva verde da tavola. Questa possibilitd potrebbe edsemeaasente interessante per le
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Purtroppo per le note vicende legate al fortissimo attacco dgdlatrocera ole@ della lebbra, verificatesi lo scorso anno,
non e stato possil@ valutare la qualita degli oli prodotti, altamente discordante con quella degli anni precedenti, quinc
az2y2 adardsS STFFSGldzr 4GS £S FylrtAriair OKAYAOKS SR 2NHIy2
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conseguenza un rapporto tra acidi grassi saturi ed insaturi intorno ap6lifénoli totali hanno valori prossimi a
600mg/Kg, caratteristici di un olio di alta qualita nutrizionale.
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parametro molto importante ai fini del metodo e delle modalita di raccolta, nello specifico la Borgiona, avendo ut
durezza della polpa medioassa, &suscettibile a danni da compressione. Per tale ragione deve essere conservata per |
YIdaAY2 MH 2NB R2L}R fI NIYOO2ftdlF S Ay adNrG2 az2daGAft s

Figura 4. Rametto di Borgiona.
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Figura 5. Frutti di @giona.

Gentile Grande

La cultivar é di vigore medio, caratterizzata da un portamento aperto della chioma che la rende perfetta per la potatur
vaso policonico che proietta questa cultivar come la varieta di olivo piu semplice ed economica da péd#tie. |
RSTAYSYR2 AYATALFLEfYSyGS dzyt T2 NXYI RSTAYAQGL £ DSyl A
pollonifera e di presenza di succhioni alquanto limitata (FIG. 6).
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Figura 6. Aspetto di un esemplare secolare di Gentile Grande notagetolarmente da diversi anni.



La gentile Grande € una delle cultivar piu resistenti al freddo. Il contenuto in olio & elevato (26% circa), la produtti
risulta alta e costante. Le drupe hanno un peso intorno &38.5Presenta una durezza della pofavata che consente
dzy QAYGSANRGE St SNAIQ@O2 RISt €3 NRNHISY RRI2 &y | ljdzZ €t AGt RSt
tempi ed i modi di conservazione.
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La soglia di raccolta per ottenere il miglior rapporto tra ifaé quantita di olio prodotto si situa in epoca piu tardiva
rispetto a Borgiona, questo perché la Gentile Grande & una cultivar che ha una polpa piu consistente e una maturaz
tardiva che consente un periodo di raccolta piu tardivo.

Il contenuto in at R2 2f SA02 6/ mMyYmO § Yzayiuizs SHSUIINE {SG adSyRe?
rappresenta da solo una grande percentuale degli acidi grassi saturi, € considerevolmente basso, definendo
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| polifenoli totali sono presenti in elevata quantita >600 mg/Kg, che unitamente agli altri parametri chimici ascrivol
fQ2ftA2 RA 3ISyYyiAfS DNYyRS @@ NI} 3ItA 2tA R StS@riz2 oItz
Altro punto estremamente interessante € la costanza dei valori chifisi ed organolettici nelle diverse annate, sono
pochissime le varieta dotate di queste prerogative.

Figura 9. Rametto di Gentile Grande
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Figura 10. Drupe di Gentile Gdn

Buone norme per un olio di eccellenza
[ S RdzS Odz (A DI NE

SaaSyR2 | dzi2z002ySsT NRadz dlFy2 S&aidN

biologica (siccita, mosca, lebbra ecc.) si verificano raramente negli areali esaminati rendendiitdadg! prodotto piu
facilmente ottenibile. Le condizioni peddimatiche rappresentano il limite nord della coltura e non ci sono altre varieta
in grado di adattarsi meglio a questa latitudine. | possibili difetti che si potrebbero riscontrare neadjliBargiona e
Gentile Grande dipendono da errori in fase di allevamento, raccolta, trasporto e stoccaggio delle olive, lavorazione ¢
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profilo edonistico che salutistico.
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spettofotometriche, contenuto in biofenoli, caralti organolettici, passa attraverso il corretto rispetto delle norme di

seguito riportate.

1. Concimazione azotata fatta intorno alla meta di febbraio in dosi intorno a 60 unita di azoto per Ha.

2. Potatura di fine inverno e rimozione dei polloni e succhioime éstate, da ripetersi ogni anno.

3. Controllo delle avversita fungine con trattamenti a base di prodotti rameici dopo la potatura e dopo la raccolt
se necessario anche in altri periodi (fine estate).

4. Controllo avversita di origine animale come la tignelia mosca con trappole dedicate e eventuali interventi
insetticidi. Controllo visivo della margaronia, specie nelle piante giovani, e relativo intervento.

5. Raccolta con i mezzi a disposizione, meno invasivi possibili per la pianta e per le drupe, ggstqitsoreve
possibile, meno di 12 ore per Borgiona e meno di 24 per Gentile Grande.

6. Estrazione con frantoi continui seguita da immediata filtrazione al fine di allontanare quanto meglio i residui
acqua di vegetazione e residui grossolani ancora gbtgi A Yy Sttt Q2f A2d Ly 23yA O
per olio) senza arrivare alla brillantatura, cosi da non compromettere la naturalita del prodotto.
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AnalisiMolecolari

Sono state identificate attraverso analisi molecolari gli esemplari della cv Borgiona e Gentile Grande presenti n
aziende afferenti al progetto.

I DNA estratto da ogni singolo individuo selezionato e stato amplificato secondo i protdeoiiasl atti
Ffft QARSYGAFAOIT A2yS GFENASGHGFIES S O2yFNRyGlFi2 02y Af |
olivi, garantendo la corrispondenza genetica perfetta con le cultivar in esame.

Si é riscontrata, nel corso dei sopraljind, una buona capacita di riconoscimento varietale in campo da parte dei
proprietari delle Aziende coinvolte, anche se a volte piante indicate sotto il home di Gentile Grande sono stz
identificate corrispondenti alla cultivar Borgiona (Az. Tolomei Gefiti DN} YRS mMX H S o0®d 9Q
non corrispondenza, dei campioni prelevati con le varieta in esame, é stata verificata solo in un caso dove una poten,
DSYdAfS DN}YyRS> FGGONIGSNAR2 f QAYRI Jkayd®n unsd yadiai @labrese,K |
probabilmente inserita dal vivaista come impollinatore.

Grazie alle sopra indicate analisi molecolari si € potuta garantire la perfetta corrispondenza genetica con le var
dichiarate, risultato utile anche aifinidelle éeh TA OF 1 A2y A RSt f Q2f A2 OKS OSNNI L.
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Figura 11. Dendrogramma dei genotipi analizzati per azienda e per cultivar.



Individuazione dei migliori impollinatori

In olivo limpollinazione & anemofila (mediata dal vento). | fiori, portatgiappoli detti mignole, sono ermafroditi
(co-presenza di organi maschili e femminili). La fioritura in Umbria si verifica da fine maggio ai primi di giugno, a seca
RStfQIYyRIYSyG2 YSGS2NRt23A02 LINAYI @SNRt Srdolazjohe diLgblihag 3 A
compromettendo seriamente la fecondazione.

Una delle cause principali che incide negativamente sulla produzione delle cultivar Borgiona e Gentile Grande ¢
NAO2YRAZNNBE It FlLidd2 OKS S @lortdkhs ilgolling geyfidri di veriétd d@uibs$eNIANONA
sia in grado di fecondare né i fiori della stessa pianta né quelli di altre piante della stessa varietad. Risulta qu
necessario, per la produzione di olive, il contributo di altre varieta cheafumda impollinatori.

al dzy FftGNR FaLlsSddz2zr OKS &aidl SYSNHSYR2 Ay ljdzSaidAr d
RSTfQAYGSNRGSNAT AGLY 200SNR f QAYLIZaaAoAft AltL R, infas O2
possono fungere da impollinatori per le altre varieta, risulta quindi fondamentale una giusta combinazione di varieta |
una buona produzione. Inoltre la fioritura delle cultivar non &€ contemporanea, quindi quando le varieta piu tardi\
fioriscono quelle piu precoci non sono piu recettive. A questo si somma la sostituzione delle varieta tradizionali a fav
di poche cultivar coltivate a livello mondiale come Leccino e Frantoio, che pud comportare ulteriori problemi
impollinazione, dovuti gande diffusione di varieta che non agiscono pero da impollinatori.

{dzf £ QF NBE2YSy(i2 RSEtftQAYyO2YLI GAOGATAGL § adrdl ag@gz2tdal d
compatibilita in diverse varieta di olivo. | metodi classiGidi dzRA 2 LINBE@SR2y 2 f QAYLIAS3?2
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della varieta da valutare con il polline di altre cultivar. Tugtawv risultati, dei vari gruppi di ricerca, non risultano
scientificamente confrontabili e quindi & a d oggi molto difficile riuscire a generalizzare uno schema univoco per tutte
varieta di olivo.

Recentemente e stato dimostrato che una specie affineolb (Phillyrea angustifolip presenta due soli gruppi di
compatibilita: di conseguenza gli alberi appartenenti ad un stesso gruppo risultano sterili tra loro e compatibili con
alberi dell'altro gruppo. Studi recentissimi svolti in olivo presso IRBBR di Perugia, non ancora pubblicati,
O2YyFSNX¥Iy2 fQSaAadSyl |+ RA RdzS 3INMHzLILIA RA O2YLJ GAOATE AL
Il progetto Tiborg ha previsto lo studio del gruppo di compatibilita per le varieta Borgiona e Gentile Grande, insieme
le altre cultivar magiormente presenti in Alta valle del Tevere, quali Leccino, Frantoio, Moraiolo, Gentile di Montone
Bianchella di Umbertide, Orbetana, Dolce Agogia, Limona e Nostrale di Rigali.

Gli studi sono stati condotti tramite prove in vitro. Le analisi hanno riguar® f QS5aS50dzZl A2y S RA
selezionate 2 varieta, note per appartenere a due distinti gruppi di compatibilita (Leccino e Dolce Agogia). Di ques
varieta sono stati raccolti stigmi da boccioli, controllando scrupolosamente che foss$erdigvolline. Gli stigmi sono
stati trapiantati in un terreno di coltura nutritivo e mantenuti a 20°C. Parallelamente & stato raccolto il polline dell
varieta oggetto di studio. Si & poi proceduto ad impollinazione manuale (sotto stereoscopio) dmgiiditLeccino e
Dolce Agogia con il polline delle varieta da studiare (minimo tre repliche per varieta). Dopo 24 ore i campioni sono ¢
fissati, colorati ed e stata effettuata la lettura del risultato al microscopio ottico. La figura 12 mostra uniesighp
risultato: la varieta Borgiona risulta incompatibile con il polline di Dolce Agogia (Fig. 12A) e compatibile con ilipolling
[ SOOAY2 O6CAID MH. 0D ! LII NGASYS jdZAYyRA |t 3INHzZLIIR2 52f (
varieta appartenenti al gruppo Leccino (Gruppo 1).



Figura 12. Risultato di stigma test. A: Stigma di Dolce Agogia per polline di Borgiona (incompatibile). B: Stigma petpodiine

di Borgiona (compatibile).

La Tabella 1 riassume i risultathersi dallo stigma test per le varieta di interesse. Da questi emerge che appartengono
Gruppo 1 le varieta Gentile Grande, Leccino, Frantoio, Moraiolo, Gentile di Montone, Bianchella di Umbertide
Orbetana; al Gruppo 2 le cultivar Borgiona, Dolce Agddimona e Nostrale di Rigali. Per una impollinazione di success
S RA O02yasS3dzsSyil dzyl odz2yl

una varieta appartenent

e al Gruppo 2.

LINE Rdzl A2y S>

Gentile Grande Borgiona
Leccino Dolce Agogia
Frantoio Limona
Moraiolo Nostrale Rigali

Gentile di Montone
Bianchella Umbertide
Orbetana

Tabella 1. Risultatdello stigma test. Elenco delle varieta appartenenti al Gruppo 1 e 2.
w LwtL yStftQlFYoAuz2

PGGA@GAGE [ b

Introduzione

Ly ljdS&ad2 OFLAG2t2 azyz2

brT A2yl 8 RSEES wAOSNDKS 6/ bw
dzk f AGL ySttQftdalr zHffS RSt
progetto:

T t QARSYGAFAOITA2YyS RSttS
nuovi impianti olivicoli dal punto di vista climatico e peatografico, e
T €1 @GrtdzitTA2yS RSt QA YLI rérza difénonehi 6 frafnaeSdNdiosicng der dDetzi
scenari climatici.

bSttQF YOA(?Z

adras

NE S

RA

RSt LINRPIASGG2 ¢A.

NAI aadzydsS €S |
Lwt LO yStfQlFYoAdz2 RSt

¢CSOHSNBED ¢ f A

LINE IS G2

I G

dbGdzt £ YSYUS

a2 LINJ

NA&adAg GF F2yR

2 ND

GaOAGAGL
GAOAGL

RSAGAYL

ARSY (A



T €1 YFLLIF GdzNF RSGGFIAE AL G RSE€S | NBS Gr&lé fod! diffisé, com |
dettaglio di tutti i valori geeclimatici;
T tF NBFEATTITA2YS RA YIFLIWS RA flFyR adAGlIoAftAGE SO
per la riconversione da colture industriali come il tabacco ad éloat varieta altamente legate al territorio per
la produzione di olio ad alto valore territoriale;
1 la realizzazione di mappe della propensione al dissesto per diversi scenari di riconversione colturale in bacil
studio.
La realizzazione di quanto pregnmato nel progetto, ha richiesto la definizione di uno specifico approccio analitico che
ha previsto la realizzazione delle seguenti attivita:
I.  caratterizzazione dello stato di diverse varieta di olivo nel territorio oggetto di studio (CNR IBBR)
[l.  caratterizazione ge@mbientale del territorio umbro
[ll. caratterizzazione climatica del territorio umbro
IV. definizione/Applicazione di un modello statistico per stima delle aree potenzialmente adatte alla coltivazione
specifiche varieta di olivo
V. applicazione modélper la stima della propensione al dissesto per diversi scenari colturali in specifici bacini
studio.
Tale approccio € stato pensato per poter essere anche applicato anche a colture e in amhitilgentali differenti
rispetto a quanto previsto dgbrogetto. Nel seguito verranno descritte le singole attivita cercando di evidenziare le
potenzialita/limitazioni emerse durante la fase analitica.

Analisi effettuate per la caratterizzazione dello stato degli olivi
La prima fase essenziale ai fini dekmlizzazione di quanto previsto dal progetto €& stata la caratterizzazione delle
O2yRATA2YyA RA &l fdziS RA RAOGSNERS OFINARSiGELE RA 2fA@2 yS
FGOAGAGE & &0l GF LIAtd of Bidsaigdze i@ IBiorisoysé deSO61Siglib NaRionéld delle RidekchedC!
IBBR). Ai fini della caratterizzazione il CNR IBBR ha eseguito nel corso del progetto diversi sopralluoghi.
Durante i sopralluoghi, il personale del CNR IBBR ha definito in modtiaulé condizioni di salute di diverse varieta di
olivo presenti nelle zone analizzare. Tale valutazione euristica € stata possibile sfruttando il patrimonio di conoscen
di esperienze del personale del CNR IBBR che possono essere consideratilelspetttore. Tale valutazione, ha quindi
una inerente componente di soggettivita che si riflette necessariamente sui risultati analitici ottenuti e mostra
successivamente. Si ribadisce che in questo tipo di contesti, tale componente soggettiva noanséléimitante, ma
anzi di fatto risulta difficilmente sostituibile da misure strumentali di qualsiasi tipo.
[QFGGAGAGE RA @Ffdzil TA2yS KIF | @dziz €2 &ALISOAFAO2 204
varieta di olivo distiguendo tra due possibili stati:

T dnsalut€ 3 O2NNRARALRYRSY(dS IR dzy2 adl G2 @S3asalirgz 20i

malattie;
1 ab2y A yordspohddniesd uno stato vegetativo non ottimale della pianta e con evidenzellemi e/o
malattie.

Tali condizioni sono state definite per le due varieta di olivo Borgiona e Gentile Grande e per le altre specie in mar
AYRAFFSNBYTAFLGFD ¢FfA Y2R2 RA @Gl tdzit NB 2 aidl dstati RA
mutualmente esclusivi sintetizzabili matematicamente con una variabile dicotomica con due possibili valori
O2NNRAALRYRSYyGS FHft2 adliaz2 ayz2iisautg dal £ dziSé S m 02 NNA a
La Tabella 1 riassume i risultati di tale analistablla, le ultime tre colonne riassumono i risultati della classificazione
delle tre differenti varieta di olivo: (i) Borgiona, (ii) Gentile Grande e (iii) altre specie. Per poter essere gestiiezatbut
in ambiente GISGeographical Information Sgst> dzy’ | YO ASYy GS LISNI £ QSt I 02NI T A2Y
sono state geaodificate e salvate in formato shapefile (.shp), uno dei formati standard per il salvataggio di de
geografici di tipo vettoriale. Le zone di analisi sono statatitieate utilizzando dei punti (i.e. primitiva vettoriale di tipo
puntuale) e ad ognuno di essi sono stati associati gli attributi riportati in Tabella 1.



Tabella 1. Risultati della valutazione dello stato di salute di diverse varieta di olivo inydiffére T 2y S RSt f Q! £ (I

GENTILE |
LOCALITA CULTIVAR ELEVAZIONIN E BORGION GR ANDEALTRE
Barzotti Seliglonts ERNlg 43.455(12.3039 1 1 0
Grande
Ll Mtz 354 43.518112.2306 1
panicale
Ripole Borgiona 372 43.536112.2319 1
San Giustino  Borgiona 362 43.555(12.1794 1 1
Cospaia RO G il 43.557:12.1706 1 1
Grande
Cospaia Leccino, Frantoio 348 43.558112.1708 0
Sansepolcro  Gentile grande 350 43.570€12.1583 1 1
Promano ogEnE, CETil 43.365:12.2667 1 1 0
Grande,altre
CamporeggianoBorglonal € Gentll312 43.336412.4147 1 1
Grande
S.' . Andre Borgiona, Gent|I(181 43.048612.4028 1 1 1
d'Agliano altre
BosCO Eﬁﬁgm”a' Gl 43.138112.4686 1 1 1
Anghiari Viaip Borgiona e Gentil, 43.548112.0572 1 1
Grande
Sambuchi Soryemz @ Cemt), | o 43.400(12.1631 1 1 1
Grande
Di Murro Soryema @ Ceml 43.311712.4536 0 1 0
Grande
Muffi Borgiona 542 43.308¢12.1428 1
Capanna Borgiona 467 43.395€12.1753 1 1
Vianini Sfelielienl EEEniE, 43.321712.2797 1 1
Grande
Ranchino Borgiona 432 42.678t12.1116 O
Brunell sorgena @ Geml, 43.148:12.2726 0 0
Grande
[Qdzi At AT T2 RSt F2NXYIFG2 3S23aNFFAO2 LINBOSRSYy G SYsysitdho RS

lo stato di salute riscontrato per le diverse varieta di olivo nelle differenti zone oggetto di sopralluogo. In figurdein ve
sono mostrate le piante in ottime condizioni di salute (corrispondenti al codice 1), mentre in nero quelle in econdizic
scarse di salute (corrispondenti al codice 0). E importante notare la distribuzione spaziale di tali punti e in partieolare
fr T2yF RA OFYLAZ2YLIYSy(i2 8§ LINBGItSyiSYSyisS O2NNRALRY
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Figura 1. Mappe dello stato di safit RA RAGSNARS O NASit RA 2ftA@2 Ay RATFSNBY
colorati di verde identificano le varieta in salute (codificate con 1) e quelli in nero le varieta non in salute (codifiGate

Analisi effettuate pefa caratterizzazione geambientale
Utilizzando i dati derivati dal SRTBh(ttle Radar Topography MissjobEM Digital Elevation Modglcon risoluzione
pari a circa 90m, sono state derivate diverse mappe per la caratterizzare del territorio umbro dal puvista
geomorfologico:

T YILLI RSttQStSOITA2YyST

1 mappa delle pendenze;

T YILLI RSttQSalLrailrzySo
Tali mappe sono mostrate in Figura 2.

Mappa Elevazione Mappa Pendenza Mappa Esposizione

Figura 2. Mappe derivate dal STRM DEM a 90m per la caratterizzazione geomorfologica del territorio umbro.
Analisi effetuate per la caratterizzazione géitologica
La caratterizzazione gdoA 12t 2 3A OF RSttt NBIA2yS & aidldlr STFFSGGdzZ
vettoriale disponibile al seguente indirizzo http://dati.umbria.it/dataset/cageolagicadel-umbria. Da tale carta e
stata derivata una mappa di permeabilita delle litologie presenti nel territorio umbro. La procedura seguita ha previstc
fasi i cui risultati sono visibili in Figura 3:

() Derivazione di una mappa litologica con 46 clasappa a sinistra) a partire dalla carta geologica,

(i) Raggruppamento delle 46 classi litologiche in 15 gruppi litologici (mappa al centro),

(iii) Derivazione di una mappa di permeabilita suddivisa in 10 classi con valori da 1 (i.e. poco permeabile) &

(i.e. moltopermeabile).



La funzione principale di tale mappa €& quella di identificare un informazione potenzialmente correlabile con lo st:
delle diverse varieta di olivo. Infatti da tale mappa dovrebbe essere possibile indentificare quelle zone cheﬁ|
caratterigi A OKS f A02f 23A0KS Tl @2NRAaAO2y2 2 YSy2 fQAYFAL GNII

Figura 3. Mappe derivate dalla Carta Geologica delle Regione Umbria.

Tale informazione rappresenta solo uno dei potenziali effetti della litologia sullo stato delle piapligadiln questo
tentativo iniziale di realizzazione di un modello per la previsione della potenziale adattabilita delle diverse varieta di ol
in diversi contesti geambientali e climatici, si & reso necessario utilizzare un set minimo di informazioatiche,
LISNI Fyd2 aA NAYFYRIF | &adz00SaairgsS adGddzRA € QlF ylFf A&k RS3

Analisi effettuate per la caratterizzazione climatica
Una analisi fondamentale per la previsione della potenzialettakilita delle diverse varieta di olivo, & stata la
caratterizzazione climatica del territorio regionale é stata effettuata utilizzando dati e approcci analitici differenzia
Sono stati utilizzati due fonti di dati:

9 Dati EOBSyridded dataset

9 Dati dala rete fiduciaria del Dipartimento di Protezione Civile.
Vista le caratteristiche e la specificita dei due diversi tipi di dato, & stato necessario sviluppare procedure differenz
LISNJ £t QSEAGNITA2yS S tQSt+062NTA2yS RA GFfA RFEGAO®

Analisi climatica deiati del dataset europeo-BBS
Lt R G -GBS Hfitp:/Rvéve.eica@ . Bu/download/ensembles/ensembles.phsono disponibili come dati grigliati su
tutto il territorio europeo e su parte dél SNNRA G 2 NA 2 | & A I G A O2-0Byridti&dRIAtasesdnbldesvatiz &
attraverso un processo di interpolazione di serie di osservazioni giornaliere misurate da stazioni meteorologiche mes
disposizione da diverse nazioni (Haylock et 8082. Tali dati sono disponibili dal 01/01/1950 ad oggi in formato NetCDF
a diverse risoluzioni spaziali. E importante evidenziare che tali dati permettono analisi su scale spaziali e temporali
ampie.
bStftQlFlYoAldz2z RSt LINE 3 Segiedti variabyi 2lispanibili $ulinadgighaf rdgbldreldat &n dn&
risoluzione spaziale pari a 0.25 gradi:

1 Pioggia media giornaliera (variabile RR);

I Temperatura media giornaliera (variabile TG);

1 Temperatura minima giornaliera (variabile TN).
Tale vambili sono state estratte dalla versione 11.0 didtaset e sono scaricabili presso questo indirizzo web:
http://www.ecad.eu/download/ensembles/download.php
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