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X MANUALE Dl CONTROLLO E [MCS 02

/ SCHEMA DI CERTIFICAZIONE —

TAPTA DOP UMBRIA Rev 1
1 ScoprPoO
Il presente manuale costituisce parte integrante dell o0 Schema controll o Denomina:
“ Umb rd éatito redatto secondo le istruzioni impartite dal MiPAAF per la redazione del Piano di controllo
degli oli d’"oliva DOP e | GP.
Il presente manuale descrive il sistema di controllo e lo schema di certificazione di 3A Parco Tecnologico Agroa-
|l i mentare dell”Umbri a, di S e g ui tigendénte dperant@ ih eonfaendtine 3 A
con la Norma EN 45011:1999e aut ori zzata ai sensi del | ' airtto. d5a3l Id eal

14 dell a Legge 526/99, ai fini della produzione del |

2 SOGGETTI

Le prescrizioni contenute nel presente manuale si applicano a tutti i richiedenti od ai concessionari che voglio-
no conformarsi al Disciplinare di Produzione della DOP Umbria e che intendono assoggettarsi ai controlli di con-
formita effettuati dalla 3A PTA.

Come previsto dallo Schema di riferimento del MiPAAF, sono stati individuati tutti i soggetti presenti nella filie-

ra dell "rodiime ek'tolaivea controll at o, ol i vi, cebpreteter i , fr
manuale, vengono descritte le attivita di controllo della 3A PTA ai fini della produzione della Denominazione

d origine protetta “Umbria”

I “soggetarii "l nctietrameidinel | o schema controll o oaio pr

mente olivicoltori, frantoiani o confezionatori, e gli obblighi degli stessi corrispondono quelli della categoria di
appartenenza.

3 RIFERIMENTI
Valgono i riferimenti riportati nel paragrafo 3 del MAP 02 e relativi sottoparagrafi che, sebbene non riportati,
costituiscono parte integrante e sostanziale del presente manuale.

4 DEFINIZIONI
Valgono le definizioni riportate nel paragrafo 4 del MAP 02 e relativi sottoparagrafi che, sebbene non riportate,
costituiscono parte integrante e sostanziale del presente manuale.

5 ABBREVIAZIONI
Valgono le abbreviazioni riportate nel paragrafo 5 del MAP 02 (che, sebbene non riportate, costituiscono parte
integrante e sostanziale del presente manuale) e le seguenti:

ELE —RIC 02 Elenco Richiedenti DOP UMBRIA

IT Ispettore Tecnico

NC Non Conformita

RGV IT o VAL Responsabile del Gruppo di Verifica
NA Non Applicabile

PRL Prelevatore

CT Consorzio di tutela
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6 ATTIVITA DI CONTROLLO DELLA 3A PTA — TIPO ED ENTITA
DEL CONTROLLO PER ELEMIENTO CONTROLLATO

Relativamente ai requisiti applicabili alla DOP UMBRIA e al relativo autocontrollo svolto dai soggetti riconosciu-
ti, si riportano nel prospetto controlli, la tipologiael " ent i t a d eulto dalao3A RTA perladn®@in ters e g
mini percentualiriferitiall * el emendtoo contr ol |

La tipologia del controllo & stata sinteticamente raggruppata in tre categorie:

- D - Controllo di tipo documentale;

- | - controllo di tipo ispettivo presso il soggetto riconosciuto (sia di tipo visivo, che di tipo documentale);

- A - controllo di tipo analitico.

Per entita del contrridlelra tsa ian,thdermthigpetderauatigdei sbgedtti pitoa
nosciuti (o delle attivita/registrazioni eseguite a cura dei soggetti citati e della 3A PTA) che vengono controllati
a cura di 3A PTA.

6.1 Non conformita

Nella colonna 8 del prospetto controlli, per ciascun requisito individuato, sono state elencate tutte le possibili
non conformita rilevabili dalla 3A PTA a seguito di controlli effettuati sul processo e sul prodotto finalizzati alla
valutazione di conformita (relativa alla correttezza delle attivita svolte a cura dei soggetti riconosciuti)
s ul | ‘filiem prozluttiaa.

Le NC possono essere riscontrate sia dagli operatori di filiera durante le attivita di autocontrollo, sia da 3A PTA
durante le verifiche previste dal prospetto controlli. In ogni caso tutte le NC devono essere gestite dai soggetti
riconosciuti in modo da evitare che il prodotto non conforme ai requisiti specificati nello schema di controllo

vengano i mmessi sul mer cat o c 0 meoggettoididlC dovEafho grockdeb r i a ”
re all’identificazione, d 0 ¢ U meta3st MCAadcondo & modalita previttea z 1 o n e
dal prospetto di controllo, attuando una gestione del processo o del prodotto conformi oggetto di NC in modo

da riportarli, se possibil e, aldalDisciplihaeerdirproduzibreeie dar e qui s

piano di controllo applicabili alla DOP UMBRIA.

Nel caso in cui la NC sia tale da non permettere il ripristino delle condizioni di conformita previste dal piano di

controllo, i soggetti interessati devono impedire che il prodotto venga immesso nel circuito della DOP UMBRIA

o commercializzato con | a denominazione DOP “Umbri a’
Le NC qualificate come gravi, riscontrate sia in autocontrollo dagli operatori di filiera sia da 3A PTA durante i

controlli previsti dal piano di controllo, devono essere rese note al MiPAAF ed alle Autorita competenti per

quanto di specifica responsabilita.

Tutte le informazioni relative alla gestione delle NC devono essere conservate e rese accessibili ai controlli della

3A PTA.

6.2 Gravita della Non conformita
Per ogni NC identificata nel prospetto di controllo, viene indicato il livello di gravita.
Le NC vengono classificate in funzione della gravita come:
U NC Lieve;
U NCGrave.
Per NC Lieve s'intendono le irregolarita nelle attivita svolte dai soggetti di filiera rispetto ai requisiti individuati
nel prospetto di controllo che non generano presupposti di non conformita per la materia prima e per il pro-
dotto. Per NC Grave si intendono le irregolarita che generano presupposti di non conformita per la materia
prima e per il prodottoeched et e r mi poasibilita délla guafificazioned e | prodotto come DO
Nel caso di riscontro da parte di 3A PTA di NC Gravi, il prodotto conforme oggetto di NC viene identificato in
modo da evitare che venga desti nat mdaaetetsatio epdssgbiteu zi on e

proceder € al | ’“emarehiatural’ adi letti gia confezionati, intendendo con tale attivita la rimozione dei
contrassegni di conformita del prodotto, ovveiro | a
asial tra indicazione facente parte dell " etichetatatur a

toria/fiscale che possa qualificare il prodotto come DOP UMBRIA.

3A PARCO TECNOLOGICO AGROALIMENTARE DELL’'UMBRIA

Societa consortile ar. |. Fraz. Pantalla 06059 Todi (PG) P.IVA 01770460549 Tel +3907589571 Fax +390758957257
Pagina 3 di 27



\ MANUALE DI CONTROLLO E|MCS 02
/ SCHEMA DI CERTIFICAZIONE —
DOP UMBRIA Rev 1

3A-PTA

6.3 Trattamento della non conformita

Per la gestione delle NC che si dovessero presentare durante i controlli di conformita effettuati da 3A PTA si ri-

manda ai contenuti specifici delle colonne relative al Trattamento delle non Conformita ed alle Azioni Corretti-

ve del prospetto controlli.

In particolare, tutte le situazioni di NC evidenziate nel corso dei controlli effettuati da 3A PTA che de coinvolgo-

no il soggetto riconosciuto sono cagione didiversi anche | ' escl usione del rel ati
DOP“ Umbr i a”

Al ripristino delle condizioni di conformita, ove possibile, previo controllo da parte di 3A PTA, il soggetto puo

procedere con le attivita di pertinenza in accordo alle disposizioni del piano di controllo applicabile alla DOP

UMBRIA.

6.4 Azione correttiva

Per azione correttiva s’ i nt #nadedimidarele dawedeNMasistedteNel e a z i
la colonna 11 del prospetto di controllo sono stati specificati gli interventi da adottare a fronte di ogni specifica
NC individuata.

In maniera sintetica le azioni correttive previste possono essere cosi schematizzate:

a) intensificazione temporanea delle verifiche ispettive;

b) intensificazione temporanea dei controlli analitici;

c) intensificazione temporanea dei controlli documentali;

d) sessioni formative/comunicazioni informative circa gli obblighi dei soggetti riconosciuti;

Nei casi in cui si adottino misure di esclusione/sospensione del prodotto gia identificato come DOP UMBRIA &
obbligatorio comunicare tale decisione al MiPAAF.

7 VWV ERIFICA REQUISITI DI BASE COMUNI A TUTTI | SOGGETTI DI
FILIERA

1. Verifica dei requisiti di base

Il Richiedente la certificazione deve coincidere almeno con uno dei soggetti di cui al paragrafo 2.0 e devono es-
sere in possesso dei requisiti di base descritti nel M 00 Domanda di Attestazione riportato in Allegato 1 al MAP
02. 3A PTA ricevuta la Domanda di attestazione, verifica la conformita dei requisiti esposti nel paragrafo 6.2 del
MAP 02.

Al'l "atto della presentazione della richiesta ai ©pre
Zioni att et aretsit i mrad ol 'adll ' i mmi ssi one al conswmo com
ra delle olive provenienti da una o piu unita aziendali ubicate nei territori amministrativi della regione Umbiria,

le cui menzioni geografiche coincidono con le aree individuate dai territori amministrativi di cui al paragrafo 6.2

del MAP 02, punti i), ii), iii), iv) e v) relativi alle menzioni geografiche che, rispettivamente, si riepilogano di se-

guito: Colli Assisi Spoleto, Colli Martani, Colli Amerini, Colli del Trasimeno, Colli Orvietani.

Verificata la completezza e la congruita della Domanda di attestazione, 3A PTA attribuisce al richiedente il nu-

mero di pratica, ovvero un codice di identificazione,edi nser i sce i | s oegleelaE-@BICOR.el| | ' EI
Le attivita necessarie per stabilire la conformita della DOP UMBRIA interessano la zona di produzione, le varieta

di ol ivo, |l e densita d’'i mpianto, |l a tecnica coltura
oleificazione e di confezionament o , |l e caratteristiche dell " oli ® all’'a
ni . Tali attivita si basano sull’”autocontrollm svol

formita attuati da 3A PTA.
Pertanto i controlli possono essere suddivisi in:

- attivita di verifica, registrazione ed analisi svolte dagli olivicoltori, dai frantoiani e dai confezionatori a
fronte dei requisiti di conformita;
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- controlli attuati da 3A PTA su processo, strutture, usi leali e costanti e prove sul prodotto olio. | controlli
in oggetto vengono effettuati da appositi Valutatori, Ispettori Tecnici, Prelevatori e Laboratori di Prova
qualificati della 3A PTA.

8 VERIFICA REQUISITI DI CONFORMITA OLIVICOLTORE

8.1 Verifica dei requisiti di base

3APTAconsegnaal | " ol i vicoltore che intende produrre olive
documentazione necessaria ai Ifnnal dedhatinsa&rli melnit wi «

al sito Internet www.parco3a.org e scaricare liberamente il piano di controllo ed estrapolare la modulistica ap-
plicabile.

La prima iscrizione deve avvenire non oltre il 10 settembre precedente alla raccolta delle olive da destinarsi alla
produzi one UWBRIAI " ol i o DOP

Al ricevimento dell a Ri c hAllegaot2al MAPi02, 3APTA effetzud ibconeolloa | | ' e |
Documentale, volto ad accertare (Vedi Prospetto controlli da riga 1 a 5):
A che |’ ol i vet areesnilividuate Bal teraori enmmistrativi eei comuni di cui al paragra-
fo 7.1 del presente MCS 02;
A che | ’istanza di riconoscimento sia stata for mal

e che sia completa;

A che alla domanda siano stati allegati i riferimenti catastali dei terreni olivetani destinati alla produzio-
ne della DOP Umbria ed il certificato di iscrizione alla CCIAA —ove applicabile -.

Completata | "istruttoria, 3A PTA attri bui simleoriin | numa
accordo al paragrafo 7.2 del MAP 02) , ovvero il numer o adiggi ®cnianidon g ualst
in accordo ai Atdbepganwot 3 ail ™MAIP &1L ° Aggi ornatol-1l "' EIl e

la comunicazione del numero di identificazione attribuito. La stessa comunicazione puo essere sostituita dalla
pubblicazione nel sito Internet www.parco3a.orgd el | " el enco i n questi onieabilc he ri
anche in numero di iscrizione, sempre in accordo ai requisiti della normativa sulla privacy (Dlgs 196/2003).

Il rinnovo della suddetta iscrizione per gli anni successivi, qualora non siano occorse modificazioni, sara testi-

moni ato dall’®avvenut o Vviohads aeguirenitaccordd & tariffario applicakilessemd i i sc
pre entro la scadenza del 10 settembre che 3A PTA verifica tramite i propri uffici amministrativi.
Nel caso di variazione dei requi siti p esempio isctizioni per i
di ulteriori particelle, 3A PTA provvede a controllare i | modul o Richi esta dtilizzatoscr i zi
per la comunicazione delle suddette variazioni e, accertato che la comunicazione in questione si riferisce alla
variazi one dei requi siti iniziali, provvede a modificar
do lo stesso numero di identificazioned e | | ' 0 | neiveguentidast: o r e

A variazione anagrafica;

A variazione della ragione sociale;

A variazione numero piante in produzione;

A cambio di indirizzo dell " attivita produttiva;

A conduzione di nuovi oliveti.

Nel caso di cessione di parte degli oliveti 3A PTA analizza la nuova istanza ed in caso di accoglimento, inserisce
l a nuova unita pr dgidtrbderddoua nuove duinerokdilidenmifecaaione (Vedi Prespetto
dei controlli riga 10).

Nel caso di comunicazione di cessazione del |l &aattivi
zione dell " olivicoltore cessato dall ' El enco Olivet.i
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8.2 Verifica Ispettiva
3A PTA garantisce i controlli sugli olivicoltori attraverso (Vedi Prospetto dei controlli riga 4 e 5):

a) controllo annuale documentale ed in campo sul 35/10* % degli olivicoltori che hanno fatto richiesta di i-
scrizione all’'El enco oliveti;

b) controllo in campo diretto di tutti gli olivicoltc

* Secondo le istruzioni impartite dal MiPAAF per la redazione del Piano di controllo degli oli di oliva DOP e IGP,

allo scadere del terzo anno dalla data di autorizzazione al controllo, 3A PTA trasmette al MiPAAF, entro il 15 ot-
tobre di ogni anno, | " el enco degl:i ol i veti i sceritti
nico del MiPAAF procede ad estrarre, annualmente con il metodo dei numeri casuali, un campione pari al 10%

del totale degli oliveti iscritti sui quali 3A PTA effettua le verifiche ispettive previste dal disciplinare di produzio-

ne quali la zona di produzione, le varieta di olivo, la difesa fitosanitaria degli oliveti, ad eccezione della raccolta

e le produzioni unitarie. Pertanto la percentuale di tali controlli & ridotta dal 35% al 10%.

Il VAL/ITC incaricato dalla 3A PTA deputato al controllo in campo provvede alla verifica dei requisiti di conformi-

ta applicabili esposti nel piano di controllo ed alla compilazione del Verbale di controllo in campo, conforme a
guell o riportato in facsimile nell’”All egato

9 VERIFICA REQUISITI DI CONFORMITA FRANTOI

9.1 Verifica dei requisiti di base

3A PTA consegna al frantoio che intende molire olive d i olivicoltori iscritti al
dell a DOP Umbri a, |l a documentazi one n e clealtesnativaiila a i 1
frantoiano puo collegarsi al sito Internet www.parco3a.org e scaricare liberamente il piano di controllo ed e-

strapolare la modulistica applicabile.

La prima iscrizione deve avvenire non oltre il 10 settembre precedente alla raccolta delle olive da destinarsi alla

produzione dell " olio DOP UMBRI A.
Al ricevimento dell a Ri chideé s tcalldgatda® bliMAROR, 3AzPiTAceffettuath | | ' e |
controllo Documentale, volto ad accertare (Vedi Prospetto dei controlli da riga 23 a riga 30):

A che il frantoio sia ubicato nelle aree individuate dai territori amministrativi dei comuni di cui al para-
grafo 8.1.1 del MAP 02;

A che |’ istanza di riconoscimento sia stata for mal
e che sia completa;
A che alla domanda si aoneshnaatiagDIA @ the gagnactra di haliditauptror i z z a
| "esercizio della specifica attivita.
Completata I ’'istruttoria, 3A PTA attribuisce o]l num
ne all " El enco Frant oiel eendc o sccirtiavteo iil cmeilkgted ahibeP nnuetl il s
02. Aggiornato |’ El enco Frantoi, 3A PTA provvtede al |
tribuito. La stessa comunicazione puo essere sostituita dalla pubblicazione nel sito Internet www.parco3a.org
dell " el enco in questione che riporta tra gli el emen:

ai requisiti della normativa sulla privacy (Dlgs 196/2003).

Il rinnovo della suddetta iscrizione per gli anni successivi, qualora non siano occorse modificazioni, sara testi-

moni ato dall’”avvenuto versamento della quota mdi i sc
pre entro la scadenza del 10 settembre.

Nel caso di variazione dei requisiti previsti per il riconoscimento iniziale del frantoio, il richiedente provvede a
trasmettere il modul o Richiesta di iscrizionei- all ' E
dentificativo attribuito da 3A PTA in occasione del riconoscimento iniziale (Vedi Prospetto dei controlli da riga

32 ariga 34).
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3A PTA, accertato che la comunicazione si riferisce alla variazione dei requisiti iniziali, provvede a modificare le
informazioni C 0 n tta Allegdtet aliVAR OR, ménterentde lo stedsa nanmero di identifica-
zione nei seguenti casi:

A variazione anagrafica;

A variazione della ragione sociale;

A maodifica linea produttiva;

A cambio di indirizzo dell’”attivita produttiva.
Nel caso di avviamento di una nuova unita produttiva ubicata in altro luogo rispetto a quello indicato nella ri-
chiesta di iscrizione di cCui all’>allegato 5 MAP O0:
all’ El enco F delerodpatune wrifiche cseaeguonoime desi mo i ter descrittoc
al Il " accoglimento del | a jvieneattebuiio sntn@vo numeradaidergificazibne. d i 3A
Nel caso di cessazione dell”attivita il f rovetldao i an o
cancell are il frantoio cessato dall’” El enco Frantoi
Nel caso di vendita dell’ attivita il soggetto ceden:
provvede a cancellare il frantoi ocontadlisigadlt o dall ' EIl en«

L’"eventuale soggetto che acquirente dovesse acqui st

9.2 Verifica Ispettiva
3A PTA garantisce i controlli sui frantoi attraverso (Vedi Prospetto dei controlli riga 39 e 40):

a) controllo annuale documentale ed in campo sul 35 % dei frantoi che hanno fatto richiesta di iscrizione

al | ' Erénwin c o
b) controll o in frantoio diretto di tuttii i frantoi ar
3A PTA provvede annualmente sul 35 % dei frantoichehanno fatto | a richiesta di i

effettuare controlli sul posto al fine di accertare la conformita relativa alle specifiche menzionate di cui ai punti
riportati nel paragrafo 8.1.1 del MAP 02 tramite appositi VAL/ITC esperti del processo di molitura.

I controlli effettuati dalla 3A PTA sono volti alla valutazione di conformita dei requisiti esposti nel paragrafo
8.1.1 del MAP 02 e riguardano la resa olive in olio, la zona di oleificazione e le modalita di oleificazione; tali con-
trol | sono finalizzat:i inoltre all’”accertamento del

Per le attivita di controllo di cui al presente paragrafo, il VAL/ITC della 3A PTA provvede alla verifica dei requisiti
di conformita applicabili esposti nel piano di controllo ed alla registrazione delle attivita nel Verbale di controllo
frantoi riportato in Allegato 2 al MCS 02 che rilascia in copia al responsabile del frantoio.

10 VWVERIFICA REQUISITI DI CONFORMITA CONFEZIONATORI

10.1 Verifica dei requisiti di base

3A PTA consegna al Confezionatore che intendea confe
mentazione necessaria ai fini drealtefnativa nl sosfezibnat@enpioo ne | |

collegarsi al sito Internet www.parco3a.org e scaricare liberamente il piano di controllo ed estrapolare la modu-
listica applicabile.

La prima iscrizione deve avvenire non oltre il 10 settembre precedente alla raccolta delle olive da destinarsi alla
produzione dell " olio DOP UMBRI A.

Al ricevimento della Richiesta di iscrizione all’ el
controllo Documentale, volto ad accertare (Vedi Prospetto dei controlli da riga 68 a riga 73):
A che il confezionatore sia ubicato entro il territorio amministrativo della regione Umbria;
A che |’ istanza di riconoscimento sia stata for mal
e che sia completa;
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A che alla domanda si a s hnaatiadDIA @ the gagnacors di lvaliditaupero r i z z a
| "esercizio della specifica attivita.
Completata | "istruttori a, 3A PTA attribuisce il num
iscrizione all’”El enco Cownmf eizildnd &l emic,o &€d tiag or H v & uii |
|l egato 10 al MAP 02. Aggiornato |’ El enco Confezion:
numero di identificazione attribuito. La stessa comunicazione pud essere sostituita dalla pubblicazione nel sito
Internet www.parco3a.orgdel | " el enco i n questione che riporta tra

iscrizione, sempre in accordo ai requisiti della normativa sulla privacy (Dlgs 196/2003).

Il rinnovo della suddetta iscrizione per gli anni successivi, qualora non siano occorse modificazioni, sara testi-
moni ato dall’”avvenuto versamento della quota mdi i sc
pre entro la scadenza del 10 settembre.

Nel caso di variazione dei requisiti previsti per il riconoscimento iniziale del confezionatore, il richiedente prov-

vede a trasmettere il modul o Richiesta di i sd-ri zi on
cando il numero identificativo attribuito da 3A PTA in occasione del riconoscimento iniziale (Vedi Prospetto dei

controlli da riga 76 a riga 79).

3A PTA, accertato che la comunicazione si riferisce alla variazione dei requisiti iniziali, provvede a modificare le
informazio n i contenute nell’” El enco Confezionatori iAll ega
dentificazione nei seguenti casi:

A variazione anagrafica;
A variazione della ragione sociale;
A cambio di indirizzo dell’attivita produttiva;
A modifiche alla linea produttiva.
Nel caso di avviamento di una nuova unita produttiva ubicata in altro luogo rispetto a quello indicato nella ri-

chiesta di iscrizione di cCui all  allegato 10 del M/
all " ElencorCoerfazisemgat to dell  accoglimento della nu
un nuovo numero di identificazione.

Nel caso di cessazione dell’”attivita il confezionat
acancellareilconf ezi onatore cessato dall ' EIl enidiga86onfezi onat
Nel caso di vendita dell’”attivita il soggetto acqui |
3A PTA verifica la bozza di etichetta trasmessa anteriormente alla data di prelievo (e comunque prima del loro
utilizzo) recante | e specifiche di cCui al successi v
presentazione?”. 3A PTA accertata | a conrioneepmremadenza
zione autorizzera | "utilizzotdell etichetta mediant

10.2 Verifica Ispettiva

3A PTA garantisce il controll o annual e d ieziomatgrinal i mpi
fine di accertare la conformita delle attivita descritte nel paragrafo 9.1.1 del MAP 02 svolte presso la sede
del Il " i mpianto in oggetto tramite appositi VAL esper

I controlli effettuati dalla 3A PTA sono volti alla valutazione di conformita dei requisiti esposti nel Disciplinare e
riguardano il confezionamento, | e caratteristoche a
ni (Vedi Prospetto dei controlli da riga 98 a 99 e 113).

Per le attivita di controllo di cui al presente paragrafo, il VAL della 3A PTA provvede alla registrazione delle atti-
vita ed alla compilazione del Verbale di controllo confezionatori riportato in Allegato 3 del MCS 02 che rilascia
in copia al responsabile dell ' impianto di confezi on:

Sul prodotto DOP Umbria confezionato in giacenza, il VAL procede al controllo del corretto utilizzo dei contras-

segni numer at i progressivamente rilasciati dal Cons
dell a “Autorizzazione iaddm Gdlampar cehiiac”"hendlel a2 dq wd Il €
prodotto DOP Umbria conf or meospattotiei controitiriga 5l4).one al cons.|
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1 VAL controlla inoltre il corretto ut iesignazZogmee del | €

present azi o nrigdrtatimelipgrhgrafo R1sl p5adel MAP 02.

L’ esito favor appliabdlie ageiresentaolili primo requisito

di Conformita che viene citato al termine del presente paragrafo.

Quando viene richiesto il prelievo dal Richiedente, in accordo con quanto indicato nel paragrafo 9.3 del MAP
02, un PRL incaricato dalla 3A PTA provvede, sotto la sua diretta supervisione, a far eseguire il prelievo di un
campione rappresentativo di 2,5 litri di olio da ogni singolo lotto destinato al confezionamento al fine di analiz-
zare i parametri chimico/fisico/sensoriali i cui requisiti di conformita sono riportati per singola menzione nei

paragrafi 9.1.1.10,9.1.1.11,9.1.1.12,9.1.1.13 e 9.1.1.14 del MAP 02; al d-er mi
Verb

sponsabile dell i mpianto di confezi onament ocsinilé
€ riportat ealmced2l ' All egato

Tale campione viene inviato ad un laboratorio conforme a quanto specificato al paragrafo 4.13 del MAP 02. I
laboratorio citato provvede entro tempi ristretti concordati con il confezionatore e con 3A PTA, ad inoltrare a
quest’
cura del paneld ' a s scaogngfioor me al R dcgnosciut HaE MiPAAF Gv8di réq@siti di cui al para-
grafo 4.13 del MAP 02).

La conformita del rapporto di prova alle prescrizioni del Disciplinare e la corretta gestione dei contrassegni rila-
sciati dal Consorzio di Tutela (o da 3APTA nei casi descritti al paragrafo 9.3 del MAP 02) permettera di liberaliz-
zare il lotto di confezionamento e di procedere quindi al confezionamento negli appositi recipienti ed alla suc-
cessiva immissione al consumo a certificazione di prodotto avvenuta, in accordo con le modalita che seguono.

3A PTA prende visione e valida presso la propria sede i rapporti di prova relativi ai lotti di confezionamento

dando immediata comunicazione del | "esito al Ri chi edent e f-r ami

co/fisico/sensoriale riportata in Allegato 15 al MAP 02 che viene trasmessa entro due giorni lavorativi a far data
dal giorno di delibera del CDC. Tale comunicazione consente, in caso di esito favorevole, il confezionamento del
lotto specifico come DOP UMBRIA. Copia del rapporto di prova e degli esiti delle analisi sensoriali viene tra-
smessa da 3A PTA al confezionatore entro 30 giorni dalla data della comunicazione riportata in Allegato 15 al
MAP 02.

| controlli analitici (chimici, fisici e organolettici) effettuati su massa di prodotto hanno una validita di 45 gg. dal-

|l a data di comunicazione dell  esito dell e anani

to, i controlli analitici dovranno essere ripetuti. Tale limite viene meno nei seguenti casi: a) conservazione
dell'olio sotto battente di azoto o di argon a temperatura costantemente compresa tra 13 e 15 °C (utilizzo di
piastre refrigeranti interne o condizionatori), in recipienti di acciaio inossidabile; b) stoccaggio in vasconi por-
cellanati posti in locali sotterranei, al buio, a temperatura compresa tra 15 e 18 ° C, o equivalenti. (Vedi Pro-
spetto dei controlli riga 106).

In questi casi, comunque, la validita delle prove chimico fisico ed organolettiche non puo eccedere i 6 mesi tra-
scor si i qual.i |l e prove devono essere ripetute

In caso di conformita, e subordinatamente al giudizio positivo del CDCc h e s anc i s eréficakicnaey venut
t a

previsto il rilascio dell’” Attestato di Conf or mi

Solo a seguito della corretta gestione dei contrassegni rilasciati dal Consorzio di Tutela (o da 3APTA nei casi de-

scritti al paragrafo 9.3 del MAP 02), come indicato nel paragrafo 9.3 d e | MAP 02, € possibil

consumo del prodotto conforme confezionato.

11 DOCUNMENTAZIONE COMUNICATA AL VIIPAAF
La 3A PTA trasmette periodicamente al MiPAAF, secondo le modalita prestabilite la seguente documentazione:
Elenco degli olivicoltori: Tale elenco viene trasmesso alla fine di ogni anno solare*. A fronte di comunicazioni di

ai

modi fiche o di cessazione dell”attivita da paete

real Mi PAAF | ' el enco aggiornato.
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* Secondo le istruzioni impartite dal MIPAAF per la redazione del Piano di controllo degli oli di oliva DOP e IGP,

all o scadere del terzo anno dalla data di temadeior i zz a
controlli alla data del 30 settembre deve essere trasmesso da 3A PTA al Ministero entro il 15 ottobre di ogni

anno.

Tale elenco &€ conforme all’” El enco Oliveti ri portato

Elenco dei frantoi: Tale elenco viene trasmesso alla fine di ogni anno solare. A fronte di comunicazioni di modi-

fiche o di cessazione dell " attivita da parte idei fr
PAAF | el enco aggiornato.
Tale elenco &€ conforme altdéalMIAPONCO Fr antoi ri portato

Elenco dei confezionatori: Tale elenco viene trasmesso alla fine di ogni anno solare. A fronte di comunicazioni

di modi fiche o di cessazione dell’’attivita da parte
smettereal MiPAAF | " el enco aggi ornato.

Tale elenco & conforme all’”Elenco confezionatori ri|
Quantita di olive immesse nel circuito della DOP Umbria:Per ci ascun ol ivicoltore is:

fine di ogni anno solare, 3A PTA trasmette al MiPAAF i dati relativi ai quantitativi immessi alla molitura ai fini
della DOP Umbria.

Registrazioni degli approvvigionamenti dei frantoi: Per ciascun frantoio alla fine di ogni anno solare 3A PTA
trasmettere al MiPAAF i dati relativi ai quantitativi delle partite acquistate con la relativa provenienza.

Quantita di olio sfuso immesse nel circuito della DOP Umbria: P e r ciascun frantoio iscrt
alla fine di ogni anno solare, 3A PTA trasmette al MiPAAF i dati relativi ai quantitativi immessi nel circuito DOP
Umbria.

Registrazioni degli approvvigionamenti dei confezionatori: Per ciascun confezionatore alla fine di ogni anno
solare 3A PTA trasmettere al MiPAAF i dati relativi ai quantitativi delle partite acquistate con la relativa prove-
nienza.

Quantita di olio certificato come DOP Umbria immesse nel mercato: Per ciascun soggetto riconosciuto qualifi-
cabile come Richiedente, alla fine di ogni anno solare, 3A PTA trasmette al MiPAAF i dati relativi ai quantitativi
immessi al confezionamento ai fini della DOP Umbria.

13.0 DOCUMENTI APPLICABILI

| documenti utilizzati per I'applicazione del Piano di Controllo DOP Umbria sono i seguenti e sono riportati in al-
legato al MCS 02:

Verbale di controllo in campo: si tratta del verbale standard impiegato dai VAL/ITC incaricati dalla 3A PTA per
registrare i risultati dei controlli di conformita in campo previsti al paragrafo 8.2 del presente MCS 02.

Il VAL/ITC compila il verbale di controllo in campo riportando i dati identificatividel’ ol i vi col t ore e
barrando | e opzioni previste dall’  apposita check 1|
tiva alle attivitadiconduz i one del | " ol i veto.

Il Verbale di controllo in campo viene redatto in duplice copiadic U i una viene rilasciata

viene trattenuta dalla 3A PTA.

3A PARCO TECNOLOGICO AGROALIMENTARE DELL’'UMBRIA
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L'apposizione rispettivamente della firma del VAL/ITC e del timbro della 3A PTA, nonché della firma
del |l "ol ivicoltore su tal e Veredlegale casoaitcdntestadioni b sssere
vazi oni sia da parte dell " olivicoltore che da

3A PTA viene conservata per dirimere eventuali controversie legali.

Il Verbale di controllo in campo € riportato in Allegato 1 al MCS 02.

Verbale di controllo frantoi: si tratta del verbale standard impiegato dai VAL/ITC della 3A PTA per registrare i
risultati dei controlli di conformita in frantoio previsti al paragrafo 9.2 del presente MCS 02.

Il VAL/ITC compila il verbale riportando i dati identificativi del frantoio e le evidenze relative ad i controlli ese-

a

parte

I d

guiti, barrando |l e opzioni previste dall’apposita c

Il verbale viene redatto in duplice copia di cui una viene rilasciata al frantoio visitato, e la rimanente viene trat-
tenuta dalla 3A PTA.

L'apposizione rispettivamente della firma del VAL/ITC e del timbro della 3A PTA, nonché della firma e del tim-
bro del frantoio su tale Verbale, attribuisce al documento stesso valore legale in caso di contestazioni o osser-
vazioni sia da parte del responsabile del frantoio che da parte di qualsiasi altro soggetto. Pertanto la copia trat-
tenuta dalla 3A PTA viene conservata per dirimere eventuali controversie legali.

Sul Verbale il VAL/ITC registra le Conformita e/o le Non Conformita gravi rilevate. Il VAL/ITC descrive le Non
Conformita gravi rilevate nell'apposito spazio e provvede inoltre alla compilazione del Rapporto di Non Con-
formita RNC 02 riportandone | ' identificazione

Il Verbale di controllo frantoi € riportato in Allegato 2 al MCS 02.

Verbale di controllo confezionatori: si tratta del Verbale standard impiegato dai VAL della 3A PTA per registra-

nel

re i risultati dei control i di Cc 0 pafagrafori0.2tdel pregeeteé | * i mp

MCS 02.

(I VAL compil a il Verbale riportando i dat.i identif
ad i control |l eseguiti, barrando | e opzi ®uidenzepr evi s

per rilascio della conformita relativa a processo e sistema.

(I Verbale viene redatto in duplice copi a itdtoele
rimanente viene trattenuta dalla 3A PTA.

L'apposizione rispettivamente della firma del VAL e del timbro della 3A PTA, nonché della firma e del timbro del
confezionatore su tale Verbale, attribuisce al documento stesso valore legale in caso di contestazioni o osserva-

zioni sia da parte del rziensm@norclse adpbrie di qudistadi ditro soggetto.a nt o

Pertanto la duplice copia trattenuta dalla 3A PTA viene conservata per dirimere eventuali controversie legali.

Sul Verbale, il VAL registra le Conformita e/o le Non Conformita gravi rilevate. Il VAL descrive le Non Conformita
gravi rilevate nell'apposito spazio riservato alle Note e provvede inoltre alla compilazione del Rapporto di Non
Conformita RNC 02 riportandone | 'identificazioe
natori.

Il Verbale di controllo confezionatori e riportato in Allegato 3 al MCS 02.

Verbale di prelievo dal lotto di confezionamento: tale Verbale viene compilato dal PRL incaricato della 3A PTA
al |’
del |l " avvenuto prelievo, necessario al fttoi Neleerbdedl
prelievo dal lotto di confezionamento vengono riportate dal PRL le evidenze necessarie alla quantificazione ed
alla qualificazione oltre gli elementi necessari a garantire i requisiti di identificazione e rintracciabilita nelle fasi
di immissione del prodotto al consumo. Il verbale di prelievo dal lotto di confezionamento viene redatto in du-
plice copia: una copia viene rilasciata al confezionatore, ed una copia viene consegnata alla 3A PTA.

Il Verbale di prelievo dal lotto di confezionamento é riportato in Allegato 4 al MCS 02.

ui

ne

I 1
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RNC 02 Rapporto di Non Conformita: tale Rapporto viene compilato nel caso in cui durante le verifiche in loco

il VAL/ITC della 3A PTA rilevi delle Non Conformita gravi.

Il Rapporto € diviso in tre parti. Nella prima viene descritta la Non Conformita grave rilevata. La seconda parte

del RNC 02, nel caso in cui la NC rilevata sia risolvibile,rappr esent a | i mpegno da parte
ad intraprendere le azioni necessarie per il raggiungimento della risoluzione della NC rilevata. Nella terza parte

VAL/ 1 TC dell a 3A PTA r egi st responiabileefcHiudec-aveapplicabileeld/d e a z i
NC rilevate.

I RNC 02 viene allegato al Verbale di contrdel |l o re
della NC grave.

(I RNC 02 viene redatto in dupl i cteianafconfeiioaatore tespan- Vi ene
sabile della NC grave, mentre | "altra viene trattenuta da 3A PTA
L'apposizione rispettivamente della firma del VAL/ITC e del timbro della 3A PTA, nonché della firma

del | ' ol, demdspongabilt delrfrentoio o delresponsa bi | e del | * i mpi a ndsecondai conf

dei casi—, attribuisce al documento in oggetto valore legale in caso di contestazioni o osservazioni sia da parte
di uno dei due soggetti citati che da parte di qualsiasi altro soggetto. Pertanto la duplice copia trattenuta dalla
3A PTA viene conservata per dirimere eventuali controversie legali.

Il Rapporto di Non Conformita RNC 02 é riportato in Allegato 5 al MCS 02.
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Allegato 1 al MCS 02

Verbale di controllo in CAMPO *

Data: ..................Nerbalen®: ............. R GV i e e

Ragione Sociale AzZIeNda: .......o.iii i N°.iscrizione.Elenco:... ..........

Sede legale Azienda: ... e e
(via, loc., CAP, Com., Prov.)

[2Y=ToF ] o 71 1 T P P IV A e e

(tel., fax, telex, e-mail)

Ubicazione AZIeNda:  .oooiiiiii i e i, s,

(se diversa da sede legale) (via, loc., CAP, Com., Prov.)

Attivita svolta: ...l e e ——————— s et e & e etaene e e aee e e e,

Rappresentante legale:  ...................ll e e e e e e e e,

Responsabile Azienda: ...l i e e e e e e ee et eeeieeereteiereenee e eeeeere e e eeaea,

Gruppo di Valutazione: Cognome Nome Ruolo (VAL /IT)

Obiettivo Valutazione:  Valutare la conformita delle attivita svolte nel rispetto dei requisiti e delle prescrizio-
ni definite nel MAP 02 relativo alla DOP
dell " ol i vicoltore

Estensione Valutazione: Controllo sul posto secondo il programma di Verifica Ispettiva trasmesso

Riconoscimenti, autorizzazioni sanitarie e inserimento in CONSOrzi /0 assOCIAZIONI:  ...vvvviriiriiiii e e e e e e,

[ S o =1 =l el 4] = =1 e PP
L” Azi end.a.:...... e e Il " RGV.i, e e
**Verbale di cont r ddripotareineventualeRNG0? al i as “ Ca” (segue)

3A PARCO TECNOLOGICO AGROALIMENTARE DELL’'UMBRIA

Societa consortile ar. |. Fraz. Pantalla 06059 Todi (PG) P.IVA 01770460549 Tel +3907589571 Fax +390758957257
Pagina 13 di 27



\ MANUALE DI CONTROLLO E|MCS 02
/ SCHEMA DI CERTIFICAZIONE —
DOP UMBRIA Rev 1

3A-PTA

Data: Verbale di Controllo in Campo n°: RGV :

RISULTATI DEL CON-
TROLLO DI CONFORMI-
TA

C NC NA

REQUISITI DI CONFORMITA

a) Ubicazione oliveto aziendale entro la zona di produzione prevista per la DOP UMBRIA
(paragrafo 7.1.1 del MAP 02)

b) Difesa fitosanitaria degli oliveti conforme a quella prevista per la DOP UMBRIA (para-
grafo 7.1.1.12 del MAP 02)

c) Modalita di raccolta delle olive conforme a quella prevista per la DOP UMBRIA (para-
grafo 7.1.1.15 del MAP 02)

d) Epoca di raccolta delle olive conforme a quella prevista per la DOP UMBRIA (paragrafo
7.1.1.14 del MAP 02)

e) Produzione unitaria conforme a quella prevista per la DOP UMBRIA per le diverse men-
zioni geografiche (paragrafi dal 7.1.1.16 al 7.1.1.20 del MAP 02)

f) Coltura e coltivazione tradizionale caratteristica conforme a quella prevista per la DOP
UMBRIA (paragrafo 7.1.1.6 del MAP 02)

St o c c ag g iindocall idohel, in medipierai identificati, quantificati, separati per
8) | menzione geografica e garanti dei requisiti di identificazione e rintracciabilita (paragra-
fo 7.3 del MAP 02)

Note e Osservazioni:

Integrazioni al Verbale di controllo in campbno; A si per un totale di n°_|

NC gravi rilevate n°® Riferimento RNC 02:

NC lievi rilevate n°
Letto e sottosCritto iN (Luogo)  weevieevreiiiiiiiiiiiiieieeie e data: ...

[ Q' TASYRLE [ QwD=

Firma e posizione aziendale
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Integrazione al Verbale di controllo in campo
Integrazione n°: Pagina di
Estremi del Verbale di controllo in campo:
data: Verbale n°: RGV :
Note e Osservazioni:
Letto e SOttOSCritto iN (Luogo) .evvrreerererrririeeeieriisiiiieeeeeeeenens (o F- | - H
Ol Q! TASYRIE U [ QwD=

Firma e posizione aziendale
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Allegato 2 al MCS 02

Verbale di controllo FRANTOI *

Data: .ocoovvviiiin Verbalen®: ............. RGV i e e i,

Ragione Sociale Azienda: ........ccoiiiiiiiiiii i i e s e ——_e aeeeeeeeeea N0 USCriZIONE Elenco: Ll

Sede legale Azienda:  ..oooiiii i s i e e

2T o 1 P IV A e

UbDICazione AzZieNda: .oiiiiii i i i i e e e e e e R, e

(se diversa da sede legale) (via, loc., CAP, Com., Prov.)

Attivita svolta: ..., e e e e e, B e

Rappresentante legale:  ...................ll e e e e e e o ————— 1 1

Responsabile Azienda: ...l © e e e e ee e e e e e eee e e

Gruppo di Valutazione: Cognome Nome Ruolo (VAL /IT)

Obiettivo Valutazione:  Valutare la conformita delle attivita svolte nel rispetto dei requisiti e delle prescrizio-
ni definite nel MAP 02 relativoal | a DOP UMBRI A e prescrizi
del frantoiano

Estensione Valutazione: Controllo sul posto secondo il programma di Verifica Ispettiva trasmesso

Riconoscimenti, autorizzazioni sanitarie e inserimento in CoNsorzi /0 assOCIaZIONI:  ..cvivuiietireie e e e aeeaes

[ S o =1 =l el o] = =1 e P
L” Azi end.a.:...... e e . Il " RGV.i, e e
**Verbale di controllo frantoi” alias “Fr” (segue)
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Data:

Verbale di Controllo Frantoi n°: RGV:

REQUISITI DI CONFORMITA

RISULTATI DEL CONTROLLO DI
CONFORMITA

NC

NA

a)

Ubicazione frantoio entro la zona di oleificazione relativa alla menzione geo-
grafica della DOP UMBRIA di produzione delle olive (paragrafo 8.1.1 del MAP
02)

b)

Produzione unitaria delle olive conforme a quella prevista per la DOP UM-
BRIA (paragrafi dal 7.1.1.16 al 7.1.1.20)

Gestione del documento conf or mei-
vo alla DOP UMBRIA (paragrafo 8.1.1.7 del MAP 02)

Resa olive in olio conforme a quella prevista per la DOP UMBRIA (paragrafi
dal 8.1.1.8 a1 8.1.1.12)

Estrazione con mezzi meccani ci
senza alcuna alterazione delle caratteristiche qualitative contenute nel frut-
to conforme a quella prevista per la DOP UMBRIA (paragrafo 8.1.1.6 del
MAP 02)

Identificazione dei Tank di stoccaggio/trasporto

Utilizzo di sistemi di identificazione idonei per olive/oli DOP UMBRIA

Utilizzo di sistemi di identificazione idonei per olive/oli non qualificabili DOP
UMBRIA

Separazione spaziale o temporale delle olive/oli DOP Umbria da quelle de-
stinate ad uso diverso conforme a quanto dichiarato nella richiesta di iscri-
zione all’ el enafoB.ldervMAmor oi o al par

)

L’ olio qualificabile DOP UMBRI A
traverso | ' asseg mwiadodifice® d i un | o

k)

Predi sposizione di sistemi acdidbilita
d e | id ptodotto lungo le fasi di processo

Eventuali NC emerse durante le varie fasi di processo in frantoio sono state
evidenziate e gestite in modo corretto

m)

Gestione del documento conforme al Registro di molitura come da MAP 02
relativo alla DOP UMBRIA

n)

Gestione del documento conforme al Registro di scarico olio come da MAP
02 relativo alla DOP UMBRIA

o)

Gestione del documento conforme alla Dichiarazione frantoiano come da
MAP 02 relativo alla DOP UMBRIA

p)

Gestione del Registro Travasi come da MAP 02 relativo alla DOP UMBRIA

L ’

Azi en.d.a..... i . | " RGV.:..
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\ MANUALE DI CONTROLLO E|MCS 02
/ SCHEMA DI CERTIFICAZIONE —
DOP UMBRIA Rev 1

3A-PTA

Data: Verbale di Controllo Frantoi n°: RGV:

Note e Osservazioni:

Integrazioni al Verbale di controllo frantoid: no; A si per un totale di n°

NC gravi rilevate n° Riferimento RNC 02:

NC lievi rilevate n°

Letto e sottoscritto in (Luogo) .evvvevevereieieieieieieeeieeeeeeeeeeeeeeeees data: ..o

6] Q! TASY

Pl

[ QwD =+

Firma e posizione aziendale
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\ MANUALE Dl CONTROLLO E | MCS 02
/ SCHEMA DI CERTIFICAZIONE —
TAPTA DOP UMBRIA Rev 1
Integrazione al Verbale di controllo frantoi
Integrazione n°: Pagina di
Estremi del Verbale di controllo frantoi:
data: Verbale n°: RGV :
Note e Osservazioni:
Letto e sottosCritto iN (Luogo)  .eeviereriiiiiiiiiiiiiiieeie e eeeiaans data: ...
6] Q' T ASYRI [ QwD=

Firma e posizione aziendale
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X MANUALE DI CONTROLLO E|MCS 02
/ SCHEMA DI CERTIFICAZIONE —
DOP UMBRIA Rev 1

3A-PTA

Allegato 3 al MCS 02

Verbale di controllo CONFEZIONATORI| *

Data: ...ocoveiiiiin Verbalen®: ............. R GV i e e

Ragione SoCiale AZIENda: ....c..oiiii it i e e e e N°.iscrizione.Elenco:... ..........

Sede legale Azienda: ... e e
(via, loc., CAP, Com., Prov.)

RECAPIEIT et o Y P

(tel., fax, telex, e-mail)

Ubicazione AZIENda:  .oiieeiiiti i i e i, P

(se diversa da sede legale) (via, loc., CAP, Com., Prov.)

Attivita svolta: ... C e e e e e B, e

Rappresentante legale:  ...................ll i ettt et et ee et eee e et ettt teemmammeastetsamemee—emem—————————n

Responsabile Azienda: ...l © e e e e ee e e e e e eee e e

Gruppo di Valutazione: Cognome Nome Ruolo (VAL /IT)

Obiettivo Valutazione:  Valutare la conformita delle attivita svolte nel rispetto dei requisiti e delle prescrizio-
ni definite nel MAP 02 relativoalla DOP UMBRI A e prescri zioni
del confezionatore

Estensione Valutazione: Controllo sul posto secondo il programma di Verifica Ispettiva trasmesso

Riconoscimenti, autorizzazioni sanitarie e inserimento in CoNsorzi /0 assOCIaZIONI:  ..cvivuiietireie e e e aeeaes

[ S o =1 =l el o] = =1 e P
L” Azi end.a.:...... e e . Il " RGV.i, e e
**Verbale di controllo confezionatori” alias “Cc” (segue)
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X MANUALE Dl CONTROLLO

/ SCHEMA Dl CERTIFICAZIONE

JA-PTA

DOP UMBRIA

=

MCS 02
Rev 1

Data: Verbale di Controllo Confezionatori n°: RGV:

REQUISITI DI CONFORMITA

RISULTATI DEL CON-
TROLLO DI CONFORMITA

C NC NA
a) Ubicazione impianto entro la zona di confezionamento prevista per la DOP UMBRIA
by |[Le attivita di conf ezil An aonpeenrtact ed edlall’lg
completamente all’'interno zona di C o nf
<) L"olio wutilizzato per |l a produzione d
nelle zone di oleificazione previste dal MAP 02 per le diverse menzioni geografiche
d |L' oli o DOP UMBRIA acquistatontod stato i
e) | Gestione della Dichiarazione del Frantoiano
f) | Gestione del documento conforme al Registro di ricevimento olio come da MAP 02 relati-
vo alla DOP UMBRIA
g Identificazione dei Tank di stoccaggio
h) | Utilizzo di sistemi di identificazione idonei per oli DOP UMBRIA
i) Utilizzo di sistemi di identificazione idonei per oli non qualificabili DOP UMBRIA
) Separazione spaziale o temporale degli olii DOP Umbria da quelle destinate ad uso diverso
) conforme a quanto dichiarato nella r b
grafo 9.1.1.8 del MAP 02
k) |Lle attivita di prova previste dal MAP 02 sono state effettuate per tutti i lotti di confezio-
namento destinati alla certificazione
1) Le attivita di prova sono svolte da laboratori conformi ai requisiti previsti dal MAP 02
m |[L"olio qualificabile DOP UMBRIA confe
di un lotto di confezionamento codificato
n) Predi sposi zione di Ssi st emi at ti a gaeo-
dotto lungo le fasi di processo
0) | Corretto utilizzo delle etichette approvate da 3A PTA
p) |Le indicazionir elative all’identificazi one ichtth
in accordo a quanto esposto nel MAP 02
a) Recipienti utilizzati per il confezionamento in vetro o banda stagnata
r) Recipienti di capacita non superiore a 5 Litri
Sui singoli recipienti utilizzati per
s) Umbria e stato inserito, in funzione del formato delle confezioni, un contrassegno numera-
to progressivamente rilasciata in accordo a quanto esposto nel MAP 02 al paragrafo 9.3.
L” Azi end.a.:...... e e I " RGViiin 0 i,
(segue)
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\ MANUALE DI CONTROLLO E|MCS 02
/ SCHEMA DI CERTIFICAZIONE —
DOP UMBRIA Rev 1

3A-PTA

Data: Verbale di Controllo Confezionatori n°: RGV:

RISULTATI DEL CON-
REQUISITI DI CONFORMITA TROLLO DI CONFORMITA

C NC NA

Gestione del documento conforme al Registro di confezionamento come da MAP 02 rela-

t tivo alla DOP UMBRIA

u) | Gestione del Registro Travasi come da MAP 02 relativo alla DOP UMBRIA

L”"intero lotto di prodotto certificati-
cazione dell’  esito delle analisi

v) (Tale limite viene meno nei seguenti casi: a) conservazione dell'olio sotto battente di azoto o di argon
a temperatura costantemente compresa tra 13 e 15 °C (utilizzo di piastre refrigeranti interne o condi-
zionatori) in recipienti di acciaio inossidabile; b) stoccaggio in vasconi porcellanati chiusi, posti in locali
sotterranei a temperatura compresa tra 15 e 18 ° C, al buio o equivalenti; in questo caso il termine
massimo di validita & di 6 mesi)

w) | Eventuali NC emerse durante le varie fasi di processo nello stabilimento di confezionamen-
to sono state evidenziate e gestite in modo corretto

Note e Osservazioni:

Integrazioni al Verbale di controllo confezionatdfino; A si per un totale di n°

NC gravi rilevate n° Riferimento RNC 02:

NC lievi rilevate n°®

Letto e sottoscritto in (Luogo) .eveveveeereiereieieieieieieeeeeeeeeeeeeeeees data: .o

Ol Q! TASYRIE U [ QwD=

Firma e posizione aziendale
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\ MANUALE Dl CONTROLLO E | MCS 02
/ SCHEMA DI CERTIFICAZIONE —
TAPTA DOP UMBRIA Rev 1
Integrazione al Verbale di controllo confezionatori
Integrazione n°: Pagina di
Estremi del Verbale di controllo confezionatori:
data: Verbale n°: RGV:
Note e Osservazioni:
Letto e sottosCritto iN (Luogo)  .eeviereriiiiiiiiiiiiiiieeie e eeeiaans data: ...
6] Q' T ASYRI [ QwD=

Firma e posizione aziendale
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\ MANUALE DI CONTROLLO E|MCS 02
/ SCHEMA DI CERTIFICAZIONE —
DOP UMBRIA Rev 1

3A-PTA

Allegato 4 al MCS 02

Verbale n®___ del

Nerbale di prelievo dal lotto di confezionamento

DOP UMBRIA
L’”anno giorno del mese alle ore
presso in via
(Sede dell i mpian
del | Azi
(Ragione Sociale del confezionatore)
con sede in via n°
il/i sottoscritto/i:
(Cognome e Nome)
in qualita di Prelevatore/idella3A-Par co Tecnol ogico Agroalimentare dell’” Umbria, atsdd €/ sono pre
in presenza del Sig. nato a il
(Cognome e Nome)
in qualita di
(Rappresentante | egal e del | isifteaeiale opdraionded afienarpilo/ermladiprelieeo) i ncar i
dopo aver presentato le proprie generalita ed il motivo dellavi s i t a, e ricevuto | " autorizzazione da parte dell
mento:
Estremi del Tank oggetto di prelievo Kg contenuti Menzione Geografica Codice alfanumerico Codice campione
Il campionamento éstatoeffet t uat o con | a continua assistenza dell 'incaricato dell’” Azi enc
Ogni campione prelevato e stato suddiviso in 5 fr azhaelaalreguattrobedgdonoewh- ci rca ¢
segnate a 3A Parco Tecnologico Agr oal i ment are del |l Umbria Soc. cons. a r. | ; di qgueste ult
un’altra verra utilizzata per |l e valutazioni «c¢hi mi alificatddalla 3ACTA @er @ntddel- due r i m

la stessa 3A PTA, per dirimere le eventuali controversie dovute al riscontro di non conformita di natura chimico/fisico/sensoriale. Di seguito si riportano gli e-
stremi identificativi del Panel e del laboratorio di prova conforme alla Norma UNI CEI EN ISO/IEC 17025 qualificati da 3A PTA utilizzati per le valutazioni chimi-
co/fisico/sensoriali applicabili ala DOP UMBRIA:

Laboratorio di prova incaricato:
(Rag. Soc. e sede)

Panel incaricato:
(Rag. Soc. e sede)

Note e Osservazioni:

Integrazioni al Verbale di prelievo dal lotto di confezionameAtao; A si per un totale di n°

Letto e sottoscritto in (Luogo) .eevievereiiiiiiieiiiiiiiiiiie e ceeaiens data: ...
[ Q' T ASYRI Il/i Prelevatore/i

Firma e posizione

1. L’ iénda DICHIARA che le operazioni avvenute in stabilimento che hanno portato alla costituzione del/i lotto/i di confezionamento sono conformi a
quanto previsto dal previste dal MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE DEI SOGGETTI INTERESSATI AL SISTEMA DI CONTROLLO — DOP UMBRIA (MAP
02), dal MANUALE DI CONTROLLO E SCHEMA DI CERTIFICAZIONE — DOP UMBRIA (MCS 02) e dallo SCHEMA CONTROLLO DOP UMBRIA e che le eviden-
ze oggettive a dimostrazione di quanto dichiarato rappresentano la realta aziendale e sono pertanto disponibili e controllabili in qualsiasi momento.

2. L’ Az DieHwaglec he | " ol i o di cui ai campioni prelevati e OLI O EXTRAVE

3. L' Az iDIEHIARAI accettare che, in caso di eventuale non conformita relativa al/ai campione/i sopra specificato/i, la revisione di analisi venga e-
seguita su una delle aliquote sigillate consegnate a 3A PTA.

t SNJ £ Q! TASYRE

Firma per dichiarazione di quanto ai punti 1, 2 e 3 sopra esposti
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JA-PTA

MANUALE Dl CONTROLLO E [MCS 02
SCHEMA Dl CERTIFICAZIONE —

DOP UMBRIA

Rev 1

Integrazione n°:

Integrazione al Verbale di prelievo

Estremi del Verbale di prelievo dal lotto di confezionamento:

data:

Verbale n°: Prelevatore/i

Pagina

di

Note e Osservazioni:

Letto e sottosCritto iN (Luogo)  .eeviereriiiiiiiiiiiiiiieeie e eeeiaans

)

[ QI TASY

pufi

Firma e posizione

Il/i Prelevabrel/i
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\ MANUALE Dl

CONTROLLO | =

/ SCHEMA Dl CERTIFICAZIONE —

DOP UMBRIA

JA-PTA

MCS 02
Rev 1

Allegato 5 al MCS 02

RNC 02 RAPPORTO DI NON CONFORMITA

Data: RNC n°:

Ragione Sociale Azienda

RGV :

N° iscrizione Elenco

Estremi del Verbale di controllo di riferimento: *

Aca/AFr/A Ccn®  del

Descriziond&C:

Integrazioni RNC 02 no; 4 si per un totale di n°__|

Letto e SottosCritto in (Luogo) weevierereiiiiiiiiiiiiiiieiiie e data: ...
[ Q! T ASYRLE [ QwD*
Firma e posizione (aziendale)
Proposta dell’” AziNenda per risolvere | ale
Integrazioni: A no; A si per un totale di n°
Letto e sottoscritto in (LUOZO)  ceeeeeciee e data: ...l
L’ Azienda L’ RGV
Firma e posizione (aziendale)
Verifica della risoluzione NC:
Integrazioni RNC 0Z no; A si per un totale di n°__|
Letto e SOttOSCritto iN (Luogo)  .evvreeerererrririeeeeereisiiiieeeeeeeeeens data: ..o

* Ca = verbale di controllo in campo; Fr = verbale di controllo frantoi; Co = verbale di controllo confezionatori
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\ MANUALE Dl CONTROLLO E |[MCS 02
/ SCHEMA DI CERTIFICAZIONE —
TAPTA DOP UMBRIA Rev 1
Integrazione al RNC 02
Integrazione n°: Pagina di
Estremi del RNC 02 Rapporto di NON Conformita:
data: RNC n°: RGV :

Ragione Sociale Azienda

N° iscrizione Elenco

Note e Osservazioni:

Letto e sottoscritto in (Luogo) weveveveveveieieieieieieieieeeeeeeeeeeeeeeees data: ..o

)

[ QI TASY

pufi

[ QwD =+

Firma e posizione (aziendale)
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