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Le sfide di Molini Spigadoro in collaborazione con il Parco Techologico Agroalimentare dell' Umbr
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gueunprodotto & indubbiamente
la quadlita! Questoneiprodotti agrod-
limentarivuol dive, primadi tutto, as-
senza di contaminanti chimici e diso-
stanze nocive,
Molini Spigadoro simuove proprio in
questadirezione, le suefarine hanno
giaunnotevolelivello di salubrita che
si rivela inun abbattimento medio, ri-
spetto ai limiti previsti dalla legge,
compreso tra il 7o ell'85 % di qualsia-
sitipo diresiduo. Molini Spigadoro pe-
rovuole dipiu!
La sua nuova sfida e un'prodotto
"100%sano” un nuoyvomodo di pen-
sare lafarnna edi prodotti della maci-
hazione del grano tenero, comprese
le parti eruscali, gli altricascamie gli
estrusil
Coniliprogetto “Filiera frumento te-
hero Spiga’ realizzato in collabora-
zione, con 3A-Parco Techologico
Agraadlimentare dell'Umbria, Crabion
ed alcune imprese agricole, intende
sviluppare, sin dalla fase agricola,
matetrie prima dd elevato valorebio-
logico.
Ihiparticolare, le moderne tecriologie
adottate dal molino.permettono di
pulire ulteriormente il grano anche

-
I nun mereatoidove lloffertaspesso
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“durante lamacinazione, uni gradino
versola perfezione. ; y
Insommaunicontrollioiche, partendo dal
terreno fino'ad arrivare al prodotto finito,
assicurerauna farina con ZEROD contami-
nantt; d'dltissima qudlita eicon specifiche
adatte dl tlpo dilavorazione cui e destinata.
Il progetto ‘Sviluppe diun processos -
sformazioneinnovativo'di co-prodottr del
la macinazione del grano tenero in pro-
dotti ad elevato valore nutrizionale" rien-
tra nelle attivita promosse da 3A-Parco
Techologico Agrodlimentare dell!lUmbria
inerenti la Misura 124 (Cooperazione per
lo sviluppo' di nuovi prodotti, processi'e
tecnologie, nel settore agricolo, alimenta-
re e forestale’) dell'attuale PSR.
Come spiega il Dott. Concezzi, Responsa-
bile mnhovazione della societa, si tratta di:
“sviluppare und tecnologia di trasforma-
ziohe del prodotto dltamenteinnovativa e
finalizzata alla produzione di un semilavo-
rato ad elevata qualita nutrizionale eva-
love biclogico a partire da co-prodotti del-
lamolitura del frumento tenero” ovvero
“definive un sistema di qualita regolato da
un Disciplinare.di produzione del frumen-
to tenero conllintenzione di abbattere al-
cuni dei contaminati pitimportanti per
ottenereun granoabassissima presenza
diresidui'e trattamenti, sicuro, anche hei
suoi derivati come la crusca ed altri ca-

iied estrusi. 1l progetto ha come
obiettivo ﬁnafe di ottenere prodotti buo-
hi; sani, sicuri e conformialle normative.
Non solo =prosegue il dott. Concezzi~co-
si sdremo in grado di portare vantaggi

siadlle imprese agricole siaall‘industrict

one, attraverso'un dccor-

camente vantaggioso! per
entrambe leparti.”
Ma cos'e 3A-PTA familiarmente” chia-
mato ParcoizA7 Le
Agricoltura, Alimentazione ed
te, ovvero i settori dilintervi
nenti del Parco Tecnologico Ag
tare dellUmbrig:N
tiva della Regione
nell'ambito del Piano |
diterraneo, sostenier
qualificantie servizi vol
toled il mantenimento della qualita dei
prodottiagricoli ed agroalimentari.
Strutturatoin aree operative (Innovazio-
ne e Ricerca, Certificazione, Forimazio-
ne, Comunicazione, Progettiinternazio-
nali.e Amministrazione) si propone co-
me soggetto capace di sintetizzare le
proposte e di renderle disponibili alle
aziende agricole ed'agrodlimentari pre-
sentt nel mercato sotto formaldiservizi:
* certificazione diqualitd, sicurezza

dlimentare'e tutela del consumatore

* dltaformazione e profili professionali
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* innovaziorie e ricerca per il sostegno
alleimprese etrasferimento

{ e -
o defi me di partenariati per progetti

nternazionali

= informazione, marketing e promozione.
ZA-PTA, chevantaunadiversificazione di
servizi, mette alservizio del territorio le
propriecompetenze e professionalita in-
dividuando ed attivando tutti gli stru-
menti ele struttureutili allaccesso delle
it agricole ed agroalimentari alle

lioriprassi di trasferimento tecnolo-
gico e allacquisizione di huove'compe-
tenze.
In generdle, la'societa lavora in un'ottica
di filiera, attraverso collaborazioni quali-
ficate con Universita, Centri di Ricerca,
Parchi Scientifici e Tecnologici, Agenzie
per linnovazione con progetti struttura-
ti avalere sufondiregionali, nazionali e
comunitari:
Inoltre, la societa soddisfa le nuove op-
portunita emergenti dal mercato inter-
nazionale attraverso partendriatiipub-
blico - privati, con I'obiettivo di esporta-
reuh know how consolidato sulla gestio-
he delle politiche per la qualita.
Quest'ultime i particolare sono qualifi-
cate dalla lunga esperienza maturata
nelle attivitd di certificazione.

zA-PTA & un or-

ganismoidicel

ficazione di pro-

dotto e di siste-

midigestionein

ambito naziona-

lele internazicnaleisottoposto dlla vigilan-
za del Ministero delle Politiche Agricole Ali-
mentari e Forestalie delle Pubbliche Am-
ministrazioni.

Il controllo el acereditamento garantisco-
no a 3A-PTA il possesso delle caratteristi-
che ditrasparenzad, competenza e terzie-
taa salvaguardia dell'imparzialita verso
tutte le.categorie della filiera alimentare,
dal produttore primario. al consumatore.
Per i marchi regolamentati DOP, 1GP, Vini,
Etichettatura delle carni bovine, marchio
Agriquadlita, 3A-PTA certifica un paniere di
prodotti cosi diversificato: DOP olio extid-
verginedi oliva UMBRIA, Colline Pontine'e
Alto Crotonese, Dop Farro diMonteleone
di'Spoleto; I1GP LenticchiadiCastelluccio
di Norcia, IGP Prosciutto di Norcia'e Pro-
sciutto Amatriciano nonché il famoso \Vi-
tellone Bianco, dell’Appennio. centrale.
Inoltre, da agosto 2009, in conformita con
la riforma OCMidel settore vitivinicolo so-
no djbieno regime leicertificazioni delle
Doc “Colli Martani”, “Collidel Trasimeno!,
“Assisi?, “Montefalco”, " Colliperugini” e
“ColliAltotiberini®, instemealla’ denomi-

Tecnici Mulino Spigadoro:

Lamberto Bisogno - Respensabile Qualita
Mario Cucchia - Consigliere CdA
Francesco Zeppadoro - AD

Mauro Sportolari - Direttore Produzione

nazione dipunta “Montefalco Sagrantino
DOCG". Sitr della quasi totadlita delle
eccellenze vitivinicole della provincia di Pe-
rugia.

Oltre ad unavasta gamma di commaodity,
tutte visionabili dal portale
Www.pdrco3a.org, la societa gestisce per
contodella Regione Umbria: il Servizio di
conservazione ed ampliamento delle Ban-
che regionalildella Biodiversita (dispone di
un laboratorio specializzato nella conser-
vazione della Biodiversita vegetale dinte-
resse agrario, dove e stata allestitala Ban-
cadel germoplasmaiin vitro) ed il Servizio
Agrometeorologico Regionale che con 60
stazioni elebora i dati riguardo G 4 para-
metri(pioggia, temperatura, umidita re-
lativa e baghatura fogliare) utili per la re-
dazione dei bollettini fitosanitari.




