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1 ScoP o

Il presente docuranto costituisce parte integrante dello Schema contr@lSy 2 YA Y F T A2y S RQ2 NR 3
G | Y O K&ditg secondo le istruzioni impartite dal MiPAAF per la redazione del Piano dei controlli degli oli
RQ2t AQl 5ht S LDt o®

Il presente manuale descrive gli adpimenti e le procedure dei soggetti interessati al sistema di contraflo a

Gdzt G2 REEELF o! tINO2 ¢SOy2t23A02 ! ANRIfAYSY(dliNBE RSt
smo indipendente operante in conformita alla Norma EN 45011 e autorizdato a Sy aA RSt f QF NI &
MHY Ky O2aWl O02YS a2alGAddzAdG2 RIffQF NI® DenomiRéionel f S =
RQ2NAIAYyGmbtiadNR G SGiIl  «a

2 SOGGETTI

Le prescrizioni contenute nel presente manuale si applicano a tutti i riehtedd ai concessionari che vagli

no conformarsi al Disciplinare di Produzione d&@P UMBRIA& che intendono assoggettarsi ai controlli di
conformita effettuati dalla 3A PTA.

Come previsto dallo Schema di riferimento del MiPAAF, sono stati indivtdttatisoggetti presenti nella figi-

NI RStftQ2tA2 SEGNI OSNHAYS RQ2tAQOF O2yiGNRffl 288 2fA0D
nuale vengono descritte le procedure e gli adempimenti necessari ai fini dellaziooé dellaDenomnazione
ROQ2NAIAYyGmbliagh2 G SGHI  «

| ésoggetti Intermedias citati nello schema controllo olio predisposto dal MiPAAF possono essere esclusiv
mente olivicoltori, frantoiani o confezionatompertanto gli obblighi degli stessi corrispondoaajuelli delh @-
tegoria di apparteneza.

w

RFERIMENTI

A wS3Id /99 Yy HpcyKkKdoato i RGUCEM 8481 T K Qdpm  LIdzo 6 ¢

A Regolamento (CEE) n. 3682/91 della Commissione del 17 dicembre 1991 pubblicato in GUCE L 349 del
18.12.1991

A Regolamento (CEE) n. 1429/92 della Commissidel 26 maggio 199pubblicato in GUCE 150del
2.6.1992

A Regolamento (CEE) n. 1683/92 della Commissione del 29 giugnopliBbficato in GUCE 176del
30.6.1992

A Regolamento (CEE) n. 1996/92 della Commissione del 15 luglio pl@@ficato in GUCE 199del
18.7.1992

A Regolamento (CEE) n. 3288/92 della Commissione del 12 nover@®2pubblicato in GUCE 327del
13.11.1992

A Regolamento (CEE) n. 183/93 della Commissione del 29 gennaiopli®®8cato in GUCE 22 del
30.1.1993

A Regolamento (CEE) n. 826/93ldéCommissione del&prile 1993pubblicato in GUCE 87del 7.4.1993

A Regolamento (CEE) n. 620/93 della Commissione del 17 marz@u8Bigcato in GUCE 66del 18.3.1993

A Regolamento (CE) n. 177/94 della Commissione del 28 gennaio fiilicato in GUCE 24 del
29.1.1994

A Regolamento (CE) n. 2632/94 della Commissione del 28 ottobre g@BMdlicato in GUCE 280del
29.10.1994

A Regolamento (CE) n. 656/95 della Commissione del 28 marzgl®8tcato in GUCE 69del 29.3.1995

A Regolamento (CE) n. 2527/95IlldeCommissione del 27 ottobre 19¢fubblicato in GUCIEE 258del
28.10.1995

A Regolamento (CE) n. 2472/97 della Commissione dell'll dicet¥eé pubblicato in GUCE 341del
12.12.1997

A Regolamento (CE) n. 282/98 della Commissione del 3 febbraiopl@®icato in GUCE 28del 4.2.1998

A Regolamento (CE) n. 2248/98 della Commissione del 19 ottobre g88Blicato in GUCE 282del

20.10.1998
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Regolamento (CE) n. 379/1999 della Commissione del 19 febb®8i® pubblicato in GUCE 46del

20.2.1999

Regolamento (E) n. 455/2001 della Commissione del 6 marzo 2aiblicato in GUCE 65del 7.3.2001
Regolamento (CE) n. 2042/2001 della Commissione del 18 ot&# pubblicato in GUCE 276del

19.10.2001

Regolamento (CE) n. 796/2002 della Commissione del 6 ma@@d pribblicato in GUCIEE 128del

15.5.2002

Regolamento (CE) n. 1989/2003 della Commissione del 6 novezdBpubblicato in GUCE 295del

13.11.2003

Regolamento (CE) n. 702/2007 della Commissione del 21 giugnop2@dlicato in GUCE L 161 del
22.6.2007

Nota del Ministero delle Politiche Agricole e Forestali (Prot. MiPAF Div. QTC Il n 65095) del 24.09.2002
o0l a Denominazione di Origine Protetta e ad Indicazione Geografica Protetta. Chiarimenti in merito
FEftQSYdNI GF Ay @A 32 NBe 1&18/2002veJomdantetaNoBe/comi disCiglinari di-prk H 11 11 H
duzione delle denominazioni di origine registrS ¢

Disciplinare di Produzione delROP UMBRIAubblicato con Reg. CEE 2325/97 in GUCE n. 322 del
HPKMMK QT T

D.L.vo 27 gennaio 1992, n. 1@9Attuazime delle direttive 89/395/CEE e 89/396/CEE concernenti

ft QSGAOKSGGE GdzNF = € LINBaSydlriAz2yS S f1 LlzmoftAOAGtL
23.06.2003 n. 181;

D.L.vo 19.11.04 n. 297 sulle disposizioni sanzionatorie in applicaziofmegelCEE 2081/92 relativo alla
protezione delle indicazioni geografiche e delle denominazioni di origine dei prodotti agricoli ei-agroal
mentari;

Nota del Ministero delle Politiche Agricole e Forestali (Prot. MiPAF Div. QTC IIl n° 65095) del 24.09.2002

a h & Denominazione di Origine Protetta e ad Indicazione Geografica Protetta. Chiarimenti in merito
FEftQSYidNI GF Ay @AI2NB RSA wS3I2fFYSYGA yod ThHCKHANNH
Rdzl A2yS RSttS RSYy2YAYylIT A2y A RA 2NRAIAYS NBIAAGNF GS
N2GlF aAyAaGaSNALIES RSt mMcknuknpX LINRUIGDP yd cmommHcE O
ne progressiva sui recipienti utilizzati per il confezionamento e commercializzazione degli oli di eliva a d
Y2YAY LT A2y S RQ2 NA 3 ang oglald@piofetiai I S TR AYRAOFT A

Legge n. 128/98legge comunitaria 1995/1997 con particolare riferimento all'articolo 53, cosi come sost

GdzA G2 RIffQFNIAO2t2 mn RSttF £S33S um RAOSYONB wmop
Reg. (CE) 178/2002 che stabilisce i ppine i requisiti generali della legislazione alimentare, istituisce

QI dzi2NAGE SdzNRBLISE LISNI £ &aAOdzNBIT T+ dimem&8e/ G NB S
wS3d 6/90 bd ypHkHnannn RSt aligentakINAE S wnnn &adzZ £ QA 3IA
Reg. CE) N. 2073/2005 del 15 novembre 2005 sui criteri microbiologici applicabili ai proooéntri;

Reg. (CE) N. 2074/2005 del 5 dicembre 2005 recante modalita di attuazione relative a tadotti o cui

al regolamento (CE) n. 853/2004 del Parlamestivopeo e del Consiglio e all'organizzazione di controlli

ufficiali @ norma dei regolamenti del Parlamento europeo e del Consiglio (CE) n. 854/2004 e (CE) n.
882/2004, deroga al regolamento (CE) n. 852/2004 del Parlamentpeare del Consiglio e modificii
regolamenti (CE) n. 853/2004 e (CE) n. 854/2004;

wS3d 6/ 90 bd HanTckHnnp RSt p RAOSYONB HnnpaOKS FA
menti del Parlamento europeo e del Cayi® (CE) n. 853/2004, (CE) n. 854/2004;

Nota AGR 001488el 16.1.2006 della Commissione Europea a precisazioni in merito allattzicine di
prodotiaRSYy 2YAY I T A2yS RQ2NAIAYS LINER (S invia di &onbsBimehty RA OF 1
coperte da protezione transitoria a livello nazionale come jgao con nota MiIPAAF n.61405 del
22.2.2006;

Nota del MiPAAF del 25 luglio 2006 n.65652, concernente precisazioni in merito alla traduzione idella dic
GdzN} aDIFNXyGAG2 RIFEEf aAyAadSNE RSttS LREAGAORS | 3N
pmanknc adz LINPR2GGA RSAGAYIFGA ffQSAaLRNIFTA2YSET
Reg. (CE) n. 510/2006 del 20/03/2006 relativo alla protezione delle indicazioni geografiche e delle den
YAYFETA2YA RQ2NAIAYS RSA LINRPR2GGA FINRO2tA S fAYS
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A Reg. (CE) 1898/2006 recante modalita di applicazione del regolamento (CE) 510/06 dglicCoakativo
alla protezione delle indicazioni geografiche e delle denominazioni di origine dei prodotti agriceli e al
mentari.
A Reg. (CE) 628/2008 che modifica iyR€E) 1898/2006 recante modalita di applicazione efglamento
(CE) 510/06 del Consiglio, relativo alla protezione delle indicazioni geografiche e delle denominazioni di
rigine dei prodotti agricoli elimentari.
A [ S33S HTOMH DPH AN C pey k formdzione @d hilanci? @aniubld € plukiennale dello Stato
0f S33S  F-AWHY MOINAI20Y8YF manTt NBOFYGdS FdzyiT A2y A adl dl
2NHFYAAaYA LlzoofAOA S LINAGEFGA ySt tidilgyaitdrégstraie A NS 3 7
YEYREFGS FEEQLALISGG2NY G2 OSy i NI &3INPUWS NI YAStY G0 2MRENR £ f 2
A Nota MiPAAF n.22897 del 29.11.200f LA YA RA O2y (iNRff 2 adzZfS RSYy2YAy
menti di sospensione o revoca egsiito di inadempienza degliobBIK A G F NA FFF NR £ T
A Nota MiIiPAAF n.22966 del 30.11.209%eparazione produzioni agraaentari a denominazione protetta
da quelle generiche;
A Comunicazione del MiPAAF n° 0004588 del 10/05/2007 che riporta le modifiche appairéano sta-
dard olio revisiong
A Manuale della Qualita della 3A PTA;
A D.M. 29 Maggio 1998 Individuazione delle procedure concernenti le autorizzazioni degli organismi di co
trollo privati in materia di indicazioni geografiche protette e delle denominazioarigine potette;
A UNI CEI EN 45011:1999 "Criteri generali per gli Organismi & Ge@ | T A2y S RSA t NPR2GGA ¢
A 'bL /9L 9b L{hkL9/ MTAHpYHANp GNBldZAaAGA TFSYSNI A
A Lettera Circolare n. 438 del 12 genaio 2004, concernente il riconoscimento dei comitati di assaggie ai f
niRSEEI GrtdzitT A2yS S RSt O2ydiNRtt2 RSttS OFNFGGSN
Reg. (CEE) n. 2568/91, come modificato dal Reg. (CE) n. 796/02 dethésSione del 6 maggio 2002 e
successive modifiche.;
A Reg. CE 1019 della commissione del 13 giugno del 2002 relativo alle norme di commercializzazione
RStfQ2tA2 RQ2fAJI @

A MCS 02 Manuale di controllo e schema di cedifionec DOP UMBRIA

A Schema controll®CP UMBRIA

A twh nc tNRBOSRdz2NI 3ISadAz2yl f 8&ARM O A2¢/1S¢aDSalA2y S LI
A 'bL 9b L{h ppppYHnannn aqvtrAyLH 23/NIYaSHAG 21y ASY [afdxO OB RRR
4 DEARNIZION

4.1 Richiedente

Si definisce Richiedente colui che ha fatto specificagsthidi assoggettamento ai controlli della 3A PTA per
impiegare 1aDOP UMBRIA che si trova in possesso dei requisiti applicabili ai soggetti di cui al punto 2.0 che
sono specificati nel Disciplinare di Produzione delzP UMBRI& nel presente manuale.

Lt wAOKASRSYGS & LISNIlIyiG2 fQ2t A0A02f 12NB Sk2 nAif FNI
RANBGGEFYSYGS |t O2yFST A2yl YSyid2 RSttQ2tA2 20bSydz?2
grafiche previste nel rispetto delisziplinare di Ryduzione dell2DOP UMBRIA

4.2 Disciplinare

520dzyYSy 2 I LIINRGI G2 S LzofAOFG2 02y wS3Id /9 uHOHpPKQ
zione dellaDOP UMBRIA

4.3 Olivicoltore

Si definisce olivicoltore il conduttore degli olivetiicati negli areali corrispondenti alle menzioni geografiche
specificate al paragrafo 6.0.

[Q2fAGAO2¢ G2NB Lidzs O2AyOARSNE O2y A &2338004A OAGHGA
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4.4 Frantoiano

Si definisce frantoiano il responsabile del frantoio che trasforma, ovvelsoe le olive provenienti dagli odiv
ti ubicati negli areali corrispondenti alle menzioni geografiche specificate al paragrafo 6.0.

Il frantoiano pud coincidere con i soggetti citati ai paragrafi 4.3 e 4.5.

4.5 Confezonatore
{A RSTFAYAAOSYO®O2¢FS ARV EZARBBREOQAQ2E A2 O2yF2NNVS S :
Il confezionatore pud coincidere con i soggetti citati ai paragrafi 4.4 e 4.3.

4.6 Partita di olive

Materia prima identificata, quantificata, rispondente alla composizione varietadgigta ai paragrafi 7.1.14
7.1.1.8¢7.1.1.9¢7.1.1.10¢ 7.1.1.11 per ciascuna menzione geografica presente négdiiol

4.7 Lotto di molitura
t NPR20GG2 2tA2 LINRPOSYASYyidS RIftQSaGNIXiT A2yS YSO0FyaOll
quantificato e raccolto in apposito recipie.

4.8 Lotto di frantoio

Prodotto olio proveniente da uno o piu lotti di molitura identificati e quantificati, miscelati secongimopzioni
note in frantoio e raccolti in un apposito recipiente destinato alfeaimnamento.

4.9 Lotto di confeziommento

Partita di olio ritenuta omogenea, della stessa annata, proveniente da uno o piu lotti di frantoio miscelati
YStEtQAYLALIYyG2 RA O2yFST A2y YSyil2 aS02yR2 LINRIERNI A2y
so complesso aziendale, da destinare al confezionamento e oggetto di attestazione di conformita da parte di
3At ¢! OKS yS LINBRAALRYS fQlYylIfA&GAD

4.10 Elenco oliveti
Elenco istituito presso la 3A PTA ed aggiornato a cura della stessa 3A PTA sulla basendetle do inser
YSyiaz f OANDdzA 12 LINBR2GGS RIFEJITA 2t AQ0A02TtG2NA® [ Q

fQSTFFSGihGdzr T A2yS RSAistiGa MASNR.f t A RA O2yF2NXAGLE LINBO

Tale Elenco, ai fini della tracciabilita di filiera, richiama le evidénZe3 SG G A @S NBt I GA @S | f £ Q
prendono i dati identificativi dello stesso, i dati catastali delle particelle investite ad olivo, il numero delle pia

te coltivate e la composizioneanetale percentuale.

4.11 Elenco frantoi

Elenco istituito pressta 3A PTA ed aggiornato a cura della stessa 3A PTA sulla base delle domande di inser
mento al circuito prodotte dai frantoiani.

[ Q9t Sy 02 Ay jdzSadAz2yS @GASyS dziaAtATTIFG2 RIEffL o t ¢!
MSC 02.

Tale Eenco, ai fini della tracciabilita di filiera, richiama le evidenze oggettive relative ai frantoi che coraprend

y2 A RFGA ARSYUGAFAOIGAGA RSt NBalLkRyaloAfS RStl-FNFyd
la capienza dei recipiendiei lotti di molitura.
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4.12 Elenco confezionatori

Elenco istituito presso la 3A PTA ed aggiornato a cura della stessa 3A PTA sulla base delle domaride di inser
mento al circuito prodotte dai confezionatori.

[ Q9f Sy 02 Ay ljdzSadAz2y S MSYSSHASTE Rdzi T Aizy RIREA 02y it NP
MSC 02.

Tale Elenco, ai fini della tracciabilita di filiera, richiama le evidenze oggettive relative agli impianti dioeonfezi
YIEYSyidi2 OKS O2YLINBYyR2y2 A R (panth @ Syfezibemand)i daki @lativiR St N
'ttt QdzoAOFT A2yS RStt2 aitroAtS SR It ydaghiNesed® |t Ol

413 Repporto di prova

Documento emesso da un laboratorio di analisi conforme alla UNI CEI EN IB2E@ autorizzato dal Min

A0SNR RStfS t2ftAGA0OKS ! ANRO2t Sz ! f A Y Sryineldidva, Stre@2 NS & |
risultati chimico fisici relativi alle prescrizioni del Disciplinare, contiene in allegato la schedzaralktivalua-

TA2yS 2NBIFIy2t SGGAOF SOARSYTAFY(dS At LdzyGS33aazn- £ LI
forme al Reg. CEE 2568/91 e successive modificazioni, che, viste le priorita di scelta di cui alla circolare minist
riale n° 5 dell8 giugno 1999, sara almeno quello di cypahto c)della detta circolare al paragraf@€ontrolli ai

quali sottoporre gli oli extravergini e vergini a DOP e ad.I§fa fattispecie, per tutte le valutazioni organ

lettiche necessarie verranno utilizzasclusivamente i Panel riconosciuti dal MiPAAF in possesso di aaHorizz

zione vigenteiportati nel sito Internetvww.politicheagricole.it

4.14 Autocontrollo

Attivita di verifica dei requisiti di conformitatatata e registrata daj soggetti della filiera produttiva, ovvere ql
GAO2F i2NRI FNIYUIE2ALYAS O2yFST A2yl G2NRI A yppli&ionel A2y S
alle prescrizioni previste per ROP UMBRIA

4.15 Controllo di conformita

Atto covvero controll@ mediante il quale la 3A PTA si accerta che vengano rispettati i requisiti di conformita
LINB@AAGA RIFEf S5AA0OALXAYINB® [ QAYaASYS REiSES FaiAlyA GFARGSEN
G SEk L2 & ( ¢ = no@lka SAPDRdy atrDuyiré ayli interi lotti produttivi la confdtam

4.16 Attestazione di conformita

Atto mediante il quale 3A PTA dichiara che, con ragionevole attendibilita, una partita di olio rispetta l& prescr
zioni riportate nel Disciplinare di protuA 2y S RSt f I RSYy2YAy&] Xé& @BIpBRNA A Y !
MAP @, approvati dalle Autéra competenti.

4.17 Procedura

Attivita necessarie per poter essere riconosciuti da 3A PTA come idoneo a far parte del circuito dellaoproduzi
ne tutelata.

4.18 Piano d Controllo

Insieme delle attivita che consentono a 3A PTA di verificare la conformita del pra20®oUMBRIA4isciplira-
te nei documenti di seguito indicati che, nel loro insieme, costituiscono il Piano di ConttaNALE ADENP
MENTI E PROCEDURE DEIGEITI INTERESSATI AL SISTEMA DI CONTRIRLMBRIAMAP 02), MANUALE DI IGO
TROLLO E SCHEMA DI CERTIBNEAZDYOP UMBRISMCS 02)PROSPETTETDNTROLDOP UMBRIBA PTA.

4.19 Autorita di vigilanza
MiPAAF e Regione Umbria.
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5 ABBRE\AZIONI

3APTA 3A Parcadlecnologico Agroalimentare f&/mbria Soc. cons. ar. |.

MiPAAF Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestal

CCIAA Camera di Commercio Industria Artigianato Agricoltura

DOP Denomiral A2y S RQhNAIAYS t NRGSGGL

PRL Prelevabre

CDC Comitato di @rtificazione

6 ACCESSO AL SISTEMAONTROLLYD DOMANDA DI ATH-

STAZIONE

6.1 Modalita di accesso al sistema di controllo

Ogni soggetto che intende produrre olio extravergine di olNaP UMBRIdeve far pervenire la propria ad

sione al sistema di controllo da 3A PTA.

Pettanto per gli olivicoltorj i frantoianied i confezionatoria richiestadi adesione al sistemdeve pervenire B-

tro e non oltre il 10 settembre di ogni campagna olearia utilizzandppmsiterichieste di iscrizione agli ele

chi (allegat2 ¢ 5 ¢ 10 del presente MAP 2) descritte nei paragrafi successivi del presente MARQ&lora il
soggettoo 2 f A GAO2f 12NB Sk2 FTNIYG2ALy2 Sk2 O2y¥FST Az2afl (2NB
gna olearianon dovesse provvederie f f @hedpérNaPnliova campagna in questione nei termini soprarfipo

tati, 3A PTAprovvede comunicae al soggetb citato che tale inadempienza écagione di esclusione

RSt f QA pgedadarhpagha/okitmin corsoeOKS Af G SNINAYS dzf fonara®errdjBosd f QA & C
gato all0 ottobreal fine di consentire la regolarizzazione della propgaizionee la possibilitd di partecipare

al circuito della DOP UMBRpA&r la campagna corrente y | 884 Sy T+ RA NAAO2YyiNR 2 |
pervenire h 3APTA oltre il 10 ottobre il soggetto citato non potra concorrere alla produzione di olio pdtenzia
YSyGdS 5ht ! YONRIF LISNItF OFYLI3Iylr 2fSENAKE | OdzA f QA&
Qualora le adesioni al sistema dei controlli vengano consegnate a 3AaP3dggletti diversi dai richiedenti,
jdzSaGA RS@2y2 SaasSNB I+ GFHtS ad21L)2 RStS3IrdAe [k RSES
ta derivanti da inadempienze del soggetto delegante nella conduzione delle attivita di produzione rdlative a
RSY2YAyLFT A2y S RQ2 N3odoidi/eSclusivblBua Bespdnsabiljtaa cosi tome gli obblighi che ne
derivano.Tale specificazionerportataO 2 Y BotadBené y SA Tl OaAYAf A RSAallegd Rdzf A |
2¢5¢ 10 del presente MAB2).

Nel caso in cui un soggetto deleghi un terzo alla consegna della propria adesione al sistema dei c8atrolli a
PTALISNJ £ QF LILX AOFT A2yS RSt aAaaasSyl RSA O2yiGaNRttA 2 yS§
soggetto o il Consorzioogra presentare 8A PTAina domanda di assoggathento ai controlli di conformita

per il riconoscimento della denominaziofllegatol al presente documentadenominatodM00 domanda di
attestaziongd O2y £t S3F G2  QSt Sy Ova rRppresendiag, §ues davranndReBrbuf | F A f
que far pervenire a 3A PTA le proprie personali adesioni al sistema dei coAfiefiafi2 ¢ 5 ¢ 10 del presente

manuale), anche attraverso il soggetto elgato.

Successivamentsaracura di 3A PTA procedere wofgere i controlli di conformita secondo la frequenza e le
modalita previste dabresente dispositivo di controllo

Nel caso di presenza di un Consorzio di Tutela riconosciuto dal MiPAAF, la fattura che 3A PTA emettera verra
dettagliata con le voci di spa riferite alle prestazioni erogate nei confronti di ciascuer@pre rappresentato

dal Consorzio stesso.

'A FAYA RSt YIydSyAYSyi2 RSttQAR2YSAGL Fffl RSYy2YAY
tive, organizzative ecc.) documengatella domanda iniziale di accesso al sistema dei controlli, o nelle eventu

li successive integrazioni della stessa, fossero oggetto di variazioni sostanzggetiisnteressati sono tenuti

a far pervenire a 3#TA, possibilmente in via preventivag@munque non oltre 15 gg dal loro accadimento, le
variazioni intervenuteutilizzando la medesima documentazione applicabile nel caso di iscrizione (Alledati 2

¢ 10 del presente manuale)
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Perdvariazioni sostanzidliche dovessero occorrere ai soggettseriti nel sistema di controllo devono imte

dersi tutte le modifiche che hanno o possono avere la capacita di pregiudicare lo stato dintiténfdi prodotti

0 processi € la corretta rintracciabilita delle produzioni e la titolaritairtticobblighi.

3A PTA provvede tempestivamente alla verifica delle modifiche occorse riservandosi la facolta di effettuare v
rifiche ispettive e/o richieste di integrazioni documentali in relazione alla natura delle variazioni segreaiate

pre in accordo al dispositiwdi controllo applicabile alla DOP UMBRIRAogni caso le modifiche intervenuta-s
ranno oggetto di valutazione nel corso delle ispezioni ordinarie effettuate secondo quanto previsto dalo sch
ma dei contrdli.

6.2 Domanda di attestazione

Il Richiedente, ovverilsoggettoOKS Ay i Sy RS N OKd FreISNIES NIQf GABEAEd A2WS
mo laDOP UMBRIgon i contrassegni di conformita applicalidigve coincidere con uno dei soggetti mdati al

paragrafo 2 eleveessere in possesso dei requisitbdise descritti nel M 00 Domanda di Attestazione ripatat

in Allegato 1 detti requisitiseguono irelenco:

- corretta compilazione di M 00 Domanda di Attestazione e dei relatagatit

- ragione sociale, possesso della partita IVAjzisre alla CCIAAmpetentecove applicabile;

- RAOKAFNYTA2yS GGSadGlyidS fQdzoAOITA2yS RSt QafA@dSi:z
ni/territori amministrativi di cui ai punti i), ii) iii) iv) e v) digalito esposti;

- certificato di vigenzgove appicabiec.

[QE6S3Fdi2 m GASYS (NIavySaaz RI testuaidedtdBaipiidaichdst@aiy 2 & OA

prelievo(di seguitodescritta e riportata irffacsimile inAllegato 13Yelativa allacampana oleariadi riferimento

(esempio c.o0. 2009/2a).

La Richiesta di prelievo viene trasmessa dal Richiedente a 3A PTA e, oltre a rappresentare una formale dichiar
zione di conformita delle attivita di diretta responsabilita, riporta in evidenza la dimeesiel singolo lotto di
confezionamento e la cgpagna olearia relativa al lotto oggetto di prelievo. La Richiesta di prelievo viene ripo
GOl Ay FILOaAYAE S yStftQ!tf SdpeivehireainnenoS ggpdd SellaSdatass NS Ay
A dF LISNI £+ NRAdzyA2yS Re§data pidhificazlorie def dogtrBlli. ReidateQi2rificioBe/déiA NS

/' 5/ @Sy3azy2 FIAA2NYIGS adzZ LIR2NIIFt S htih:Bovw.pakd3b.orgeo !  t ¢!
possono essere richieste contattando direttamentgeratoria Segteria Tecnica di 3A PTA.

Lf LINBftAS@G2 RSttQ2tAz2 RIf f20G2 RSadAylLdi2 +t O2y¥ST
i cui requisiti di conformita sono riportati per singola menzione nei paragrafi 9.1.1.10,19.19.1.1.12,
9.1.1.13,9.1.1.14:

a) acidita libera %;

b) numero di perossidi;

C) valore al K 232;

d) punteggio al panel test;
e) valore al K270;

f) acido oleico %;

o)) polifenoli totali;

h) colore;

i) odore;

)] sapore.

Il Richiedente,af QF G2 RSt LINB A& S fiave, dowpyoBurrékeSetidenze dedcrii& guS a G I |
cessivamente che dimostrino il fat®K S f Q2t A2 RSAGAY Il (2 | OOPOMBRMAtAG A 2y S
ottenuto dalla molitura delle olive provenienti da una o piu unita aziendali ubicate nei territamiaistrativi

dellaRegiondUmbriache individuano la singola menzione geografica.
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Nello specifico,d menzioni geografichdellaDOP UMBRI&oincidono con le aree individuate dai territorna
ministrativi dei comuni che seguo:

i)

7
7.1

Gli
BR

menzione geografic€OLLI ABSI SPOLETémuni di: Gubbio, Scheggia e Pascelupo, Costacciaro, Sigillo,
Fossato di Vico, Gualdo Tadino, Valfabbrica, Assisi, Spello, Valtopina, Foligno, Trevi, Sellano, Campello sul
Clitunno, Spoletgparte ad Est della s.s. n. 3 Flam@i&chegginds. Anatolia di Narco, Vallo di Nera, @err

to di Spoleto, Preci, Norcia, Cascia, Poggiodomo, Monteleone, Montefranco, Arrone, Polino, Ferentillo, Te

ni, Stroncone;

menzione geografic€OLLI MARTANomuni di: Acquasparta, Spoletparte ad Ovest della s.a. 3 Flari

nacc al adaal alNIilFylrT ¢2RAX /lFaiSt waAadllrfRAZ DAley2 RSt
vagna, Cannara, Betta, Deruta, Torgiano, Bastia Umbra;

menzione geograficROLLI AMERINJomuni di: Calvi, Otricoli, Narni, Amelia, Pamm Teverina, Giove tA

tigliano, Lugnano in Teverina, Alviano, Guardea, San Gemini, Montecastrillgniyigli

menzione geograficROLLI DEL TRASIMEBINuni di: Perugia, Piegaro, Paciano, Panicale, Castiglione del
Lago, Magione, Tuoro sul Trasimeno, Sfgsano sul Trasimeno, Lisciano Niccone, Umbertide, Citta-di C
stello, Monte S. Maria Tiberina, Corciano, Citerna, San Giustino, Montone, Pietralunga;

menzione geograficROLLI ORVIETABWmuni di: Montecchio, Baschi, Orvieto, Porano, Castel Giorgio, C
stSt #A&AO0FNR2Z !fftSNRYlFYT CAOdz £t ST tIFINNYy2s {ly =Sy
Montecastello di Vibio, Fratta Toth, Marsciano, Citta della Pieve.

PROCEDURE E ADEMPINIEHDEGLI OLIVICEDORI
Generalita

olivicoltori che intendoo destinare le proprie olive per la produzione di olio extravergine di 8lv& W-
IA richiedono a 3A PTA il proprio riconoscimento comunicando i propri dati identificativi, soprattutto per

quanto riguarda gli aspetti relativi ad ubicazione, numeraf#acomposizione varietale, secondo quanto r
portato nella modulistica predisposta da 3A PTA. (Vedi Prospetto debtioriga 1-2).

7.1

.1 Requisiti di conformita applicabili agblivicoltori

Si riportano nei paragrafi esposti di seguito i requisiti di oonfta applicabili. Ogni titolo del paragrafo € appl
cabile a tutte le menzioni geografiche ddD®P UMBRIAalvo specificazione traapentesi.

7.1

.1.1 Zona di produzione olive[OP UMBRIA, menzione geograficalli Assisi Spoleto)

Dislocazione della zona diqutuzione delle olive destinate alla produzione dell'olio extravergine d'olMa U

BR

IA con menzione Colli Assisi Spoleto nei comu@utibio, Scheggia e Pascelupo, Costacciaro, Sigilla; Foss

to di Vico, Gualdo Tadino, Valfabbrica, Assisi, Spello, Valtdpaligno, Trevi, Sellano, Campello sul Clitunno,
Spoletocparte ad Est della s.s. n. 3 Flam@qi&cheggino, S. Anatolia di Narco, Vallo di Nera, Cerreto di Spoleto,
Preci, Norcia, Cascia, Poggiodomo, Monteleone, MomefsaArrone, Polino, Ferentilloefini, Stroncone.

7.1

.1.2 Zona di produzione oliveOP UMBRIA, menzione geograficalli Matani)

Dislocazione della zona di produzione delle olive destinate alla produzione dell'olio extravergine di®liva U

BR
al

IA con menzione Colli Martani nei comunifgiquaspata, Spoleto¢parte ad Ovest della s.s. n. 3 Flamipia
dal alNIllFylY ¢2RAX /1 adsSt wAldlfRAZ DAIFYy2 RStf Q! Y

Cannara, Bettona, Deruta, Torgiano, Bastia Umbra
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7.1.1.3 Zona di produzione olive[fOP UMBRIA, meraie geograficaColli Arrerini)

Dislocazione della zona di produzione delle olive destinate alla produzione dell'olio extravergine dibliva U
BRIA con menzione Colli Amerini nei comun{Cdilvi, Otricoli, Narni, Amelia, Penna in Teverina, Giove, Attigli
no, Lugnano in Teverina, Alviano, Guardea, San Gemini, Montecastrilliadwigli

7.1.1.4 Zona di produzione olivelOP UMBRIA, menzione geograficalli del Trasimeno)

Dislocazione della zona di produzione delle olive destinate alla produzione dell'olio extravdaing UM-
BRIA con menzione Colli del Trasimeno nei comutieatiugia, Piegaro, Paciano, Panicale,i@aste del Lago,
Magione, Tuoro sul Trasimeno, Passignano sul Trasimeno, Lisciano NiccongjdémBita di Castello, Monte
S. Maria Tiberina, Cademo, Citerna, San Giustino, Montone, Pietralunga

7.1.1.5 Zona di produzione olivelfOP UMBRIA, menzione geograficalli Orvetani)

Dislocazione della zona di produzione delle olive destinate alla produzione dell'olio extravergine didliva U

BRIA con menzioneolli Orvietani necomuni di: Montecchio, Baschi, Orvieto, Porano, Castel Giorgio, Castel V
A0FNR2s ' ftSNRYIlI X CAOQOdzZ £t ST tIFINNIy2s {ty +Sylyiz23s a2
di Vibio, Fratta Tdda, Marsciano, Citta della Pieve

7.1.1.6 Adeguatezza impianti di coltivazione

Condizioni ambientali e di coltura degli oliveti tradiziomatiaratteristiche della zona comunque atte a oo
ferire alle olive le specifiche cdtaristiche.

| sesti di impianto, le forme di allevamento ed i sistelinpotatura devono essere quelli tradizidngnte usati,
0 comunque atti a non modificare le caratteristichdfd& 2f A @S S RSt f Q2f A2d 6+SRA t
ab).

7.1.1.7 Composizione varietle (DOP UMBRIA, menzione geograficalli Assisi Spote)

Composizione varietale in oliveto per la produzione di olio extravergine di®dR UMBRIolli Assisi Spai
to secondo i rapporti percentuali specificati égsliito:

Moraiolo2 60 %, Leccino e/o Fmwio ¢ 30 %, altre variet& 10 %.

7.1.1.8 Composizione arietale (DOP UMBRIA, menzione geograficalli Martani)
Composizione varietale in oliveto per la produzione di olio extravergine diD®R UMBRI&olli Martani s-
condo i rapporti percentuali specificati di seguito: Moraidla0 %, Ledno e/o S. Fele e/o Frantoi? 80 %.

7.1.1.9 Composizione varigle (DOP UMBRIA, menzione geografiCalli Amerini)

Composizione varietale in oliveto per la produzione di olio extravergine diDdR UMBRI&olli Amerini e-
condo i rapporti percentuali specificati di seguiMoraiolo? 15 %, Leccino e/o Frantoio e/o R&j&5 %, altre
varieta¢ 10 %.

7.1.1.10Composizione varietaledOP UMBRIA, menzione geograficalli del Trasneno)

Composizione varietale in oliveto per la produzione di olio extravergine dib®R UMBRISolli el Trasine-
no secondo i rapporti percentuali specificati di seguito: Mora®Idolce Agogid 15 %, Leccino e/o Framib 2
65 %, altre variet& 20 %.
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7.1.1.11Composizione varietle (DOP UMBRIA, menzione geograficalli Orvietani)

Composizione varietale in ofito per la produzione di olio extravergine di olD®P UMBRI&olli Orvietani a-
condo i rapporti percentuali specificati di seguito: Moraidla5 %, Frantoi@ 30 %, Leccin® 60 %altre vare-
ta ¢ 20 %.

7.1.1.12Difesa ftosanitaria

Per tutte le menzioni geogrizhe assoggettate allBOP UMBRIJ difesa fitosanitaria degli oliveti deve essere
SFFShhGdz2 G aSO2yR2 S Y2RIFIfAlGLt RSFAYAGS RIEA  LINRINI Y
' YONI LISNI 2 { @Afdzldll2 S  Gdogn andol3A REAARuisksee il pighdldi Oteat (i dzN
JdzZA RF G LINBRAALRaG2 RETEQIw! {L! S yS @SNAFvedpo-f I O2
spetto dei controlli, riga 11)

7.1.1.13Dichiaal A 2y S RSttt Q2f AGAO2f (1 2 NB
Per tutte le partite di olivelr 002t S RI 2t AGAO2Ft G2NRA AAONRGOHA | ff Qof
O2yasSayl f FTNIyd2A2 RA Y2t Addz2NI RS QD Jeg8adamdvmB0202 Y LIA f |

7.1.1.14Epoca di raccolta olive

Raccolta olive destinate allaquuzione dell'olio extravergine di olnN2OP UMBRIANtro il 15 genaio di ogni
annata produttiva(vedi pospetto dei controlli, riga 14)

7.1.1.15Modalita di raccolta olive

La accolta olive destinate alla produzione dell'olio extravergine di di@P UMBRI&8eve essere effettuata
per brucatura o con mezzi meccar(vedi pospetto dei controlli, riga 15)

7.1.1.16Produzione unitaria oliveti DOP UMBRIA, menzione geografiCalli Assisi Spoleto)

Produzione unitaria oliveti non superiore a 5.000 kg/Ha. In annate ecadmiente favorevoli la produzione
unitariamassimanon puo eccederdi oltre il 20% tale limite.

7.1.1.17Produzione unitaria oliveti DOP UMBRIA, menzione geograficalli Martani)

Produzione unitaria oliveti non superiore a 5.500 kg/Ha. In annate eccezionalfamtevoli la produzione
massimanon puo eccedere di oltri¢ 20% tale limite.

7.1.1.18Produzione unitaria oliveti DOP UMBRIA, menzione geograficalli Amerini)

Produzione unitaria oliveti non superiore a 6.500 kg/Ha. In annate eccezionalmente favorevolillaipne
massimanon puo eccedere di oltrdi oltre il 20% tale limite.

7.1.1.19Produzione unitaria oliveti DOP UMBRIA, menzione geograficalli del Trasimeno)

Produzione unitaria oliveti non superiore a 6.500 kg/Ha. In annate eccezionalmente favorevoli Uzipned
massimanon puo eccedere di oltrid 20% tale limite.

7.1.1.20Produzione unitaria oliveti DPOP UMBRIA, menzione geograficalli Orvietani)

Produzione unitaria oliveti non superiore a 6.500 kg/Ha. In annate eccezionalmente favorevoli la produzione
massimanon puo eccedere di oltri¢ 20% tale limite.
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72 LAONRT A2y Setil £ £ Q9f SyO02 htAQ

Lt NBljdzAiaArxdz2z RA o0lFlasS RSttQ2ftA@GAO02f G2NB LISNJ DOP YYA &
UMBRIA il possesso dei requisiti strutturali di cui al paragrafém R2 OdzYSy G G2 R fif I A
veti costituito presso 3A PTRa prima iscriziondeve avvenire non oltre 10 settembreprecedente alla re-

Oz2t Gl RSttS 2fA@S RI RBGRIUMBRIAGI prospeitd dei canihlirigada) A 2 yS RSt
I dFt a02L2 fQ2fABA02t G2NB NAOKASRS | o! te¢! tF RZ2
FftftQotftSy02 2ftABSGA |+ o! t¢! & Lt R20dzYSyii2z 02y ¥F2N)¥S
yStt Q! ehSusbttdsgrizeneRI LI NIS RSt a2 33S it@izzAlFACOKMabap&iIa S O

cazione sul proprio sito internet dpropri dati personallimitatamente a quelli descritti nella citata richiesta e

nel rispetto della normativa sulla privacycd y (i Sy dzi A RSt f Q9t Sy 02 2t AQBinA azy
novo della suddetta iscrizione per gli anni successivi, qualora non siano occorse modifeagialura le pe-

cedenti iscrizioni risultino regol&i & NX G S& (A Y 2 y Aaineénht®d deRalqliota Qilis&Fidiche dime2 &S NI
guire in accordo al tariffario applicabile sempre entro la scadenza del 10 settéudatieprospetto dei contris

li, riga 6)

EO2yaSyidAadlr €t QAAONRT A2yS O2y3Adzy il RAteRisgpanfaiddle- 2 t A JA
quisito relativo alla composizione varietadella singola menzione geografied a condizione che i medesimi

soggetti provvedano congiuntamente alla molitura delle olive nello stesso frantoio. Il prodotto della molitura di

cui trattad costituira un unico lotto di frantoio che, successivamente alla sua completa formazione, para ess

re utilizzato in accordo alle disposizioni di cui al piano di controllo applicabil@FPaUMBRIA

Ad avvenuto riconoscimento tramite la verifica del pesso dei requisiti di cui al paragrafo 7.1, la 3A PTA ins
NAAaOS tQ2f AGAO2f G2NB ySttQStSyO2 2t A@SGA S Nk avYSad
TA2YyS FTOOGNROGdAG2d [ Q2f A QA O2f (2 NBsulg onuSicaziphizia iholtraddalJ2 NI |
3A PTA e sulle dichiarazioni di conformita che rilascia ai frantoiani ai finDdeRaJMBRIA

h3ayix GFENAFTA2YyS RSA NBldAaAGA LINBGAAGA LISNI Afi- NAO2)
scritto a 3APTA utilizzandsempreA f Y2 Rdzf 2 wA OKAS&GF RA A&AONRIT A2YyS |
indicando il numero identificativo attribuito da 3A PTA a seguito del riconoscimento ir{izaliepiospetto dei

controlli, righe da 7 a 9)

:rutte le vaiazigni devorlo essere comunicate a 3A PTA entro 15 giorni dalla loro verifica. A fronte dale vari
I A2yA RA aS3dAadG2 StSyOFdGS o! t¢! LINPOOSRS || &2RATAC
nendo lo stesso numero di identificaziar@i segito, a titolo esemplificativo ma non esaustivo, si riportato a
cuni esempi di modificazioni che potrebbero occorrere

A variazione aggrafica;

A variazione della ragione sociale;

A variazione numero piante in produzione;

A cambiodiindNA T T 2 RSt fWa dGA OAGLE LINR Rdzi

A conduzione di nuovo oliveto.
Nel caso di Cfassignparziale o] tptglgdegli gliveti, deve essere inoItArata,ur)a nuova Richigsta di is,criziong A
FfftQ9fSyO2 htABSUA RIffQFOIldZANBYUGS S | aS3dzadat2z RSt ¢
tribuito un nuovo numero di identificazione.
b St (“)I;Vég' AR}\V ()AS a2a I-I?M 2ly(§@§l§yéfiz[‘t I-Ql-fﬁﬁé\@mﬁyﬁs RA LI NIGS RSt
vazt)\mmSvURIN\BySHQEde;fAOI-IAzys aAaONROGOL I £ f Issato! t ¢!
RIf f Q9 Svyed grospettordel Sointtolli, riga 1@)a modificarne la consistenza

N

7.3 Identificazione e rintracciabilita; fase olivicola

[ Q2 ABA02f i2NB NARfFAOALF It FTNIWE242A Q0K AROABRENRS Iy
chiarazionenella quale si da evidenza della conformita ai requisiti relativi alle fasi di pertinenza dello stesso ol
GAO2t G2NB St SyOFGA ySA LINFIANFFA T7dm S NBEI GABA &az2i
iorLI2 NIl A LldzyGA St SyOlaiod. ySt Tl OaAAYAES RA Odza I+t Q! f
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bSt OlFla2 RA OSaarz2ySk@SyRAGF RA dzy DOPLUMBRREA (f | Q 2R M @A fORJ
rilascia al soggetto beneficiariol  YSRS&a A Yl RA OKA I Nlevidén2igh® oppdrtuadeate il I £ Q!
campo a pié pagina previsto chiporta, oltre ai requisiti di conformita sopra citagnche gli estremi identifa:

tivi del soggetto beneficiario stesso che coincide con un olivicoltore, con un frantoiano o con un conéezionat
rebSt OFaz2 RSttlF OAGIGFE OSaaimmyPik @Bay/deli iithBraziote i cid A O 2
F£fQ! fHtSAri@Raamy2 SYdNR 1 3FA2NYA a2t NR RFEfQlFadG2 S
chiesta di prelievo qualora fornitog diun soggetto richiedentell soggetto beneficiario, i cui obblighi sono gl
aidSaair RS fgderpantd gppliCabile (céndeBera al frantoio la dichiarazionedi cuil £ £ Q! £, f S3A (3
O2YLAEFGl | yOKS ySt it Ql LI adng effetiGeravegi@razione elkasmissibng dlly’ | T A
o! te¢! dzyAlGlEYSyYyidS IttQFtftGNY R20dzySyidGl 1T A2y Quedpo- NEBIA A
spetto dei contrdli, riga 12)

bSt OFraz2z Ay Odzh Q2ft APA02f{ i NEBNREVSHESSYIN2Z ORSRENB( 3
O2yFST A2yl YSy(l23: tQS@Syildza tS &d2 00! ZediddlaBofdedn@md A 2 N
F OOSYANB dzy AOFYSYyGS LINBaaz2 AR2YySA (irgposedsdd gpecificAl G A y S
torizzazione sanitari®IA (Dichiarazione diinizio attividd) [ 2 &G 2 OO0OF 33A2 RSt Qi A2 AY
cipienti identificati, quantificati, separati per menzione geografica e garanti dei requisiti di identificazione e ri
tracciabilita previsti e richmati nel successivo capito&0.

Ly Gt Olazz FttQldGad2 RSt GNI &FSNRYSyddnpagrath daugat A 2 |
S5A0KALFNITA2YS &2aiA a@ivisoidreatRSanté @K S (2 Q REAA 2y 2801 2 RA SN LIN.
con quello di cui alla Dichiarazione frantoiano descritta nel successivo capitolo 8.0 e che durante lo stoccaggio
non € avvenuta nessuna miscelazione o sostituzione nel/del lotto di frantoio. Copidégiiarazioe sostit-

GA G RSt t QlciDivigoltdrReAdripyitatd i Nlkgatd 17 edccompagna il lotto di frantoio al confezi
YIEYSyid2 AyaiasSyS Frttl S5AO0OKAFINIYT A2yS FTNIylG2ALy2 S @AS
Copia dei documenti prodotti daf Q2 f A A 02t 12NBE GASYyS Yl yaSydzit RI | dz
almeno 3 ani.

8 PROCEDURE E ADEMPINIEHDE|I FRXAT OIANI

8.1 Generalita

Lt NAOKASRSYydS tI OSNIAFAOITA2YS OKS Ay(iSyiR®ltoiRSa Ay
AAONRGOA EEQ9ftSy0O2 2t ABSGiAT NAROKASRS | o! t¢ot Af LI
prattutto per quanto riguarda gli aspetti relativi ad ubicazione, superficie%ntimo di impianto, numero tank

di stoccaggiocapacita massima di lavorazione, secondo quanto riportato nella modulistica predisposta da 3A
PTA(vedi prospetto dei controlli, riga 23)

In ogni caso il prodotto destinato alROP UMBRIAeve essere idoneamente identificato, in modo da disti

guerlo daquello destinato ad usi diverddurante i processi di lavorazione € necessario mantenere separato,
temporalmente o spazialmente, il prodottdta a divenire DOP UMBR&al prodotto generico.

bSt OFa2 RA &SLINFXT A2YS a felldlihed di a®iadoneddi impiand HRdlida®d RSO
a021L2 dziAftATTIFdOAYT ySt OFraz2 RA &aSLINIYTA2YyS a¢SYLRNI §
del prodotto atto a divenire DOP UMBRI@edi prospetto dei controlli, righe 56 e 57@l registro di molitura

(Allegato 7) o in registrazioni equivalenti

Il rispetto di tale prescrizione deve essere adeguatamente documentato trdanitichiarazione contenuta he

la Richiesta di iscrizione@IS t Sy O2/ SG NJIy dj2da t S #oxispéttd deiSenuiditi previzt, €peel v dz
cando il tipo di separazione, spaziale/temporale, e riportando i datiasthi

Tale documentazione verra comungue verificata nel corso delle previste attivita di controllo di 3A PTA e delle
Autorita di Vigilanza

8.1.1 Requisiti di conformita applicabili ai fratoiani
Si riportano nei paragrafi esposti di seguito i requisiti di conformita applicabili. Ogni titolo del paragrafa-é appl
cabile a tutte le menzioni geografiche ddD®P UMBRIAalvo specificazione traagentesi.
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8.1.1.1 Zona di oleificazione@OP UMBRIAmMenzione geografic&olli Assisi Spoleto)“
[ T2yF RA 2f SAFAOIT A 2D0P URBRIAI20 X fAA 2 ASEAEGMNIT G 302H AL ROR Y
torio amministrativo dei comuni indicati al paragrafo .1.1L

8.1.1.2 Zona di oleificazionelOP UMBRIAmMenzione geografic&olli Martani) R
[ T2yl RA 2f SATAOIT A2 PGP URBRIA X2ff M 2a SNELL INYF A2 SOIB YK bOSS YRR S
amministrativo dei comuni indicati al paragrafo 7.1.1.2

8.1.1.3 Zona di deificazione POP UMBRIAmenzione geografic&olli Amerini)
[ T2yl RA 2t SATAOIT A2 PGP URIBRIA Df2ff M 2! YSENINY AJ SAIA X S \RRA S
amministrativo dei comuni indicati al paragrafo 7.1.1.3

8.1.1.4 Zona di oleificazione@COP UMBRIAmenzione geografic&olli del Trasneno)
[ T 2yF RA 2t SATAOIT A 2008 URBRIAI2A % fAA R S E (It NI @3 NESA1RS ORAY L.
torio amministrativo dei comuni indicati al paragrafo 7.1.1.4

8.1.1.5 Zona di oleificazione[OP UMBRIA rpenzione geografic&olli Orvietani) R
[ T2yF RA 2t SATAOIT A 2D0P URBRIGOINGriiciadi cof INBENIRBS NFA WS SRR
amministrativo dei comuni indicati al paragrafo 7.1.1.5

8.1.1.6 Adeguatezza strutture ed impianti

Estrazy S RSff Q2f A2 OB NWBRBvedahty frocdRsi mezdarficidd fisici atti a garantire
tQ20G6SyAYSyG2 RA 2tA aSyil |l It Odetontenute deSiNgto] A 2y S RSt € S
Vigenza autorizzazione sanitdB#A (Dichiarazioneidnizio attivita)NS € + G A @F £ € S | GGAGAGL
molitura (vedi pospetto dei controlli, riga 25).

8.1.1.7 Accettazione della rateria prima

h3ayA LI NILGAGE RA 2fA@S O00OSGGlGF RIf DORUMBRIBeVeZessEIS NI f |
NE O0O02YLI Ayl Gk RIEfEF RAOKAIRW TOd2Ay St (RADIEEREHETERI biV2A (k. R
trolli, riga 42)

8.1.1.8 Resa dle in olio DOP UMBRIAMenzione geografic&olli Assisi Spoleto)
wSal 2t A@S RSailAylid&travefgihd di didPRAKBRIEiAssKI Spofetd Aoh sip
riore al 21%vedi prospetto dei controlli, riga 51)

8.1.1.9 Resa dle in olio DOP UMBRIAMenzione geografic&olli Martani)
wSal 2f A0S RSaGAYIGS |t LID@RUMBRIZ Martark fioh petiora a2 S E (i N
19%(vedi prospetto dei controlli, riga 51)

8.1.1.10Resa dle in olio DOP UMBRIAMenzione geografic&olli Amerini)
wSal 2t A@S RS&aGAYyIGS |ttt LINRRUMBRIR Amerid hoh Paibréa2 S E G N
17%(vedi prospetto dei controlli, riga 51)

8.1.1.11Resa olive in olioOP UMBRIAMenzione geografic&olli del Trasimeno)
wSal 2fA@S RSaGAYFGS Fffl LIN@RUMBRIZ Sel R&iménaoh e SEG N
riore al 17%vediprospetto dei controlli, riga 51)
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8.1.1.12 Resa dle in olio DOP UMBRIAmMenzione geografic&olli Orvietani)
wSal 2tA0S RSalGAYyIFGS it LINGPRIABRIGOW Srvidtaiidn Qubdriareal S E G N.
17%(vedi prospetto dei controlli, ga 51)

8.1.1.13Identificazione e mtracciabilita lungo le fasi di processo
Registrazione sul registro di molitura e rilascio della dichiarazione di conformita wleliérzo.
Stoccaggio dei lotti di frantoio in tank opportunamente identifiga&di prospetto @i controlli, riga 47)

8.1.1.14ldentificazione e rintracciabilitaolio sfuso

Registrazione sul registro di scarico olio e rilascio della dichiarazione di conformita del frameidinor¢spe-
to dei cantrolli da riga58 a riga61l).

82 LAONRT A2y Sntoi f £ Q9f SyO2 CNI

Lf NBldA&aArAG2 RA oFlasS RSt FTNIyYyGa2AFy2 LISNIOPQVBREA ZaA2Y
L2aasSaaz RSA NBIldAaAAGA &0GNHziGdzNF £ A RA  Odzh istituitoLJr NJ 3 N
presso la 3A PTAalprimaiscrizione deve avvenire non oltrelid settembreprecedente alla raccolta delleiol

@S Rl RSadAyl Na&A DAP{UMBRLA:RI Rrdspettatigf SontrigliSrigd28). AAftak opo ila-

sponsabile del frantoio richiede a 3A PTA la documeot@&zinecessaria, ed invia la Richiesta di iscrizione
FftftQofSyO02 FTNEWG22AGH2HONRICA2Y S RIF LI NIGS RSt az233asaid
pubblicazione sul proprio sito internet dei propri dati personkthitatamente a queilldescritti nella citatair

chiesta,nel rispetto della normativa sulla privacy documento di riferimento conforme a quello per detia r
OKASadGl @ASYS NALRNILFG2G MB AT F @2AGYS\ BBl Ay SR § (Qf! @ I (S G2
Allegato 6.1l rinnovo della suddetta iscrizione per gli anni successivi, qualora non siano occorse modificazioni,
AaFNr GSadAY2yAl {2 RIffQlIl @@Sydziz2z O@GSNEIYSyid2 RSt | d
cabile sempre entro la scadenzal d0 sétembre.

'R | @@Sydzi2z NARO2y2a0AYSyid2z tF o! t¢! AyaSNRDOS At
municazione scritta del numero di identificazione attribuito. Il frantoiano € tenuto a riportare tale numero
dentificativo sullecomunicazioni da inoltrare a 3A PTA e sulle dichiarazioni di conformita che rilasciaeai conf
zionatori ai fini dda DOP UMBRIA

Ogni variazione dei requisiti previsti per il riconoscimento iniziale del frantoio, deve essere comunicata per
scritoa3AR!  dziAf AT T I yR2 Af Y2RdzZ 2 wAOKAS&GF RA A&aONRT A2
do il numero identificativo attribuito da 3A PTA a seguito del riconoscimento in{ziedit prospettodei can-

trolli riga32).

Tutte le variazionanzidete devono essere comunicate a 3A PTA entro 15 giorni dalla loro verifica. A frénte de

tS GFNARITA2YyA RA &aS8S3daAadG2 StSyOFrdS o! te¢! LINRPOOSRS |
mantenendo lo stesso numero di idemtézione:

A variazione aagrafica;

A variazione della ragione sociale;

A modifica linea produttiva;

A cambiodiiniNAT T 2 RSttt QLGGAGAGEL LINBRdzi G A Gl
Nel caso di avviamento di una nuova urlité}Ap’roAdut,uj{bicataAin aI}ro luogo rispgtto a quello indicato nella r )
chiesta diiscrizionedidu | f { QF fRSAF U124 PSNBE Ay 2Tt UNIF Ul dzyl ydz2 dlI wA
S I &4S8S3dzAad2 RSttt QFO023tAYSyG2 RSttt ydz2ol Aadnkyll R
tificazione.
Nel caso di cessazioneSf f QI tafitdia@ohdéve dakné cofunicazione scritta alla 3A PTA che provvede a
OF yOStfI NB Af Tndi(wed @ospgettodel contralli9ida)y 02 CNJI
bSt OFaz2 RA @GSyRAGE RStfQFiIGAGAGE Af &a233SG0G2 | Olj dzA |
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8.3 Identificazione e rintracciabilita; fase di oleificazione

llfrantoil y 23 FffQFdG2 RSA O2yFSNAYSYGASI RSGS | @an8oNdi I NA A

R20dzySydFTA2yS RA GNF &ALRZNI2 O2YLINE yaskaddato deSrarttoir f £ S|

OKA SRS I f toffeifore deNa(parfitaid® i | 5 A OKA I NI 1 A 2 y &itaRédnte Qlldzét | £ £ QI

chiarazione di cui al § 7r&lla quale si da evidenza della conformitaegjuisiti relativi alle fasi di coltivaane

St SyOFidS ySt OF LA (2 tmenziondtocdnservardiniddio dirasinéttera 330 PTM@oD | { 2

la medesima cadenza applicabile ai registri di molitura e scarico olio successivamente desaitipia delle

dichiarazioni degli oligdltori (allegato 4 delle dichdrazionia 2 & G A G dzi A @S RSt f QF Gdi2 RA

cui al § 7.%er i controlli e le verifiche opporturie [ QA Y OF NAOF 2 OAGF G2 R2@GNX O2Y
le dichiarazionmenzionaterelativamente aglaspetti sostanzialjuali, a titolo esemplificativo ma non esaust

vo, la menzione geografica di provenienza,laexficie,il numeropiante in produzione éa produzione unitaria

degliolvetiLy O 82 RA O2y F2NXNAGL I idpdha iy gdsaiida Gelleiolve domfziite &Ndel T |

LINE SRS NBIAAGNITA2YyS ySttQlFLIRaAadl aSTiAzyS RA dzy

AAYAES ySttQrttS3ardz2 1o L RFEGA NBIA&GNI (rdividuated S& G |y

fQ2f AGAO02f 12NB @Sy3a2y2 I O0dz2NY GF YSyGS O2yaSNWIpiA Ay

portuni. Copia deRegistro di molitura viene trasmesso a 3A PTA con cadenza mensile a partire dal decimo
giorno della data di primanolitura unitamente alle dichiarazioni degli olivicoltori (Allegato 4 al MAP 02); ferma

NBadlyR2 GFrtS alOlRSyTFZ ljdz f 2N At FNIyG2AFLy2 O2A)

j dzSa G Qdzf GAY2X Af wS3IAad NElivieokori dit@d vannanddmesSe aht&iorRent® & A I NJ-

congiuntamente alla iBhiesta di PrelievoAllegato13 al MAP 02) relativafaf Q2 f A 2 | HAPZIMBRIARA @Sy

al fine di consentire le opportune verifiche di pednza di 3A PTA

Il documento conforme dRegistro di molitura consente di conoscere tutte le quantita e le variatéece dai

singoli olivicoltori nonché il rispetto della tensgtica di lavorazione prevista.

[ Q2f A2 20GSydzi2 RFffl LI NIHGAGE RA 2 tHehdd&matth Qigrde dlISa | G 2

Registro di molitra.

[ Q2T A2 20GSydziz @GASYyS &ASLINIrd2 SR ARSYUGATFTAOFIG2 Ay |

molitura. Tale lotto puo:

a) SaaSNBX RSadGAylrG2 RANBGGI YSy W& paramétrQpkeycditdviidil pedifierzh Y Sy (i
della 3A PTA e previa analisi dei parametri previsti dalla vigente normativa; in questo caso, e quendi in a
senza di miscelazione, il lotto di molitura coincide con il lotto di frantoio e con il lotto di condesmo;

b) essere destinato alla miscelazione con altri lotti di molitura appartenesdiusivamentella stessa nme
TA2yS 3S23aNI FAOF LISNI O2aGAGdzANBE Af f2002 RA FNI yd:
molitura.

| lotti di frantoio appartenenti alle diverse menzioni geografiche devono essere sempre separati fisteatnee

t2NRPT LISNIFyid2 8§ Odz2NI RSttt QAYyOINAOF(G2 RFEt NBa&ALRYal 6.

Ogni passaggied ogni travas@iene accuratamente registrato in modo tala garantire la rintracciabilita tat

S FTAY2 ftQ2t AGA02t G2NB SR | @SNB ljdAyRA &az2dide O2yil

re la rintracciabilita fino al lotto di confezionamento ed al confezionatore @ b).

Gli eventualtravasi, ovvero passaggi di prodotto da un idoneo recipiente ad un altro devono essere registrate

nel Registro travasi riportato in facsimileAtlegato16 o documentazione equivalente i cui obblighi relativi alle

cadenze di trasmissione sono i medesapplicabili aRegistro di Molitura

Dalle registrazioni in frantoio riportate nel documento conforme al Registro di molitura si ha ilaraggto di:

quantitativi di olive conferiti, trasformati e della composiziorsgietale del lotto di molitura.

AlmoySy 2 RSt GNIAFSNRAYSy(G2 FAaAO02 RStftQ2ftAz2z ffQSads

R RS&AGAYINB +f O2y¥STA2yIYSyid2 2 RI NBadGAlGdakNB Sg

mento conforme al Registro &icarico Qo riportato in facsimile in Allegato 8. Copia del deRegistro di Scar

co Olio deve essere trasmesso a 3A PTA con cadenza mensile a partire dal decimo giorno della data del primo

A0 NAO2 RSttQ2tA2T FTSNXYI NBalGkyBRRIII OBy &R REFIA S4i X

F2NYAG2NB R ARedjstuiadi BdcazdDlit vaXrasmhesdo fanteriormente o congiuntamente allaeRichi

A4 RA tNBtAS@2 oFftfSaAFG2 mo f al!t nH0O RSEfQ2fA2 I
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Esclusivamente nei casi ¢uiin frantoio fossepresente Yy OK S f QA YLIA I Y (i 2 oviedo nddéasf F ST A 2
in cui la ragione sociale dsbggettod ¥ NJ y (c@irkith ¢od quella de 2 3 3 SahféAonatorée S y St OF
in cui il medesimo soggetto non acquisti olio provenietidesoggetti terzj il Registrodi Scarico Oligiportato in

facsimile in Allegato 8 pud non essere compilato, alla stessa stregiRedwdtrodi Ricevimento Olicsuccess

vamente descritto e riportato in facsimile in Allegato 12 ed alla stessa streglaadd8IA OK A I NI T Ai2 y S RA
Gt LINRP@SYyASYIl | S O2YLdsiritd di 2gilice ripoptaialir2facsimildin Alldgatd 9y (1 2 A 2 £

t NAYF RA | @GAFINBE fQ2tA2 +f O2yFST A2yl YSyidz2z (iQAYy Ol N
tativo da destinare al confezionamento come DOMBRIAe ne conserva registrazione sulle apposite sezioni

del documento conforme al Registro dasco olio.

Il lotto di frantoio cosi formato non & piu sottoposto ad ulteriori miscelazioni in frantoio edrem al essere

trasferito pressd QA YLIA I y (i 2 RA veliprgspeidddi @ogtrollvda yig#b2 a riga §). Durante lad-

se di trasporto, il lotto di frantoio viene accompagnato da idonea documentazione indicante anche leainform

zioni elencate diegyuto:

A DOP UMBRI& menzone geografica di riferimento;

identificazione lotto di frantoio;

identificazione frantoio;

quantita olio espressa in kg del lotto diffitaio trasportato;

G5A0KAIFNITAZ2YS RA O2yF2NN¥AGL LIMEGSYASYyIT I+ S 02YLR
stabilimento di confezionamento destireato;

estremi identificativi del trasportatore ilizzato.

Lad5AO0OKALFNITAZ2YS RA O2yF2NNAGL LINE €oPrd 4itsty, toerenfemedtd Y LI2 &
con la finalitadelle Dichiaraziondegli olidA O2f G2 NA RA OdzcA Ff €t Q! € S3aAF{2 nI K
delle operazioni eseguite in frantoio durante le operazioni di molitura ai requisiti di cui al paragrafo 8.1a1 e rel

tivi sottoparagrafi applicabili. Un documento conforme a@ll& Aa@Xoke di conformita provenienza e comp

AAT A2y S 2 (viefeciportdoin @ &k YAR & 2¢ St Q! £ £ SAF G2 do

c

> > >y >y > D

vdzk £t 2NF Af FNIYG2AFLy2 O2AYyOARI O2y Af a233SGim awirO
posizione lotto/i di frantoid RS @S SaaSNB GNravySaal I o! te¢! FydiSNRz2
Prelievo (@83 62 Mo Ff a!t nH0 NBfFGAGE EfQ2tA2 FGd2 | RA
/| 2LIALF RSA R20dzYSyidA LINPR2GGA RIf NB&LRYabkodaskdn- RSt ¥
ziendale per almeno 3nai.

9 PROCEDURE E ADEMPINIEHDE|I CONFEZIONORI

9.1 Generalitd

L O2y¥ST A2yl (i2NR OKS AyidiSyR2y2 RS&lAYIlINB fwigrediz 2040
olio extravergine di oliv®OP UMBRIAichiedono a 3A PTA il proprio riconoscimento comunicando i prapri d

ti identificativi, soprattutto per quanto riguarda gli aspetti relativi ad ubicazione, superficiez,irlimae di co-
fezionamento, numero tank di stoccaggio, capacita massima di imbottigitieon secondo quanto riportato

nella modulistica predisposta da 3A PTAd| prospettodei controlli riga 8) richiamata successivamentka

prima iscrizione deve avvenire non oltre il 10 settembre precedente alla raccolta delle olive da destinarsi alla

pr2 Rdzl A 2 y DOR SMBRI@aME duecessamente descrittaal § 9.2

9.1.1Requisiti di conformita applicabili ai coekzionatori
Si riportano nei paragrafi esposti di seguito i requisiti di conformita applicabili. Ogni titolo del paragrafa-é appl
cabile a tute le menzioni geografiche del2OP UMBRIAalvo specificazione trapentesi.

9.1.1.1 Zona di confezionamentoOP UMBRIAMenzione geografic&olli Assisi Spgeto)

[ T2yl RA 02y ¥SIT A2yl YSyDGP URBRISoIDASSiSt SpoledotsipNNG YIRS NBA /Sy (R
territorio amministrativo della regione Umbrimmprendente quello di culle menzioni geografich€olli Assisi

Spoleto, Colli Martani, Colli Amerini, Colli del Trasimeno, Colkt@mnyi
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9.1.1.2 Zona di confezionamento@OP UMBRIAmMenzione georafica Cdli Martani)

[ T2yl RA O2yFST A2yl YSyDOP URBRIA 2 2t AA 2a | SN NS AG SOMEVALYNSS YR
torio amministrativo della regione Umbrieomprendente quelladi cui alle menzioni geografiche Colli Assisi
Spoleto, Colli Maani, Colli Amerini, Colli del Trasimeno, Colli Qavii.

9.1.1.3 Zona di confezionamento@OP UMBRIAmMenzione geografic&olli Amerini)

[ T2yl RA O2yFST A2yl YSyDGOP URBRIA X2t M 2! YSENRN AG SOMEA LINGS YR
torio amministratvo della regione Umbri@omprendente quelladi cui alle menzioni geografich@olli Assisi

Spoleto, Colli Martani, Colli Amerini, Colli del Trasimeno, Colkt@myi

9.1.1.4 Zona di confezionamentoOP UMBRIAmMenzione geografic&€olli del Trasimeno)

Lazonall O2y FST A2yl YSy (2 RSDPOPUMBRIGDII GETiablhedSohLENIGYYR SR AL QA fyAll
territorio amministrativo della regione Umbri@omprendente quelldi cui alle menzioni geograficli&olli Assisi

Spoleto, Colli Martani, Colli Amerini, Cdil Trasimeno, Colli Oetani.

9.1.1.5 Zona di confezionamento@OP UMBRIAMenzione geografic&olli Orvietani)

[ T2yF RA O2yTST A2y YSynoP URBRIAG2A F fAA zh NIZE (BN &S NEDR YW INES,
torio amministrativo della regione rdbria comprendente quelladi cui alle menzioni geografich@olli Assisi

Spoleto, Colli Martani, Colli Amerini, Colli del Trasimeno, Colkt@nyi

9.1.1.6 Adeguatezza strutture ed impianti
Vigenza autorizzazione sanitdfA (Dichiarazione di inizio attivitthd5 € + G A @+ £ €S | GGAGAGL
confezionamentdqvedi prospettodei controlli ridne 82 e 83.

9.1.1.7 Accettazione della materia prima

Ogni lotto difrantoiol OOSG G 12 RItf O2y ST A2yl OH@ANBIBRIAeveEdsgfda RSt f O
companata dalla dichiarazione di conformita del frant®dohA O dzA | {védiprobpet®deil-céngollida

riga & a 89; ogni lotto di frantoio in carico accettato viene registrato nel Registro Ricevimento Olio di cui

£t Q! f fllREgistiozRicaviemto Olio deve essere trasmesso a 3A Bfi#ho 15 giorni dalla data di ogni
conferimento di olio in caricdferma restando tale scadenza, qualora il confezionatore coincida coggitso

GwA OKASRSY(GSe 2 &ALl F2NYAG2wBasmiesso dntrdnéniedzicdngivvtanie A L
te alla Richiesta di Prelio (Allegato 13 al MAP 02).

9.1.1.8 Identificazione e rintracciabilita lungo le fasi di processo

Il prodotto destinato allalDOP UMBRIdeve essere idoneamente identificato, in modo da distinueda qué-

lo destinato ad usi diversi.

Durante i processi di lavorazione & necessario mantenere separato, telpon o spazialmente, il prodotto

a denominazione protetta da prodotto genco.

bSt OFa2 RA &SLI NFT A2y S adrelldlihek Hila®eaziond li impiand, B1&cdlilald RS O
d021L2 dziAftATTIFOAYT ySt OFraz2 RA &aSLINITA2YyS a¢SYLRNI §

delle produzioni tutelategvedi prospetto dei controllo rige 104 e 105) nel Registrali Confezionamento (At

gato 14)

Il rispetto di tale prescrizione deve essere adeguatamente documentato trdanitichiarazione contenuta he

la Richiesta di iscrizione in Elenco Confezion&dki OdzA £ £ Q! £ £ S3AI G2 , melm qurdSsa ONR G G
FGdSadl tQFr@@Sydziz NARALSGGE2 RSA NBldzZAAAGA LINBJAAGAZ

tando i dati richésti.

Tale documentazione verra comunque verificata nel corso delle previste attivita di corttr@h PTA e delle

Autorita di Vigilanza
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[ F FFENIYT AL RSttt NXY(dNI OORA larcheflalelragistraziom Sut regidtioRli®y G A T A O
vimento olio, nonché dalla archiviazione e conservazione delle dichiarazione di conformitentehfra (edi
prospetto dei controllida riga90 a 93).

Lo stoccaggio dei lotti di confezionamento deve avvenire in tank opportunamente identifiedti frospetto
dei contrdli righe 98 e 93

9.1.1.9 Identificazione e rintracciabilita olio pronto per il confe@amento

[ QA Re8zbieAviene assicurata tramite registrazione delle attivita di confezionamento sul Registroadi conf
zionamento olioriportato in facsimile inAllegato 14 al MAR2. Il confezionatore € tenuto alla archiviazione,
conservazione e trasmissione di una eogila 3A PTAntro 1 mesadalla data dconfezionamaeto.

9.1.1.10Caratteristiche chimicedisico-sensoriali DOP UMBRIAMenzione geografic&olli Assisi Syleto)
I:'oJio extravergine di oliv®&OP UMBRIAccompagnato dalla mverlzignAe geog’raAfica ?olli AAssisiVSdolétdi ,Q,l'Al'fI 02
RSTftQAYYAAdaaAzyS |t O2yadzvy2z RSOUS | gSNBE S OFNI GUGSNRaA
acidita totale inferiore a 0.65 % (in grammi di ac. oleico/100a);
punteggio al panel test 7.00;
numero perossidé 12 (in Meq Qper kg olio);
K 232¢ 2.0
K 270¢ 0.2
Ac oleico¢ 82 %
Colore: dal verde al giallo;
Odore: fruttato forte;
Sapore: fruttato con forte sensazione di amaro e piccante;
Polifenoli totaliz 150 ppm.

9.1.1.11Caratteristiche chimicdisico-sensoriali DOP UMBRIAMenzione geografic&olli Martani)

L'olio exravergine di olivaDOP UMBRIA 002 Y LJ 3y | p 2 RI ttr Y§ yiv;\ 2 y$ 3 §213
RStf{QAYYAaaAz2yS It O2yadzy2 RSOUS I OSNBE €S OF NI G0GSNRA
acidita totale inferiore a 0.65 % (in grammi di ac. oleico/1@0a);
punteggio al panel &2 7.00;
numero perossidé 12 (in Meq Qper kg olio);
K 232¢ 2.0
K 270¢ 0.2
Ac. oleicat 82 %
Colore: dal verde al giallo;
Odore fruttato medio/forte;
Sapore fruttato con forte 0 media sensazione di amaro e pieca
Polifenoli totaliz 125 ppm
9.1.1.12Cardteristiche chimicofisico-sensoriali DOP UMBRIAMenzione geografic&olli Amerini)
L'olio extravergine di olivddOP UMBRIA OO2 YLJ 3yl G2 RFEtl YSyiaiz yS 3523
RStfQAYYAAaA2yS [t O2yadzy2 RSOUS I OSNBE €S OF NI 00SNRKA

acidita totale inferiore a 0.65 % (in grammi di ac. oleico/1@0a);
punteggio al panel test 7.00;
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numero perossidé 12 (in Meq Qper kg olio);

K 232¢ 2.0

K 270¢ 0.2

Ac. oleicat 82 %

Colore dal verde al giallo;

Odore fruttato medio;

Sapore frutato con media o leggera sensazione di amaroceguite;
Polifenoli totaliz 100 ppm.

9.1.1.13Caratteristiche chimicdisico-sensoriali DOP UMBRIAMenzione geografic&olli del Trasneno)
I:'oJio extravergine di oliv@OP l{MBRIAcco[npagnato dalla mgn}iqng gebgfz\ ()[ / ? f f A I?}é ,t A ¢ NI
RStfQAYYAAdaaAz2yS It O2yadzy2 RSOUS I OSNBE €S OF NI G0GSNRA
acidita totale inferiore a 0.65 % (in grammi di ac. oleico/100a);
punteggio al panel test 7.00;
numero perossidé 12 (in Meq Qper kg olio);
K 232¢ 2.0
K 270¢ 0.2
Ac. oleicat 81 %
Colore dal verde al giallo dorato;
Odore fruttato medio/leggero;
Sapore fruttato con media o leggera sensazione di amarooarpie;
Polifenoli totaliz 100 ppm.

9.1.1.14Caratteristiche chimicdisico-sensoriali DOP UMBR\, menzione geografic&olli Orvietani)
L'olio extravergine di olivddOP UMBRIA OO2 YLJ 3y G2 REtfF YSylaz yél ] 35231
RStfQAYYAAaA2YyS [t O2yadzy2 RSOUS I SNBE €S OF NI 00SNRKA
acidita totale inferiore a 0.65 % (in gnani di ac. oleico/100 glio);
punteggio al panel test 7.00;
numero perosside 12 (in Meq Qper kg olio);
K 232¢ 2.0
K 270¢ 0.2
Ac. oleicat 82 %
Colore dal verde al giallo;
Odore fruttato medio;
Sapore fruttato con media sensazione di amarocequie;
Polifenoli totaliz 100 ppm

9.1.1.15Caratteristiche chimicdisico-sensoriali DOP UMBRIAmuni a tutte le menzioni geografiche
Altri parametri non espressamente citati devono essere conformi alla normativa UE vigente.

9.1.1.16Utilizzo della denominazione e desigriane e presentazione
| lotti conformi devono essere imbottigliati in recipienti in vetro o banda stagnata di capacita nerisem 5
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litri (vedi prospettodei controlli riga 22). Tultti i recipienti devono essere dotati di un sistema di chiusura che
perda la sua integrita dopo la prima utilizzazione.

Il Richiedente confezionatore deve trasmettere in bozza®pie YLI f QSGAOKSGGlF OKS @SN
fine di verificare le caratteristiche disciplinate e la loro approvazione (anche in accardtichiiarazioni di cui
al MOO ripatato in allegato 1).
bSt OFaz2 @A &aAiAl dzy [/ 2ya2NI A2 RA ¢dziStl NARO2y2aO0Adzi 2
zZio stesso alla stessa stregua della numerazione progressiva dei contrassegni di perihexara il Consorzio
di Tutela non dovesse esistere o nel caso in cui lo stesso non sia in possesso del riconoscimento citato,
f QhNBIFyAayY2 RA /2yaNRtt2 STFSOddzr €S FGGAGAGE RA LIS
ealladda ONROdzl A2yS RSA O2y iGN} &aaS3ayA ydzySNIdGAed 9Q OdzNI R
RA O2yiNRftf2 fQSHGAOKSGOGF FLIWINRGFGE O2y f QStteSy 02 RSA
[ QSGAOKSGG RS @Sistddipalehiadi ¢ IegBibili) oltr®dlldNdenibriiSakidne, &le menzioni e alle
informazioni corrispondenti ai requisiti di legde seguenti ukriori indicazioni:
o FyylrdlF RA LINBRdZ A2yS RSttS 2tA@S RI OdzA f Q2f¢
Gk HamMné 2LIIZNBE andpkmné 0T
0 IO ONR YA ¥2 {53 ORALOA (G dz2NF 5SSy 2YAYyLFT A2yS RQhINARIAYS
zione in etichetta del logo comunitario di cuiRégolamento CE 628/2008)
o [ RAOAGdzZNY Y aDI NI y A G 2col® Alimentai g/FbrastdisNRPa Ry5F X SR § 2
10delReg. 9 pwMnkKHANNCcé®
Puodessere utilizzato il logo comunitarih cui alRegolamento CE 628/20@8succ. moddin accordo ai dettami
dello stesso regolamento
Il codice identificativo del lotto di confemamento come stabilito al momento del prelievo (ovvero codice a
fanumerico)potra essereriportato in etichettaal fine di garantire il controllo incrociato della rintracciabilita
delle canfezioni, in accord anche con quanto specificato al successiviapgeafo 9.3
[ QdziAt AT T2 RSttt RSY2YAYIlITA2YyS adzZ S O2y FSi$tipa A A YLI
LINR RdzZIDORWYMBRAY y 2y OKS I 3AFNIyT Al RSttt NARALRYRSyYyI I |
{ dzf £ QS G A O #eflaidénbominaioneydRoYigthe protetta UMBRIA, deve figurare con caratteri chiari ed i
RSt SoAftA O2y O2t 2NAYSUONAI RA | YLA2 02y (NI &tanentdh & LIS i
distinto dal complesso delle indicazioni che compaisnali essa. Rispetto altresi dellerme di etichettatura
previste dalla vigente legislazione.
Le dimensioni dei caratteri della menzione geografica non devono essere superiori a quelle utilizzai per i ¢
NI GGSNRA RSttt RSY2YAWIOINA2¥Y® RA 2NAIAYS LINRGSGGOGE &
[ S RAYSyaiz2yA RA S@SyldzrtA AYRAOIFITAZ2YyA 3IS23INItFAOKS
tivamente deriva, non superiore alla meta di quella dei caratteri utilizzati per la designazione della denomin
zione dioriginapr@d GG+ &! YONR L £ @
bStt QSGAOKSGGEF 8 LI2aaArAoAtsS FINB dza2 RA y2YA RA |
NAFSNRAYSy(d2 It O2y¥FST A2yl YSyidz2z ySttaQlil 3A O
vicolaofi Sy dzii2z SaOf dzaiA @l YSy(dS O2y 2t A@BS NI OO2fdS yS3tir :
O2y ¥ST A2yl YSyG2 az2y2 | @@Sydzia ySttQlTASYRI YSRSaiAy
9Q O2yaSyiAait2 fQdza2 OSNARGASNR RA Y2 YA Ificitdlaidadvgd a2 OA
non siano tali da trarre in inganno il consumatore.
9Q @ASHl (i DOPUMBRIA gimfsinsi qublifichzione non espressamente prevista daiflinare ivi
O2YLINBA&AA 3IfA IIFSGGAGAY aFAYySEéy aaldStizér aasStSIiAzyl

92 LAONRT A2yS ttQ9tSy0O2 /2yFST A2yl {i2NAR

Lt NBldA&daAld2 RA o0Fa&aS RSttQAYLALIYy(d2 RA O2yFST ARYI YSy
la DOP UMBRIA& il possesso dei requisiti strutturali di cui al paragrafo 9.1 documentato dalla iscrizione
FffQ9ofSyO2 02y TSI A2y I \ed pdspetivdeacontrailidia rig28 alBNB talspodd- t ¢ !
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dLRRYyaroAtS RSEfQAYLALFY(dG2 RA O2yFST A2y YSyid2 NAROKASR
OKASaill RA A adhfidohatoa/38 PTAMditeenteSy 02 O

Il confezionatore inviaalprimaw A OKA S&a il RA A&ONAIT A2y S entrd if 10 9ettcdpprd2 O2y
fl a20G2a0NART A2yS RIF LI NIS RSt a4233S00G2 NIpOHKASRSY (S
to internet dei propri dati personalilimitatamente a quelli descritti nella citata richiestagl rispetto della

normativa sulla privacy.

Lf R20dzySyidi2 RA NATFSNAYSy(i2 O2yF2NXS | | dzSdafo20, LISNJ R
YSYGiNB A O2yGSydzia RStfQ9fSy02 O2yFSi A2yl G2NRi- a2y 2
TA2yS LISNI 3tA FyyArA adz00SaaAiAg@dAz lijdad 2Nl y2y &aly2 2
mento della quota di isaione da eseguire in accordo al tariffarippdicabile sempre entro la scadenza del 10
settembre.

Ogni variazione dei requisiti previsti per il riconoscimento iniziale del confezionatore, deve essengEaata

per iscritto a 3A PTA utilizzando il modulbb KA S& i+ RA AaONRIT A 2pyrtain Alleg@a® f Sy O2
10 ed indicando il numero identificativo attribuito da 3A PTA a seguito del riconoscimento ifizdigio-

spetto dei controlli da riga 77 a 79)

Tutte le variazioni devono essere comcate a 3A PTA entro 15 giorni dalla loro verifica. A fronte delle-vari |
Il A2yYA RA aS3adzaiiaz SfESyoluaS o! t ¢! LINE OSRS | Y2RATAC
mantenendo lo stesso humero di identificazione:

A variazione anagrafica;

A variazione della ragione sociale;

A OFrY0oA2 RA AYRANRI T2 RSttQIFIGOAGAGE LINPRAzOGAGET

A modifiche alla linea produttiva.
Nel caso di avviamento di una nuova unita produttiNacata in altro luogo rispetto a quello indicato nelia r
OFA<7\ Saidl ) RA A QIefgeNd\li():}\A R@%SQAS?@CSN\LEP tAty @It G NI Ai'] . dzy | y-dz2 gl v
FTSIAZ2YFU02NRAR S | asS3dzaiaz RSEfQFO0O23ftAYSYyd2 RSfuf I ydz2
mero di identificazione.
bSt OF&az2 RA OS iconfdzianatgi&deve Bdrne €pminitarighk sciitta dlld 3A PTA che provvede
I OFyOSttI NB At 02y TSI A stipibgpbtidei Rdnttolli 8 8).Sy 02 [/ 2y FST A 2
bSt OF&a2 RA @GSYRAGE RStf Ql GiAGA G bnfekidnatere2 335G G2 | Olj dzA |

9.3 Identificazione e rintracciabilita; fase diconfezionanento

[ QAY Ol NAOFG2 RIFEt NBaLRyaloAtS RSEfQAYLAlIylaoaa O2yTF
DOP UMBRIAe provvede registrazione in carico nel documentofoone al Registro ricevimento olio ripo

GFrd2 Ay FILrOaAYAtS ySttQ!fttS3alFrd2 mMuT RSGG2 NBIAAGNE
la menzione geografica di appartenenza, della composizione varietale del lotto di frantoio e ddedttica-

tivi relativi al frantoio di molitura.

Copia del RegistrBicevimento Oli@ documento equivalente viene trasmesso dahfezionatore a 3A PThe

tro 15 giorni dalla data di ogni conferimento di olio in carite registrazioni in oggetto vengogomunque
mantenute presso la sede del confezionatore a disposizione di 3A PTA per i controlli dinzertine

Esclusivamente neicasiinguiSt t QAYLA I yi2 RA O2yFST A2yl YSyi2 af24a$
siin cuilaragione socialedelB@ S G 12 GFNF yi2Aly2¢ O2AYOARI O2va- ljdzSt f
so in cui il medesimo soggetto non acquisti olio proveniente da soggetti terzi, il registro di scarico riportato in
facsimile in Allegato 8 pud non essere compilato, alla stessgua del registro di ricevimento olio sucdess
vamente descritto e ripdato in facsimile in Allegato 12 ed alla stessa stregua della Dichiarazione di conformita

del frantoiano descritta prcedentemente e riportata in facsimile in Allegato 9.

Ecurade@Ay OF NAOIF G2 RIf NBalLkRyaloAtS RSEtfQAYLALFYGE2 RA (
OKAFNY¥TA2YyA RA OdzA FffQ!ffS3l Grasmeten@le/steSHIIPTADNEA Y A A SY
stualmente alla richiesta di preliexammemeglioesplicitato successivamte.
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Ly OFa2 RA YFEyOlLaGlF O2YdzyAOFT A2yS RSA RIGAKkNBIAAGNR
della richiesta di adeguamento entro 10 giorni e la comunicazione di inibizione all'usadeletiaminaziongper
i lotti non documentati fino ad adeguamento; in caso di mancata risposta ai isialliecomunicazione dei dati,
SR 23yA ljdzr £t @2t Gl RFEffQSalFYS RSA RIFIGA O2YdzyAOFdA SY
LINBGA &Gl fudverBicdgetia gubpinéntare.
[ QAYOFNAOI G2 RSEEtQAYLALIYy(d2 RA O2yFST A2yl YSyd23 LINRY
divenireDOP UMBRIAnN fase di ricevimento verifica la conformita del prodotto consegnato ai requisitigtre
e la corretta compilazione della documentazione che accompagna il lotto conferito; sulla base dei cdntrolli e
fettuati autorizza lo scarico e compila il documento conforme al Registamento olio citato e puo:

A destinare il prodotto atircuito d qualita che da ultimo consentira@2 y ¥ ST A2yl YSyai2 RSt

GSNHAY S RIDPUNMBRIA cé8 df @nformita alle prescrizioni apghi,
A lo esclude dal circuito di qualita e lo destina come prodotto generico, nel caso in cui non dowesssero
sere rispettati i requisiti previsti per la denonaiione .

[ QAYOF NAOI G2 RAALRYS lidAYRA f QARSYGATFAOIT A2y Se- RSt L.
cipiente segnalato e distinguibile comunque da tutti gli altri destinato all®&d G RSt f Q2f A2 RS}
per singola menzione geografica per la formazione di un lotto di confezionamentobadtigliare comeDOP
UMBRIA
/ 2aW 2LISNYyR2> f QAYyOFNROF(G2 RAALRYS RA Oazidquéntiecc S NS 3
tivi in ogni istante.
I F2NXIFT A2yS RSt t20G2 RA O2y¥ST A2yl YSyid2 | @QISydzil
GSNA2NR YAAOStITA2yA RQ2ftA2 LRGSYyDOPWBRIAY iS Ay L}2aas:
Alla data concalata con 3A PTA, un PRL incaricato della 3AsPrB&a presso il confezionatore al finegpdov-
vedere alla campionatura del lotto.

Per effettuare le funzioni di prelevamento, il PRL di 3A PTA ha diritto di accedere ai locali dove sono conservate
le partite di olio; il PRL prende visione della documentazione atta ad accertare la provenienza la tipologia di
LINPR2GG2Y f1 &dzq& NRAALRYRSYyIT Ll ljdzt yiAlGlI GAGFIY y2yOKS f
riserva la possibilita di allegarlaarbale di prelievo.

vdzk £t 2N Af tw] RA o! te¢!x yStfQSaLx Sl yYSyiz2 RISA LINE
tante dagli atti documentali (es. richiesta di prelievo e suoi allegati), deve fare immediato rapporto a 8BA PTA

tilizd yR2 Af OFYLR2 y2GS RSt OSNDbI S nBegnataldBopdetd @etentGe O2 LIA
della partita (0 al suo rappresentante).

Lt tw][] RA o! t¢! | OOSNIF Af ljdzZydAdGriAgd2 RSt fliQ2f A2
quote opportunamente sigillate e identificate.

Il campionamento viene effettuateempre sul singolo tank di stoccaggio ed avviene con modalita diveese a s
conda che il prodotto sia contenuto in wmico recipiente o impiu recipientidi stoccaggio unitira loro con il

principio dei vasi comunicanti.

In generale comunqué campionamento avviene in accordo alla norma UNI EN ISO 5555B60dkescrive i
metodi di campionamento applicabili agli,ad comunque in conformita a quanto previsto dalla norma goim
taria e nazionale vigente inateria.

Nel caso di campionamento del prodotto contenuto in un unico recipiente di stoccaggio, il cui conteputo ra
presenta il lotto di confezionamento, il campionamento viene eseguito in accordo al principio generale sopra
esposto e si provvede a sigillgver illotto di confezionamento n. 5 aliquote da I. 0,5 di cui una viene rilasciata

al Richiedente, una al laboratorio per le analisi chimiche, una per le analisi sensoriali e due vengono conservate
da 3A PTA per eventualpetizioni di analisi qualora si manifestino controversie circa gli €stitanto il can-

pione prelevato corrisponde ad un unica prova.

Nel caso di campionamento del prodotto contenuto in piu recipienti di stoccaggio uniti tra loro con il principio
deivasi comunicanti si provveds effettuare il campionamento mediante miscelazione di uno o piu campioni
elementari di prodotto proveniente da i singoli recipienti di stoccaggio mamtdoee la proporzionalita ed in
conformita alla citata norma UNI EN IS&55:2004 ed a quanto previsto dalla norma comunitaria e nazionale
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vigente in materia, da cui ricavare, mediante suddivisione, cinque aliquote campionarie equivalentiaDal co

cervo ottenuto si provvede a sigillare per il lotto di confezionamento n. 5atiégda 1. 0,5 di cui una vieneail

sciata al Richiedente, una al laboratorio per le analisi chimiche, una per le analisi sensoriali e due vemgono co
servate da 3A PTA per eventuali rizéini di analisi qualora si manifestino controversie circa gli &stitanto

il campione prelevato coisponde ad un unica prova.

' aS3dAad2 RSEEQSaAt2 LRaAGAG2 RSEES OSNATAOKS LINBaa
ciabilita, alle attivita di autocontrollo e alle relative registrazioni, nonch€ aQ S a A i 2 SttS Iyl fAz
G fdzitTA2yS RSt LI ySt GSad SR F aS3dzadz Sttl @t dzi |
di conformita.

Ly OlFaz2 RA y2y O2yF2NX¥AGL RSt f QSaA7ig@rni Odardstad ddémimA 4 A O2
OFT A2yS RSttQSaAridz Ay 233Si 0 eovwedrpetidibheprriidfieroSotae deley | NE
prove previste circa gli aspetti chimico/fisico/sensogali

Il Richiedente/Concessionario, ai fini della imnaissi al consumo dell®OP UMBRI/Asi deve recare, sia esso
d20A2 2 YSy23 LINBaaz2 Af /2ya2Ni A2 RA ¢dziStt+ Sr- 02y f
OKA2¢X OKS IGdSadl tF NB3I2t NARiGL RSOfort della2sd PTARe2ly S R
quantitativo di prodottoDOP UMBRI®2 Yy F2 NS LINRYy (2 | ff QAYYA&aAzyS | (
formato delle confezioni, i necessari contrassegni numerati propyf@sente al Consorzio citato.

Il Consorzio di Tutela vifica la correttezza della documentazione prodotta dal Richiedente/Concessionario e
distribuisce i contrassegni numerati progressivamente. A seguito di cio il Consorzio di Tutela comunéa temp
stivamente a 3A PTA i numeri progressivi per formato dei ess&gni consegnati ad ogni Richiede
te/Concessionario (Vedi Prospetto dentwlli riga 111).

It GSNXYAYS RSEfQAYO200GA3EALYSyld2s Af O2yFST A2y G2NB
AGNR O2yFSTA2Y I YSYy (2 2IHegad 1Adhdnii Sdguertiparatiy Tl OaAYAE S y S
- numero di confezioni ottenute;

R
R

t

- tipologia confezioni;

- identificazione lotto confezionatqcodice alfanumericg,

- totale kg olio del lotto confezionato;

- bc RIFEEXDPDPFE XPPRA O2y (NI aasS3¢tpolghiazy SNIF G A LINPINBA&ADI

[ QF vy I A—ﬁsfca €0 Krjavoletich della partita di olio deve essere replicata dopo 45 giorni dalla data di

O2YdzyAOI T A2yS RSttt QSaaiz2 RSttl /2YdzyAOFT A2y S eNR &adz i

zionato entro tde termine. Pertanto non potranno essere confezionate partite di olio con attestazionendi co

formita comunicata antecedentemente a 45 giowedi prospettodei controlli riga 19).

Lt GSN¥YAYS y2y @ASYS | LI} AOI G 2nebséguentiuddcas OASyS 02y a:

- aGid2 orddSydsS RQlIT2G2 2 RA FNB2Y | (SYLISNI GdzNI
piastre refrigeranti interne o condizionatori), in recipienti di acciaio inossidabile;

- in vasconi porcellanati posti in locali sottanei, al buio, a temperatura compresa tra 15 e 18° €; o
quivalenti.

In questo caso, comunque, la validita delle prove chidigioo ed organolettiche non pud eccedere i sei mesi

NI 302NBA A ljdzahtA £S LINRPZS RS @@nsiEmo Com®GNIMBRIA LISG dzi S I+

Qualora il Richiedente/Concessionario avesse necessita di variare il formato delle confezioni ai fini caimmerci

successivamente alle attivita esposte precedentemente, lo stesso dovra recarsi presso il Consorzio di Tutela e
redituire allo stesso i contrassegni in proprio possesso.

Il Consorzio di Tutela, previa verifica dei quantitativi e della campagna olearia di riferimento, consegrera al R
chiedente/Concessionario i contrassegni numerati corrispondenti al nuovo formatoatelfezioni per il ra-
desimo quantitativo.

Il Consorzio di Tutela comunichera tempestivamente a 3A PTA i dati aggiornati per campagna oleariadei num
ri progressivi dei contrassegni consegnati ad ogni Richiedente/Concessionario per ogni formato di donfezion
ALISOAFAOIYR2 QI g@Sydzilt @GFINRIT A2y So
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vdzl £ 2N Af /2y&a2Ni A2 RA ¢dziStt+ yz2y Saradal 2 y2y &Al
526/1999, le attivita di pertinenza sopra descritte vengono espletate da 3A PTA.

Il prodotto confezionto, ai fini di garantirne tracciabilita e rintracciabilita in fase di commercializzaziore alm

no fino al lotto di confezionamento da cui deriyay0 riportarein etichetta, e richiama sui documenti di vend

ta e di trasporto un codice alfanumerico che pettedai individuare il lotto di provenienza, il relativo rapporto

di prova comprovante la conformita chimico/fisico/sensoriale del prodotto olio al Disciplinare.

Il Registro confezionamento olio o documento equivalente viene trasmesso a 3#nRPdA mesealalla data di
confezionamentoLe registrazioni in oggetto vengono comungue mantenute presso la sede del confezionatore
a dsposizione di 3A PTA per i controlli di pertinenza.

Insieme al registro citato & cura del Richiedente inviare a 3A PTA ogni t#pdiogtichetta utilizzabile con

f QS @ Sgbdicdzhifanimerico di cui sopeaogni movimentazione relativa ai lotti certifica@ualora un lotto

RA O2yFST A2yl YSyid2 RA 2tA2 SEGNI OSNHAY Bebda@@drehodl 5 ht
vimentato (ovvero travasato) per motivi logistici o per salvaguardare la conservabilita dello stesso, & necessario
che venga tempestivamente comunicato a 3APTA il codice identificativo del tank di stoccaggio anteriormente
alla movimentazione e posteriormedt | f £ I Y2 @AYSy {1 A2y ST NBIAAGAI yR2 |
@ aA RA Odzived prosp@tto tidi ®rarollij riiya M)c

TffQraa2 RStEtF OSYRAGIKGNI aLI2NI23 Af NBalLyetd At S A
vendita che accompagnano il lotto confezionato alla distribuzione. Tali documenti, oltre alle prescrizioni imp

ste dalla vigente normativa, richiamano gli elementi che seguono:

k) olio extravergine di oliv®OP UMBRIA

I) larelativa menzione geografica;

m) codice dlanumerico(opzionale)

n ljdzk yGAadlrdAg2 RSEtQ2fA2T

0) numero e tipo confezioni;

p) estremiidentificativi del confezionatore.

/| 2LAF RSA R20dzYSyidA LINBR2GGA RI N
j dzSa G Qdzf GAY2 LINBaAagend3Iania SRS 1T ASyRIf

w» &”
Qx
—
(&
@ 1
A

10 DOCUMENTI APPLICABILI

I documenti utilizzati per I'applicazione del Piano dei Controlli Denominazione di Origine Protetta oliorextrave
IAYS RA 2fAGF a&! Yo NipdrdtiinalRga®® nekMAR 822 dzSy A S az2y2 NJ

10.1 M 00 Domanda di Attesizione

Si tratta di un modulo standard compilato dal Richiedente che intende assoggettarsi ai controlli di conformita
eseguiti dalla 3A PTA per il riconoscimento della DRBRIA.

Questo modulo costituisce la richiesta formale del Richiedente di assogg®ita ai controlli di conformita,
sottoscritta tramite apposizione di data firma e timbro.

La 3A PTA sottopone il Richiedente all'iter di controllo previsto nel presente MAP 02, solo dopo aver ricevuto la
Domanda M 00 correttamente compilata e dopo averifieato i requisiti in essa riptati.

I modulo M 00 Domanda di Attestazione é riportato in Allegato 1.

102wA OKAS&GlF RA AAONART A2yS ttQ9tSy02 htABSGA

S\ GNXdGdaGlFr RA dzy R20dzYSyid2 OKS NI LILINBaSydl f tmetleh OKA S 2
di iscrivere il/i soggetto/i (in accordo alle indicazionidicuiadfald ¥2 ToHOX FffQ9fSy02 NE
essere rintracciabile per i controlli ritenuti necessari al fine di ottemperare alle prescrizioni del Disciplinare e
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del presené Regolamento. Il numero di iscrizione a detto Elenco rappresenta un importante elemento ai fini
della tracciabilita e déa rintracciabilita.

[ I NRAOKASadGlF RA AAONRIT A2YyS ffQ9tSy02 2ftABSGA § NRLJ

103/ 2y Sydzian RSEtQoftSyd2 2fABSGA

Riportaiy Tl OaAYAfS A 02y (SydziA RStfQ9ftSyO02 F2NNI G2 adf
RSttS WAOKASAGS RA AAONRT A2y S | fnfomazios sélétige aPcoOntiufiddal A & L
covvero olivicoltorg SR 2HIAIAB 123 ljdzr YGAFAOL G2 1jdzSadQdz GAY2 S LISN
ta.

L O2yGSydziA RStfQ9ftSyO2 2t{AQSGA az2y2 NALRNIIFG2 Ay !

10.4 Dichiarazione olivicoltore

Relativamenteagli olivicoltori, rappresenta la dichiarazione formale deglgsitelel rispetto dei requisiti di oe
F2NX¥AGEL RA OdzA It LI NFIANFrF2 podu | LI AOFOAT AT o2y OKS
scritto a partire dalla prima campagna olearia di applicazione del presenteaReub.

La Dichiaraziwe olivicoltori & riportata in Allegato 4.

10.5Richiesta diiscrizig S £ f Q9f Sy 02 CNI yG2A

SIENF GG RA dzy R20dzySyid2 OKS NI LIINBaSyidl fF NAOKASaG
RA AAONRGSNB Af TNIy( pdte essefe tirractiabi Ge i contiolli heeksddrpal fineg/di Y 2 R
ottemperare alle prescrizioni del Disciplinare e del presente Regolamento. Il numero di iscrizione a detto Ele

co rappresenta un importante elemento ai fini della tracciabilita e della ratadbilita.

[F NAOKAS&GF RA AAONART A2YyS ftQot8yO2 FTNIyd2A § N LY

106/ 2y i SydziA RSttt Q9fSy02 FTNIyidz2A

Riportahy T O&aAYAES A O2yGSydziA RSttt Q9tSyO2 TF2NNI (2 &df
delle Richiestediid¢h T A2y S | ff Q9t Sy02 FNIVYyii2Ad Ly Saaz azyz 02
responsabile del frantoio oltre che le principali informazioni riguardanti lo stabile ed il processo.

L O2yGSydziA RStfQ9ftSyO026. FNIyG2A az2y2 NALRNIFIGA Ay !

10.7 Registro di molitura

Si tratta di un documento di registrazione che, oltre ad identificare il frantoio, permette di risalire

F £t Q2f Koghiote? &llé 2eMfe quantitd di olive conferite al frantoio, alle rese di estrazione ed

I £ £ QA RoBe/délkafikidOdtotcaggio specifico della singola menzione geografica in cui va a finire il lotto di
molitura che aggiunto agli altri lotti di molitura compone il lotto di frantoio. Tale documento oltre ad essere
conservato in frantoio, viene trasmessoncla frequenza stabilita nelgpagrafo 6.3.1 a 3A PTA.

Il registro di molitura e riportato in Allegato 7.

10.8 Registro di scarico olio

Sitratta di un documento di registrazione che, oltre ad identificare il frantoio, permette di risalire al destinat
rio deilotti di frantoio o loro parti. Tale documento oltre ad esser@servato in frantoio, viene trasmesso con
la frequenza stabilita nel paragrafo 6.3.1 a 3A PTA.

Il registro di scarico olio e riportato in Allegato 8.
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10.9 Dichiarazione frantoiano

Rappresentda dichiarazione formale del responsabile del frantoio circa il rispetto dei requisiti di conformita di

OdzA | f LI N} ANI F2 poduH NBEIFGAGA ftQ2ft SATAOIT A2y S | LI
menti sufficienti alla quantificaziongel/i lotto/i di frantoio nonché quelli necessari a garantire il mantenime

G2 RStfQARSYUGATAOITA2yS S RStfl NAYGNI OOAlLOAfnAGLD ¢
G2A2 OKS aiA Tl 3JINIFyidiS RSZ4ddelkdoffdiinitd Alle frdsdriziodiN@l préddnte LINE L
Regolamento.

La Dichiarazione frantoiano € riportata in Allegato 9.

1010 wAOKASadGl RA AAONRT A2yS |ftQoftSy0O2 O2yFSi A2yl (2N
SIGNF GG RA dzy R20dzySyid2 OKS NI LILINBexiGnytdrit Tale docuM@nto K A S a
LISNX¥SGGS RA AAONAOSNBE f QAYLMALYyG2 RA O2yFST A2yl YSyiz
per i controlli necessari al fine di ottemperare alle prescrizioni del Disciplinare e del presente Regolamento. |
numero di iscrizione a detto Elenco rappresenta inoltre mpartante elemento ai fini della tracciabilita e della
rintracciabilita.

[ NAOKAS&dllI RA AAONRTA2yS ffQ9fSy02 02y FST A2yl (2NJ

1011 / 2y iSydzia RSttt Q9tSyO2 O2yFST A2yl (2 NA

RiportaA y TI-(:)éAYiA\fé,iA\ sz@@ydzqi\ If\iévatQ9f§yA02 ddzA tls-0Fas
a2 az2y2 02y (SydziS GdzidS S ySOS&aalNARS AYyTF2NNITAZ2YA
oltre che le principali informaziomiguardanti lo stabile ed il processo.

L O2yGSydziaA RStfQ9tSy0O2 O2yFSTA2yFi2NR a2y 2 NALR2NII

10.12 Registro ricevimento olio

SIGNF GGl RSt R20dzyYSyid2 RA NBIAAGNITA2yS OKS 02yaSyids
confezionamento. In tale documento di registrazione sono riportati altre gli estremi identificativi del confezi
YIEG2NBx 3JItA StSYSyiA ARSYGAFAOFGAGA RSt FNIyG2A2 RA
quantificato, dei riferimenti reativi alla fattura di acquisto od eventualmente del documento di trasporto, la
YSyT A2yS 3823NF FAOIF RSttQ2tA2T SR AYyFAYS ft QARSYGATA
O2yFSNAG2d ¢S R20dzYSy (2 énfoidindfedioRamdod \ieBeNFBsmesgoyeanS NI | (i
la frequenza stabilita nel paragrafo 6.4.1 a 3A PTA.

Il Registro di ricevimento olio viene riportato in Allegato 12.

10.13 Richiesta di prelievo

Rappresentd I NA OKAS&GF F2NXI S LISvdibul pibBoitcs I0 ska hcanjeSuta@rtiet S |
la dichiarazione formale del Richiedente circa il rispetto dei requisiti di conformita di cui al paragrafo .2 appl
cabili. Nella richiesta in questione sono riportati inoltre gli elementi sufficienti alla qicatidbne ed alla quial

ficazione del/i lotto/i di confezionamento nonché quelli necessari a garantire il mantenimento
RSttt QARSYUAFAOLIT A2YyS S RSt NAYGNI OOAlIOATAGLED ¢
RSEEQAYLALIY (2 RKSOAYXTIIAAYINYFYi®E2 RSt f QAGSNI RimitaF At A SN
alle prescrizioni del presentenanuale

La Richiesta di prelievo viene riportata in Allegato 13.

10.14 Registro confezionamento olio

Sitratta del documento di registrazione che @@mnte di risalire al confezionamento relativo alla singola @onf
zione immessa al consumo. In tale documento di registrazione sono riportati oltre agli estremi identificativi del
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confezionatore, gli elementi identificativi del lotto di confezionamento vdndua menzione geografica
RStftQ2ftA2 S 3JFftA SAGNBYA RSt NI LILERNI2 RA LINRGIF OKS
R20dzySy G2 2fGNB IR SaaSNB O2yaSNBI G2 ySttQAYLRAIly(?2
stabilita né paragrafo 6.4.1 a 3A PTA.

Il Registro confezionamento olio viene riportato in Allegato 14.

o

10.15 Comunicazione esito chimico/fisico/sensoriale

TaleO2 Ydzy AOFT A2yS @GASYyS NBRFGOGF RIf 1] RSttl o! t ¢!
dal laboratorio conforme alla UNI CEI EN ISO/IEC 1@026 O NA OF 12 RSt f Ql yIFft AaA RSt
di confezionamentqS RSt t I @t dzil T A2yS 2NBIFIy2f SGiAO0Fr R&%E tlyS$S

zione viene trasmessa al confezionat®iehedente.
La Comunicazione esito chimico/fisico/sensoriale é riportata in Allegato 15.

10.16 RegistroTravasi

Sitratta del documento di registrazione che consente di risalire alla movimentazione interna del prodotto atto

a divenire DOP UMBRIA presso iffia2 A 2 S LINBaaz2z f QAYLAlIYyG2 RA @2y FST A
strazione sono riportati oltre agli estremi identificativi del frantoiano e/o del confezionatore, i seguenti el
YSyiGdAaA ySOS&aal NR | 3II NI yidANB A fintractiabilitiSayidndaey G2 RSt f QAR
data, identificazione tank di partenza, identificazione lotto di frantoio, menzione geografica, olio contenuto in

Kg nel tank di partenza ante movimentazione, olio contenuto in Kg nel tank di partenza post mewiovest
identificazione tank di destinazione, olio contenuto in Kg nel tank di destinazione ante movimentazione, olio
contenuto in Kg nel Tank di destinazione post movimentazione, firmasiebnsabile.

¢FtfS R20dzySyid2 2t dNB | R S3ia SanNbddi efgziandringdto, Yiéne tyaSniessd NI v
con la frequenza stabilita nel paragrafo 6.4.1 a 3A PTA.

Il Registro travasié riportato in Allegato B.

10.17 Dichiarazione sostitii A @I RSt f QI qiOlivicoltivéde vy 2 1 2 NA St

Rappresenta la dichiarazione formale del 2gpa 6 At S RSttt QI T ASYRI 2f A@k 02t S ¢
F2N¥AGLt RA OdzA Ff LI NIF3INIF2 pdH NBEFGABGA it @2t SATA
stione sono riportati gli elementi sufficienti alla quantificaziored/idotto/i di frantoio presso la propria aze

RFEI y2yOKS 1jdzStfA ySOSaarNAR I IFNIYIGANB Af YIyaiSyAy
TA2yS NBaLRyaltoAtAT Tl Ay2f iNB Af NB A teldifilicracditptofria RS € f
competenza, di quello del frantoiano e della conformita alle prescrizioni ésepte manuale.

La Dichiaraziongd 2 & G A ( dzii A @I R § Olivicdkoted rbort&ain Aeydit@INA S ( L

S
Q
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Allegato 1
M 00 Domanda di Attestazi one
DOP UMBRIA

IL RICHIEDENTE CONFEZIONATORE:

1) Cogmome Nome
2) Data di ascita Comune di nascita Prov.
3) Red#denza

4) Ragione &ciale

5) CF P. IVA

6) Sedeggale

7)  Indirizzo n. Tel. e Fax

8) N.°iscrizione alla CCIAA di

9) N.ciscriziond ]9t Sy 02 2t f @53 O X XKNITY] BlensofconZB(@TNRA F - X X

Propreta
10) Frantoio di nolitura Affitto
Noleggio**
Ragione sociale Comune Telefono Titolo
Propreta
11) Impianto di confezinamento Affitto
Noleggio***
Ragione sociale Prov. Telefono Titolo
* 0F NN} NB tQ9ftSy02 RA | LII NLISYySyTt+ 25 ySt OFaz RA A ayOSNRI QI20/6S &dyt L GR A9 f/S2/yOMANDY Af (k2 LI A 2
i barrare nel caso incui il RIGNRSY i S O2AyOARS 02y fQ2t ABA02f (i2NB NBaLRyal oAt S R Sonfesidminentd yhRhon 2t A GA O2¢€ |
SaSNDAGEY2 tQFIGGAGAGE RA Y2t AGdNI 2fA0S 02y AYLAlyd2 O2yR23GG2 Ay LINRLNA2
*kk

barrare nel casoincuiil ik SRSy i S O2AyOARS 02y (Q2tAQA02t G(2NB NB&LRyal oAt S yRSESINTOAMIS R 2 AGEMARAL
fezionamento olio con impianto condotto in proprio

CHIEDE

di essere assoggettato ai controlli di ¢ormita effettuati dalla 3A- Parco Tecnologico Agroalimentare
RSt t QERECH2NWI A y ¢ fihdfizkati all'bttertingento dell®OP UMBRIAd a tal scopo
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e02yal LIS@2tS RSttS alyl Az2yA LISycenible 2000 rO445 peivie igioesi ® I  f Q
falsita in atti e dichiarazioni mendaci

a)

b)

<)

d)
e)

f)

g)

h)

DICHIARA SOTTO LA PROPRIA RESPONSABILITA
di accettare il MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE DEI SOGGETTI INTERESSATI AL SISTEMA DI
CONTROLLECDOP UMBRIBMAP 02), il MANUALE DINCTIROLLO E SCHEMA DI CERTIFICAZIONE
DOP UMBRIMCS 02) e lo SCHEMA CONTROORUMBRIA
di sottoporsi alle Verifiche Ispettive compiute dalla 3A PTA e di rendere disponibili perallcodati
e le registrazioni aziendali;
di essere in possesso deiquisiti di conformita previsti dal Piano di Controllo applicabile BIGP
UMBRIA
di accettare le condizioni economiche previste dal Tariff@P UMBRIARF 02;

Che(barrare una o pitl opzioni corrispondenti alle iscrizioni del Richiedente neglii Eddaiivi).

fQ2t A0SG2 § dzoA Ol G2 Sy NEBconfe daiMARIOE paRalydfo | Y Y A
7.1.1 e relativi sottoparagrafiper la fase di coltazione;

il frantoio & ubicato entro i territori amministrativi previstcome da MAP 02, paragrafo
8.1.1 e relativi sottoparagrafiper la zona di oleificazione;

f QAYLIALIyiG2 RA O2yFST A2yl YSy(d2 § dmmdméHaiz2 Syl
MAP 02, paragrafo 9.1.1 e relativi sottoparagrafer la zona di confezionamto.

di sottoporre in va preventiva alle attivita di confezionamento tutte le etichette, anche in bozza, d
stinate ad identificare il prodotto olio extravergine di ol®P UMBRIper la necessaria valagione

di conformita a 3A PTA;

di trasmettere copia definitiva delle etictte, di cui al punto f) sopra riportato, da utilizzarsi per ogni

lotto di confezionamento con tutte le indicazioni previste dal MAP 02, dal MCS 02 e dallo SCHEMA
CONTROLLQOP UMBRIA

di accettare che 3A PTA sita in Fraz. Panta8as9Todi (PG) tratti dati personali del sottoscritto,

quelli aziendali, e che ne provveda comunicazione e diffusione nella misura necessaria a tutte le es
3Sy1 S O2yySaasS ftl OSNIATDARHUMBRIANerfOS tafi éénzer 2 S E (
il sottoscrittoprende atto che il conferimento dei dati previsti dal MAP 02, dal MCS 02 e dallo SCHEMA
CONTROLLDOP UMBRIA ad essi ricollegabili, hanno natura obbligatoria ai fini del nsoimento
RStfQ2tA2 SEDORUMBRIAAYS RA 2f A DI

di accettare ed approvaril "Regolamento 3A PTA per la certificazione di conformita dei proaotti
groalimentari" [RDC 00] attualmente vigente;

di accettare ed approvare il "Regolamento per I'uso del logo 3A PTA e dei marchi neilzazetie di
prodotto regolamentata e volomiria" [REGVAR] attualmente vigente.

LUOQO: .ooevieeiiiiiiieee, data: XXXXXXX Firma: XXXXXXXXOXXXXXX D

NOTA La sottoscrizione non € soggetta ad
autenticazione qualora sia apposta in prase
za del dipendente addetto al ricevimento o
nel caso inwi la domanda sia presentata iin
tamente a copia fotostatica (non autenticata)
deldocumento di identita del saiscrittore.

N.B.: La presente domanda deve essere inviata a 3A PTA anteriormente o contestualmente alla primestacti prelievo(Allegato13

MAP 02)

(pagina 2 di 2)
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Allegato 2 al MAP 02

(N° Elenco attribuito da 3A PTA )

Richiesta di i scrizione all d6El enco Ol i ve
DOP UMBRIA

NB:Le richieste di accesso al sistema di controllo e certificazione redatte e sottoscritte direttamentggietts richiedente, devono essere consegnate dallo stessoRIT2A Possono essere consegnate a 3APTA dal Co
sorzio di Tutela autorizzato in forza di specifica delega. La delega, che deve necessariamente accompagnare ogni simiti ddesione, rede e sottoscritta dal richiedente stesso, deve contenere la previsione che le
responsabilita derivanti da eventuali inadempienze sono comunque a carico del singolo soggetto richledeetgenza di Consorzio di Tutela autorizzato, questi potra consegnaanda di adesione in nome e peneo

to dei propri associati; in tal caso la fatturazione potra essere indirizzata allo stesso Consorzio edeeidensti sostenuti da ciascun soggetto.

[ QFTASY
(Ragione Sociale)
situata in Comune*
(indirizzoNBf T GA @2 F ) QdzyAGE LINE Rdzii i A @
Telefono Fax e-mailPEC N° iscrizione CCIA di
a nome di CFeP.IVA

(Cognome e Nome)

CHIEDE
di iscrivere nell'Elenco Oliveti 3A PTA i terreni olivetati riportati nella tabella sottostante da destifeapoduzione della
DOPUMBRIA O2yal LIS@2tS RSttS alylAz2yir LISYyFtA NAROKAFYIFGS REfEQ
di falsita in atti e dichiarazioni mendaci,
DICHIARA SOTTO LA PROPRIA RESPONSABILITA
[ Jcheiterreni olvetati non sono mai stati iscritti all'Elenco Oliveti 3A Bdire nel caso in cui trattasi di prima iscrizigne)
[ Jcheiterreni olivetati sono gia iscritti all'Elenco Oliveti 3A PTA con nusiraX X X ¥adre nel caso in cui trattasi di modifidaisci-
zione)@ le modifiche occorse riguardano i seguenti aSpﬂH:.hre integrazioni se il campo sottostante msufficiente).

XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX XXX XXX X

XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX XXX X XEHKEKEKEKEKEKEEEEEEEKXXXXXXXX XX
a) che i terreni olivetati sono conformi alle prescrizioni previste dal Piano di controllo applicabiO#I&)MBRIA
b) di accettare il Piano di controllo applicabile dli®P UMBRIAvvero MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE DHITSO@GEE
SATI AL SISTEMA DI CONTRODIO® UMBRIAMAP 02), il MANUALE DI CONTROLLO E SCHEMA DI CERTIEIDARIONBRIA
(MCS 02) @il PROSPETTTDNTROLDOP WBRIA
c) diassoggettarsi ai controlli di conformita di 3A PTA,;
d) diessere in possesso dequisiti di conformita previsti dal Piano di Controllo applicabile2@® UMBRIA
e) OKS tQ2tA@Si2 § dzoAOF(d2 SyiNR A (SNNFIANANS obdkide € Nk g A LINS @A
[ ]Colli Assisi Spoleto [ ]Colli Matani; [ ]Colli Amerinj [ ]Colli del Trasimenp [ ]Colli Orvetani
) OKS tQ2tA@SGz2 O2ytRasicie2 KI £S5 a83d2Sydar OF NI
Potenzialitd produttivai§ Tonn): X X X X XSaderficie totaleif ettari): X X X X XrnX Hiante in produziong X X X X X

Varieta @ NOSy lidz £ A REXXXHK) LIGBEKHSBapdA Y XX XX X%) var. Frantoio
X X X X X%) var. Leccino X X X X X%) var. S. Felice
X X X X X%) var. Rajo X X X X X%) var. Dolce Agogia

X X X X X%) altre var.elencargdX X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X X
g) che quantoai punti e) ed f) sopra esposti & evincibile dai riferimenti catasieljati alla presente;
h)y RA Fdzi2a2NATTINB o! te¢! FffQdziat Al T 2 RSA LINBLINRA RrfoimaziohdSuNsgit® v | £ A S
internet www.parco3a.orgn accordo alla normativa sulla privacy (DIgs 196/@8)nero di iscrizione in elencopme, cognome, a-
gione sociale, indirizzo, comune, recapiti (tel., faXl(e At 02 YSy T A2y S 3 S 2 ulihafcAnpagnaol@dia ik olissA 4 1S f ¢
no stati assolti gli obblighineicd N2y i A RA o! t¢! NBfFGAGA FHEffQAAONRT A2YS Ay 9f Sy
i) di comunicare a 3A PTA, entro 15 giorni, tutte le variazioni ai dati riportati nella presente Richiesta

Luogo: .. data: XXXXXXX Firma: XXX XXX XXX DX XXX XX DD
NOTA La sottoscrizione non & soggetta ad autent
cazione qualora sia apposta in presenza del ripe
dente addetto al ricevimento o nel caso in cui la
domanda sia presentata unitamente a copiadot
statica (non autenticataylel documento di identita
del sotbscrittore.

Documenti da allegarea) Riferimenti catastali dei terrenblivetati destinati alla produzione dell@OP UMBRIAD) Cert-

ficato di iscrizione alla CClAgove applicabile.

N.B.: La prima richiesta di iscrizioneleve esserdrasmessaa 3A PTA entro il 10 settemby@vvero anteriormente allacampagna olearia

Il presente allegato vaitilizzato ancheper comunicare le modifiche occorse successivamente alla piiggezione.
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Allegato 3 aMAP 02

Contenut. del |

DOP UMBRIA

0 EI

Ol i veti

N° progressivo attribuito

Ragione sociale

Indirizzo

Menzione geografica

Recapiti telefonici

Riferimenti catastali

Superficie totale terreni olivetati

N° piante in produzione

5SYyaAlittoRQAYLAL Y

Composizione varietale percentuale presente in Azienda

vdzk yiAGEL RA 2fA0S 200SyAo0AtA
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Allegato 4 al MAP 02
Dichiarazione Olivicoltore

Il sottoscritto, CFeP.IVA

(Cognome e Nome')

y2YS RSt

(Ragione Sociale)

Tdefono Fax e-mail N¢ iscrizione CCIA di

F Sy R2yS ¢S FIL 02t S &dz26GaG2 fF LINRPLNARIF SalOfdzaAirgdl NBalOamfdld 6 Af A (L.

58y2YAYITA2yS RA hNAIAYS condaieio® ddi | a1 Al w2y x RSYEtA oNRA OKAL Y GS RIE €

2000 n. 445 per le ipotesi di falsita in atti e dichiarazioni mendaci,

DICHIARA SOTTO LA PROPRIA RESPONSABILITA

(barrare la casella corrispondente ai punti dichiarati; la compilazione dgpida carattere normale € obbligatoria ai fini della validita della presente dadiare)

OKS tQ2tA@SiG2 RI OdzA LINR @GSy 32y 2 ichtGneld inanddde gédgraf(ﬁdd&seguitofeuidenlzimdi

->
[ ]Colli Assisi Spote; [ IColliMartani [ IColliAmerinj [ ]Colli del Trasimenp [ IColli Orvietani

-> chet QF 1 AS y RI § AAONRGUL )f Stt (riportare n° di iscrizione attribuito da 3A PT]|

-> che l'oliveto iscritto ha ue'stensionepari ad H: (riportarer f  RI G2 NBE Ll GAG?2 ibofits)l

-> che l'oliveto ha il seguente numero pfante in prOdUZione (riportare il numero olivi in produzione in accordo al dato comunicato a 3A

> che laraccoltadelle olive € stataffettuata in data (gg/mm/aaaa)

> cheilquantitativo di olive destinate alla molitura & @ri a Kg (riportare il quantitativo in Kg
> che il quantitativo di olive sopra indicatogpecificare opzione) [ ]PARZIALEN quaro la raccolta &€ ancora in attg; ] DEFINITIV@
quanto la racolta e terminata

> che la composizione varietale delle olive destinate alla molitura € conforme al Disciplinare di Produzione della DOP phyivtiB Rié\
02y wS3Id /9 HoHpKREPT HPK MMK/QIPTY @ O H

> che le olive provengono da terreni olivetati conformi alle prescrizioni previste dal Piano di Controllo applicabile aJiiBRIRche
le condizioni colturali, i sesti di impianto, le forme di allevamento ed i sistemi di potaturiaotiegti detti sono tradizionali e caratter|
AGA0A RSttt T2yF SR FGGA I O2yFSNANB | ttS 2t A d&atSdRe la difdsaf
tosanitaria degli oliveti detti & stata eseguita secondo igoaonmi di lotta guidata; che la raccolta delle olive destinate alla produz
della DOP UMBRIA ¢ stata effettuata entro i termini previsti della corrente campagna olearia e cheizzopedi olive raccolte no
ha superato i valori previsti dal Discigre dtato

-> RA IOSNJ lhadaz2tuz 3ItA 200f AIKA catipdgraodldager (specificare con il doppio annes.:2009/2010)

> OKS tQ2tAQBA02tG2NBx ySttl LISNAZYl RShntraldapplicaifiedalla HP NWBRIAING
MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE DEI SOGGETTI INTERESSATI AL SISTEMADDE ONBRMA(KAP 02), il MAALE|
DI CONTROLLO E SCHEMA DI CERTIFIGAZGBPNEMBRIA (MCS 02)ilePROSPETTO CONTRDOF UMBR della 3A PTA (Cag|
nismo di Controllo autorizzato dal Ministero delle Politiche Agricole Alimentariestali).

-> diautorizzare il frantoio iscritoconnX X XX | £ £ Q9f Sy 02 FNI yid2A RSLMziF G2 €€ naWv
ai fini delle attivita previste dal MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE DEI SOGGETTI INTERESSATI ATRISIEYB@OR
UMBRIA (MAP 02), dal MANUALE DI CONTROLLO E SCHEMA DI CERTYEIORAIMBRIA (MCS 02) e dallo SCHEMAROLL(
DOP UMBRIA

[ ] diaver[ ]VENDUT®al soggetto sotto indicatd; ] ACQUISTAT@al soggetto sotto initato | olive per un totale di KgXX @ ® X d

[ INe diiscrizione Elencawalti XXX X

[ INe diiscrizione Elenco ftai XX XX

(Nome, Cognome Bagione Sociale) [ ]Ne° diiscrizione Elenco confeatori X X X X
*oLNNINB tF OFasttl O2NNR Felagvyhiede/al ghantitativorR LIINA &3 21y Bi $ FIFB (3 §NB dzG At AT TGS Liéppicabiloald SOPEUMBRIAI A2y S Ay 002 NF
LUOQO: .ooevieeiiiiiiieee, data: XXXXXXX Firma: XXXXXXXXOXXXXXX D

NOTA La sottoscrizione non & soggetta ad
autenticazione qualora sia apposta in prase
za del dipendente addetto al ricevimento o
nel caso in cui la domda sia presentata un
tamente a copidotostatica (non autenticata)
deldocumento di identita del sottoscrtte.
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Allegato 5 al MAP 02

(N° Elenco attribuito da 3A PTA )

Richiesta di i scrizione all dEl enco Frant
DOP UMBRIA

NB:Le richieste di a@sso al sistema di controllo e certificazione redatte e sottoscritte direttamente dal soggetto richiedente, devono essegaatendallo stesso a 3ITA. Possono essere consegnate a 3APTA dal Co
sorzio di Tutela autorizzato in forza di specifica delegalelega, che deve necessariamente accompagnare ogni singola domanda di adesione, redatta e sottoscritta dal richéededeveteontenere la previsione che le
responsabilita derivanti da eventuali inadempienze sono comunque a carico del sing@tisoighiedente.In presenza di Consorzio di Tutela autorizzato, questi potra consegnare domanda di adesione in nome-e per co
to dei propri associati; in tal caso la fatturazione potra essere indirizzata allo stesso Consorzio edesdidensti sostenti da ciascun soggetto.

[ QFTASY
(Ragione Sociale)

situata in Conune

OLYRANRT T2 NBfFOoAG2 T ffQdzyAut LN
Telefono Fax e-mail PEC N° iscrizione CCIA di
a nome di CFeP.IVA

(Cognome e Nome)
CHIEDE

di iscrivere nell'EBinco Frantoi 3A PTA la propria unita produttvad O2y al LIS@2t S RSttt S &l ylT A2yA |
del D.P.R. 28 dicembre 2000 n. 445 per le ipotesi di falsita in atti e dichiarazioni mendaci,
DICHIARA SOTTO LA PROPRIA RESPONSABILITA
[ ]Che | frantoio non & mai stato iscritto all'Elenco Frantoi 3A BaFée nel caso in cui trattasi di prima iscrizigne)
[ Iche il frantoio € gia iscritto all'Elenco Frantoi 3A PTA con il seguente nUREIE: X X XaXare nel caso in cui trattasi
di modifia di iscrizione® 1€ modifiche occorse riguardano i seguenti aSpﬁEH-are integrazioni se il campo sottostante rosufficiente).

XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX XX XXX XX
XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX XXX X XERELRKRLRRLRKLILRKLIERKIELREX XX XX XXXXX XXX

XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX XXX
a) OKS f QdzyAlt LINPRAZiIGAQDISES 200SNR Af FTNIylG2A23 a8 O2y 7
bile alla DOP UMBRIA ovvero dal MANUADEMPIMENTI E PROCEDURE DEI SOGGETTI INTERESSATI AL
SISTEMA DI CONTROLII®P UMBRIA (MAP 02), dal MANUALE DI CONTROLLO E SCHEMA B} CERTIFIC
ZIONE¢ DOP UMBRIA (MCS 0BROSPETTO CONTRDOE UMBRIA;
a) di accettare il Piano di controllo applicabile dd®P UMBRIlAvvero MANUALE ADEMPIMENTI E BROC
DURE DEI SOGGETTI INTERESSATI AL SISTEMA DI CONDRAIMBRIAMAP 02), il MANUALE DI
CONTROLLO E SCHEMA DI CERTIFICAR@NEMBRIMCS 02) @il PROSPETTTIDNTROLDOP M-
BRIA
b) di assoggettarsi ai odrolli di conformita di 3A PTA,;
c) OKS f QdzyAlt LINRPRdzi(GAGBF & dzo A AbkeduenteSngiziNd® gebdied:T 2y I RA
[ 1Colli Assisi Spoletq ]Colli Martani [ ]Colli Amerinj[ ]Colli del Trasimenp [ ]Colli Orvetani;
d) che il frantoio ha le seguenti cdtaristiche:

Supericie totale nf: XXX XXXXXX N°Tank di stoccaggio: X X X X X X X X X

Linea di estrazione [ Jcontinua: [ ]estrattore/i centrifugo/hE G 2G® f Ay SS yc XXXX

(barrare la/e opzionefi corrispondente/i) [ ]estrattore/i per tensione superficieﬂe L] 2 L] ® f A )f é S y- C
[ 1altro XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX

[ ldiscatinua: [ ]estrazione tradizionale apressale 12 G ® f Ay SS yc

[ ]altro XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX
Capacita massima @ivorazionecomplessiva XXX XXX XXYRA 2t A @S | £ f Q2 NI
t NBASYyT | RSttt QAYLMAL YOI2INRA Q21 BiFStA2 Wl V&Y G & Yisariz wno
(pagina 1 di 2
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f)

RA NRALISGGFNBE fQ260fA3I2T Ay | disifndl drevitoRIitutelaNIPrkagil (G 2 NS
nere separati i processi di lavorazione del prodotto generico da quello a denominazione protettarg.di

una delle duepziori riportate di seguit).

[ ] effettuare laseparazione SPAZIAHEI prodotto DOP UMBR e/o potenzialmente tale nei locali cliii

F£fQdzyAlt dzoAOF G ySt aiidz uidNAROIEEihed/2 di lalBzdIeR Sy (i S

di seguito indicate
XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX XD

XXXXXXXXXXXXXX XXX X XERRLRLELRLRRRLX XXX XXX XX XXX XXX XX
XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX XXX XD

XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX XD

oppure di

[ ] effettuare laseparazione TEMPORAUE& prodotto DOP UMBRIA e/o potenzialmente tale nei |atiali
OdzA Ff &t Qdzy At dzoAOF Gl ySt &A@ ehe led@dazizi fpbrd delld INBE OS R
presente opzione sono testimoniate dalle registrazioni disponibili presso i locali di lavoraziorie che r
portano i seguenti elementi: riferimenti delbggetto giuridico, data lavorazione, codice di iderdific
zione, orari, firme per la necessaria attestazione; dette registrazioni verranno inoltre trasmesse con
frequenza trimestrale a 3A PTA;
RA [ dzi2aNATTFENB o! t¢! |t ddaiohzkaiel3A RTA RIS pubhliddBohaNdklle R I { .
seguenti informazioni sul sito internevww.parco3a.orgin accordo alla normativa sulla privacy (Dlgs
196/03): numero di iscrizione in elencopme, cognome, ragione siale, indirizzo, comune, recapiti (tel.,
fax, email), menzione geografica ove insiste il frantoio, ultima campagna olearia in cui sono stati assolti gli
obbida KA ySA O2yFNRYGA RA o! te¢t NBEIFIGAGA FEfQAAONRT A

g) di comunicare a 3A PTAyteo 15 giorni, tutte le variazioni ai dati riportati nella presente Richiesta.

LUOgO: .ooevieiiiiiiiii, data: XXXXXXX Firma: XXXXXXXXOXXXXXX D

NOTA La sottoscrizione non € soggetta ad
autenticazione qualora sia apposta in prase
za del dipendnte addetto al ricevimento o
nel caso in cui la domanda sia presentaté un
tamente a copia fotostatica (non autenticata)
deldocumento di identita del saiscrittore.

Documenti da allegarea) Certificato di iscrizione alla CCIAA (o certificato di viga nel caso di personagi
ridica), b) Fotocopia Autorizzazione Sanitaf2IA (Dichiarazione di inizio attivitdjelativa alle attivita svolte
in frantoio

N.B.: La prima richiesta di iscrizione deve essere trasmessa a 3A PTA entro il 10 settembre, aviegiormente alla campagna olearia.
Il presente allegato va utilizzato anche per comunicare le modifiche occorse successivamente allaigcimene.

(pagina 2 di 2)
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Allegato 6 al MAP 02

Contenut.

del |

DOP UMBRIA

Frantoi

N° progressivo atibuito

Ragione sociale

Indirizzo

Recapiti telefonici

Superficie totale frantoio

N° Tank di stoccaggio

Linea di estrazione

Capacita massima di lavorazione

t NEBaSyTl I RSttt QAYLALIYyG2 RA
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Allegato 7 al MAP 02
tF3AYE yAYXX 20ISYINR I XX
Registro di Molitura

Frantoio

(Ragione Sociale)

situato in Comune
(Indirizzo)

n° Tel n° Fax n. iscrizione Elenco franto

Olio Tank di o
ottenuto stoccaygio o

Nome fornitore

Resa
%

Kg 1° 0 2°  n°

Presenza e correttezz;
formale della dichiaa-

zioneolivicoltore
Menzione geogafica

ingresso

n. Elenco Oliveti

kg olive consegnate
Data di molitira
Orario inizio molitira
Orario fine molitura
Lotto di frantoio
CANX I

alla compilazione

Data

[ ]Sl
[ ] NOaew

denziare in caso d
assenza o non €o
rettezza della @
chiarazione e e
stinare il podotto
a circuito non tue-
lato)

[ 1Sl
[ 1 NOwaev

denziare in caso d

[]

[]
assenza 0 non ¢o [ ]CT

[]

[]

O0000

rettezza deh d-
chiarazione e e
stinare il podotto
a circuito non tue-
lato)

[ ]Sl
[ 1 NOa ev

denziare in caso d
assenza 0 non ¢e
rettezza della d
chiarazione e e
stinare il podotto
a circuito non tue-
lato)

[ 1S
[ 1 NOwaev

denziare in caso d
assenza o non ¢e
rettezza della @
chiarazione e e
stinare il podotto
a circuito non tue-
lato)

O0O0O00
oO>r»-H=Z>r

O0O0O00
or»-H4=>r

Legenda:
CAS: Colli Assisi Spoleto; CM: Colli Martani; CT: Colli del Trasimeno; CA: Colli Amerini; CO: Colli Orvietani

LUOQO: .ooevieeiiiiiiieee, data: XXXXXXX Timbro e firmMa: X X ®@PX X X X PX X X X X X ¢

N.B.: Il presenteregistro deve esserérasmessoa 3A HA con cadenza mensilepartire dal decimo giorno della data di prima molitura
unitamente alledichiarazioni degli olivicoltori (Allegato 4 al MAP QZ¢rma restando tale scadenzgualora il frantoiano coincida con il

423386002 awi OKARNES yRIAS ¢l dePpresei@dzgistobdiRdidhiarazioni degli olivicoltori citatganno trasmes an-
teriormente o congiuntamentealla Richiestali Prelievo Allegato13 al MAP 02)
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Allegato 8 al MAP 02
tF3AYE yod XX OF YLk Iyl

Registro d i Scarico Olio

Frantoio

(Ragione Sociale)

situato in Comune

(Indirizzo)
n° Tel n. iscrizione Elenco franto

Tank di

n° Fax

Data

Destinatrio

Olio Kg

Menzione
geografica

Staccaggio
(identificativo del
lotto di frantoio)

N° Lotto di
Frantoio

Firma
RSttt QAYO
compilazione

Legenda:
CAS: Colli Assisi Spoleto; CM: Colli Martani; CT: Colli del Trasimeno; CA: Colli Amerini; CO: Colli Orvietani

LUOQO: .ooevieeiiiiiiieee, data: XXXXXXX Timbroefima: X X®@PX X XX PX X X X X X ¢
N.B.: Il presente registro deve essere trasmesso a 3A PTA con cadenza mensile a partire dal decimo giorno della data delapiémo sc

RSt f; e@nk fedtando tale scadenzdj, dz f 2 NI Af FTNIyd2Aly2 O28yORRIAAO2F 2NV AGI2BASRE?2
presente registro va trasmesso anteriormentecongiuntamente alla Riclesta di Prelievo (allegato 13 al MAP 02).

9@Syilidz t A RSOt &4l YSYGAkNARS&GAYFT A2yA RSttt Q2t atized &i@anay, Iripod t YSy G S
GFyR2 FLILRAAGE y2aF yStéad o2t yyds bicdzyt|A RAS G250 YASAERA kb RS & (A y |

di utilizzo del prodotto nel circuito di qualita tutelato.
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Allegato 9 al MAP 02

Dichiarazion e frantoiano

DOP UMBRIA

5L/ 1 L!w! % Lhb9 5L /hbChwaL¢" twh+x9bL9b%! 9 /[ hat h{

..l.. sotbscritt..

(cognome) (nome)

in qualita di legale rappresentante deRANTOIO

(ragione sociale)
situato in

(Comune) (Prov.) (Loc. / Voc.)
via telefono fax
(n°) (CAP)
O2yal LIS@2tS RSttS alylAz2yA LISyFtA NAOKAFYF(GS RFEffQ
falsita in atti e dichiarazioni mendacin la presente
DICHIARA SOTTO LA PRAAFSCLUSIVA RESPONSABILITA

1) di consegnare olio extravergine di oliva della campagna olearia / potenzialhanti-
BRIAal seguentesoggetto di filiera: [ ]Olivicoltore [ Brantoiang [ Gonfezdnatore

che siidentifica come segue:

il cui sito produttivo € ubicatm
(cognome, nome o ragione sociale (Comune) (Prov.)
via telefono fax
(n°) (CAP)

2) OKS RIFEfftS RAOKAINITA2YA RS3IEA 2f A GA Oressdipfiddoiodd2 y F 2 NJ
cui ilsottoscritto @ legale rappresentantd, Q2 ft A2 RA OdzA It Liddzyd2 wm0 w2 LINI
NI} RA 2ftA@GS LINPR2GGS RI 2t AGSGA dzo A OF (A sisPecif QF NB I
canodiseqgudo 6 NN NB f Q2L A2yS O2NNARALRYRSyGaSo
[ ]Colli Assisi Spoletd ]Colli Martani [ ]Colli Amerinj[ ]Colli del Trasimenp[ ]Colli Orvetani;

3) che la resa delle olive provenienti degli oliveti di cui al punto 2) non é stata superioredéniualimas-
sime consentite dal Disciplinare di produzione della DOP Umbria e dal dispositivo di compipbtakile;

4 OKS tQ2t SATAOIT A2yS & &idGldl O2yR2G01 O2y ¥Briel A Y S
delle caratteristichequalitative contenute nel frutto;

5 OKS> RdzN»Y yiS S ySOSaalrNAS GiAGAGE RA &ad200F33A2
fasi logistiche di diretta responsabilita del frantoio stesso, non si & mai verificata istioma di alcun tipo
ne tra eventuali olive/oli provenienti o appartenenti a Menzioni Geografiche differenti ne tra eventitali ol
ve/oli di provenienza estranea alle zone di produzione previste peOBR UMBRIA

6) che ilotti di frantoio a cui si riferisce la presente dichiaragisano nX X X X(X ) e si quantif
cano comadli seglto specificato

(pagina 1 di 2
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Menzione Geografica n° kg lotto di | campagna olearig
606k NN} NB f Qeiddie)r 2y S 02 NNA & lotto frantoio (esprimere con il doppinao)

Colli Assisspoleto
Colli Martani

Colli Amerini

Colli del Trasimeno
Colli Orvietani

Colli Assisi Spoleto
Colli Martani

Colli Amerini

Colli del Trasimeno
Colli Orvietani

Colli Assisi Spoleto
Colli Martani

Colli Amerini

Colli del Trasneno

Dt P D > B B B D B B P

Colli Orvietani

7) OKS t QS@ARSyIlT I 233S0GA8F A FAYA RStfS @GSNARTAOKS
quanto ai punti da 1) a 6) sopra citati & dimostrabile in ogni momento ed evincibile dalle registrazioni ad
0ggi tenutedal frantoio;

8) RA SaaSNB AaONRGGE2 It yc Yyuyypuwy RSEEQ9EtSyO2 FNIyil27

99 RA Fdzi2NATTINB Af a233SGd2 RA OdaA |t Ldzyidi2 mo S f1
dal MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE DEI SOGGETTI INMNIEBEESW DI CONTROIGLUMOP

UMBRIAMAP 02), dal MANUALE DI CONTROLLO E SCHEMA DI CERTIEIDAZIOMBRIAMCS 02) e
dallo SCHEMA CONTRODIdP UMBRIA

10) che il frantoio, nella persona dsbttoscritto, suo legale rappresentantdia accettao il Piaro di controllo
applicabile alla DOP UMBRIA ovvero MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE DEI SOGGETTI INTERES
AL SISTEMA DI CONTRQLDOP UMBRIA (MAP 02), il MANUALE DI CONTROLLO E SCHEMA-DI CERTIF
CAZIONE DOP UMBRIA (MCS 02)iePROSPETTO CONTRDOBUMBRIAdella 3A PTA (Organismo di
Controllo autorizzato dal Ministero delle Politiche Agricole Alimentadredtali).

LUOQO: oveveeeiieiiirreee, data: XXXXXXX Firma: XXXXXXXXOPXXXXXX D
NOTA La sottoscrizione non & soggetta ad
autenticazione galora sia apposta in prege
za del dipendente addetto al ricevimento o
nel caso in cui la domanda sia presentat& un
tamente a copia fotostatica (non autenticata)
del documento di identita del soKcrittore.

N.B: qualora il frantoiano coincida conilzs33S G2 awA OKASRSYyGSé 1 LINBaSyidS RuefidAl NI T A2
mente ocongiuntamente alla Richiesta di Prelievo @jhato 13 al MAP 02)
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Allegato 10 al MAP 02

(N° Elenco attribuito da 3A PTA )
Richiesta di iscrizione all ®6El enco Confezionator

DOP UMBRIA

NB:Le richieste di accesso al sistema di controllo e certificazione redatte e sottoscritte direttamente dal soggetto richielente essere consegnate dallo stesso #BA. Possono essere consegnaBARTA dal G

sorzio di Tutela autorizzato in forza di specifica delega. La delega, che deve necessariamente accompagnare ogni sirdpolii ddesione, redatta e sottoscritta dal richiedente stesso, deve contenere la previsione che le
responsabilita dévanti da eventuali inadempienze sono comunque a carico del singolo soggetto richiddepesenza di Consorzio di Tutela autorizzato, questi potra consegnare domanda di adesione in nome-e per co
to dei propri associati; in tal caso la fatturazione pogssere indirizzata allo stesso Consorzio ed evielénzéosti sostenuti da ciascun soggetto.

[ QFTASY
(Ragione Sociale)

situata in Comune

GLYRANRT T 2 NBI{TFaAQ2Z FifQdzyAit LN
Telefono Fax e-mailPEC N° iscrizione CCIA di
a nome di CFeP.IV,

(Cognome e Nome)
CHIEDE

di iscrivere nell'Elenco Confezionatori 3A PTA la propria unita produtta@sapevole delle sanzioni penali r
OKAFYFGS RFEEEQ INI® 7c RSt 5dt dwd H e dichla@SoviondtBei, H 1 1 N
con la presente
DICHIARA SOTTO LA PROPRIA RESPONSABILITA

[ ]OKS fQAYLJAlyL:lQ ﬁ)\ O2YT§T)\2YIY§Y02 )[2)/ (ﬁarrare\(élltas%incué[jl'ljz

trattasi di prima iscriziong)
[ 1O0KS f @ &iYddkediofamento & gia iscritto all'Elenco Confezionatori 3A PTA con il seguente numero:

X X X X X Xadfare nel caso in cui trattasi di modifica di iscrizioBe]€@ modifiche occorse riguardano i Seguenti aspﬂtﬁare intega-

zioni se il campo sotstante non & sufficige).
XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX XX
XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX X

XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX XXX XXXXXXXXXXXXXXXXXXX XX
b) O K Snitd pibduttiva, ovvero il sito deputato al confezionamento, & conforme alle prescrizionispeelal
Piano di controllo applicabile al2ROP UMBRIAvvero dal MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE DEI
SOGGETTI INTERESSATI AL SISTEMA DI CONDROWIMBRIAMAP 02), dal MANUALE DINOROLLO
E SCHEMA DI CERTIFICAZ QP UMBRIMMCS 02) dal PROSPETTGONTROLDOP WIBRIA
c) di accettare il Piano di controllo applicabile alla DOP UMBRIA ovvero MANUALE ADEMPIMENE} E PROC
DURE DEI SOGGETTI! INTERESSATIEMASIS TCONTROLE@OP UMBRIA (MAP 02), il MANUALE DI
CONTROLLO E SCHEMA DI CERTIFICAR@MNBEMBRIA (MCS 08)ilePROSPETTO CONTRDOE -
BRIA;
d) di assoggettarsi ai controlli di conformita di 3A PTA,
e) OKS f Qdzy At LINB Rdzi i A @iministratigizali ‘o allé inenZoyli Ges@ afichelliASsINA (i 2 NJ
Spoleto, Colli Martani, Colli Amerini, Colli del Trasimeno, Colli &ani;
f) che il sito deputato al confezionamento ha le seguenti tarsstiche:
Supericie totale nf: XXX XXXXXX N°Tank di sfccaggio: XX XXXXX XX

Linea/e di confezionamento:**** [ ] unicg [ 1due o pitX X X X Xushtifbure)
Capacita massima di imbottigliamento: X X X X X ® @ NXA | f £ Q2 NI
t NBaSyTl | RSt QAYLbwens fiadtoid} A [YINOA (i dgNISis 2 LA (@S +yoks ta 183t
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g RA NRALISGGFINS fQ200tA3I2 Ay ljdzk t Adt RA LINPRdzilG2NB
nere separati i processi di lavorazione del prodotto generico da gaellenominazione protetta e diarare

una delle due opzioni riportate di seguito)

[ ] effettuare laseparazione SPAZIAHEI prodotto DOP UMBRIA e/o potenzialmente tale peali di cui
F£fQdzyAdt dzoAOFGF ySt aAiil2owidmidad/élihed/? diladEaneeRr Sy (i S
di seguito indicate:
XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX XXX

XXXXXXXXXXXXXXKXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX XD
XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX XD

XXXXXXXXXXXXXXXEEEEEEEXXXXXXXXXXXXXXXXXXX XX
oppure di

[ ] effettuare laseparazione TEMPORAUE& prodotto DOP UMBRIA e/o potenzialmente tale nei locali di
OdzA | f € QdzyAllt dzoAOFGF ySt aArd2 LINRPRdAziGAG2 LINBOSR
presente opzione sono testimoniate dalle registrazioni disponibili presso i locali di lavorazionie che r
portano i seguenti elementi: riferimenti del soggetto giuridico, data lavorazione, codice di identific
zione, orari, firme per la necessaria attestazipdette registrazioni verranno inoltre trasmesse con
frequenza trimestrale a 3A PTA,;

h)y RA LI2&ASRSNB ySt LINPLINAZ2 AYLAIFIYy(di2 RA O2yF&hdn2y | YSY

delle opzioni riportate di seguito)

[ ] sotto battenteRQIF T 23032 2 RA | NBH2Y | (GSYLISNI GdzNI O2ail yi S
piastre refrigeranti interne o condizionatori), in recipienti di acciaio inossidabile;

[ 1 in vasconi porcellanati posti in locali sotterranei, al buio, a temperatura cesaptra 15 e 18°C &
quivalenti;

[ 1 ilseguente sistema: X X X X X X X X X X X X X X X X X X XXX XX XXXXXXXXXXXXXXX)

(descrivere il sistema)

XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX XXX XD

XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX XD
) diadzi 2 NRT T IFNB o! t¢! |f€tQdziAtAT T 2 RSA LINRBLINR RIFGA L
seguenti informazioni sul sito interhevww.parco3a.orgin accordo alla normativa sulla privacy (Dlgs
196/03): numero di iscrizione in elencapme, cognome, ragione sociale, indirizzo, comune, recapiti (tel.,
fax, email), ultima campagna olearia in cui sono stati assolti gli obblighi nei confronti di 3A PTA relativi
F £t QA&ONM iCaneziofitorik y 9f Sy O2
j) dicanunicare a 3A PTA, entro 15 giorni, tutte le variazioni ai dati riportati nella presente Richiesta.

IUToTo o T data: XXXXXXX Firma: XXXXXXXXDPXXXXXX D
NOTA La sottoscrizione non € soggetta ad
autenticazione qualora sia apposta irepen-
za del dipendente addetto al ricevimento o
nel caso in cui la domanda sia presentat& un
tamente a copia fotostatica (non autenticata)
del documento di identita del solcrittore.

Documenti da allegarea) Certificato di iscrizione alla CCIAA (o céaato di vigenza nel caso di personaugi

ridica); b) Fotocopia Autorizzazione SanitafRIA (Dichiarazione di inizio attivitajelativa alle attivita svolte

YyStt QAYLALI yamnentoRA O2y FST A2y

N.B.: La prima richiesta di iscrizione deve essere trasmessaRT3entro il 10 settembre, ovvero anteriormente alla campagna olearia.
Il presente allegato va utilizzato anche per comunicare le modifiche occorse successivamente allaigcimene.
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Allegato 11 al MAP 02

Contenut. del

DOP UMBRIA

| © Eibnataric o

Confez

N° progressivo attribuito

Ragione sociale

Indirizzo

Recapiti telefonici

Superficie totale stabilimento di confezionamento

N° Tank di stoccaggio

Linee di confezionamento

Capacita massima di imbottigliamento

PresenzadelA YLIA I yG2 RA Y2t A dzNT

2
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Allegato 12 al MAP 02
tF3AYE yod XX OF YLk Iyl
REGISTRO RICEVIMENTO OLIO

Confeziomtore

(Ragione Sociale)

situato in Comune
(Indirizzo)

n° Tel n° Fax n. iscrizione Elenco cagdionatori:

Nome Fornitore ode-
stremi del decumento
conforme alla Diclai-
razione frantoiano
Frantoio di Maitura
Tank di Stoccaggio

N° Ldto
di frantoio
Olio Kg
Rif. Fatt.
Menzobne
O > - £ >| geogafica
Frma

Data

wn

O0000

00020
o x»r - a

O
>
@]

oOr» 4=

OOOQOOOO
wn

—  — — — — | — — — A — — — — e — — — ——— ————
et e e e e [l e et e e [ e b ed e [l ed e e e [ b b ed e

0
oO» L

Legenda:
CAS: Colli Assisi Spoleto; CM: Colli Martani; CT: Colli del Trs@AerColli Amerini; CO: Colli Orvietani

LUOQO: .ooevieeiiiiiiieee, data: XXXXXXX Timbro e firmMa: X X ®@PX X X X PX X X X X X ¢
N.B: Il presente registro deve essere trasmesso a 3A Biit#o 15 giorni dalla data di ogni conferimento di olio in caridermarestando

G1tS a0FRSYT Iz ljdzr £t 2N At O2yFST A2yl d2NB 02 Ay Qlpresentdregistrovd - 42 33 S G (
smesso anteriormente @ongiuntamente alla Riclesta di Prelievo Allegato13 al MAP 02).
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Allegato 13 aMAP 02
Richiesta di prelievo

DOP UMBRIA
IL RICHIEDENTE CONFEZIONATORE:

1) Cogmome Nome

2) Ragione &ciale

3) Sededgale Tel. e Fax

4 bdc AAONRT A2YS 8 9fSyO2 2f A JSdofel XY K NI
CHIEDE

' o! tIFND2 ¢S8S0y2t23A02 ! INRPI KXXEXKXNMNEXR
ribilmente nelle date seguenX X X X X X X X X X W& X XI SaS3adzadz A
UMBRIAdal/i lotto/i di confezionamento che si riepiloga/no nella segte Tabella 1:

REXKRE@NYY WA | GOKISE W& §
f  LJab & divemre DORSA O

TABELLA 1
Menzione i
Identificazione del lotto| Geografca | Identificazione del Frantoio di mél | Kgdel lotto di can- :C?tmpda_lgna folfearladel Identificazione dei lotti di frantoio
di confezionamentoog- | 6 6 I NNJ -N tura (indicare il fornitoredei lott i frano- | fezionamento  og- t° 0 'th';.eZ'O:?ame' companenti il lotto di confezb-
getto di prelievo zione  corF | io a cui si riferisce la presente riesta) getto di prelievo 0 oggetto di prelievde- | omentg oggetto di prelevo
spondeite) spressa con il doppio anno)
[ ]CAS XXOXXXX XXX LISNJ
[I1CM XXOXXXXXXX LISNI
[]CT XXDXXXXXXX LISNI
[ 1CA A
XXPXXXXXXX LISNJI
[ 1CO
XXOXXXXXXX LISNJ
[ ]CAS XXOXXXX XXX LISNJ
[1CM XXOXXXXXXX LISNI
[1CT XXOXXXXXXX LIS NI
[ 1CA A
XXPXXXXXXX LISNJI
[ 1CO
XXDXXXXXXX LISNJ
[ ]CAS XXOXXXXXXX LISNJ
[ 1CM XXOXXXXXXX LIXNIG
[]CT XXOXXXXXXX LISNI
[1CA .
XXPXXXXXXX LISNJI
[ ]1CO
XXOXXXXXXX LISNJ
SR | a1l t T)\)/SZ OZ)/é|‘ LS@g2tS RStfS é.l')fi?\Z)f)\ LJS)/l'ff\ N OKA I YI

falsita in atti e dichiarazioni nmelaci, ©n la presente
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DICHIARA SOTTO LA PROBESIBLUSIVRESPONSABILITA

a) diessere in possesso dei requisiti di conformita previsti alle prescrizioni previste dal Piano di controllo applicabile

allaDOP UMBRIavvero dal MANUALE ADEMPIMENPRECEDURE DEI SOGGETTI INTERESSATI AL SISTEMA DI

CONTROLLODOP UMBRIAVAP 02), dal MANUALE DI CONTROLLO E SCHEMA DI CERTIEIDARIQINE
BRIAMCS 02) EROSPETTO DENTROLLDOP UMBRIA

b) OKSsT RIttS SOARSYTI S Ay LBaiaBasetl {26 ABERNENIBIOBA Y § | R

UMBRIAe proviene dalla molitura di olive raccolte in oliveti ubicati entro la zona di produzpptcabile alle
menzioni geografiche specificate nella TABELLA 1 precedentemente riportata nellatgrasgesta

c) OKS tQAYLAIlIYy(G2 RA O2yFSTA2ylYSyi2 208 8 adG200!I (2
seguente:

Ragione &ciale

Sedeé¢gale Tel. e Fax

N.° iscrizione Elenco confezatari
d OKS f QAy Ol N dilcahigzioRafénto Qe Wdid firmére il Verbale di prelievo dal lotto di confazion
mento é indicato di sequito:

Cogmome Nome

e) diessere a conoscenza del fatto che il lotto di confezionamento corrisponde al Tank di stoccaggio oggetto di pr

lievo;

f)  di essere a conoscenziel fatto che,come previsto dal MAP 02 e dal MCSIOR | v I f Afsida e@dtgandlke O 2
GAOF RSEfF LINILAGFE RA 2tA2 R2ONX S&aSNB NBLX AOH GF
cazione risultati chimico/fisb/sensoriali, se il prodotto non verra confezionato entro tale termine, fatta eoeezi

yS ySA OF&A Ay OdzA fQ2f A2 @Sy3dl O2yasSNBLiG2 aS02yR2

U a2Gd02 o6FrdGSyidsS RQIFIT23(G2 2 RA | NE2Y | S lzzaSINFasirdzNI
refrigeranti interne o di condizionatori), in recipienti di acciaio inossidabile;
0 in vasconi porcellanati posti in locali sotterranei, al buio, a temperatura compresa tra 15 e 18° C, o equivale
ti.
g) diessere a conoscenza del fatto che,casisopra indicaticomunque, la validita delle prove chimifisico ed o-
ganolettiche non puo eccedere i sei mesi trascorsi i ggalinon si € provveduto al confezionamento del ptedo
h) RA S&aSNB | 02y2a0SyT Il SR 008Gl NB Af Tl i éfettuadk S
entro 7 giorni dalla data di comunicazione del responso iuffisico/sensoriale;

to, le provecitate RS @2 y2 SaaSNB NR LIS ( dobrBumo som®AP/WBRRASt f QA YYA &4 A
f

t Q2

R2L

dzy
02

2y ¢
Q8¢

i) diessere aconoscenzae®®SG G NS Af Fridz2z OKS A O02adGA LISN t QS@Sy

della/e non conformita riscontrata/e verranno imputati al sottoscritto Richiedente la certificazioaecordo al
Tariffario applicabile alla DOP UMBRIA

j)  di accettae modifiche alle date proposte per le attivita di prelievo secondo Vs disposizioni che verrannoi-comun
cate al sottoscritto, al confezionatore ed al soggetto di cui, rispettivamente, ai punti c) e d) sopra riportati.

LUOgO: .ooeviiiiiiiiiee, data XXXXXXX Firma: XXXXXXXXOXXXXXX D

NOTA La sottoscrizione non & soggetta ad
autenticazione qualora sia apposta in prase
za del dipendente addetto al ricevimento o
nel caso in cui la domanda sia presentat& un
tamente a copia fotostatica (non autenticata)
del documento di identita del satscrittore.

N.B.: Lapresenterichiestadeve essere trasmessa 3A PTA LISNII Sy A NB cdn alipetss gidr dizanticipofipetto alladata
di riunione delComitatodi Certificazione edunitamente alle dichiarazini dei frantoiani Allegato9 al MAP 02) relative agli olionferiti
che costituisono in tutto o in parte ilotti di confezionamento di cui si richiede il prelievo
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Allegato 14 al MAP 02
tF3AYE yod XX OF YLk Iyl
REGISTRO CO NFEZIONAMENTO OLIO

Confeziomtore

(Ragione Sociale)

situato in Conune

(Indirizzo)

n° Tel n° Fax n. iscrizione Elenco confeziowait

Lotto  cone-
ziorato

Data ultima
di validita
della comu
Estremi del nicazone

Repporto di|a S & A -2
prova e @ta | micofisico
aSyazi
LIS NJ €-¢
tigliamento

Congzioni

N° contrassegni it
lizai A RF X
tipologia (L 0,25;
0,50; L 0,75 ecq

Olio prelea-

to dai Tank Kg Firma

oio | ™o | N

Data confezioamento

(gg.mm.aaaa)
Identificativo del

Orario inizio conf.
lotto

Orario fine conf.

Menzione
geograica

[]ICAS
[ICM
[ICT
[ICA
[]CO
[]CAS
[ICM
[]ICT
[ICA
[]CO
[]ICAS
[ICM
[]ICT
[ICA
[]CO
[]CAS
[ICM
[ICT
[ICA
[]CO
[]CAS
[ICM
[]ICT
[ICA
[]CO
[]ICAS
[ICM
[ICT
[ICA
[]CO

LUOQO: .eoeiieiiiiiiiiee, data: XXXXXXX Firma: XXXXXXXXOPXXXXXX D

N.B: Il presenteregistro deve essere inviato a 3A PEAtro 1 mesedalla data diconfezionamento.
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Allegato 15 al MAP 02

Comunicazione esito chimico/fisico/sensoriale

DOP UMBRIA

In riferimento al Verbale di prelievo dal lotto di confezomento n° del
relativo al Ricladente
e visto/i il/i Rapporto/i di Prova n° / del

/

/

/

/

AY YSNRG2 ttQFyrtAaA OKAYAOFLZT FAAAOF S &aSyazNrbtsS |

X X X X X X enzione geografica X XX X X X X X X X X X ¥apporto di provan® X ®XX & X

X X X X X X enzione geografica X XXX XX XX X X X X ¥apporto di provan® XPX k X>dX
X X X X X X enzione geografica X XXX XX XX X X X X Kapporto di provan® XPX k X>dX
X X X X X X enzione geografica X XXX X X X X X X X X ¥apporto diprovan® X®X Kk XX
X X X X X X enzione geografica X XXX X X X X X X X X ¥apporto diprovan® X®dX Kk XX

w W W W w

con la presente si comuni¢a] ] CONFORMITA [ ] NONCONFORMITAdel/dei campione/i soprainda-
to/i ai valori analitico organolettici previsti dal Piano di Controllo applicabiledlie WMBRIA

II/i rapporto/i di prova relativo/i verra/verranno trasmesso/i entro 30 gibdalla pesente.

luogo e data )

3At I ND2 ¢SOy2t23A02 ! ANRIEAYS)

Cognome, Nome, Posizione e Firma

F LYy OFaz2 RA yz2y 02y 7T2N)YA (it Riéhiedehtedebtio NV igiarni dakaidxtd @@ k FA a A
aYAaarzyS RSttQSaridz2z Ay 233S gaveero pkiondhazidle StetdeNiBlle dzy |
prove previste circa gli aspetti chimico/fisico/sensogaltui costi, in caso di riconfma della/e non conformita
riscontrata/e veranno imputati al Richiedente stesgoaccordo al Tariffario applicabile alla DOP UMBRIA

3A PARCO TECNOLOGI CO AGROALI MANTARE DEI
Societa consortile ar. |. Fraz. Pantalla 06059 Todi (PG) P.IVA 01770460549 Tel +3907589571 Fax +390758957257
Pagina 48 di 51



\ MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE |MAP 02

/ DEI SOGGETTI INTERESSATI AL SISTE-
MA DI CONTROLLO T DOP UMBRIA Rev. 1
3A-PTA
Allegato 16 al MAP 02
tF3IAYLFE yo XX OFYLF 3AYLl
Registro Travasi
1) Cogrome Nome

2) Ragione &ciale

3) Sededgale Tel. e Fax

4 bodc AAONRTA2YS AY ® 8 CONFEBDH O 2 h@n! BXXHXIX dX P X ¢

. Identifi- Olio contenuto in | Olio contenuto in | Identifica- Olio contenuto n .0“0 contenuto
Identifica- . ) . b Kg nel Tank di  in Kg nel Tank
N cazione | Menzione Kg nel Tank di | Kg nel Tank di | zione Tank L . I
Data | zione Tank Lotto di eografica artenza ante artenza post mo- | di destina- destinazione an- | di destinazione
di partenza 909 P p p te movimenta- = post movimen-

Frantoio movimentazione | vimentazione zione N >
zione tazione

Firma del re-
sponsabile

] CAS
1cM
1CcT
1cA
]co
] CAS
1CcM
1CcT
1cA
]co
] CAS
1CcM
1CcT
1cA
]co
] CAS
1CM
1cT
1cA
]co

] CAS
1cM
1CcT
]CA
]co

] CAS
1CM
1cT
]CA
]co

] CAS
1CcMm
1CcT
1cA
]co

— e e e e e e ) e | e 1 e ) [ 1 e ) e [ e ) ) ) 1

LUOQO: .ooevieeiiiiiiieee, data: XXXXXXX Firma: XXXXXXXXOPXXXXXX D
N.B.: Il presente registro dee essere inviato a 3A PT#on le medesime scadenze applicabili al Registro di molitura qualora trattasi di
423386062 GCNIyldz2Aaly2¢é SR Ff NBIAAGNRB RA JFeriekeSt@ndontdl scalenk, ddalér® NI (0 NI
ilconfezio/ I G2 NB Sk2 Af FNIyiE2Aly2 O2AYyOARI 02y Alipresehta @dsiiova rasmess® KA SR Sy
anteriormente ocongiuntamente alla Richiesta di Prelievo @dato 13 al MAP 02).
Eventuali declassamenti/ridestinazioni delQ2 t A2 LI GSyT At YSydS 5ht !a.wL! @lyy2r 2L} NI
GFyR2 LIIAAGE y2iGF yStftl 0O02t2yyl AGLRSYGATAOIT A2y S c¢conglaseRA RS&G)
cessiva pogbilita di utilizzo delprodotto nel circuito di qualita tutelato.
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Allegato 17 al MAP 02

Di chi arazione sostitutiva oddvictltdreat t o di not or i

DOP UMBRIA

5L/1L!w!%Lhb9 5L /hbChwalL¢" 59[[Qh[L+L/h[ ¢h
t wh+9bLOb%! 9 / HahhE L%LhGW! ¢ ML hE

..l.. sotoscritt..

(cognome) (nome)
Ay lijdzl £t AGE RA f SAAENSAOINCOIAN

(ragione sociale)
situata in

(Comune) (Prov.) (Loc. / Voc.)
via telefono fax
(n°) (CAP)
consapevole delle sanzioni pgdnd NAXA OKA I YIS RFEffQ FNI® 17¢c RSt 5dt dwe
falsita in atti e dichiarazioni mendaci, con la presente
DICHIARA SOTTO LA PROPRIA ESCLUSIVA RESPONSABILITA

1) di consegnare olio extravergine di oliva della campagna olearia_/ potenzialmente DORVIJ
BRIA aConfezionatore che si identifica come segue

il cui sito produttivo € ubicato in
(cognome, nome o ragione sociale (Comune) (Prov.)
via telefono fax
(n°) (CAP)

2) che dalla Dichiarazione d€rantoiano allegata, facente parte integrante e sostanziale della presente d
OKAIFINITA2YSS tQ2tA2 RA OdzA lefclusidnéniatallammolituda gildNé OA G |
prodotte neglioliveti del sottoscritto dichiarante i quali sondicai A  y St £ QF NBI  O2 MNA & L2 Y
ne Geografica che si specifica di segditol NNJ NB { Qildaleyt 2 y S 02 NNA & L2
[ ]Colli Assisi Spoletd ]Colli Martani [ ]Colli Amerinj[ ]Colli del Trasimenp[ ]Colli Orvetani;

3) che dalla Dichiadfa A 2 y ®lividbfe falegata, facente parte integrante e sostanziale della presente d
OKAINIYTA2YySS &aA S@PAyOS OKS ftQAYUdSNI FF&S RA LISNIA:
alla DOP UMBRIA,;

4) chedalla Dichiarazione del Frantgi®2 | £ £t S G NAROKALF YFdF ySf Lldayadz2z HO
zione e conforme alle prescrizioni applicabili alla DOP UMBRIA

5 OKS tQ2tA2 RA LINPLINASGL 2GGSydziz2z RFEEF Y2t AdGdz2NT R.
specificato nella Dichiarazione del Frantoiano di cui al punto 1) é stato stoccato in idonei recipienti-identif
cati, quantificati, separati per menzione geografica e garanti dei requisiti di identificazione e rintracciabilita
necesari per poter consideraré¢ Q2t A2 02YS | GG2 I RAGSYANB 5ht ! a. wl

6) OKS tQ2fA2 RA LINPLINASGL 20GSydziz RFEfEIl Y2t AGdzNI F
RSttQFITASYRF RA OdzA Af &a20G2aO0NRGG2 & € S3datitS NI LILJ
rizzazione sanitari®lA (Dichiarazione di inizio attivita)

(pagina 1 di 2)
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7) che durante lo stoccaggio non € avvenuta nessuna miscelazione o sostituzione nel/del lotto di frantoio

8) che i lotti di frantoio a cui si riferisce la presente dichiargizth &2y 2 yc XXXXX 0 i
cano come di seguito specificato:

Menzione Geografica n° kg lotto di | Campagna olearig
606k NN} NB f Qeiddie)r 2y S 02 NNA & lotto frantoio (esprimere con il doppinao)

Colli Assisi Spoleto
Colli Martani

Colli Amerini

Colli del Trasimeno
Colli Orvietani

Colli Assisi Spoleto
Colli Martani

Colli Amerini

Colli del Trasimeno
Colli Orvietani

Colli Assisi Spoleto
Colli Martani
Colli Amerini
Colli del Trasimeno
Colli Orvigani

Dt Pt | e B B B P P

9) OKS tQS@ARSyT I 233SGdGABF A FAYA RSttS OSNRATAOKS
quanto ai punti da 1) &) sopra citati & dimostrabile in ogni momento ed evincibile dalle registrazioni ad
0ggi tenute dal frantoie dd sottoscrittg,

10) di essere iscritto al Nk X X @&t { QiivietRIgIDZA PTA;

1) RA Fdzi2NRATTFNB At 42338062 RA OdzA 't Lidzyidz2z wmo S 1
dal MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE DEI SOGGETTMINVSIEEBEESEA DI CONTROICLOP

UMBRIA (MAP 02), dal MANUALE DI CONTROLLO E SCHEMA DI CERT{EIORAIMMBRIA (MCS 02) e
dallo SCHEMA CONTROLLO DOP UMBRIA,

12) chef Q2 t A ¢gnell@ pefrsdna dEBsottoscritto, suo legale rappresentante, ha accettRiarib di contré
lo applicabile alla DOP UMBRIA ovvero MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE DEI SOGGETTI INTERE
Tl AL SISTEMA DI CONTRQ@LDOP UMBRIA (MAP 02), il MANUALE DI CONTROLLO E SCHEMA DI CERT
FICAZIONEDOP UMBRIA (MCS 08)iePROSPETTO CONTRDQE UMBRIA della 3A PTA (Organismo di
Controllo autorizzato dal Ministero delle Politiche Agricole Alimentadredtali).

Luogo: ....oovveiiiiiiiiiiiin data: XXXXXXX Firma: XXXXXXXXOPXXXXXX D
NOTA La sottoscrizione non € soggetta ad
autenticaziom qualora sia apposta in prase
za del dipendente addetto al ricevimento o
nel caso in cui la domanda sia presentat& un
tamente a copia fotostatica (non autenticata)
del documento di identita del soscrittore.

N.B.: qualoraf Q2 f A Cehi@iddcord NS 423350012 awAOKASRSY (iS¢ tF LINBaSy Gabteri®®A OKA I NI
mente ocongiuntamente alla Richiesta di Preliegallegato 13 al MAP 02)

N.B.: Allegare copia firmata in calce della propria Dichiarazione Olivicoltore (AllegatbMAP 02) e della Dichiarazione Frantoiand-(A

legato 9 al MAP 02).
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