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1 SCOPO 
Il presente documento costituisce parte integrante dello Schema controllo 5ŜƴƻƳƛƴŀȊƛƻƴŜ ŘΩƻǊƛƎƛƴŜ ǇǊƻǘŜǘǘŀ 
ά¦ƳōǊƛŀέ redatto secondo le istruzioni impartite dal MiPAAF per la redazione del Piano dei controlli degli oli 
ŘΩƻƭƛǾŀ 5ht Ŝ LDtΦ 
Il presente manuale descrive gli adempimenti e le procedure dei soggetti interessati al sistema di controllo at-
ǘǳŀǘƻ Řŀƭƭŀ о! tŀǊŎƻ ¢ŜŎƴƻƭƻƎƛŎƻ !ƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ŘŜƭƭΩ¦ƳōǊƛŀΣ Řƛ ǎŜƎǳƛǘƻ ƛƴŘƛŎŀǘŀ ŎƻƳŜ о! t¢!Σ ǉǳŀƭŜ hǊƎŀƴi-
smo indipendente operante in conformità alla Norma EN 45011 e autorizzato aƛ ǎŜƴǎƛ ŘŜƭƭΩŀǊǘΦ ро ŘŜƭƭŀ [ŜƎƎŜ 
мнуκфу ŎƻǎƜ ŎƻƳŜ ǎƻǎǘƛǘǳƛǘƻ ŘŀƭƭΩŀǊǘΦ мп ŘŜƭƭŀ ƭŜƎƎŜ рнсκффΣ ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭƭŀ ǇǊƻŘǳȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŀ Denominazione 
ŘΩƻǊƛƎƛƴŜ ǇǊƻǘŜǘǘŀ άUmbriaέ. 
 
 

2 SOGGETTI 
Le prescrizioni contenute nel presente manuale si applicano a tutti i richiedenti od ai concessionari che voglio-
no conformarsi al Disciplinare di Produzione della DOP UMBRIA e che intendono assoggettarsi ai controlli di 
conformità effettuati dalla 3A PTA. 
Come previsto dallo Schema di riferimento del MiPAAF, sono stati individuati tutti i soggetti presenti nella filie-
Ǌŀ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŜȄǘǊŀǾŜǊƎƛƴŜ ŘΩƻƭƛǾŀ ŎƻƴǘǊƻƭƭŀǘƻΣ ƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊƛΣ ŦǊŀƴǘƻƛŀƴƛ Ŝ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊƛΣ ǇŜǊ ƛ ǉǳŀƭƛ ƴŜƭ ǇǊŜǎŜƴǘŜ Ƴa-
nuale vengono descritte le procedure e gli adempimenti necessari ai fini della produzione della Denominazione 
ŘΩƻǊƛƎƛƴŜ ǇǊƻǘŜǘǘŀ άUmbriaέ. 
I άsoggetti Intermediariέ citati nello schema controllo olio predisposto dal MiPAAF possono essere esclusiva-
mente olivicoltori, frantoiani o confezionatori; pertanto gli obblighi degli stessi corrispondono a quelli della ca-
tegoria di appartenenza. 
 
 

3 RIFERIMENTI 
Á wŜƎΦ /99 ƴ нрсуκфм ŘŜƭ ммκлтκΩфм Ǉǳōōƭicato in GUCE L. 248; 
Á Regolamento (CEE) n. 3682/91 della Commissione del 17 dicembre 1991 pubblicato in GUCE L 349 del 

18.12.1991 
Á Regolamento (CEE) n. 1429/92 della Commissione del 26 maggio 1992 pubblicato in GUCE L 150 del 

2.6.1992 
Á Regolamento (CEE) n. 1683/92 della Commissione del 29 giugno 1992 pubblicato in GUCE L 176 del 

30.6.1992 
Á Regolamento (CEE) n. 1996/92 della Commissione del 15 luglio 1992 pubblicato in GUCE L 199 del 

18.7.1992 
Á Regolamento (CEE) n. 3288/92 della Commissione del 12 novembre 1992 pubblicato in GUCE L 327 del 

13.11.1992 
Á Regolamento (CEE) n. 183/93 della Commissione del 29 gennaio 1993 pubblicato in GUCE L 22 del 

30.1.1993 
Á Regolamento (CEE) n. 826/93 della Commissione del 6 aprile 1993 pubblicato in GUCE L 87 del 7.4.1993 
Á Regolamento (CEE) n. 620/93 della Commissione del 17 marzo 1993 pubblicato in GUCE L 66 del 18.3.1993 
Á Regolamento (CE) n. 177/94 della Commissione del 28 gennaio 1994 pubblicato in GUCE L 24 del 

29.1.1994 
Á Regolamento (CE) n. 2632/94 della Commissione del 28 ottobre 1994 pubblicato in GUCE L 280 del 

29.10.1994 
Á Regolamento (CE) n. 656/95 della Commissione del 28 marzo 1995 pubblicato in GUCE L 69 del 29.3.1995 
Á Regolamento (CE) n. 2527/95 della Commissione del 27 ottobre 1995 pubblicato in GUCE L 258 del 

28.10.1995 
Á Regolamento (CE) n. 2472/97 della Commissione dell'11 dicembre 1997 pubblicato in GUCE L 341 del 

12.12.1997 
Á Regolamento (CE) n. 282/98 della Commissione del 3 febbraio 1998 pubblicato in GUCE L 28 del 4.2.1998 
Á Regolamento (CE) n. 2248/98 della Commissione del 19 ottobre 1998 pubblicato in GUCE L 282 del 

20.10.1998 
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Á Regolamento (CE) n. 379/1999 della Commissione del 19 febbraio 1999 pubblicato in GUCE L 46 del 
20.2.1999 

Á Regolamento (CE) n. 455/2001 della Commissione del 6 marzo 2001 pubblicato in GUCE L 65 del 7.3.2001 
Á Regolamento (CE) n. 2042/2001 della Commissione del 18 ottobre 2001 pubblicato in GUCE L 276 del 

19.10.2001 
Á Regolamento (CE) n. 796/2002 della Commissione del 6 maggio 2002 pubblicato in GUCE L 128 del 

15.5.2002 
Á Regolamento (CE) n. 1989/2003 della Commissione del 6 novembre 2003 pubblicato in GUCE L 295 del 

13.11.2003 
Á Regolamento (CE) n. 702/2007 della Commissione del 21 giugno 2007 pubblicato in GUCE L 161 del 

22.6.2007 
Á Nota del Ministero delle Politiche Agricole e Forestali (Prot. MiPAF Div. QTC III n 65095) del 24.09.2002 

άOli a Denominazione di Origine Protetta e ad Indicazione Geografica Protetta. Chiarimenti in merito 
ŀƭƭΩŜƴǘǊŀǘŀ ƛƴ ǾƛƎƻǊŜ ŘŜƛ wŜƎƻƭŀƳŜƴǘƛ ƴΦ тфсκнллн e 1019/2002 e loro interazione con i disciplinari di pro-
duzione delle denominazioni di origine registraǘŜέ; 

Á Disciplinare di Produzione della DOP UMBRIA pubblicato con Reg. CEE 2325/97 in GUCE n. 322 del 
нрκммκΩфтΤ 

Á D.L.vo 27 gennaio 1992, n. 109 ς Attuazione delle direttive 89/395/CEE e 89/396/CEE concernenti 
ƭΩŜǘƛŎƘŜǘǘŀǘǳǊŀΣ ƭŀ ǇǊŜǎŜƴǘŀȊƛƻƴŜ Ŝ ƭŀ ǇǳōōƭƛŎƛǘŁ ŘŜƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ ŀƭƛƳŜƴǘŀǊƛ ŎƻǎƜ ŎƻƳŜ ƳƻŘƛŦƛŎŀǘƻ Řŀƭ 5Φ[ΦǾƻ 
23.06.2003 n. 181; 

Á D.L.vo 19.11.04 n. 297 sulle disposizioni sanzionatorie in applicazione del Reg. CEE 2081/92 relativo alla 
protezione delle indicazioni geografiche e delle denominazioni di origine dei prodotti agricoli e agroali-
mentari; 

Á Nota del Ministero delle Politiche Agricole e Forestali (Prot. MiPAF Div. QTC III n° 65095) del 24.09.2002 
άhƭƛ a Denominazione di Origine Protetta e ad Indicazione Geografica Protetta. Chiarimenti in merito 
ŀƭƭΩŜƴǘǊŀǘŀ ƛƴ ǾƛƎƻǊŜ ŘŜƛ wŜƎƻƭŀƳŜƴǘƛ ƴΦ тфсκнллн Ŝ млмфκнллн Ŝ ƭƻǊƻ ƛƴǘŜǊŀȊƛƻƴŜ Ŏƻƴ ƛ ŘƛǎŎƛǇƭƛƴŀǊƛ Řƛ ǇǊo-
ŘǳȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ ŘŜƴƻƳƛƴŀȊƛƻƴƛ Řƛ ƻǊƛƎƛƴŜ ǊŜƎƛǎǘǊŀǘŜέΤ 

Á Nƻǘŀ aƛƴƛǎǘŜǊƛŀƭŜ ŘŜƭ мсκлнκлрΣ ǇǊƻǘΦ ƴΦ смлнсΣ ŎƻƴŎŜǊƴŜƴǘŜ ƭΩŀǇǇƻǎƛȊƛƻƴŜ Řƛ ŜǘƛŎƘŜǘǘŜ ǊŜŎŀƴǘƛ ƴǳƳŜǊŀȊƛo-
ne progressiva sui recipienti utilizzati per il confezionamento e commercializzazione degli oli di oliva a de-
ƴƻƳƛƴŀȊƛƻƴŜ ŘΩƻǊƛƎƛƴŜ ǇǊƻǘŜǘǘŀ Ŝ ŀŘ ƛƴŘƛŎŀȊƛone geografica protetta; 

Á Legge n. 128/98 - legge comunitaria 1995/1997 con particolare riferimento all'articolo 53, così come sosti-
ǘǳƛǘƻ ŘŀƭƭΩŀǊǘƛŎƻƭƻ мп ŘŜƭƭŀ ƭŜƎƎŜ нм ŘƛŎŜƳōǊŜ мффф ƴΦ рнсΣ ƭŜƎƎŜ ŎƻƳǳƴƛǘŀǊƛŀ мфффΤ 

Á Reg. (CE) 178/2002 che stabilisce i principi e i requisiti generali della legislazione alimentare, istituisce 
ƭΩ!ǳǘƻǊƛǘŁ ŜǳǊƻǇŜŀ ǇŜǊ ƭŀ ǎƛŎǳǊŜȊȊŀ ŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ Ŝ Ŧƛǎǎŀ ǇǊƻŎŜŘǳǊŜ ƴŜƭ ŎŀƳǇƻ ŘŜƭƭŀ ǎƛŎǳǊŜȊȊŀ alimentare; 

Á wŜƎΦ ό/9ύ bΦ урнκнллп ŘŜƭ нф ŀǇǊƛƭŜ нллп ǎǳƭƭΩƛƎƛŜƴŜ ŘŜƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ alimentari; 
Á Reg. (CE) N. 2073/2005 del 15 novembre 2005 sui criteri microbiologici applicabili ai prodotti alimentari; 
Á Reg. (CE) N. 2074/2005 del 5 dicembre 2005 recante modalità di attuazione relative a taluni prodotti di cui 

al regolamento (CE) n. 853/2004 del Parlamento europeo e del Consiglio e all'organizzazione di controlli 
ufficiali a norma dei regolamenti del Parlamento europeo e del Consiglio (CE) n. 854/2004 e (CE) n. 
882/2004, deroga al regolamento (CE) n. 852/2004 del Parlamento europeo e del Consiglio e modifica dei 
regolamenti (CE) n. 853/2004 e (CE) n. 854/2004; 

Á wŜƎΦ ό/9ύ bΦ нлтсκнллр ŘŜƭ р ŘƛŎŜƳōǊŜ нллр ŎƘŜ Ŧƛǎǎŀ ŘƛǎǇƻǎƛȊƛƻƴƛ ǘǊŀƴǎƛǘƻǊƛŜ ǇŜǊ ƭΩŀǘǘǳŀȊƛƻƴŜ ŘŜƛ ǊŜƎƻƭa-
menti del Parlamento europeo e del Consiglio (CE) n. 853/2004, (CE) n. 854/2004; 

Á Nota AGR 001485 del 16.1.2006 della Commissione Europea a precisazioni in merito alla etichettatura di 
prodotti a ŘŜƴƻƳƛƴŀȊƛƻƴŜ ŘΩƻǊƛƎƛƴŜ ǇǊƻǘŜǘǘŀ Ŝ ŀŘ ƛƴŘƛŎŀȊƛƻƴŜ ƎŜƻƎǊŀŦƛŎŀ ǇǊƻǘŜǘǘŀ in via di riconoscimento 
coperte da protezione transitoria a livello nazionale come precisato con nota MiPAAF n.61405 del 
22.2.2006; 

Á Nota del MiPAAF del 25 luglio 2006 n.65652, concernente precisazioni in merito alla traduzione della dici-
ǘǳǊŀ άDŀǊŀƴǘƛǘƻ Řŀƭ aƛƴƛǎǘŜǊƻ ŘŜƭƭŜ ǇƻƭƛǘƛŎƘŜ ŀƎǊƛŎƻƭŜ ŀƭƛƳŜƴǘŀǊƛ Ŝ ŦƻǊŜǎǘŀƭƛ ŀƛ ǎŜƴǎƛ ŘŜƭƭΩŀǊǘΦмл ŘŜƭ wŜƎ. (CE) 
рмлκлс ǎǳ ǇǊƻŘƻǘǘƛ ŘŜǎǘƛƴŀǘƛ ŀƭƭΩŜǎǇƻǊǘŀȊƛƻƴŜέΤ 

Á Reg. (CE) n. 510/2006 del 20/03/2006 relativo alla protezione delle indicazioni geografiche e delle deno-
ƳƛƴŀȊƛƻƴƛ ŘΩƻǊƛƎƛƴŜ ŘŜƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ ŀƎǊƛŎƻƭƛ Ŝ ŀƭƛƳŜƴǘŀǊƛ ŎƘŜ Ƙŀ ŀōǊƻƎŀǘƻ ƛƭ wŜƎΦ ό/9ύ ƴΦ нлумκфнΤ 
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Á Reg. (CE) 1898/2006 recante modalità di applicazione del regolamento (CE) 510/06 del Consiglio, relativo 
alla protezione delle indicazioni geografiche e delle denominazioni di origine dei prodotti agricoli e ali-
mentari. 

Á Reg. (CE) 628/2008 che modifica il Reg. (CE) 1898/2006 recante modalità di applicazione del regolamento 
(CE) 510/06 del Consiglio, relativo alla protezione delle indicazioni geografiche e delle denominazioni di o-
rigine dei prodotti agricoli e alimentari. 

Á [ŜƎƎŜ нтΦмнΦнллс ƴΦ нфс ά5ƛǎǇƻǎƛȊƛƻƴƛ per la formazione del bilancio annuale e pluriennale dello Stato 
όƭŜƎƎŜ ŦƛƴŀƴȊƛŀǊƛŀύέ- !ǊǘΦ мΦ ŎƻƳƳŀ млпт ǊŜŎŀƴǘŜ ŦǳƴȊƛƻƴƛ ǎǘŀǘŀƭƛ Řƛ ǾƛƎƛƭŀƴȊŀ ǎǳƭƭΩŀǘǘƛǾƛǘŁ Řƛ ŎƻƴǘǊƻƭƭƻ ŘŜƎƭƛ 
ƻǊƎŀƴƛǎƳƛ ǇǳōōƭƛŎƛ Ŝ ǇǊƛǾŀǘƛ ƴŜƭƭΩŀƳōƛǘƻ ŘŜƛ ǊŜƎƛƳƛ Řƛ ǇǊƻŘǳȊƛƻƴŜ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊi di qualità registrate de-
ƳŀƴŘŀǘŜ ŀƭƭΩLǎǇŜǘǘƻǊŀǘƻ ŎŜƴǘǊŀƭŜ ǇŜǊ ƛƭ ŎƻƴǘǊƻƭƭƻ ŘŜƭƭŀ ǉǳŀƭƛǘŁ ŘŜƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ aƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊƛέΤ 

Á Nota MiPAAF n.22897 del 29.11.2007 - άǇƛŀƴƛ Řƛ ŎƻƴǘǊƻƭƭƻ ǎǳƭƭŜ ŘŜƴƻƳƛƴŀȊƛƻƴƛ ǇǊƻǘŜǘǘŜ ƛǘŀƭƛŀƴŜ ǇǊƻǾǾŜŘi-
menti di sospensione o revoca a seguito di inadempienza degli obbliƎƘƛ ǘŀǊƛŦŦŀǊƛέΤ 

Á Nota MiPAAF n.22966 del 30.11.2007 ς separazione produzioni agroalimentari a denominazione protetta 
da quelle generiche; 

Á Comunicazione del MiPAAF n° 0004588 del 10/05/2007 che riporta le modifiche apportate al piano stan-
dard olio revisione; 

Á Manuale della Qualità della 3A PTA; 
Á D.M. 29 Maggio 1998 Individuazione delle procedure concernenti le autorizzazioni degli organismi di con-

trollo privati in materia di indicazioni geografiche protette e delle denominazioni di origine protette; 
Á UNI CEI EN 45011:1999 "Criteri generali per gli Organismi di CertiŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƛ tǊƻŘƻǘǘƛέΤ 
Á ¦bL /9L 9b L{hκL9/ мтлнрΥнллр άǊŜǉǳƛǎƛǘƛ ƎŜƴŜǊŀƭƛ ǇŜǊ ƭŀ ŎƻƳǇŜǘŜƴȊŀ ŘŜƛ ƭŀōƻǊŀǘƻǊƛ Řƛ ǇǊƻǾŀ Ŝ ǘŀǊŀǘǳǊŀέΤ 
Á Lettera Circolare n. H-38 del 12 gennaio 2004, concernente il riconoscimento dei comitati di assaggio ai fi-

ni ŘŜƭƭŀ ǾŀƭǳǘŀȊƛƻƴŜ Ŝ ŘŜƭ ŎƻƴǘǊƻƭƭƻ ŘŜƭƭŜ ŎŀǊŀǘǘŜǊƛǎǘƛŎƘŜ ƻǊƎŀƴƻƭŜǘǘƛŎƘŜ ŘŜƎƭƛ ƻƭƛ ǾŜǊƎƛƴƛ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭƭΩŀǊǘΦ п ŘŜƭ 
Reg. (CEE) n. 2568/91, come modificato dal Reg. (CE) n. 796/02 della Commissione del 6 maggio 2002 e 
successive modifiche.; 

Á Reg. CE 1019 della commissione del 13 giugno del 2002 relativo alle norme di commercializzazione 
ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŘΩƻƭƛǾŀΦ 

Á MCS 02 Manuale di controllo e schema di certificazione ς DOP UMBRIA; 
Á Schema controllo DOP UMBRIA; 
Á twh лс tǊƻŎŜŘǳǊŀ ƎŜǎǘƛƻƴŀƭŜ Řƛ о! t¢! άDŜǎǘƛƻƴŜ ǇǊŀǘƛŎƘŜ Řƛ ŎŜrǘƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜέ; 
Á ¦bL 9b L{h ррррΥнллп άhƭƛ Ŝ ƎǊŀǎǎƛ ŀƴƛƳŀƭƛ Ŝ ǾŜƎŜǘŀƭƛ ς /ŀƳǇƛƻƴŀƳŜƴǘƻέ Ŝ ǎǳŎŎΦ ƳƻŘŘΦ 

 

4 DEFINIZIONI 

4.1 Richiedente 

Si definisce Richiedente colui che ha fatto specifica richiesta di assoggettamento ai controlli della 3A PTA per 
impiegare la DOP UMBRIA e che si trova in possesso dei requisiti applicabili ai soggetti di cui al punto 2.0 che 
sono specificati nel Disciplinare di Produzione della DOP UMBRIA e nel presente manuale. 

Lƭ wƛŎƘƛŜŘŜƴǘŜ ŝ ǇŜǊǘŀƴǘƻ ƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ Ŝκƻ ƛƭ ŦǊŀƴǘƻƛŀƴƻ Ŝκƻ ƛƭ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊŜ ŎƘŜ ǇǊƻǾǾŜŘŜ ŘƛǊŜǘǘŀƳŜƴǘŜ ƻŘ ƛn-
ŘƛǊŜǘǘŀƳŜƴǘŜ ŀƭ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ƻǘǘŜƴǳǘƻ Řŀƭƭŀ ƳƻƭƛǘǳǊŀ ŘŜƭƭŜ ƻƭƛǾŜ ǇǊƻǾŜƴƛŜƴǘƛ ŘŀƭƭŜ ƳŜƴȊƛƻƴƛ ƎŜo-
grafiche previste nel rispetto del Disciplinare di Produzione della DOP UMBRIA. 

 

4.2 Disciplinare 

5ƻŎǳƳŜƴǘƻ ŀǇǇǊƻǾŀǘƻ Ŝ ǇǳōōƭƛŎŀǘƻ Ŏƻƴ wŜƎΦ /9 нонрκΩфт ƛƴ D¦/9 ƴΦ онн ŘŜƭ нрκммκΩфт ŎƘŜ ŘƛǎŎƛǇƭƛƴŀ ƭŀ ǇǊƻŘu-
zione della DOP UMBRIA. 

 

4.3 Olivicoltore 

Si definisce olivicoltore il conduttore degli oliveti ubicati negli areali corrispondenti alle menzioni geografiche 
specificate al paragrafo 6.0. 

[ΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ ǇǳƼ ŎƻƛƴŎƛŘŜǊŜ Ŏƻƴ ƛ ǎƻƎƎŜǘǘƛ Ŏƛǘŀǘƛ ŀƛ ǇŀǊŀƎǊŀŦƛ пΦп Ŝ пΦрΦ 
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4.4 Frantoiano 

Si definisce frantoiano il responsabile del frantoio che trasforma, ovvero molisce le olive provenienti dagli olive-
ti ubicati negli areali corrispondenti alle menzioni geografiche specificate al paragrafo 6.0. 

Il frantoiano può coincidere con i soggetti citati ai paragrafi 4.3 e 4.5. 

 

4.5 Confezionatore 

{ƛ ŘŜŦƛƴƛǎŎŜ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊŜ ƭΩƛƳōƻǘǘƛƎƭƛŀǘƻǊŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŎƻƴŦƻǊƳŜ ŀƭƭŜ ǎǇŜŎƛŦƛŎƘŜ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭ ǇŀǊŀƎǊŀŦƻ фΦлΦ 

Il confezionatore può coincidere con i soggetti citati ai paragrafi 4.4 e 4.3. 

 

4.6 Partita di olive 

Materia prima identificata, quantificata, rispondente alla composizione varietale prevista ai paragrafi 7.1.1.7 ς 
7.1.1.8 ς 7.1.1.9 ς 7.1.1.10 ς 7.1.1.11 per ciascuna menzione geografica presente negli oliveti. 

 

4.7 Lotto di molitura 

tǊƻŘƻǘǘƻ ƻƭƛƻ ǇǊƻǾŜƴƛŜƴǘŜ ŘŀƭƭΩŜǎǘǊŀȊƛƻƴŜ ƳŜŎŎŀƴƛŎŀ ŘŜƭƭŀ ǇŀǊǘƛǘŀ Řƛ ƻƭƛǾŜ ŜŦŦŜǘǘǳŀǘŀ ƛƴ ŦǊŀƴǘƻƛƻΣ ƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀǘo, 
quantificato e raccolto in apposito recipiente. 

 

4.8 Lotto di frantoio 

Prodotto olio proveniente da uno o più lotti di molitura identificati e quantificati, miscelati secondo proporzioni 
note in frantoio e raccolti in un apposito recipiente destinato al confezionamento. 

4.9  Lotto di confezionamento 

Partita di olio ritenuta omogenea, della stessa annata, proveniente da uno o più lotti di frantoio miscelati 
ƴŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ǎŜŎƻƴŘƻ ǇǊƻǇƻǊȊƛƻƴƛ ƴƻǘŜΣ ŎƻƴǘŜƴǳǘŀ ƛƴ ǳƴƛŎƻ ǊŜŎƛǇƛŜƴǘŜ ŎƻƭƭƻŎŀǘƻ ƴŜƭƭƻ ǎǘes-
so complesso aziendale, da destinare al confezionamento e oggetto di attestazione di conformità da parte di 
3A-t¢! ŎƘŜ ƴŜ ǇǊŜŘƛǎǇƻƴŜ ƭΩŀƴŀƭƛǎƛΦ 

 

4.10 Elenco oliveti 

Elenco istituito presso la 3A PTA ed aggiornato a cura della stessa 3A PTA sulla base delle domande di inseri-
ƳŜƴǘƻ ŀƭ ŎƛǊŎǳƛǘƻ ǇǊƻŘƻǘǘŜ ŘŀƎƭƛ ƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊƛΦ [Ω9ƭŜƴŎƻ ƛƴ ǉǳŜǎǘƛƻƴŜ ǾƛŜƴŜ ǳǘƛƭƛȊȊŀǘƻ Řŀƭƭŀ о! t¢! ǇŜǊ 
ƭΩŜŦŦŜǘǘǳŀȊƛƻƴŜ ŘŜƛ ŎƻƴǘǊƻƭƭƛ Řƛ ŎƻƴŦƻǊƳƛǘŁ ǇǊŜǾisti dal MCS 02. 

Tale Elenco, ai fini della tracciabilità di filiera, richiama le evidenze ƻƎƎŜǘǘƛǾŜ ǊŜƭŀǘƛǾŜ ŀƭƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ ŎƘŜ Ŏƻm-
prendono i dati identificativi dello stesso, i dati catastali delle particelle investite ad olivo, il numero delle pian-
te coltivate e la composizione varietale percentuale. 

 

4.11 Elenco frantoi 

Elenco istituito presso la 3A PTA ed aggiornato a cura della stessa 3A PTA sulla base delle domande di inseri-
mento al circuito prodotte dai frantoiani. 

[Ω9ƭŜƴŎƻ ƛƴ ǉǳŜǎǘƛƻƴŜ ǾƛŜƴŜ ǳǘƛƭƛȊȊŀǘƻ Řŀƭƭŀ о! t¢! ǇŜǊ ƭΩŜŦŦŜǘǘǳŀȊƛƻƴŜ ŘŜƛ ŎƻƴǘǊƻƭƭƛ Řƛ ŎƻƴŦƻǊƳƛǘŁ ǇǊŜǾƛǎǘƛ Řŀƭ 
MSC 02. 

Tale Elenco, ai fini della tracciabilità di filiera, richiama le evidenze oggettive relative ai frantoi che comprendo-
ƴƻ ƛ Řŀǘƛ ƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀǘƛǾƛ ŘŜƭ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭŜ ŘŜƭ ŦǊŀƴǘƻƛƻΣ ƛ Řŀǘƛ ǊŜƭŀǘƛǾƛ ŀƭƭΩǳōƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭƻ ǎǘŀōƛƭŜ ŜŘ ŀƭ ƴǳƳŜǊƻ ŜŘ ŀl-
la capienza dei recipienti dei lotti di molitura. 
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4.12 Elenco confezionatori 

Elenco istituito presso la 3A PTA ed aggiornato a cura della stessa 3A PTA sulla base delle domande di inseri-
mento al circuito prodotte dai confezionatori. 

[Ω9ƭŜƴŎƻ ƛƴ ǉǳŜǎǘƛƻƴŜ ǾƛŜƴŜ ǳǘƛƭƛȊȊŀǘƻ Řŀƭƭŀ о! t¢! ǇŜǊ ƭΩŜŦŦŜǘǘǳŀȊƛƻƴŜ ŘŜƛ ŎƻƴǘǊƻƭƭƛ Řƛ ŎƻƴŦƻǊƳƛǘŁ ǇǊŜǾƛǎǘƛ Řŀƭ 
MSC 02. 

Tale Elenco, ai fini della tracciabilità di filiera, richiama le evidenze oggettive relative agli impianti di confezio-
ƴŀƳŜƴǘƻ ŎƘŜ ŎƻƳǇǊŜƴŘƻƴƻ ƛ Řŀǘƛ ƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀǘƛǾƛ ŘŜƭ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭŜ ŘŜƭƭΩƛƳpianto di confezionamento, i dati relativi 
ŀƭƭΩǳōƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭƻ ǎǘŀōƛƭŜ ŜŘ ŀƭ ƴǳƳŜǊƻ ŜŘ ŀƭƭŀ ŎŀǇƛŜƴȊŀ ŘŜƛ ǊŜŎƛǇƛŜƴǘƛ ŘŜƛ ƭƻǘǘƛ Řƛ Ŏǳƛ ŀƛ ǇŀǊagrafi 4.8 e 4.9. 

 

4.13 Rapporto di prova 

Documento emesso da un laboratorio di analisi conforme alla UNI CEI EN ISO/IEC 17025 e autorizzato dal Mini-
ǎǘŜǊƻ ŘŜƭƭŜ tƻƭƛǘƛŎƘŜ !ƎǊƛŎƻƭŜΣ !ƭƛƳŜƴǘŀǊƛ Ŝ CƻǊŜǎǘŀƭƛ ŎƘŜ ƴŜƭ Ŏŀǎƻ ǎǇŜŎƛŦƛŎƻ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŜȄǘǊŀǾŜrgine di oliva, oltre a i 
risultati chimico fisici relativi alle prescrizioni del Disciplinare, contiene in allegato la scheda relativa alla valuta-
ȊƛƻƴŜ ƻǊƎŀƴƻƭŜǘǘƛŎŀ ŜǾƛŘŜƴȊƛŀƴǘŜ ƛƭ ǇǳƴǘŜƎƎƛƻ ŀƭ ǇŀƴŜƭ ǘŜǎǘ ƻǘǘŜƴǳǘƻ ŘŀƭƭΩƻƭƛƻ ǇǊƻǾŀǘƻ Řŀƭ ǇŀƴŜƭ ŘΩŀǎǎŀƎƎƛƻ Ŏƻn-
forme al Reg. CEE 2568/91 e successive modificazioni, che, viste le priorità di scelta di cui alla circolare ministe-
riale n° 5 del 18 giugno 1999, sarà almeno quello di cui al punto c) della detta circolare al paragrafo "Controlli ai 
quali sottoporre gli oli extravergini e vergini a DOP e ad IGP". Nella fattispecie, per tutte le valutazioni organo-
lettiche necessarie verranno utilizzati esclusivamente i Panel riconosciuti dal MiPAAF in possesso di autorizza-
zione vigente riportati nel sito Internet www.politicheagricole.it. 

 

4.14 Autocontrollo 

Attività di verifica dei requisiti di conformità attuata e registrata dai soggetti della filiera produttiva, ovvero oli-
ǾƛŎƻƭǘƻǊƛΣ ŦǊŀƴǘƻƛŀƴƛΣ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊƛΣ ƛƴ ǊŜƭŀȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩŀǘǘƛǾƛǘŁ ǎǾƻƭǘŀ ǇǊŜǎǎƻ ƛ ǇǊƻǇǊƛ ǎƛǘƛ ǇǊƻŘǳǘǘƛǾƛΣ ƛƴ ŀpplicazione 
alle prescrizioni previste per la DOP UMBRIA. 

 

4.15 Controllo di conformità 

Atto ςovvero controlloς mediante il quale la 3A PTA si accerta che vengano rispettati i requisiti di conformità 
ǇǊŜǾƛǎǘƛ Řŀƭ 5ƛǎŎƛǇƭƛƴŀǊŜΦ [ΩƛƴǎƛŜƳŜ ŘŜƭƭŜ ŀǘǘƛǾƛǘŁ Řƛ ǊƛǎŎƻƴǘǊƻ Ŝ ŘƻŎǳƳŜƴǘŀȊƛƻƴŜΣ ŀǘǘǳŀǘŜ άŜȄ ŀnǘŜέΣ άƛƴ ŦƛŜǊƛέ Ŝκƻ 
άŜȄκǇƻǎǘέΣ ŎƘŜ ŎƻƴǎŜƴǘƻno alla 3APTA di attribuire agli interi lotti produttivi la conformità. 

 

4.16  Attestazione di conformità 

Atto mediante il quale 3A PTA dichiara che, con ragionevole attendibilità, una partita di olio rispetta le prescri-
zioni riportate nel Disciplinare di produȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŀ ŘŜƴƻƳƛƴŀȊƛƻƴŜ ŘΩƻǊƛƎƛƴŜ ǇǊƻǘŜǘǘŀ ά¦ƳōǊƛŀέ e al presente 
MAP 02, approvati dalle Autorità competenti. 

 

4.17 Procedura 

Attività necessarie per poter essere riconosciuti da 3A PTA come idoneo a far parte del circuito della produzio-
ne tutelata. 

 

4.18 Piano di Controllo 

Insieme delle attività che consentono a 3A PTA di verificare la conformità del prodotto DOP UMBRIA disciplina-
te nei documenti di seguito indicati che, nel loro insieme, costituiscono il Piano di Controllo: MANUALE ADEMPI-
MENTI E PROCEDURE DEI SOGGETTI INTERESSATI AL SISTEMA DI CONTROLLO ς DOP UMBRIA (MAP 02), MANUALE DI CON-

TROLLO E SCHEMA DI CERTIFICAZIONE ς DOP UMBRIA (MCS 02), PROSPETTO CONTROLLI DOP UMBRIA 3A PTA. 

 

4.19 Autorità di vigilanza 

MiPAAF e Regione Umbria. 

http://www.politicheagricole.it/
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6 ACCESSO AL SISTEMA DI CONTROLLO /  DOMANDA DI ATTE-

STAZIONE 

6.1 Modalità di accesso al sistema di controllo 
Ogni soggetto che intende produrre olio extravergine di oliva DOP UMBRIA deve far pervenire la propria ade-
sione al sistema di controllo della 3A PTA. 
Pertanto per gli olivicoltori, i frantoiani ed i confezionatori la richiesta di adesione al sistema deve pervenire en-
tro e non oltre il 10 settembre di ogni campagna olearia utilizzando le apposite richieste di iscrizione agli elen-
chi (allegati 2 ς 5 ς 10 del presente MAP 02) descritte nei paragrafi successivi del presente MAP 02. Qualora il 
soggetto όƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ Ŝκƻ ŦǊŀƴǘƻƛŀƴƻ Ŝκƻ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊŜύ ƛǎŎǊƛǘǘƻ ƴŜƭƭΩŜƭŜƴŎƻ ǊŜƭŀǘƛǾƻ ǇŜǊ ƭŀ ǇǊŜŎŜŘŜƴǘŜ ŎŀƳǇa-
gna olearia non dovesse provvedere ŀƭƭΩƛǎŎǊƛȊione per la nuova campagna in questione nei termini sopra ripor-
tati, 3A PTA provvede comunicare al soggetto citato che tale inadempienza è cagione di esclusione 
ŘŜƭƭΩƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ per la campagna oleicola in corso e ŎƘŜ ƛƭ ǘŜǊƳƛƴŜ ǳƭǘƛƳƻ ǇŜǊ ƭΩƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ƳŜƴȊionata verrà proro-
gato al 10 ottobre al fine di consentire la regolarizzazione della propria posizione e la possibilità di partecipare 
al circuito della DOP UMBRIA per la campagna corrente. Lƴ ŀǎǎŜƴȊŀ Řƛ ǊƛǎŎƻƴǘǊƻ ƻ ǉǳŀƭƻǊŀ ƭΩƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŘƻǾŜǎǎŜ 
pervenire in 3APTA oltre il 10 ottobre il soggetto citato non potrà concorrere alla produzione di olio potenzial-
ƳŜƴǘŜ 5ht ¦ƳōǊƛŀ ǇŜǊ ƭŀ ŎŀƳǇŀƎƴŀ ƻƭŜŀǊƛŀ ŀ Ŏǳƛ ƭΩƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ǎǘŜǎǎŀ ǎƛ ǊƛŦŜǊƛǎŎŜΦ 
Qualora le adesioni al sistema dei controlli vengano consegnate a 3A PTA da soggetti diversi dai richiedenti, 
ǉǳŜǎǘƛ ŘŜǾƻƴƻ ŜǎǎŜǊŜ ŀ ǘŀƭŜ ǎŎƻǇƻ ŘŜƭŜƎŀǘƛΦ [ŀ ŘŜƭŜƎŀ ŘŜǾŜ ŎƻƴǘŜƴŜǊŜ ƭΩŜǎǇƭƛŎƛǘŀ ƛƴŘƛŎŀȊƛƻƴŜ ŎƘŜ ƭŜ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭi-
tà derivanti da inadempienze del soggetto delegante nella conduzione delle attività di produzione relative alla 
ŘŜƴƻƳƛƴŀȊƛƻƴŜ ŘΩƻǊƛƎƛƴŜ ǇǊƻǘŜǘǘŀ ¦a.wL! sono di esclusiva sua responsabilità, così come gli obblighi che ne 
derivano. Tale specificazione è riportata ŎƻƳŜ άNota Beneέ ƴŜƛ ŦŀŎǎƛƳƛƭƛ ŘŜƛ ƳƻŘǳƭƛ Řƛ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ǊŜƭŀǘƛǾƛ (allegati 
2 ς 5 ς 10 del presente MAP 02). 
Nel caso in cui un soggetto deleghi un terzo alla consegna della propria adesione al sistema dei controlli a 3A 
PTA ǇŜǊ ƭΩŀǇǇƭƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ǎƛǎǘŜƳŀ ŘŜƛ ŎƻƴǘǊƻƭƭƛ ƻ ƴŜƭ Ŏŀǎƻ Řƛ /ƻƴǎƻǊȊƛƻ Řƛ ¢ǳǘŜƭŀ ǊƛŎƻƴƻǎŎƛǳǘƻ Řŀƭ aƛt!!CΣ ǘŀƭŜ 
soggetto o il Consorzio dovrà presentare a 3A PTA una domanda di assoggettamento ai controlli di conformità 
per il riconoscimento della denominazione (Allegato 1 al presente documento, denominato άM00 domanda di 
attestazioneέύ Ŏƻƴ ŀƭƭŜƎŀǘƻ ƭΩŜƭŜƴŎƻ ŘŜƛ ǎƻƎƎŜǘǘƛ ŘŜƭƭŀ ŦƛƭƛŜǊŀ ǇǊƻŘǳttiva rappresentati, questi dovranno comun-
que far pervenire a 3A PTA le proprie personali adesioni al sistema dei controlli (Allegati 2 ς 5 ς 10 del presente 
manuale), anche attraverso il soggetto delegato. 
Successivamente sarà cura di 3A PTA procedere a svolgere i controlli di conformità secondo la frequenza e le 
modalità previste dal presente dispositivo di controllo. 
Nel caso di presenza di un Consorzio di Tutela riconosciuto dal MiPAAF, la fattura che 3A PTA emetterà verrà 
dettagliata con le voci di spesa riferite alle prestazioni erogate nei confronti di ciascun Operatore rappresentato 
dal Consorzio stesso. 

!ƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭ ƳŀƴǘŜƴƛƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭΩƛŘƻƴŜƛǘŁ ŀƭƭŀ ŘŜƴƻƳƛƴŀȊƛƻƴŜ Ŝ ǉǳŀƭƻǊŀ ƭŜ ǎƛǘǳŀȊƛƻƴƛ ŀȊƛŜƴŘŀƭƛ όǎǘǊǳǘǘǳǊŀƭƛΣ ǇǊƻŘǳt-
tive, organizzative ecc.) documentate nella domanda iniziale di accesso al sistema dei controlli, o nelle eventua-
li successive integrazioni della stessa, fossero oggetto di variazioni sostanziali, i soggetti interessati sono tenuti 
a far pervenire a 3A-PTA, possibilmente in via preventiva, e comunque non oltre 15 gg dal loro accadimento, le 
variazioni intervenute utilizzando la medesima documentazione applicabile nel caso di iscrizione (Allegati 2 ς 5 
ς 10 del presente manuale). 
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Per άvariazioni sostanzialiέ che dovessero occorrere ai soggetti inseriti nel sistema di controllo devono inten-
dersi tutte le modifiche che hanno o possono avere la capacità di pregiudicare lo stato di conformità di prodotti 
o processi e la corretta rintracciabilità delle produzioni e la titolarità di diritti/obblighi. 

3A PTA provvede tempestivamente alla verifica delle modifiche occorse riservandosi la facoltà di effettuare ve-
rifiche ispettive e/o richieste di integrazioni documentali in relazione alla natura delle variazioni segnalate sem-
pre in accordo al dispositivo di controllo applicabile alla DOP UMBRIA. In ogni caso le modifiche intervenute sa-
ranno oggetto di valutazione nel corso delle ispezioni ordinarie effettuate secondo quanto previsto dallo sche-
ma dei controlli. 

 

6.2 Domanda di attestazione 

Il Richiedente, ovvero il soggetto ŎƘŜ ƛƴǘŜƴŘŜ ǊƛŎƘƛŜŘŜǊŜ ƭΩŀǘǘŜǎǘŀȊƛƻƴŜ del prodotto ǇŜǊ ƭΩƛƳƳƛǎǎƛƻƴŜ ŀƭ Ŏƻƴǎu-
mo la DOP UMBRIA con i contrassegni di conformità applicabili, deve coincidere con uno dei soggetti elencati al 
paragrafo 2 e deve essere in possesso dei requisiti di base descritti nel M 00 Domanda di Attestazione riportata 
in Allegato 1; detti requisiti seguono in elenco: 

- corretta compilazione di M 00 Domanda di Attestazione e dei relativi allegati; 

- ragione sociale, possesso della partita IVA, iscrizione alla CCIAA competente ςove applicabileς; 

- ŘƛŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴŜ ŀǘǘŜǎǘŀƴǘŜ ƭΩǳōƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛǾŜǘƻ Ŝκƻ ŦǊŀƴǘƻƛƻ Ŝκƻ ƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ƴŜƛ ŎƻƳu-
ni/territori amministrativi di cui ai punti i), ii) iii) iv) e v) di seguito esposti; 

- certificato di vigenza ςove applicabileς. 
[Ω!ƭƭŜƎŀǘƻ м ǾƛŜƴŜ ǘǊŀǎƳŜǎǎƻ Řŀƭ ǎƻƎƎŜǘǘƻ ǊƛŎƻƴƻǎŎƛǳǘƻ ŀƴǘŜǊƛƻǊƳŜƴǘŜ ƻ Ŏƻƴtestualmente alla prima richiesta di 
prelievo (di seguito descritta e riportata in facsimile in Allegato 13) relativa alla campagna olearia di riferimento 
(esempio c.o. 2009/2010). 

La Richiesta di prelievo viene trasmessa dal Richiedente a 3A PTA e, oltre a rappresentare una formale dichiara-
zione di conformità delle attività di diretta responsabilità, riporta in evidenza la dimensione del singolo lotto di 
confezionamento e la campagna olearia relativa al lotto oggetto di prelievo. La Richiesta di prelievo viene ripor-
ǘŀǘŀ ƛƴ ŦŀŎǎƛƳƛƭŜ ƴŜƭƭΩ!ƭƭŜƎŀǘƻ мо Ŝ ŘŜǾŜ ŜǎǎŜǊŜ ƛƴƻƭǘǊŀǘŀ ŀ о! t¢! e pervenire almeno 5 gg prima della data fis-
ǎŀǘŀ ǇŜǊ ƭŀ ǊƛǳƴƛƻƴŜ ŘŜƭ /5/ ŀƭ ŦƛƴŜ Řƛ ŎƻƴǎŜƴǘƛǊŜ ƭΩŀŘeguata pianificazione dei controlli. Le date di riunione dei 
/5/ ǾŜƴƎƻƴƻ ŀƎƎƛƻǊƴŀǘŜ ǎǳƭ ǇƻǊǘŀƭŜ ǿŜō ŘŜƭƭŀ о! t¢! ŀƭƭŀ ǇŀƎƛƴŀ άƴŜǿǎέ ŘŜƭ ǎƛǘƻ http://www.parco3a.org e 
possono essere richieste contattando direttamente operatoria Segreteria Tecnica di 3A PTA. 

Lƭ ǇǊŜƭƛŜǾƻ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ Řŀƭ ƭƻǘǘƻ ŘŜǎǘƛƴŀǘƻ ŀƭ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ Ƙŀ ƛƭ ŦƛƴŜ Řƛ ŀƴŀƭƛȊȊŀǊŜ ƛ ǇŀǊŀƳŜǘǊƛ Řƛ ǎŜƎǳƛǘƻ ŜƭŜƴŎŀǘƛΣ 
i cui requisiti di conformità sono riportati per singola menzione nei paragrafi 9.1.1.10, 9.1.1.11, 9.1.1.12, 
9.1.1.13, 9.1.1.14: 

a) acidità libera %; 

b) numero di perossidi; 

c) valore al K 232; 

d) punteggio al panel test; 

e) valore al K270; 

f) acido oleico %; 

g) polifenoli totali; 

h) colore; 

i) odore; 

j) sapore. 

Il Richiedente, aƭƭΩŀǘǘƻ ŘŜƭƭŀ ǇǊŜǎŜƴǘŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŀ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ Řƛ ǇǊŜlievo, dovrà produrre le evidenze descritte suc-
cessivamente che dimostrino il fatto ŎƘŜ ƭΩƻƭƛƻ ŘŜǎǘƛƴŀǘƻ ŀƭƭΩƛƳƳƛǎǎƛƻƴŜ ŀƭ ŎƻƴǎǳƳƻ ŎƻƳŜ DOP UMBRIA è stato 
ottenuto dalla molitura delle olive provenienti da una o più unità aziendali ubicate nei territori amministrativi 
della Regione Umbria che individuano la singola menzione geografica. 

http://www.parco3a.org/
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Nello specifico, le menzioni geografiche della DOP UMBRIA coincidono con le aree individuate dai territori am-
ministrativi dei comuni che seguono: 

i) menzione geografica COLLI ASSISI SPOLETO, comuni di: Gubbio, Scheggia e Pascelupo, Costacciaro, Sigillo, 
Fossato di Vico, Gualdo Tadino, Valfabbrica, Assisi, Spello, Valtopina, Foligno, Trevi, Sellano, Campello sul 
Clitunno, Spoleto ςparte ad Est della s.s. n. 3 Flaminiaς, Scheggino, S. Anatolia di Narco, Vallo di Nera, Cerre-
to di Spoleto, Preci, Norcia, Cascia, Poggiodomo, Monteleone, Montefranco, Arrone, Polino, Ferentillo, Ter-
ni, Stroncone; 

ii) menzione geografica COLLI MARTANI, comuni di: Acquasparta, Spoleto ςparte ad Ovest della s.s. n. 3 Flami-
niaςΣ aŀǎǎŀ aŀǊǘŀƴŀΣ ¢ƻŘƛΣ /ŀǎǘŜƭ wƛǘŀƭŘƛΣ Dƛŀƴƻ ŘŜƭƭΩ¦ƳōǊƛŀΣ aƻƴǘŜŦŀƭŎƻΣ DǳŀƭŘƻ /ŀǘǘŀƴŜƻΣ /ƻƭƭŀȊȊƻƴŜΣ .e-
vagna, Cannara, Bettona, Deruta, Torgiano, Bastia Umbra; 

iii) menzione geografica COLLI AMERINI, comuni di: Calvi, Otricoli, Narni, Amelia, Penna in Teverina, Giove, At-
tigliano, Lugnano in Teverina, Alviano, Guardea, San Gemini, Montecastrilli, Avigliano; 

iv) menzione geografica COLLI DEL TRASIMENO, comuni di: Perugia, Piegaro, Paciano, Panicale, Castiglione del 
Lago, Magione, Tuoro sul Trasimeno, Passignano sul Trasimeno, Lisciano Niccone, Umbertide, Città di Ca-
stello, Monte S. Maria Tiberina, Corciano, Citerna, San Giustino, Montone, Pietralunga; 

v) menzione geografica COLLI ORVIETANI, comuni di: Montecchio, Baschi, Orvieto, Porano, Castel Giorgio, Ca-
stŜƭ ±ƛǎŎŀǊŘƻΣ !ƭƭŜǊƻƴŀΣ CƛŎǳƭƭŜΣ tŀǊǊŀƴƻΣ {ŀƴ ±ŜƴŀƴȊƻΣ aƻƴǘŜƭŜƻƴŜ ŘΩhǊǾƛŜǘƻΣ CŀōōǊƻΣ aƻƴǘŜƎŀōōƛƻƴŜΣ 
Montecastello di Vibio, Fratta Todina, Marsciano, Città della Pieve. 

 

 

7 PROCEDURE E ADEMPIMENTI DEGLI OLIVICOLTORI 

7.1 Generalità 

Gli olivicoltori che intendono destinare le proprie olive per la produzione di olio extravergine di oliva DOP UM-
BRIA, richiedono a 3A PTA il proprio riconoscimento comunicando i propri dati identificativi, soprattutto per 
quanto riguarda gli aspetti relativi ad ubicazione, numero piante, composizione varietale, secondo quanto ri-
portato nella modulistica predisposta da 3A PTA. (Vedi Prospetto dei controlli riga 1-2). 

 

7.1.1 Requisiti di conformità applicabili agli olivicoltori 

Si riportano nei paragrafi esposti di seguito i requisiti di conformità applicabili. Ogni titolo del paragrafo è appli-
cabile a tutte le menzioni geografiche della DOP UMBRIA, salvo specificazione tra parentesi. 

 

7.1.1.1 Zona di produzione olive (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Assisi Spoleto) 

Dislocazione della zona di produzione delle olive destinate alla produzione dell'olio extravergine d'oliva UM-
BRIA con menzione Colli Assisi Spoleto nei comuni di: Gubbio, Scheggia e Pascelupo, Costacciaro, Sigillo, Fossa-
to di Vico, Gualdo Tadino, Valfabbrica, Assisi, Spello, Valtopina, Foligno, Trevi, Sellano, Campello sul Clitunno, 
Spoleto ςparte ad Est della s.s. n. 3 Flaminiaς, Scheggino, S. Anatolia di Narco, Vallo di Nera, Cerreto di Spoleto, 
Preci, Norcia, Cascia, Poggiodomo, Monteleone, Montefranco, Arrone, Polino, Ferentillo, Terni, Stroncone. 

 

7.1.1.2 Zona di produzione olive (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Martani) 

Dislocazione della zona di produzione delle olive destinate alla produzione dell'olio extravergine d'oliva UM-
BRIA con menzione Colli Martani nei comuni di: Acquasparta, Spoleto ςparte ad Ovest della s.s. n. 3 Flaminiaς, 
aŀǎǎŀ aŀǊǘŀƴŀΣ ¢ƻŘƛΣ /ŀǎǘŜƭ wƛǘŀƭŘƛΣ Dƛŀƴƻ ŘŜƭƭΩ¦ƳōǊƛŀΣ aƻƴǘŜŦŀƭŎƻΣ DǳŀƭŘƻ /ŀǘǘŀƴŜƻΣ /ƻƭƭŀȊȊƻƴŜΣ .ŜǾŀƎƴŀΣ 
Cannara, Bettona, Deruta, Torgiano, Bastia Umbra. 
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7.1.1.3 Zona di produzione olive (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Amerini) 

Dislocazione della zona di produzione delle olive destinate alla produzione dell'olio extravergine d'oliva UM-
BRIA con menzione Colli Amerini nei comuni di: Calvi, Otricoli, Narni, Amelia, Penna in Teverina, Giove, Attiglia-
no, Lugnano in Teverina, Alviano, Guardea, San Gemini, Montecastrilli, Avigliano. 

 

7.1.1.4 Zona di produzione olive (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli del Trasimeno) 

Dislocazione della zona di produzione delle olive destinate alla produzione dell'olio extravergine d'oliva UM-
BRIA con menzione Colli del Trasimeno nei comuni di: Perugia, Piegaro, Paciano, Panicale, Castiglione del Lago, 
Magione, Tuoro sul Trasimeno, Passignano sul Trasimeno, Lisciano Niccone, Umbertide, Città di Castello, Monte 
S. Maria Tiberina, Corciano, Citerna, San Giustino, Montone, Pietralunga.  

 

7.1.1.5 Zona di produzione olive (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Orvietani) 

Dislocazione della zona di produzione delle olive destinate alla produzione dell'olio extravergine d'oliva UM-
BRIA con menzione Colli Orvietani nei comuni di: Montecchio, Baschi, Orvieto, Porano, Castel Giorgio, Castel Vi-
ǎŎŀǊŘƻΣ !ƭƭŜǊƻƴŀΣ CƛŎǳƭƭŜΣ tŀǊǊŀƴƻΣ {ŀƴ ±ŜƴŀƴȊƻΣ aƻƴǘŜƭŜƻƴŜ ŘΩhǊǾƛŜǘƻΣ CŀōōǊƻΣ aƻƴǘŜƎŀōōƛƻƴŜΣ aƻƴǘŜŎŀǎǘŜƭƭƻ 
di Vibio, Fratta Todina, Marsciano, Città della Pieve. 

 

7.1.1.6 Adeguatezza impianti di coltivazione 

Condizioni ambientali e di coltura degli oliveti tradizionali e caratteristiche della zona, e comunque atte a con-
ferire alle olive le specifiche caratteristiche. 

I sesti di impianto, le forme di allevamento ed i sistemi di potatura devono essere quelli tradizionalmente usati, 
o comunque atti a non modificare le caratteristiche delƭŜ ƻƭƛǾŜ Ŝ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻΦ ό±ŜŘƛ tǊƻǎǇŜǘǘƻ ŘŜƛ ŎƻƴǘǊƻƭƭƛ Řŀ ǊƛƎŀ о 
a 5). 

 

7.1.1.7 Composizione varietale (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Assisi Spoleto) 

Composizione varietale in oliveto per la produzione di olio extravergine di oliva DOP UMBRIA Colli Assisi Spole-
to secondo i rapporti percentuali specificati di seguito: 

Moraiolo ² 60 %, Leccino e/o Frantoio ¢ 30 %, altre varietà ¢ 10 %. 

 

7.1.1.8 Composizione varietale (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Martani) 

Composizione varietale in oliveto per la produzione di olio extravergine di oliva DOP UMBRIA Colli Martani se-

condo i rapporti percentuali specificati di seguito: Moraiolo ² 20 %, Leccino e/o S. Felice e/o Frantoio ² 80 %. 

 

7.1.1.9 Composizione varietale (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Amerini) 

Composizione varietale in oliveto per la produzione di olio extravergine di oliva DOP UMBRIA Colli Amerini se-

condo i rapporti percentuali specificati di seguito: Moraiolo ² 15 %, Leccino e/o Frantoio e/o Rajo ¢ 85 %, altre 

varietà ¢ 10 %. 

 

7.1.1.10 Composizione varietale (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli del Trasimeno) 

Composizione varietale in oliveto per la produzione di olio extravergine di oliva DOP UMBRIA Colli del Trasime-

no secondo i rapporti percentuali specificati di seguito: Moraiolo e Dolce Agogia ² 15 %, Leccino e/o Frantoio ² 

65 %, altre varietà ¢ 20 %. 



 

MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE 
DEI SOGGETTI INTERESSATI AL SISTE-

MA DI CONTROLLO ï DOP UMBRIA 

MAP 

Rev. 

02 

1 

 

3A PARCO TECNOLOGICO AGROALIMENTARE DELLôUMBRIA 
Società consortile a r. l. Fraz. Pantalla 06059 Todi (PG)   P. IVA 01770460549   Tel +3907589571  Fax +390758957257 

Pagina 11 di 51 

 

 

7.1.1.11 Composizione varietale (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Orvietani) 

Composizione varietale in oliveto per la produzione di olio extravergine di oliva DOP UMBRIA Colli Orvietani se-

condo i rapporti percentuali specificati di seguito: Moraiolo ² 15 %, Frantoio ¢ 30 %, Leccino ¢ 60 % altre varie-

tà ¢ 20 %. 

 

7.1.1.12 Difesa fitosanitaria 

Per tutte le menzioni geografiche assoggettate alla DOP UMBRIA la difesa fitosanitaria degli oliveti deve essere 
ŜŦŦŜǘǘǳŀǘŀ ǎŜŎƻƴŘƻ ƭŜ ƳƻŘŀƭƛǘŁ ŘŜŦƛƴƛǘŜ Řŀƛ ǇǊƻƎǊŀƳƳƛ Řƛ ƭƻǘǘŀ ƎǳƛŘŀǘŀ ŎǳǊŀǘƛ ŘŀƭƭΩ!w¦{L! ό!ƎŜƴȊƛŀ wŜƎƛƻƴŀƭŜ 
¦ƳōǊŀ ǇŜǊ ƭƻ {ǾƛƭǳǇǇƻ Ŝ ƭΩLƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜ ƛƴ !ƎǊƛŎƻƭǘǳǊŀύΦ ! ǘŀƭ Ŧƛne ogni anno 3A PTA acquisisce il piano di lotta 
ƎǳƛŘŀǘŀ ǇǊŜŘƛǎǇƻǎǘƻ ŘŀƭƭΩ!w¦{L! Ŝ ƴŜ ǾŜǊƛŦƛŎŀ ƭŀ ŎƻǊǊŜǘǘŀ ŀǇǇƭƛŎŀȊƛƻƴŜ ǘǊŀƳƛǘŜ ƛ ǉǳŀŘŜǊƴƛ Řƛ ŎŀƳǇŀƎƴŀ (vedi pro-
spetto dei controlli, riga 11). 

 

7.1.1.13 DichiaraȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ 

Per tutte le partite di olive rŀŎŎƻƭǘŜ Řŀ ƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊƛ ƛǎŎǊƛǘǘƛ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ƻƭƛǾŜǘƛΣ ŀƭ ƳƻƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭŀ ǾŜƴŘƛǘŀ ƻ ŘŜƭƭŀ 
ŎƻƴǎŜƎƴŀ ŀƭ ŦǊŀƴǘƻƛƻ Řƛ ƳƻƭƛǘǳǊŀ ŘŜǾŜ ŜǎǎŜǊŜ ŎƻƳǇƛƭŀǘŀ ƭŀ ŘƛŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ !llegato 4 al MAP 02.  

 

7.1.1.14 Epoca di raccolta olive 

Raccolta olive destinate alla produzione dell'olio extravergine di oliva DOP UMBRIA entro il 15 gennaio di ogni 
annata produttiva (vedi prospetto dei controlli, riga 14). 

 

7.1.1.15 Modalità di raccolta olive 

La raccolta olive destinate alla produzione dell'olio extravergine di oliva DOP UMBRIA deve essere effettuata 
per brucatura o con mezzi meccanici (vedi prospetto dei controlli, riga 15). 

 

7.1.1.16 Produzione unitaria oliveti (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Assisi Spoleto) 

Produzione unitaria oliveti non superiore a 5.000 kg/Ha. In annate eccezionalmente favorevoli la produzione 
unitaria massima non può eccedere di oltre il 20% tale limite. 

 

7.1.1.17 Produzione unitaria oliveti (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Martani) 

Produzione unitaria oliveti non superiore a 5.500 kg/Ha. In annate eccezionalmente favorevoli la produzione 
massima non può eccedere di oltre il 20% tale limite. 

 

7.1.1.18 Produzione unitaria oliveti (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Amerini) 

Produzione unitaria oliveti non superiore a 6.500 kg/Ha. In annate eccezionalmente favorevoli la produzione 
massima non può eccedere di oltre di oltre il 20% tale limite. 

 

7.1.1.19 Produzione unitaria oliveti (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli del Trasimeno) 

Produzione unitaria oliveti non superiore a 6.500 kg/Ha. In annate eccezionalmente favorevoli la produzione 
massima non può eccedere di oltre il 20% tale limite. 

 

7.1.1.20 Produzione unitaria oliveti (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Orvietani) 

Produzione unitaria oliveti non superiore a 6.500 kg/Ha. In annate eccezionalmente favorevoli la produzione 
massima non può eccedere di oltre il 20% tale limite. 
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7.2 LǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ hƭƛǾeti  

Lƭ ǊŜǉǳƛǎƛǘƻ Řƛ ōŀǎŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ ǇŜǊ ƭΩŀƳƳƛǎǎƛƻƴŜ ŘŜƭ ǇǊƻŘƻǘǘƻ ŘŜƭƭŀ ƳƻƭƛǘǳǊŀ ŘŜƭƭŜ ǇǊƻǇǊƛŜ ƻƭƛǾŜ ŀƭƭŀ DOP 
UMBRIA è il possesso dei requisiti strutturali di cui al paragrafo тΦм ŘƻŎǳƳŜƴǘŀǘƻ Řŀƭƭŀ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ƻƭi-
veti costituito presso 3A PTA. La prima iscrizione deve avvenire non oltre il 10 settembre precedente alla rac-
Ŏƻƭǘŀ ŘŜƭƭŜ ƻƭƛǾŜ Řŀ ŘŜǎǘƛƴŀǊǎƛ ŀƭƭŀ ǇǊƻŘǳȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ DOP UMBRIA (vedi prospetto dei controlli, riga 1).  

! ǘŀƭ ǎŎƻǇƻ ƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ ǊƛŎƘƛŜŘŜ ŀ о! t¢! ƭŀ ŘƻŎǳƳŜƴǘŀȊƛƻƴŜ ƴŜŎŜǎǎŀǊƛŀΣ ŜŘ ƛƴǾƛŀ ƭŀ wƛŎƘƛŜǎǘŀ Řƛ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ 
ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ƻƭƛǾŜǘƛ ŀ о! t¢!Φ Lƭ ŘƻŎǳƳŜƴǘƻ ŎƻƴŦƻǊƳŜ ŀ ǉǳŜƭƭƻ ǇŜǊ ŘŜǘǘŀ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ ǾƛŜƴŜ ǊƛǇƻǊǘŀǘƻ ƛƴ ŦŀŎǎƛƳƛƭŜ 
ƴŜƭƭΩ!ƭƭŜƎŀǘƻ н e la sua sottoscrizione Řŀ ǇŀǊǘŜ ŘŜƭ ǎƻƎƎŜǘǘƻ ǊƛŎƘƛŜŘŜƴǘŜ ƭΩƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ autorizza 3A PTA alla pubbli-
cazione sul proprio sito internet dei propri dati personali limitatamente a quelli descritti nella citata richiesta e 
nel rispetto della normativa sulla privacy. I cƻƴǘŜƴǳǘƛ ŘŜƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ƻƭƛǾŜǘƛ ǎƻƴƻ ǎŎƘŜƳŀǘƛȊȊŀǘƛ ƛƴ !ƭƭŜƎŀǘƻ оΦ Il rin-
novo della suddetta iscrizione per gli anni successivi, qualora non siano occorse modificazioni e qualora le pre-
cedenti iscrizioni risultino regolariΣ ǎŀǊŁ ǘŜǎǘƛƳƻƴƛŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀǾǾŜƴǳǘƻ ǾŜǊǎamento della quota di iscrizione da ese-
guire in accordo al tariffario applicabile sempre entro la scadenza del 10 settembre (vedi prospetto dei control-
li, riga 6). 

È ŎƻƴǎŜƴǘƛǘŀ ƭΩƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŎƻƴƎƛǳƴǘŀ Řƛ ŘƛǾŜǊǎƛ ƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊƛ ǇǳǊŎƘŞ Ǝƭƛ ǎǘŜǎǎƛΣ ŎƻƳǇƭŜǎǎƛǾŀƳŜnte, rispondano al re-
quisito relativo alla composizione varietale della singola menzione geografica ed a condizione che i medesimi 
soggetti provvedano congiuntamente alla molitura delle olive nello stesso frantoio. Il prodotto della molitura di 
cui trattasi costituirà un unico lotto di frantoio che, successivamente alla sua completa formazione, potrà esse-
re utilizzato in accordo alle disposizioni di cui al piano di controllo applicabile alla DOP UMBRIA. 

Ad avvenuto riconoscimento tramite la verifica del possesso dei requisiti di cui al paragrafo 7.1, la 3A PTA inse-
ǊƛǎŎŜ ƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ ƴŜƭƭΩŜƭŜƴŎƻ ƻƭƛǾŜǘƛ Ŝ ǘǊŀǎƳŜǘǘŜ ŀƭƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ ŎƻƳǳƴƛŎŀȊƛƻƴŜ ǎŎǊƛǘǘŀ ŘŜƭ ƴǳƳŜǊƻ Řƛ ƛŘŜƴǘƛŦƛŎa-
ȊƛƻƴŜ ŀǘǘǊƛōǳƛǘƻΦ [ΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ ŝ ǘŜƴǳǘƻ ŀ ǊƛǇƻǊǘŀǊŜ ǘŀƭŜ ƴǳƳŜǊƻ ƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀǘƛǾƻ sulle comunicazioni da inoltrare a 
3A PTA e sulle dichiarazioni di conformità che rilascia ai frantoiani ai fini della DOP UMBRIA. 

hƎƴƛ ǾŀǊƛŀȊƛƻƴŜ ŘŜƛ ǊŜǉǳƛǎƛǘƛ ǇǊŜǾƛǎǘƛ ǇŜǊ ƛƭ ǊƛŎƻƴƻǎŎƛƳŜƴǘƻ ƛƴƛȊƛŀƭŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛǾŜǘƻΣ ŘŜǾŜ ŜǎǎŜǊŜ ŎƻƳǳƴƛŎŀǘŀ ǇŜǊ i-
scritto a 3A PTA utilizzando sempre ƛƭ ƳƻŘǳƭƻ wƛŎƘƛŜǎǘŀ Řƛ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ hƭƛǾŜǘƛ ǊƛǇƻǊǘŀǘŀ ƛƴ !ƭƭŜƎŀǘƻ н ŜŘ 
indicando il numero identificativo attribuito da 3A PTA a seguito del riconoscimento iniziale (vedi prospetto dei 
controlli, righe da 7 a 9). 

Tutte le variazioni devono essere comunicate a 3A PTA entro 15 giorni dalla loro verifica. A fronte delle varia-
Ȋƛƻƴƛ Řƛ ǎŜƎǳƛǘƻ ŜƭŜƴŎŀǘŜ о! t¢! ǇǊƻǾǾŜŘŜ ŀ ƳƻŘƛŦƛŎŀǊŜ ƭŜ ƛƴŦƻǊƳŀȊƛƻƴƛ ŎƻƴǘŜƴǳǘŜ ƴŜƭƭΩŜƭŜƴŎƻ ƻƭƛǾŜǘƛΣ Ƴŀƴǘe-
nendo lo stesso numero di identificazione. Di seguito, a titolo esemplificativo ma non esaustivo, si riportano al-
cuni esempi di modificazioni che potrebbero occorrere: 

Á variazione anagrafica; 

Á variazione della ragione sociale; 

Á variazione numero piante in produzione; 

Á cambio di indiǊƛȊȊƻ ŘŜƭƭΩŀǘǘƛǾƛǘŁ ǇǊƻŘǳǘtiva; 

Á conduzione di nuovo oliveto. 

Nel caso di cessione parziale o totale degli oliveti, deve essere inoltrata una nuova Richiesta di iscrizione 
ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ hƭƛǾŜǘƛ ŘŀƭƭΩŀŎǉǳƛǊŜƴǘŜ Ŝ ŀ ǎŜƎǳƛǘƻ ŘŜƭƭΩŀŎŎƻƎƭƛƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭŀ ƴǳƻǾŀ ƛǎǘŀƴȊŀ Řŀ ǇŀǊǘŜ Řƛ о! t¢! ǾƛŜƴŜ ŀt-
tribuito un nuovo numero di identificazione. 

bŜƭ Ŏŀǎƻ Řƛ ŎŜǎǎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŀǘǘƛǾƛǘŁ ƻ Řƛ ŀǾǾŜƴǳǘŀ ŎŜǎǎƛƻƴŜ Řƛ ǇŀǊǘŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛǾŜǘƻΣ ǇƻƛŎƘŞ ǘǊŀǘǘŀǎƛ Řƛ ƳƻŘƛŦƛŎŀΣ 
ƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ ŘŜǾŜ ŘŀǊƴŜ ŎƻƳǳƴƛŎŀȊƛƻƴŜ ǎŎǊƛǘǘŀ ŀƭƭŀ о! t¢! ŎƘŜ ǇǊƻǾǾŜŘŜ ŀ ŎŀƴŎŜƭƭŀǊŜ ƭΩƻƭƛǾŜǘƻ ŎŜssato 
ŘŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ hƭƛǾŜǘƛ (vedi prospetto dei controlli, riga 10) o a modificarne la consistenza. 

 

7.3 Identificazione e rintracciabilità ς fase olivicola 

[ΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ ǊƛƭŀǎŎƛŀ ŀƭ ŦǊŀƴǘƻƛƻ ǎŎŜƭǘƻ ǇŜǊ ƭŀ ƳƻƭƛǘǳǊŀ ŘŜƭƭŜ ǇǊƻǇǊƛŜ ƻƭƛǾŜ ƭŀ ά5ƛŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜέΣ Ři-
chiarazione nella quale si dà evidenza della conformità ai requisiti relativi alle fasi di pertinenza dello stesso oli-
ǾƛŎƻƭǘƻǊŜ ŜƭŜƴŎŀǘƛ ƴŜƛ ǇŀǊŀƎǊŀŦƛ тΦм Ŝ ǊŜƭŀǘƛǾƛ ǎƻǘǘƻǇŀǊŀƎǊŀŦƛΦ [ŀ 5ƛŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ ǊƛƭŀǎŎƛŀǘŀ ƛƴ ŦǊŀƴǘo-
io riǇƻǊǘŀ ƛ Ǉǳƴǘƛ ŜƭŜƴŎŀǘƛ ƴŜƭ ŦŀŎǎƛƳƛƭŜ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭƭΩ!ƭƭŜƎato 4.  
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bŜƭ Ŏŀǎƻ Řƛ ŎŜǎǎƛƻƴŜκǾŜƴŘƛǘŀ Řƛ ǳƴŀ ǇŀǊǘƛǘŀ Řƛ ƻƭƛǾŜ ŘŜǎǘƛƴŀǘŜ ŀƭƭΩƻǘǘŜƴƛƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭŀ DOP UMBRIAΣ ƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ 
rilascia al soggetto beneficiario ƭŀ ƳŜŘŜǎƛƳŀ ŘƛŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭƭΩ!ƭƭŜƎŀǘƻ п evidenziando opportunamente il 
campo a piè pagina previsto che riporta, oltre ai requisiti di conformità sopra citati, anche gli estremi identifica-
tivi del soggetto beneficiario stesso che coincide con un olivicoltore, con un frantoiano o con un confezionato-
re. bŜƭ Ŏŀǎƻ ŘŜƭƭŀ Ŏƛǘŀǘŀ ŎŜǎǎƛƻƴŜκǾŜƴŘƛǘŀΣ ƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ ǘǊŀǎƳŜǘǘŜ ŀ 3A PTA copia della dichiarazione di cui 
ŀƭƭΩ!ƭƭŜƎŀǘƻ п ŀƭ ƳŀǎǎƛƳƻ ŜƴǘǊƻ т ƎƛƻǊƴƛ ǎƻƭŀǊƛ ŘŀƭƭΩŀǘǘƻ Ŝ ŎƻƳǳƴǉǳŜ ŀƴǘŜǊƛƻǊƳŜƴǘŜ ƻ ŎƻƴǘŜǎǘǳŀƭƳŜƴǘŜ ŀƭƭŀ Ǌi-
chiesta di prelievo qualora fornitore di un soggetto richiedente. Il soggetto beneficiario, i cui obblighi sono gli 
ǎǘŜǎǎƛ ŘŜƭƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ ςper quanto applicabileς, consegnerà al frantoio la dichiarazione di cui ŀƭƭΩ!ƭƭŜƎŀǘƻ п, 
ŎƻƳǇƛƭŀǘŀ ŀƴŎƘŜ ƴŜƭƭΩŀǇǇƻǎƛǘƻ ŎŀƳǇƻ ŀ Ǉƛŝ ǇŀƎƛƴŀΤ ƛƭ ŦǊŀƴǘƻƛŀƴo ne effettuerà registrazione e trasmissione alla 
о! t¢! ǳƴƛǘŀƳŜƴǘŜ ŀƭƭΩŀƭǘǊŀ ŘƻŎǳƳŜƴǘŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǊŜƎƛǎǘǊŀȊƛƻƴŜ ǇǊŜǾƛǎǘŀ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭ ǎǳŎŎŜǎǎƛǾƻ ŎŀǇƛǘƻƭƻ уΦл (vedi pro-
spetto dei controlli, riga 12). 

bŜƭ Ŏŀǎƻ ƛƴ Ŏǳƛ ƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ ŘƻǾŜǎǎŜ ǇǊƻǾǾŜŘŜǊŜ ŘƛǊŜǘǘŀƳŜƴǘŜ ŀƭ ǘǊŀǎŦŜǊƛƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ǇǊŜǎǎƻ ƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ 
ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻΣ ƭΩŜǾŜƴǘǳŀƭŜ ǎǘƻŎŎŀƎƎƛƻ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ǊƛǘƛǊŀǘƻ Řŀƭ ŦǊŀƴǘƻƛƻ ƴŜƭƭŀ ŦŀǎŜ ƛƴǘŜǊƳedia della consegna può 
ŀǾǾŜƴƛǊŜ ǳƴƛŎŀƳŜƴǘŜ ǇǊŜǎǎƻ ƛŘƻƴŜƛ ƭƻŎŀƭƛ ǳōƛŎŀǘƛ ƴŜƭƭΩ!ȊƛŜƴŘŀ ŘŜƭƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ ǎǘŜǎǎƻ in possesso di specifica au-
torizzazione sanitaria/DIA (Dichiarazione di inizio attività)Φ [ƻ ǎǘƻŎŎŀƎƎƛƻ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ƛƴ ǘŀƭ Ŏŀǎƻ ŘŜǾŜ ŀǾǾŜƴƛǊŜ ƛƴ Ǌe-
cipienti identificati, quantificati, separati per menzione geografica e garanti dei requisiti di identificazione e rin-
tracciabilità previsti e richiamati nel successivo capitolo 8.0. 

Lƴ ǘŀƭ ŎŀǎƻΣ ŀƭƭΩŀǘǘƻ ŘŜƭ ǘǊŀǎŦŜǊƛƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŀƭ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊŜΣ ƛƭ ƭƻǘǘƻ Řƛ ŦǊŀƴǘƻƛƻ ǾƛŜƴŜ ŀccompagnato da una 
5ƛŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴŜ ǎƻǎǘƛǘǳǘƛǾŀ ŘŜƭƭΩŀǘǘƻ Řƛ ƴƻǘƻǊƛŜǘŁ ς Olivicoltore attestante ŎƘŜ ƭΩƻƭƛƻ ŝ Řƛ ǇǊƻǇǊƛŜǘŁΣ ŎƘŜ ŎƻƛƴŎƛŘŜ 
con quello di cui alla Dichiarazione frantoiano descritta nel successivo capitolo 8.0 e che durante lo stoccaggio 
non è avvenuta nessuna miscelazione o sostituzione nel/del lotto di frantoio. Copia della Dichiarazione sostitu-
ǘƛǾŀ ŘŜƭƭΩŀǘǘƻ Řƛ ƴƻǘƻǊƛŜǘŁ ς Olivicoltore è riportata in Allegato 17 ed accompagna il lotto di frantoio al confezio-
ƴŀƳŜƴǘƻ ƛƴǎƛŜƳŜ ŀƭƭŀ 5ƛŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴŜ ŦǊŀƴǘƻƛŀƴƻ Ŝ ǾƛŜƴŜ ǘǊŀǘǘŀǘŀ ŀƭƭŀ ǎǘŜǎǎŀ ǎǘǊŜƎǳŀ Řƛ ǉǳŜǎǘΩǳƭǘƛƳŀΦ 

Copia dei documenti prodotti daƭƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ ǾƛŜƴŜ ƳŀƴǘŜƴǳǘŀ Řŀ ǉǳŜǎǘΩǳƭǘƛƳƻ ǇǊŜǎǎƻ ƭŀ ǎŜŘŜ ŀȊƛŜƴŘŀƭŜ ǇŜǊ 
almeno 3 anni. 

 

 

8 PROCEDURE E ADEMPIMENTI DEI FRANTOIANI 

8.1 Generalità 

Lƭ ǊƛŎƘƛŜŘŜƴǘŜ ƭŀ ŎŜǊǘƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ŎƘŜ ƛƴǘŜƴŘŜ ŘŜǎǘƛƴŀǊŜ ƭΩƻƭƛƻ ƻǘǘŜƴǳǘƻ Řŀƭƭŀ ƳƻƭƛǘǳǊŀ Řƛ ƻƭƛǾŜ ŦƻǊƴƛǘŜ Řŀ ƻƭivicoltori 
ƛǎŎǊƛǘǘƛ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ƻƭƛǾŜǘƛΣ ǊƛŎƘƛŜŘŜ ŀ о! t¢! ƛƭ ǇǊƻǇǊƛƻ ǊƛŎƻƴƻǎŎƛƳŜƴǘƻ ŎƻƳǳƴƛŎŀƴŘƻ ƛ ǇǊƻǇǊƛ Řŀǘƛ ƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀǘƛǾƛΣ ǎo-
prattutto per quanto riguarda gli aspetti relativi ad ubicazione, superficie in m

2
, tipo di impianto, numero tank 

di stoccaggio, capacità massima di lavorazione, secondo quanto riportato nella modulistica predisposta da 3A 
PTA (vedi prospetto dei controlli, riga 23). 
In ogni caso il prodotto destinato alla DOP UMBRIA deve essere idoneamente identificato, in modo da distin-
guerlo da quello destinato ad usi diversi. Durante i processi di lavorazione è necessario mantenere separato, 
temporalmente o spazialmente, il prodotto atto a divenire DOP UMBRIA dal prodotto generico.  

bŜƭ Ŏŀǎƻ Řƛ ǎŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ ά{ǇŀȊƛŀƭŜέΣ ƛƭ ǎƻƎƎŜǘǘƻ ŘŜǾŜ ƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀre le linee di lavorazione, gli impianti, i locali allo 
ǎŎƻǇƻ ǳǘƛƭƛȊȊŀǘƛΣ ƴŜƭ Ŏŀǎƻ Řƛ ǎŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ ά¢ŜƳǇƻǊŀƭŜέ ŘŜǾƻƴƻ ŜǎǎŜǊŜ ǊƛǇƻǊǘŀǘŜ ƭŜ ŘŀǘŜ Ŝ Ǝƭƛ ƻǊŀǊƛ Řƛ ƭŀǾƻǊŀȊƛƻƴŜ 
del prodotto atto a divenire DOP UMBRIA  (vedi prospetto dei controlli, righe 56 e 57) nel registro di molitura 
(Allegato 7) o in registrazioni equivalenti. 

Il rispetto di tale prescrizione deve essere adeguatamente documentato tramite la dichiarazione contenuta nel-
la Richiesta di iscrizione allΩŜƭŜƴŎƻ CǊŀƴǘƻƛ ƴŜƭƭŀ ǉǳŀƭŜ ǎƛ ŀǘǘŜǎǘŀ ƭΩŀǾǾŜƴǳto rispetto dei requisiti previsti, specifi-
cando il tipo di separazione, spaziale/temporale, e riportando i dati richiesti. 

Tale documentazione verrà comunque verificata nel corso delle previste attività di controllo di 3A PTA e delle 
Autorità di Vigilanza. 

 

8.1.1 Requisiti di conformità applicabili ai frantoiani 

Si riportano nei paragrafi esposti di seguito i requisiti di conformità applicabili. Ogni titolo del paragrafo è appli-
cabile a tutte le menzioni geografiche della DOP UMBRIA, salvo specificazione tra parentesi. 
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8.1.1.1 Zona di oleificazione (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Assisi Spoleto) 
[ŀ Ȋƻƴŀ Řƛ ƻƭŜƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŜȄǘǊŀǾŜǊƎƛƴŜ Řƛ ƻƭƛǾŀ DOP UMBRIA /ƻƭƭƛ !ǎǎƛǎƛ {ǇƻƭŜǘƻ ŎƻƳǇǊŜƴŘŜ ƭΩƛƴǘŜǊƻ ǘŜǊǊi-
torio amministrativo dei comuni indicati al paragrafo 7.1.1.1. 
 

8.1.1.2 Zona di oleificazione (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Martani) 
[ŀ Ȋƻƴŀ Řƛ ƻƭŜƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŜȄǘǊŀǾŜǊƎƛƴŜ Řƛ ƻƭƛǾŀ DOP UMBRIA /ƻƭƭƛ aŀǊǘŀƴƛ ŎƻƳǇǊŜƴŘŜ ƭΩƛƴǘŜǊƻ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛƻ 
amministrativo dei comuni indicati al paragrafo 7.1.1.2. 
 

8.1.1.3 Zona di oleificazione (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Amerini) 
[ŀ Ȋƻƴŀ Řƛ ƻƭŜƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŜȄǘǊŀǾŜǊƎƛƴŜ Řƛ ƻƭƛǾŀ DOP UMBRIA /ƻƭƭƛ !ƳŜǊƛƴƛ ŎƻƳǇǊŜƴŘŜ ƭΩƛƴǘŜǊƻ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛƻ 
amministrativo dei comuni indicati al paragrafo 7.1.1.3. 
 

8.1.1.4 Zona di oleificazione (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli del Trasimeno) 

[ŀ Ȋƻƴŀ Řƛ ƻƭŜƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŜȄǘǊŀǾŜǊƎƛƴŜ Řƛ ƻƭƛǾŀ DOP UMBRIA /ƻƭƭƛ ŘŜƭ ¢ǊŀǎƛƳŜƴƻ ŎƻƳǇǊŜƴŘŜ ƭΩƛƴǘŜǊƻ ǘŜǊǊi-
torio amministrativo dei comuni indicati al paragrafo 7.1.1.4. 

 

8.1.1.5 Zona di oleificazione (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Orvietani) 
[ŀ Ȋƻƴŀ Řƛ ƻƭŜƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŜȄǘǊŀǾŜǊƎƛƴŜ Řƛ ƻƭƛǾŀ DOP UMBRIA Colli Orvietani comǇǊŜƴŘŜ ƭΩƛƴǘŜǊƻ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛƻ 
amministrativo dei comuni indicati al paragrafo 7.1.1.5. 
 

8.1.1.6 Adeguatezza strutture ed impianti 
EstraziƻƴŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŜȄǘǊŀǾŜǊƎƛƴŜ Řƛ ƻƭƛǾŀ DOP UMBRIA mediante processi meccanici e fisici atti a garantire 
ƭΩƻǘǘŜƴƛƳŜƴǘƻ Řƛ ƻƭƛ ǎŜƴȊŀ ŀƭŎǳƴŀ ŀƭǘŜǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ ŎŀǊŀǘǘŜǊƛǎǘƛŎƘŜ ǉǳŀƭƛǘŀǘive contenute nel frutto. 

Vigenza autorizzazione sanitaria/DIA (Dichiarazione di inizio attività) ǊŜƭŀǘƛǾŀ ŀƭƭŜ ŀǘǘƛǾƛǘŁ ǎǾƻƭǘŜ ƴŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ 
molitura (vedi prospetto dei controlli, riga 25). 
 

8.1.1.7 Accettazione della materia prima 

hƎƴƛ ǇŀǊǘƛǘŀ Řƛ ƻƭƛǾŜ ŀŎŎŜǘǘŀǘŀ Řŀƭ ŦǊŀƴǘƻƛƻ ǇŜǊ ƭŀ ƳƻƭƛǘǳǊŀ ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭƭΩƻǘǘŜƴƛƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭŀ DOP UMBRIA deve esse-
ǊŜ ŀŎŎƻƳǇŀƎƴŀǘŀ Řŀƭƭŀ ŘƛŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ŎƻƴŦƻǊƳƛǘŁ ŘŜƭƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭƭΩŀƭƭŜƎŀǘƻ п (vedi prospetto dei con-
trolli, riga 42). 

 

8.1.1.8 Resa olive in olio (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Assisi Spoleto) 

wŜǎŀ ƻƭƛǾŜ ŘŜǎǘƛƴŀǘŜ ŀƭƭŀ ǇǊƻŘǳȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩƻƭio extravergine di oliva DOP UMBRIA Colli Assisi Spoleto non supe-
riore al 21% (vedi prospetto dei controlli, riga 51). 

 

8.1.1.9 Resa olive in olio (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Martani) 

wŜǎŀ ƻƭƛǾŜ ŘŜǎǘƛƴŀǘŜ ŀƭƭŀ ǇǊƻŘǳȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŜȄǘǊŀǾŜǊƎƛƴŜ Řƛ ƻƭƛǾŀ DOP UMBRIA Colli Martani non superiore al 
19% (vedi prospetto dei controlli, riga 51). 

 

8.1.1.10 Resa olive in olio (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Amerini) 

wŜǎŀ ƻƭƛǾŜ ŘŜǎǘƛƴŀǘŜ ŀƭƭŀ ǇǊƻŘǳȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŜȄǘǊŀǾŜǊƎƛƴŜ Řƛ ƻƭƛǾŀ DOP UMBRIA Colli Amerini non superiore al 
17% (vedi prospetto dei controlli, riga 51). 

 

8.1.1.11 Resa olive in olio (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli del Trasimeno) 

wŜǎŀ ƻƭƛǾŜ ŘŜǎǘƛƴŀǘŜ ŀƭƭŀ ǇǊƻŘǳȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŜȄǘǊŀǾŜǊƎƛƴŜ Řƛ ƻƭƛǾŀ DOP UMBRIA Colli del Trasimeno non supe-
riore al 17% (vedi prospetto dei controlli, riga 51). 
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8.1.1.12  Resa olive in olio (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Orvietani) 

wŜǎŀ ƻƭƛǾŜ ŘŜǎǘƛƴŀǘŜ ŀƭƭŀ ǇǊƻŘǳȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŜȄǘǊŀǾŜǊƎƛƴŜ Řƛ ƻƭƛǾŀ DOP UMBRIA Colli Orvietani non superiore al 
17% (vedi prospetto dei controlli, riga 51). 

 

8.1.1.13 Identificazione e rintracciabilità lungo le fasi di processo 

Registrazione sul registro di molitura e rilascio della dichiarazione di conformità del frantoiano. 

Stoccaggio dei lotti di frantoio in tank opportunamente identificati (vedi prospetto dei controlli, riga 47). 

 

8.1.1.14 Identificazione e rintracciabilità olio sfuso 

Registrazione sul registro di scarico olio e rilascio della dichiarazione di conformità del frantoiano (vedi prospet-
to dei controlli da riga 58 a riga 61). 

 

8.2 LǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ CǊŀntoi 
Lƭ ǊŜǉǳƛǎƛǘƻ Řƛ ōŀǎŜ ŘŜƭ ŦǊŀƴǘƻƛŀƴƻ ǇŜǊ ƭΩŀƳƳƛǎǎƛƻƴŜ ŘŜƭ ǇǊƻŘƻǘǘƻ ŘŜƭƭŀ ƳƻƭƛǘǳǊŀ ŘŜƭƭŜ ƻƭƛǾŜ ŀƭƭŀ DOP UMBRIA è il 
ǇƻǎǎŜǎǎƻ ŘŜƛ ǊŜǉǳƛǎƛǘƛ ǎǘǊǳǘǘǳǊŀƭƛ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭ ǇŀǊŀƎǊŀŦƻ уΦм ŘƻŎǳƳŜƴǘŀǘƻ Řŀƭƭŀ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ŦǊŀƴǘƻƛ istituito 
presso la 3A PTA. La prima iscrizione deve avvenire non oltre il 10 settembre precedente alla raccolta delle oli-
ǾŜ Řŀ ŘŜǎǘƛƴŀǊǎƛ ŀƭƭŀ ǇǊƻŘǳȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ DOP UMBRIA (vedi prospetto dei controlli riga 23). A tal scopo il re-
sponsabile del frantoio richiede a 3A PTA la documentazione necessaria, ed invia la Richiesta di iscrizione 
ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ŦǊŀƴǘƻƛ ŀ о! t¢!Τ ƭŀ ǎƻǘǘƻǎŎǊƛȊƛƻƴŜ Řŀ ǇŀǊǘŜ ŘŜƭ ǎƻƎƎŜǘǘƻ ǊƛŎƘƛŜŘŜƴǘŜ ƭΩƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀǳǘƻǊƛȊȊŀ о! t¢! ŀƭƭŀ 
pubblicazione sul proprio sito internet dei propri dati personali, limitatamente a quelli descritti nella citata ri-
chiesta, nel rispetto della normativa sulla privacy. Il documento di riferimento conforme a quello per detta ri-
ŎƘƛŜǎǘŀ ǾƛŜƴŜ ǊƛǇƻǊǘŀǘƻ ƛƴ ŦŀŎǎƛƳƛƭŜ ƴŜƭƭΩ!ƭƭŜƎŀǘƻ рΣ ƳŜnǘǊŜ ƛ ŎƻƴǘŜƴǳǘƛ ŘŜƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ŦǊŀƴǘƻƛ ǎƻƴƻ ǎŎƘŜƳŀǘƛȊȊŀǘƛ ƛƴ 
Allegato 6. Il rinnovo della suddetta iscrizione per gli anni successivi, qualora non siano occorse modificazioni, 
ǎŀǊŁ ǘŜǎǘƛƳƻƴƛŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀǾǾŜƴǳǘƻ ǾŜǊǎŀƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭŀ ǉǳƻǘŀ Řƛ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ Řŀ ŜǎŜƎǳƛǊŜ ƛƴ ŀŎŎƻǊŘƻ ŀƭ ǘŀǊƛŦŦŀǊƛƻ ŀǇǇƭi-
cabile sempre entro la scadenza del 10 settembre. 

!Ř ŀǾǾŜƴǳǘƻ ǊƛŎƻƴƻǎŎƛƳŜƴǘƻΣ ƭŀ о! t¢! ƛƴǎŜǊƛǎŎŜ ƛƭ ŦǊŀƴǘƻƛŀƴƻ ƴŜƭƭΩŜƭŜƴŎƻ ŦǊŀƴǘƻƛ Ŝ ǘǊŀǎƳŜǘǘŜ ŀƭ ŦǊŀƴǘƻƛŀƴƻ Ŏo-
municazione scritta del numero di identificazione attribuito. Il frantoiano è tenuto a riportare tale numero i-
dentificativo sulle comunicazioni da inoltrare a 3A PTA e sulle dichiarazioni di conformità che rilascia ai confe-
zionatori ai fini della DOP UMBRIA. 

Ogni variazione dei requisiti previsti per il riconoscimento iniziale del frantoio, deve essere comunicata per i-
scritto a 3A P¢! ǳǘƛƭƛȊȊŀƴŘƻ ƛƭ ƳƻŘǳƭƻ wƛŎƘƛŜǎǘŀ Řƛ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ CǊŀƴǘƻƛ ǊƛǇƻǊǘŀǘŀ ƛƴ !ƭƭŜƎŀǘƻ р ŜŘ ƛƴŘƛŎŀn-
do il numero identificativo attribuito da 3A PTA a seguito del riconoscimento iniziale (vedi prospetto dei con-
trolli riga 32). 

Tutte le variazioni anzidette devono essere comunicate a 3A PTA entro 15 giorni dalla loro verifica. A fronte del-
ƭŜ ǾŀǊƛŀȊƛƻƴƛ Řƛ ǎŜƎǳƛǘƻ ŜƭŜƴŎŀǘŜ о! t¢! ǇǊƻǾǾŜŘŜ ŀ ƳƻŘƛŦƛŎŀǊŜ ƭŜ ƛƴŦƻǊƳŀȊƛƻƴƛ ŎƻƴǘŜƴǳǘŜ ƴŜƭƭΩŜƭŜƴŎƻ ŦǊŀƴǘƻƛΣ 
mantenendo lo stesso numero di identificazione: 

Á variazione anagrafica; 

Á variazione della ragione sociale; 

Á modifica linea produttiva; 

Á cambio di indiǊƛȊȊƻ ŘŜƭƭΩŀǘǘƛǾƛǘŁ ǇǊƻŘǳǘǘƛǾŀ. 

Nel caso di avviamento di una nuova unità produttiva ubicata in altro luogo rispetto a quello indicato nella ri-
chiesta di iscrizione di cuƛ ŀƭƭΩŀƭƭŜƎŀǘƻ рΣ ŘŜǾŜ ŜǎǎŜǊŜ ƛƴƻƭǘǊŀǘŀ ǳƴŀ ƴǳƻǾŀ wƛŎƘƛŜǎǘŀ Řƛ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ CǊŀƴǘƻƛ 
Ŝ ŀ ǎŜƎǳƛǘƻ ŘŜƭƭΩŀŎŎƻƎƭƛƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭŀ ƴǳƻǾŀ ƛǎǘŀƴȊŀ Řŀ ǇŀǊǘŜ Řƛ о! t¢! ǾƛŜƴŜ ŀǘǘǊƛōǳƛǘƻ ǳƴ ƴǳƻǾƻ ƴǳƳŜǊƻ Řƛ ƛŘŜn-
tificazione. 

Nel caso di cessazione ŘŜƭƭΩŀǘǘƛǾƛǘŁ ƛƭ Ŧrantoiano deve darne comunicazione scritta alla 3A PTA che provvede a 
ŎŀƴŎŜƭƭŀǊŜ ƛƭ ŦǊŀƴǘƻƛƻ ŘŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ CǊŀntoi (vedi prospetto dei controlli riga 41). 

bŜƭ Ŏŀǎƻ Řƛ ǾŜƴŘƛǘŀ ŘŜƭƭΩŀǘǘƛǾƛǘŁ ƛƭ ǎƻƎƎŜǘǘƻ ŀŎǉǳƛǊŜƴǘŜ Ƙŀ Ǝƭƛ ǎǘŜǎǎƛ ƻōōƭƛƎƘƛ ŘŜƭ ŦǊŀƴǘƻƛŀƴƻΦ 
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8.3 Identificazione e rintracciabilità ς fase di oleificazione 
Il frantoiŀƴƻΣ ŀƭƭΩŀǘǘƻ ŘŜƛ ŎƻƴŦŜǊƛƳŜƴǘƛΣ ŘŜǾŜ ŀŎŎŜǊǘŀǊǎƛ ŘŜƭƭŀ ǇǊƻǾŜƴƛŜƴȊŀ ŘŜƭ ǇǊƻŘƻǘǘƻ ƛƴ ƛƴƎǊŜǎǎƻ ǾŜǊƛŦicando la 
ŘƻŎǳƳŜƴǘŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǘǊŀǎǇƻǊǘƻ ŎƻƳǇǊŜƴǎƛǾŀ ŘŜƭƭΩ!ƭƭŜƎŀǘƻ п Řƛ Ŏǳƛ ŀƭ ǇǊŜǎŜƴǘŜ a!t лнΦ [Ωƛncaricato del frantoio ri-
ŎƘƛŜŘŜ ŀƭƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ conferitore della partita di olive ƭŀ 5ƛŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭƭΩŀƭƭŜƎŀǘƻ п unitamente alla di-
chiarazione di cui al § 7.3 nella quale si dà evidenza della conformità ai requisiti relativi alle fasi di coltivazione 
ŜƭŜƴŎŀǘŜ ƴŜƭ ŎŀǇƛǘƻƭƻ тΦлΦ : ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩƛƴŎŀǊƛŎŀǘƻ menzionato conservare in frantoio e trasmettere a 3A PTA, con 
la medesima cadenza applicabile ai registri di molitura e scarico olio successivamente descritti, una copia delle 
dichiarazioni degli olivicoltori (allegato 4) e delle dichiarazioni ǎƻǎǘƛǘǳǘƛǾŜ ŘŜƭƭΩŀǘǘƻ Řƛ ƴƻǘƻǊƛŜǘŁ ό!ƭƭŜƎŀǘƻ мтύ di 
cui al § 7.3 per i controlli e le verifiche opportuneΦ [ΩƛƴŎŀǊƛŎŀǘƻ Ŏƛǘŀǘƻ ŘƻǾǊŁ ŎƻƳǳƴǉǳŜ ǾŜǊƛŦƛŎŀǊŜ ƛ ŎƻƴǘŜƴǳǘƛ ŘŜl-
le dichiarazioni menzionate relativamente agli aspetti sostanziali quali, a titolo esemplificativo ma non esausti-
vo, la menzione geografica di provenienza, la superficie, il numero piante in produzione e la produzione unitaria 
degli oliveti. Lƴ Ŏŀǎƻ Řƛ ŎƻƴŦƻǊƳƛǘŁΣ ƭΩƛƴŎŀǊƛŎŀǘƻ ŀǳǘƻǊƛȊȊŀ ƭƻ ǎŎŀǊƛŎƻΣ Řispone la pesatura delle olive conferite e ne 
ǇǊƻǾǾŜŘŜ ǊŜƎƛǎǘǊŀȊƛƻƴŜ ƴŜƭƭΩŀǇǇƻǎƛǘŀ ǎŜȊƛƻƴŜ Řƛ ǳƴ ŘƻŎǳƳŜƴǘƻ ŎƻƴŦƻǊƳŜ ŀƭ wŜƎƛǎǘǊƻ Řƛ ƳƻƭƛǘǳǊŀ ǊƛǇƻǊǘŀǘƻ ƛƴ Ŧŀc-
ǎƛƳƛƭŜ ƴŜƭƭΩ!ƭƭŜƎŀǘƻ тΦ L Řŀǘƛ ǊŜƎƛǎǘǊŀǘƛ ŀǘǘŜǎǘŀƴǘƛ ƭŜ ǉǳŀƴǘƛǘŁΣ ƭŜ ǾŀǊƛŜǘŁ Ŝ Ǝƭƛ ŜǎǘǊŜƳƛ ŀǘǘƛ ŀŘ ƛndividuare 
ƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ ǾŜƴƎƻƴƻ ŀŎŎǳǊŀǘŀƳŜƴǘŜ ŎƻƴǎŜǊǾŀǘƛ ƛƴ ŦǊŀƴǘƻƛƻ Ŝ ǘŜƴǳǘƛ ŀ ŘƛǎǇƻǎƛȊƛƻƴŜ Řƛ о! t¢! ǇŜǊ ƛ ŎƻƴǘǊƻƭƭƛ ƻp-
portuni. Copia del Registro di molitura viene trasmesso a 3A PTA con cadenza mensile a partire dal decimo 
giorno della data di prima molitura unitamente alle dichiarazioni degli olivicoltori (Allegato 4 al MAP 02); ferma 
ǊŜǎǘŀƴŘƻ ǘŀƭŜ ǎŎŀŘŜƴȊŀΣ ǉǳŀƭƻǊŀ ƛƭ ŦǊŀƴǘƻƛŀƴƻ ŎƻƛƴŎƛŘŀ Ŏƻƴ ƛƭ ǎƻƎƎŜǘǘƻ άwƛŎƘƛŜŘŜƴǘŜέ ƻ ǎƛŀ ŦƻǊƴƛǘƻǊŜ Řƛ 
ǉǳŜǎǘΩǳƭǘƛƳƻΣ ƛƭ wŜƎƛǎǘǊƻ Řƛ ƳƻƭƛǘǳǊŀ Ŝ ƭŜ ŘƛŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴƛ ŘŜƎƭƛ ƻlivicoltori citate vanno trasmesse anteriormente o 
congiuntamente alla Richiesta di Prelievo (Allegato 13 al MAP 02) relativa aƭƭΩƻƭƛƻ ŀǘǘƻ ŀ ŘƛǾŜƴƛǊŜ DOP UMBRIA 
al fine di consentire le opportune verifiche di pertinenza di 3A PTA. 
Il documento conforme al Registro di molitura consente di conoscere tutte le quantità e le varietà conferite dai 
singoli olivicoltori nonché il rispetto della tempistica di lavorazione prevista. 
[Ωƻƭƛƻ ƻǘǘŜƴǳǘƻ Řŀƭƭŀ ǇŀǊǘƛǘŀ Řƛ ƻƭƛǾŜ ǾƛŜƴŜ ǇŜǎŀǘƻ Ŝ ǊŜƎƛǎǘǊŀǘƻ ƴŜƭƭΩŀǇǇƻǎƛǘŀ ǎŜȊƛƻƴe del documento conforme al 
Registro di molitura. 
[Ωƻƭƛƻ ƻǘǘŜƴǳǘƻ ǾƛŜƴŜ ǎŜǇŀǊŀǘƻ ŜŘ ƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀǘƻ ƛƴ ŀǇǇƻǎƛǘƻ ŎƻƴǘŜƴƛǘƻǊŜ ŘŀƭƭΩƛƴŎŀǊƛŎŀǘƻ ǇŜǊ ŎƻǎǘƛǘǳƛǊŜ ƛƭ ƭƻǘǘƻ Řƛ 
molitura. Tale lotto può: 
a) ŜǎǎŜǊŜ ŘŜǎǘƛƴŀǘƻ ŘƛǊŜǘǘŀƳŜƴǘŜ ŀƭƭΩƛƳōƻǘǘƛƎƭƛŀƳŜƴǘƻ ǇǊŜǾƛŀ ŀƴŀƭƛǎƛ dei parametri prescrittivi di pertinenza 

della 3A PTA e previa analisi dei parametri previsti dalla vigente normativa; in questo caso, e quindi in as-
senza di miscelazione, il lotto di molitura coincide con il lotto di frantoio e con il lotto di confezionamento; 

b) essere destinato alla miscelazione con altri lotti di molitura appartenenti esclusivamente alla stessa men-
ȊƛƻƴŜ ƎŜƻƎǊŀŦƛŎŀ ǇŜǊ ŎƻǎǘƛǘǳƛǊŜ ƛƭ ƭƻǘǘƻ Řƛ ŦǊŀƴǘƻƛƻ ŎƘŜ ǾƛŜƴŜ ǊŜƎƛǎǘǊŀǘƻ ƴŜƭƭΩŀǇǇƻǎƛǘŀ ǎŜȊƛƻƴŜ ŘŜƭ wŜƎƛǎǘǊƻ Řƛ 
molitura. 

I lotti di frantoio appartenenti alle diverse menzioni geografiche devono essere sempre separati fisicamente tra 
ƭƻǊƻΤ ǇŜǊǘŀƴǘƻ ŝ ŎǳǊŀ ŘŜƭƭΩƛƴŎŀǊƛŎŀǘƻ Řŀƭ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭŜ ŘŜƭ ŦǊŀƴǘƻƛƻ ŀŘƻǇŜǊŀǊǎƛ ŀ ǘŀƭ ŦƛƴŜΦ 
Ogni passaggio ed ogni travaso viene accuratamente registrato in modo tale da garantire la rintracciabilità tota-
ƭŜ Ŧƛƴƻ ŀƭƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ ŜŘ ŀǾŜǊŜ ǉǳƛƴŘƛ ǎƻǘǘƻ ŎƻƴǘǊƻƭƭƻ ƭΩƛƴǘŜǊŀ ŦƛƭƛŜǊŀ ƴŜƭ Ŏŀǎƻ ŀύΣ ƻ ŎƻƳǳƴǉǳŜ ƛƴ ƳƻŘƻ Řŀ ƎŀǊŀƴǘi-
re la rintracciabilità fino al lotto di confezionamento ed al confezionatore nel caso b). 
Gli eventuali travasi, ovvero passaggi di prodotto da un idoneo recipiente ad un altro devono essere registrate 
nel Registro travasi riportato in facsimile in Allegato 16 o documentazione equivalente i cui obblighi relativi alle 
cadenze di trasmissione sono i medesimi applicabili al Registro di Molitura 
Dalle registrazioni in frantoio riportate nel documento conforme al Registro di molitura si ha il monitoraggio di: 
quantitativi di olive conferiti, trasformati e della composizione varietale del lotto di molitura. 
Al moƳŜƴǘƻ ŘŜƭ ǘǊŀǎŦŜǊƛƳŜƴǘƻ ŦƛǎƛŎƻ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŀƭƭΩŜǎǘŜǊƴƻ ŘŜƭ ŦǊŀƴǘƻƛƻΣ ƭŜ ƻǇŜǊŀȊƛƻƴƛ Řƛ ǎŎŀǊƛŎƻ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ǇǊƻŘƻǘǘƻ 
Řŀ ŘŜǎǘƛƴŀǊŜ ŀƭ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ƻ Řŀ ǊŜǎǘƛǘǳƛǊŜ ŜǾŜƴǘǳŀƭƳŜƴǘŜ ŀƭƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ ǾŜƴƎƻƴƻ ǊŜƎƛǎǘǊŀǘŜ ƴŜƭ ŘƻŎu-
mento conforme al Registro di Scarico Olio riportato in facsimile in Allegato 8. Copia del detto Registro di Scari-
co Olio deve essere trasmesso a 3A PTA con cadenza mensile a partire dal decimo giorno della data del primo 
ǎŎŀǊƛŎƻ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻΤ ŦŜǊƳŀ ǊŜǎǘŀƴŘƻ ǘŀƭŜ ǎŎŀŘŜƴȊŀΣ ǉǳŀƭƻǊŀ ƛƭ ŦǊŀƴǘƻƛŀƴƻ ŎƻƛƴŎƛŘŀ Ŏƻƴ ƛƭ ǎƻƎƎŜǘǘƻ άwƛŎƘƛeŘŜƴǘŜέ ƻ ǎƛŀ 
ŦƻǊƴƛǘƻǊŜ Řƛ ǉǳŜǎǘΩǳƭǘƛƳƻΣ ƛƭ Registro di Scarico Olio va trasmesso anteriormente o congiuntamente alla Richie-
ǎǘŀ Řƛ tǊŜƭƛŜǾƻ όŀƭƭŜƎŀǘƻ мо ŀƭ a!t лнύ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŀǘǘƻ ŀ ŘƛǾŜƴƛǊŜ 5ht ¦a.wL!Φ 
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Esclusivamente nei casi in cui in frantoio fosse presente ŀƴŎƘŜ ƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ, ovvero nei casi 
in cui la ragione sociale del soggetto άŦǊŀƴǘƻƛŀƴƻέ coincida con quella del ǎƻƎƎŜǘǘƻ άconfezionatoreέ Ŝ ƴŜƭ Ŏŀǎƻ 
in cui il medesimo soggetto non acquisti olio proveniente da soggetti terzi, il Registro di Scarico Olio riportato in 
facsimile in Allegato 8 può non essere compilato, alla stessa stregua del Registro di Ricevimento Olio successi-
vamente descritto e riportato in facsimile in Allegato 12 ed alla stessa stregua della ά5ƛŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ŎƻƴŦƻǊƳi-
ǘŁ ǇǊƻǾŜƴƛŜƴȊŀ Ŝ ŎƻƳǇƻǎƛȊƛƻƴŜ ƭƻǘǘƻκƛ Řƛ ŦǊŀƴǘƻƛƻέ descritta di seguito e riportata in facsimile in Allegato 9. 
tǊƛƳŀ Řƛ ŀǾǾƛŀǊŜ ƭΩƻƭƛƻ ŀƭ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻΣ ƭΩƛƴŎŀǊƛŎŀǘƻ ŘƻǇƻ ƭŜ ŜǾŜƴǘǳŀƭƛ ƻǇŜǊŀȊƛƻƴƛ Řƛ ǘǊŀǾŀǎƻ ŘŜŎƛŘŜ ƛƭ ǉǳŀƴǘi-
tativo da destinare al confezionamento come DOP UMBRIA e ne conserva registrazione sulle apposite sezioni 
del documento conforme al Registro di scarico olio. 
Il lotto di frantoio così formato non è più sottoposto ad ulteriori miscelazioni in frantoio ed è idoneo ad essere 
trasferito presso ƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ όvedi prospetto dei controlli da riga 62 a riga 67). Durante la fa-
se di trasporto, il lotto di frantoio viene accompagnato da idonea documentazione indicante anche le informa-
zioni elencate di seguito: 

Á DOP UMBRIA e menzione geografica di riferimento; 

Á identificazione lotto di frantoio; 

Á identificazione frantoio; 

Á quantità olio espressa in kg del lotto di frantoio trasportato; 

Á ά5ƛŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ŎƻƴŦƻǊƳƛǘŁ ǇǊƻǾŜƴƛŜƴȊŀ Ŝ ŎƻƳǇƻǎƛȊƛƻƴŜ ƭƻǘǘƻκƛ Řƛ ŦǊŀƴǘƻƛƻέ; 

Á stabilimento di confezionamento destinatario; 

Á estremi identificativi del trasportatore utilizzato. 
La ά5ƛŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ŎƻƴŦƻǊƳƛǘŁ ǇǊƻǾŜƴƛŜƴȊŀ Ŝ ŎƻƳǇƻǎƛȊƛƻƴŜ ƭƻǘǘƻκƛ Řƛ ŦǊŀƴǘƻƛƻέ sopra citata, coerentemente 
con la finalità delle Dichiarazioni degli oliǾƛŎƻƭǘƻǊƛ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭƭΩ!ƭƭŜƎŀǘƻ пΣ Ƙŀ ƭƻ ǎŎƻǇƻ Řƛ ŘƛŎƘƛŀǊŀǊŜ ƭŀ ŎƻƴŦƻǊƳƛǘŁ 
delle operazioni eseguite in frantoio durante le operazioni di molitura ai requisiti di cui al paragrafo 8.1.1 e rela-
tivi sottoparagrafi applicabili. Un documento conforme alla ά5ƛŎƘƛarazione di conformità provenienza e compo-
ǎƛȊƛƻƴŜ ƭƻǘǘƻκƛ Řƛ ŦǊŀƴǘƻƛƻέ viene riportato in faŎǎƛƳƛƭŜ ƴŜƭƭΩ!ƭƭŜƎŀǘƻ фΦ 
vǳŀƭƻǊŀ ƛƭ ŦǊŀƴǘƻƛŀƴƻ ŎƻƛƴŎƛŘŀ Ŏƻƴ ƛƭ ǎƻƎƎŜǘǘƻ άwƛŎƘƛŜŘŜƴǘŜέ ƭŀ ά5ƛŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴŜ Řƛ ŎƻƴŦƻǊƳƛǘŁ ǇǊƻǾŜƴƛŜƴȊŀ Ŝ Ŏƻm-
posizione lotto/i di frantoioέ ŘŜǾŜ ŜǎǎŜǊŜ ǘǊŀǎƳŜǎǎŀ ŀ о! t¢! ŀƴǘŜǊƛƻǊƳŜƴǘŜ ƻ ŎƻƴƎƛǳƴǘŀƳŜƴǘŜ ŀƭƭŀ wƛŎƘƛŜǎǘŀ Řƛ 
Prelievo (alleƎŀǘƻ мо ŀƭ a!t лнύ ǊŜƭŀǘƛǾŀ ŀƭƭΩƻƭƛƻ ŀǘǘƻ ŀ ŘƛǾŜƴƛǊŜ 5ht ¦a.wL!Φ 
/ƻǇƛŀ ŘŜƛ ŘƻŎǳƳŜƴǘƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ Řŀƭ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭŜ ŘŜƭ ŦǊŀƴǘƻƛƻ ǾƛŜƴŜ ƳŀƴǘŜƴǳǘŀ Řŀ ǉǳŜǎǘΩǳƭǘƛƳƻ ǇǊŜǎso la sede a-
ziendale per almeno 3 anni. 
 
 

9 PROCEDURE E ADEMPIMENTI DEI CONFEZIONATORI 

9.1 Generalità 

L ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊƛ ŎƘŜ ƛƴǘŜƴŘƻƴƻ ŘŜǎǘƛƴŀǊŜ ƭΩƻƭƛƻ ƻǘǘŜƴǳǘƻ Řŀ ŦǊŀƴǘƻƛ ƛǎŎǊƛǘǘƛ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ŦǊŀƴǘƻƛΣ ǇŜǊ ƭŀ ǇǊƻŘuzione di 
olio extravergine di oliva DOP UMBRIA, richiedono a 3A PTA il proprio riconoscimento comunicando i propri da-
ti identificativi, soprattutto per quanto riguarda gli aspetti relativi ad ubicazione, superficie in m

2
, linee di con-

fezionamento, numero tank di stoccaggio, capacità massima di imbottigliamento, secondo quanto riportato 
nella modulistica predisposta da 3A PTA (vedi prospetto dei controlli riga 68) richiamata successivamente. La 
prima iscrizione deve avvenire non oltre il 10 settembre precedente alla raccolta delle olive da destinarsi alla 
prƻŘǳȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ DOP UMBRIA come successivamente descritto al § 9.2. 

 

9.1.1 Requisiti di conformità applicabili ai confezionatori 

Si riportano nei paragrafi esposti di seguito i requisiti di conformità applicabili. Ogni titolo del paragrafo è appli-
cabile a tutte le menzioni geografiche della DOP UMBRIA, salvo specificazione tra parentesi. 
 

9.1.1.1 Zona di confezionamento (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Assisi Spoleto) 
[ŀ Ȋƻƴŀ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŜȄǘǊŀǾŜǊƎƛƴŜ Řƛ ƻƭƛǾŀ DOP UMBRIA Colli Assisi Spoleto compǊŜƴŘŜ ƭΩƛƴǘŜǊƻ 
territorio amministrativo della regione Umbria comprendente quello di cui alle menzioni geografiche Colli Assisi 
Spoleto, Colli Martani, Colli Amerini, Colli del Trasimeno, Colli Orvietani. 
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9.1.1.2 Zona di confezionamento (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Martani) 
[ŀ Ȋƻƴŀ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŜȄǘǊŀǾŜǊƎƛƴŜ Řƛ ƻƭƛǾŀ DOP UMBRIA /ƻƭƭƛ aŀǊǘŀƴƛ ŎƻƳǇǊŜƴŘŜ ƭΩƛƴǘŜǊƻ ǘŜǊǊi-
torio amministrativo della regione Umbria comprendente quello di cui alle menzioni geografiche Colli Assisi 
Spoleto, Colli Martani, Colli Amerini, Colli del Trasimeno, Colli Orvietani. 

9.1.1.3 Zona di confezionamento (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Amerini) 
[ŀ Ȋƻƴŀ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŜȄǘǊŀǾŜǊƎƛƴŜ Řƛ ƻƭƛǾŀ DOP UMBRIA /ƻƭƭƛ !ƳŜǊƛƴƛ ŎƻƳǇǊŜƴŘŜ ƭΩƛƴǘŜǊƻ ǘŜǊǊi-
torio amministrativo della regione Umbria comprendente quello di cui alle menzioni geografiche Colli Assisi 
Spoleto, Colli Martani, Colli Amerini, Colli del Trasimeno, Colli Orvietani. 
 

9.1.1.4 Zona di confezionamento (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli del Trasimeno) 
La zona dƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŜȄǘǊŀǾŜǊƎƛƴŜ Řƛ ƻƭƛǾŀ DOP UMBRIA Colli del Trasimeno comǇǊŜƴŘŜ ƭΩƛƴǘŜǊƻ 
territorio amministrativo della regione Umbria comprendente quello di cui alle menzioni geografiche Colli Assisi 
Spoleto, Colli Martani, Colli Amerini, Colli del Trasimeno, Colli Orvietani. 
 

9.1.1.5  Zona di confezionamento (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Orvietani) 
[ŀ Ȋƻƴŀ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŜȄǘǊŀǾŜǊƎƛƴŜ Řƛ ƻƭƛǾŀ DOP UMBRIA /ƻƭƭƛ hǊǾƛŜǘŀƴƛ ŎƻƳǇǊŜƴŘŜ ƭΩƛƴǘŜǊƻ ǘŜǊǊi-
torio amministrativo della regione Umbria comprendente quello di cui alle menzioni geografiche Colli Assisi 
Spoleto, Colli Martani, Colli Amerini, Colli del Trasimeno, Colli Orvietani. 
 

9.1.1.6 Adeguatezza strutture ed impianti 
Vigenza autorizzazione sanitaria/DIA (Dichiarazione di inizio attività) ǊŜƭŀǘƛǾŀ ŀƭƭŜ ŀǘǘƛǾƛǘŁ ǎǾƻƭǘŜ ƴŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ 
confezionamento (vedi prospetto dei controlli righe 82 e 83). 
 

9.1.1.7 Accettazione della materia prima 
Ogni lotto di frantoio ŀŎŎŜǘǘŀǘƻ Řŀƭ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊŜ ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭƭΩƻǘǘŜƴƛƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭŀ DOP UMBRIA deve essere ac-
compagnata dalla dichiarazione di conformità del frantoio Řƛ Ŏǳƛ ŀƭƭΩ!ƭƭŜƎŀǘƻ ф (vedi prospetto dei controlli da 
riga 87 a 89); ogni lotto di frantoio in carico accettato viene registrato nel Registro Ricevimento Olio di cui 
ŀƭƭΩ!ƭƭŜƎŀǘƻ мн. Il Registro Ricevimento Olio deve essere trasmesso a 3A PTA entro 15 giorni dalla data di ogni 
conferimento di olio in carico; ferma restando tale scadenza, qualora il confezionatore coincida con il soggetto 
άwƛŎƘƛŜŘŜƴǘŜέ ƻ ǎƛŀ ŦƻǊƴƛǘƻǊŜ Řƛ ǉǳŜǎǘΩǳƭǘƛƳƻΣ ƛƭ ǇǊŜǎŜƴǘŜ ǊŜƎƛǎǘǊƻ va trasmesso anteriormente o congiuntamen-
te alla Richiesta di Prelievo (Allegato 13 al MAP 02). 
 

9.1.1.8 Identificazione e rintracciabilità lungo le fasi di processo 
Il prodotto destinato alla DOP UMBRIA deve essere idoneamente identificato, in modo da distinguerlo da quel-
lo destinato ad usi diversi. 

Durante i processi di lavorazione è necessario mantenere separato, temporalmente o spazialmente, il prodotto 
a denominazione protetta da prodotto generico. 

bŜƭ Ŏŀǎƻ Řƛ ǎŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ ά{ǇŀȊƛŀƭŜέΣ ƛƭ ǎƻƎƎŜǘǘƻ ŘŜǾŜ ƛŘŜƴǘƛŦƛcare le linee di lavorazione, gli impianti, i locali allo 
ǎŎƻǇƻ ǳǘƛƭƛȊȊŀǘƛΣ ƴŜƭ Ŏŀǎƻ Řƛ ǎŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ ά¢ŜƳǇƻǊŀƭŜέ ŘŜǾƻƴƻ ŜǎǎŜǊŜ ǊƛǇƻǊǘŀǘŜ ƭŜ ŘŀǘŜ Ŝ Ǝƭƛ ƻǊŀǊƛ Řƛ ƭŀǾƻǊŀȊƛƻƴŜ 
delle produzioni tutelate (vedi prospetto dei controllo righe 104 e 105) nel Registro di Confezionamento (Alle-
gato 14). 

Il rispetto di tale prescrizione deve essere adeguatamente documentato tramite la dichiarazione contenuta nel-
la Richiesta di iscrizione in Elenco Confezionatori Řƛ Ŏǳƛ ŀƭƭΩ!ƭƭŜƎŀǘƻ мл ŘŜǎŎǊƛǘǘƻ ǎǳŎŎŜǎǎƛǾŀƳŜƴǘŜ, nella quale si 
ŀǘǘŜǎǘŀ ƭΩŀǾǾŜƴǳǘƻ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŘŜƛ ǊŜǉǳƛǎƛǘƛ ǇǊŜǾƛǎǘƛΣ ǎǇŜŎƛŦƛŎŀƴŘƻ ƛƭ ǘƛǇƻ Řƛ ǎŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜΣ ǎǇŀȊƛŀƭŜκǘŜƳǇƻǊŀƭŜΣ Ŝ ǊƛǇƻr-
tando i dati richiesti. 

Tale documentazione verrà comunque verificata nel corso delle previste attività di controllo di 3A PTA e delle 
Autorità di Vigilanza. 
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[ŀ ƎŀǊŀƴȊƛŀ ŘŜƭƭŀ ǊƛƴǘǊŀŎŎƛŀōƛƭƛǘŁ Ŝ ŘŜƭƭΩƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ŝ ŀǎǎƛŎǳǊŀǘŀ anche dalle registrazioni sul registro di rice-
vimento olio, nonché dalla archiviazione e conservazione delle dichiarazione di conformità del frantoiano (vedi 
prospetto dei controlli da riga 90 a 93). 

Lo stoccaggio dei lotti di confezionamento deve avvenire in tank opportunamente identificati (vedi prospetto 
dei controlli righe 98 e 99). 

 

9.1.1.9 Identificazione e rintracciabilità olio pronto per il confezionamento 

[ΩƛŘŜƴǘƛficazione viene assicurata tramite registrazione delle attività di confezionamento sul Registro di confe-
zionamento olio riportato in facsimile in Allegato 14 al MAP 02. Il confezionatore è tenuto alla archiviazione, 
conservazione e trasmissione di una copia alla 3A PTA entro 1 mese dalla data di confezionamento. 

 

9.1.1.10 Caratteristiche chimico-fisico-sensoriali (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Assisi Spoleto) 

L'olio extravergine di oliva DOP UMBRIA accompagnato dalla menzione geografica Colli Assisi Spoleto ŀƭƭΩŀǘǘƻ 
ŘŜƭƭΩƛƳƳƛǎǎƛƻƴŜ ŀƭ ŎƻƴǎǳƳƻ ŘŜǾŜ ŀǾŜǊŜ ƭŜ ŎŀǊŀǘǘŜǊƛǎǘƛŎƘŜ ŎƘŜ ǎŜƎǳƻƴƻΥ 

- acidità totale inferiore a 0.65 % (in grammi di ac. oleico/100 g olio); 

- punteggio al panel test ² 7.00; 

- numero perossidi ¢ 12 (in Meq O2 per kg olio); 

- K 232 ¢ 2.0 

- K 270 ¢ 0.2 

- Ac. oleico ¢ 82 % 

- Colore: dal verde al giallo; 

- Odore: fruttato forte; 

- Sapore: fruttato con forte sensazione di amaro e piccante; 

- Polifenoli totali ² 150 ppm. 

 

9.1.1.11 Caratteristiche chimico-fisico-sensoriali (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Martani) 

L'olio extravergine di oliva DOP UMBRIA ŀŎŎƻƳǇŀƎƴŀǘƻ Řŀƭƭŀ ƳŜƴȊƛƻƴŜ ƎŜƻƎǊŀŦƛŎŀ /ƻƭƭƛ aŀǊǘŀƴƛ ŀƭƭΩŀǘǘƻ 
ŘŜƭƭΩƛƳƳƛǎǎƛƻƴŜ ŀƭ ŎƻƴǎǳƳƻ ŘŜǾŜ ŀǾŜǊŜ ƭŜ ŎŀǊŀǘǘŜǊƛǎǘƛŎƘŜ ŎƘŜ ǎŜƎǳƻƴƻΥ 

- acidità totale inferiore a 0.65 % (in grammi di ac. oleico/100 g olio); 

- punteggio al panel test ² 7.00; 

- numero perossidi ¢ 12 (in Meq O2 per kg olio); 

- K 232 ¢ 2.0 

- K 270 ¢ 0.2 

- Ac. oleico ¢ 82 % 

- Colore: dal verde al giallo; 

- Odore fruttato medio/forte; 

- Sapore fruttato con forte o media sensazione di amaro e piccante; 

- Polifenoli totali ² 125 ppm 

 

9.1.1.12 Caratteristiche chimico-fisico-sensoriali (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Amerini) 

L'olio extravergine di oliva DOP UMBRIA ŀŎŎƻƳǇŀƎƴŀǘƻ Řŀƭƭŀ ƳŜƴȊƛƻƴŜ ƎŜƻƎǊŀŦƛŎŀ /ƻƭƭƛ !ƳŜǊƛƴƛ ŀƭƭΩŀǘǘƻ 
ŘŜƭƭΩƛƳƳƛǎǎƛƻƴŜ ŀƭ ŎƻƴǎǳƳƻ ŘŜǾŜ ŀǾŜǊŜ ƭŜ ŎŀǊŀǘǘŜǊƛǎǘƛŎƘŜ ŎƘŜ ǎŜƎǳƻƴƻ: 

- acidità totale inferiore a 0.65 % (in grammi di ac. oleico/100 g olio); 

- punteggio al panel test ² 7.00; 
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- numero perossidi ¢ 12 (in Meq O2 per kg olio); 

- K 232 ¢ 2.0 

- K 270 ¢ 0.2 

- Ac. oleico ¢ 82 % 

- Colore dal verde al giallo; 

- Odore fruttato medio; 

- Sapore fruttato con media o leggera sensazione di amaro e piccante; 

- Polifenoli totali ² 100 ppm. 

 

9.1.1.13 Caratteristiche chimico-fisico-sensoriali (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli del Trasimeno) 

L'olio extravergine di oliva DOP UMBRIA accompagnato dalla menzione geogrŀŦƛŎŀ /ƻƭƭƛ ŘŜƭ ¢ǊŀǎƛƳŜƴƻ ŀƭƭΩŀǘǘƻ 
ŘŜƭƭΩƛƳƳƛǎǎƛƻƴŜ ŀƭ ŎƻƴǎǳƳƻ ŘŜǾŜ ŀǾŜǊŜ ƭŜ ŎŀǊŀǘǘŜǊƛǎǘƛŎƘŜ ŎƘŜ ǎŜƎǳƻƴƻΥ 

- acidità totale inferiore a 0.65 % (in grammi di ac. oleico/100 g olio); 

- punteggio al panel test ² 7.00; 

- numero perossidi ¢ 12 (in Meq O2 per kg olio); 

- K 232 ¢ 2.0 

- K 270 ¢ 0.2 

- Ac. oleico ¢ 81 % 

- Colore dal verde al giallo dorato; 

- Odore fruttato medio/leggero; 

- Sapore fruttato con media o leggera sensazione di amaro e piccante; 

- Polifenoli totali ² 100 ppm. 

 

9.1.1.14 Caratteristiche chimico-fisico-sensoriali (DOP UMBRIA, menzione geografica Colli Orvietani) 

L'olio extravergine di oliva DOP UMBRIA ŀŎŎƻƳǇŀƎƴŀǘƻ Řŀƭƭŀ ƳŜƴȊƛƻƴŜ ƎŜƻƎǊŀŦƛŎŀ /ƻƭƭƛ hǊǾƛŜǘŀƴƛ ŀƭƭΩŀǘǘƻ 
ŘŜƭƭΩƛƳƳƛǎǎƛƻƴŜ ŀƭ ŎƻƴǎǳƳƻ ŘŜǾŜ ŀǾŜǊŜ ƭŜ ŎŀǊŀǘǘŜǊƛǎǘƛŎƘŜ ŎƘŜ ǎŜƎǳƻƴƻΥ 

- acidità totale inferiore a 0.65 % (in grammi di ac. oleico/100 g olio); 

- punteggio al panel test ² 7.00; 

- numero perossidi ¢ 12 (in Meq O2 per kg olio); 

- K 232 ¢ 2.0 

- K 270 ¢ 0.2 

- Ac. oleico ¢ 82 % 

- Colore dal verde al giallo; 

- Odore fruttato medio; 

- Sapore fruttato con media sensazione di amaro e piccante; 

- Polifenoli totali ² 100 ppm 

 

9.1.1.15 Caratteristiche chimico-fisico-sensoriali DOP UMBRIA comuni a tutte le menzioni geografiche 

Altri parametri non espressamente citati devono essere conformi alla normativa UE vigente. 

 

9.1.1.16 Utilizzo della denominazione e designazione e presentazione 

I lotti conformi devono essere imbottigliati in recipienti in vetro o banda stagnata di capacità non superiore a 5 
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litri (vedi prospetto dei controlli riga 122). Tutti i recipienti devono essere dotati di un sistema di chiusura che 
perda la sua integrità dopo la prima utilizzazione. 

Il Richiedente confezionatore deve trasmettere in bozza pre-ǎǘŀƳǇŀ ƭΩŜǘƛŎƘŜǘǘŀ ŎƘŜ ǾŜǊǊŁ ǳǘƛƭƛȊȊŀǘŀ ŀ о! t¢! ŀƭ 
fine di verificare le caratteristiche disciplinate e la loro approvazione (anche in accordo alle dichiarazioni di cui 
al M00 riportato in allegato 1). 

bŜƭ Ŏŀǎƻ Ǿƛ ǎƛŀ ǳƴ /ƻƴǎƻǊȊƛƻ Řƛ ¢ǳǘŜƭŀ ǊƛŎƻƴƻǎŎƛǳǘƻ Řŀƭ aLt!!C ƭΩŀǇǇǊƻǾŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ ŜǘƛŎƘŜǘǘŜ ǎǇŜǘǘŀ ŀƭ /ƻƴǎƻr-
zio stesso alla stessa stregua della numerazione progressiva dei contrassegni di pertinenza. Qualora il Consorzio 
di Tutela non dovesse esistere o nel caso in cui lo stesso non sia in possesso del riconoscimento citato, 
ƭΩhǊƎŀƴƛǎƳƻ Řƛ /ƻƴǘǊƻƭƭƻ ŜŦŦŜǘǘǳŀ ƭŜ ŀǘǘƛǾƛǘŁ Řƛ ǇŜǊǘƛƴŜƴȊŀ ŘŜƭƭƻ ǎǘŜǎǎƻ ƛƴ  ƻǊŘƛƴŜ ŀƭƭΩŀǇǇǊƻǾŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ ŜǘƛŎƘŜǘǘŜ 
e alla diǎǘǊƛōǳȊƛƻƴŜ ŘŜƛ ŎƻƴǘǊŀǎǎŜƎƴƛ ƴǳƳŜǊŀǘƛΦ 9Ω ŎǳǊŀ ŘŜƭ /ƻƴǎƻǊȊƛƻ Řƛ ¢ǳǘŜƭŀ ǊƛŎƻƴƻǎŎƛǳǘƻ ƛƴǾƛŀǊŜ ŀƭƭΩhǊƎŀƴƛǎƳƻ 
Řƛ ŎƻƴǘǊƻƭƭƻ ƭΩŜǘƛŎƘŜǘǘŀ ŀǇǇǊƻǾŀǘŀ Ŏƻƴ ƭΩŜƭŜƴŎƻ ŘŜƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊƛ ǇǊŜǎǎƻ ƛ ǉǳŀƭƛ ǎƻƴƻ ŘŜǘŜƴǳǘŜ ƭŜ ŜǘƛŎƘŜtte. 
[ΩŜǘƛŎƘŜǘǘŀ ŘŜǾŜ ǊƛǇƻǊǘŀǊŜ ŀ ŎŀǊŀǘǘŜǊƛ Ři stampa chiari e leggibili, oltre alla denominazione, alle menzioni e alle 
informazioni corrispondenti ai requisiti di legge, le seguenti ulteriori indicazioni: 

o ŀƴƴŀǘŀ Řƛ ǇǊƻŘǳȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ ƻƭƛǾŜ Řŀ Ŏǳƛ ƭΩƻƭƛƻ ŝ ƻǘǘŜƴǳǘƻ ŜǎǇǊŜǎǎŀ Ŏƻƴ ƛƭ ŘƻǇǇƛƻ ŀƴƴƻ όŜǎΦ 
άнллфκнлмлέ ƻǇǇǳǊŜ άлфκмлέύΤ 

o lΩŀŎǊƻƴƛƳƻ 5ΦhΦtΦ ƻ ƭŀ ŘƛŎƛǘǳǊŀ ά5ŜƴƻƳƛƴŀȊƛƻƴŜ ŘΩhǊƛƎƛƴŜ tǊƻǘŜǘǘŀέ όŦŀŎƻƭǘŀǘƛǾƻ ƛƴ Ŏŀǎƻ Řƛ ŀǇǇƻǎi-
zione in etichetta del logo comunitario di cui al Regolamento CE 628/2008) 

o [ŀ ŘƛŎƛǘǳǊŀΥ άDŀǊŀƴǘƛǘƻ Řŀƭ aƛƴƛǎǘŜǊƻ ŘŜƭƭŜ tƻƭƛǘƛŎƘŜ !ƎǊƛcole, Alimentari e Forestali ŀƛ ǎŜƴǎƛ ŘŜƭƭΩŀǊǘΦ 
10 del Reg. /9 рмлκнллсέΦ 

Può essere utilizzato il logo comunitario di cui al Regolamento CE 628/2008 e succ. modd. in accordo ai dettami 
dello stesso regolamento. 
Il codice identificativo del lotto di confezionamento come stabilito al momento del prelievo (ovvero codice al-
fanumerico) potrà essere riportato in etichetta al fine di garantire il controllo incrociato della rintracciabilità 
delle confezioni, in accordo anche con quanto specificato al successivo paragrafo 9.3. 

[ΩǳǘƛƭƛȊȊƻ ŘŜƭƭŀ ŘŜƴƻƳƛƴŀȊƛƻƴŜ ǎǳƭƭŜ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴƛ ƛƳǇƭƛŎŀ ƛƭ ǘƻǘŀƭŜ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŘŜƛ ǊŜǉǳƛǎƛǘƛ Řƛ ŎƻƴŦƻǊƳƛǘŁ ǇǊŜǾisti per la 
ǇǊƻŘǳȊƛƻƴŜ άDOP UMBRIAέΣ ƴƻƴŎƘŞ ƭŀ ƎŀǊŀƴȊƛŀ ŘŜƭƭŀ ǊƛǎǇƻƴŘŜƴȊŀ ŀƭƭŜ ǎǇŜŎƛŦƛŎƘŜ ǇǊŜǎŎǊƛȊƛƻƴƛ ƴƻǊƳŀǘƛǾŜΦ 

{ǳƭƭΩŜǘƛŎƘŜǘǘŀ ƛƭ ƴƻƳŜ della denominazione di origine protetta UMBRIA, deve figurare con caratteri chiari ed in-
ŘŜƭŜōƛƭƛ Ŏƻƴ ŎƻƭƻǊƛƳŜǘǊƛŀ Řƛ ŀƳǇƛƻ ŎƻƴǘǊŀǎǘƻ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŀƭ ŎƻƭƻǊŜ ŘŜƭƭΩŜǘƛŎƘŜǘǘŀ Ŝ ǘŀƭŜ Řŀ ǇƻǘŜǊ ŜǎǎŜǊŜ ƴŜttamente 
distinto dal complesso delle indicazioni che compaiono su di essa. Rispetto altresì delle norme di etichettatura 
previste dalla vigente legislazione. 

Le dimensioni dei caratteri della menzione geografica non devono essere superiori a quelle utilizzate per i ca-
ǊŀǘǘŜǊƛ ŘŜƭƭŀ ŘŜƴƻƳƛƴŀȊƛƻƴŜ Řƛ ƻǊƛƎƛƴŜ ǇǊƻǘŜǘǘŀ ά¦ƳōǊƛŀέΦ 

[Ŝ ŘƛƳŜƴǎƛƻƴƛ Řƛ ŜǾŜƴǘǳŀƭƛ ƛƴŘƛŎŀȊƛƻƴƛ ƎŜƻƎǊŀŦƛŎƘŜ ǊƛŦŜǊƛǘŜ ŀ ŎƻƳǳƴƛΣ ŦǊŀȊƛƻƴƛΣ ǘŜƴǳǘŜΣ ŦŀǘǘƻǊƛŜ Řŀ Ŏǳƛ ƭΩƻƭƛƻ ŜŦŦŜt-
tivamente deriva, non superiore alla metà di quella dei caratteri utilizzati per la designazione della denomina-
zione di origina protŜǘǘŀ ά¦ƳōǊƛŀέΦ 

bŜƭƭΩŜǘƛŎƘŜǘǘŀ ŝ ǇƻǎǎƛōƛƭŜ ŦŀǊŜ ǳǎƻ Řƛ ƴƻƳƛ Řƛ ŀȊƛŜƴŘŜΣ ǘŜƴǳǘŜΣ ŦŀǘǘƻǊƛŜ Ŝ ƭƻǊƻ ƭƻŎŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛŀƭŜΣ ƴƻƴŎƘŞ ƛƭ 
ǊƛŦŜǊƛƳŜƴǘƻ ŀƭ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ƴŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ ƻƭƛǾƛŎƻƭŀ ƻ ƴŜƭƭΩŀǎǎƻŎƛŀȊƛƻƴŜ Řƛ ŀȊƛŜƴŘŜ ƻƭƛǾƛŎƻƭŜ ƻ ƴŜƭƭΩƛƳǇǊŜǎŀ ƻƭi-
vicola otǘŜƴǳǘƻ ŜǎŎƭǳǎƛǾŀƳŜƴǘŜ Ŏƻƴ ƻƭƛǾŜ ǊŀŎŎƻƭǘŜ ƴŜƎƭƛ ƻƭƛǾŜǘƛ ŦŀŎŜƴǘƛ ǇŀǊǘŜ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ Ŝ ǎŜ ƭΩƻƭŜƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ Ŝ ƛƭ 
ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ǎƻƴƻ ŀǾǾŜƴǳǘƛ ƴŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ ƳŜŘŜǎƛƳŀΦ 

9Ω ŎƻƴǎŜƴǘƛǘƻ ƭΩǳǎƻ ǾŜǊƛǘƛŜǊƻ Řƛ ƴƻƳƛΣ ǊŀƎƛƻƴƛ ǎƻŎƛŀƭƛΣ ƳŀǊŎƘƛ ǇǊƛǾŀǘƛ ǇǳǊŎƘŞ ƴƻƴ ŀōōƛŀƴƻ ǎƛƎƴƛficato laudativo o 
non siano tali da trarre in inganno il consumatore. 

9Ω ǾƛŜǘŀǘŀ ƭΩŀƎƎƛǳƴǘŀ ŀƭƭŀ DOP UMBRIA di qualsiasi qualificazione non espressamente prevista dal Disciplinare ivi 
ŎƻƳǇǊŜǎƛ Ǝƭƛ ŀƎƎŜǘǘƛǾƛΥ άŦƛƴŜέΣ άǎŎŜƭǘƻέΣ άǎŜƭŜȊƛƻƴŀǘƻέΣ άǎǳǇŜǊƛƻǊŜέΦ 

 

9.2 LǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ /ƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊƛ 

Lƭ ǊŜǉǳƛǎƛǘƻ Řƛ ōŀǎŜ ŘŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ǇŜǊ ƭΩŀƳƳƛǎǎƛƻƴŜ ŘŜƭ ǇǊƻŘƻǘǘƻ ƻƭƛƻ ŜȄǘǊŀǾŜǊƎƛƴŜ ŘΩƻƭƛǾŀ ŀl-
la DOP UMBRIA è il possesso dei requisiti strutturali di cui al paragrafo 9.1 documentato dalla iscrizione 
ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊƛ Ŏƻǎǘƛǘǳƛǘƻ ǇǊŜǎǎƻ о! t¢! όvedi prospetto dei controlli da riga 68 a 75). A tal scopo il re-
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ǎǇƻƴǎŀōƛƭŜ ŘŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ǊƛŎƘƛŜŘŜ ŀ о! t¢! ƭŀ ŘƻŎǳƳŜƴǘŀȊƛƻƴŜ ƴŜŎŜǎǎŀǊƛŀΣ ŜŘ ƛƴǾƛŀ ƭŀ wi-
ŎƘƛŜǎǘŀ Řƛ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ Ŏonfezionatori a 3A PTA direttamente. 

Il confezionatore invia la prima wƛŎƘƛŜǎǘŀ Řƛ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊƛ ŀ о! t¢! entro il 10 settembre; 
ƭŀ ǎƻǘǘƻǎŎǊƛȊƛƻƴŜ Řŀ ǇŀǊǘŜ ŘŜƭ ǎƻƎƎŜǘǘƻ ǊƛŎƘƛŜŘŜƴǘŜ ƭΩƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀǳǘƻǊƛȊȊŀ о! t¢! ŀƭƭŀ ǇǳōōƭƛŎŀȊƛƻƴŜ ǎǳƭ proprio si-
to internet dei propri dati personali, limitatamente a quelli descritti nella citata richiesta, nel rispetto della 
normativa sulla privacy.  

Lƭ ŘƻŎǳƳŜƴǘƻ Řƛ ǊƛŦŜǊƛƳŜƴǘƻ ŎƻƴŦƻǊƳŜ ŀ ǉǳŜƭƭƻ ǇŜǊ ŘŜǘǘŀ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ ǾƛŜƴŜ ǊƛǇƻǊǘŀǘƻ ƛƴ ŦŀŎǎƛƳƛƭŜ ƴŜƭƭΩ!ƭƭŜgato 10, 
ƳŜƴǘǊŜ ƛ ŎƻƴǘŜƴǳǘƛ ŘŜƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊƛ ǎƻƴƻ ǎŎƘŜƳŀǘƛȊȊŀǘƛ ƛƴ !ƭƭŜƎŀǘƻ ммΦ Lƭ ǊƛƴƴƻǾƻ ŘŜƭƭŀ ǎǳŘŘŜǘǘŀ ƛǎŎǊi-
ȊƛƻƴŜ ǇŜǊ Ǝƭƛ ŀƴƴƛ ǎǳŎŎŜǎǎƛǾƛΣ ǉǳŀƭƻǊŀ ƴƻƴ ǎƛŀƴƻ ƻŎŎƻǊǎŜ ƳƻŘƛŦƛŎŀȊƛƻƴƛΣ ǎŀǊŁ ǘŜǎǘƛƳƻƴƛŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀǾǾŜƴǳǘƻ ǾŜǊǎa-
mento della quota di iscrizione da eseguire in accordo al tariffario applicabile sempre entro la scadenza del 10 
settembre. 

Ogni variazione dei requisiti previsti per il riconoscimento iniziale del confezionatore, deve essere comunicata 
per iscritto a 3A PTA utilizzando il modulo RƛŎƘƛŜǎǘŀ Řƛ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ /ƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊƛ Ǌiportata in Allegato 
10 ed indicando il numero identificativo attribuito da 3A PTA a seguito del riconoscimento iniziale (vedi pro-
spetto dei controlli da riga 77 a 79). 

Tutte le variazioni devono essere comunicate a 3A PTA entro 15 giorni dalla loro verifica. A fronte delle varia-
Ȋƛƻƴƛ Řƛ ǎŜƎǳƛǘƻ ŜƭŜƴŎŀǘŜ о! t¢! ǇǊƻǾǾŜŘŜ ŀ ƳƻŘƛŦƛŎŀǊŜ ƭŜ ƛƴŦƻǊƳŀȊƛƻƴƛ ŎƻƴǘŜƴǳǘŜ ƴŜƭƭΩŜƭŜƴŎƻ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊƛΣ 
mantenendo lo stesso numero di identificazione: 

Á variazione anagrafica; 

Á variazione della ragione sociale; 

Á ŎŀƳōƛƻ Řƛ ƛƴŘƛǊƛȊȊƻ ŘŜƭƭΩŀǘǘƛǾƛǘŁ ǇǊƻŘǳǘǘƛǾŀΤ 

Á modifiche alla linea produttiva. 

Nel caso di avviamento di una nuova unità produttiva ubicata in altro luogo rispetto a quello indicato nella ri-
ŎƘƛŜǎǘŀ Řƛ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭƭΩŀllegato 10Σ ŘŜǾŜ ŜǎǎŜǊŜ ƛƴƻƭǘǊŀǘŀ ǳƴŀ ƴǳƻǾŀ wƛŎƘƛŜǎǘŀ Řƛ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ /ƻn-
ŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊƛ Ŝ ŀ ǎŜƎǳƛǘƻ ŘŜƭƭΩŀŎŎƻƎƭƛƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭŀ ƴǳƻǾŀ ƛǎǘŀƴȊŀ Řŀ ǇŀǊǘŜ Řƛ о! t¢! ǾƛŜƴŜ ŀǘǘǊƛōǳƛǘƻ ǳƴ ƴǳƻǾƻ ƴu-
mero di identificazione. 

bŜƭ Ŏŀǎƻ Řƛ ŎŜǎǎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŀǘǘƛǾƛǘŁ ƛƭ confezionatore deve darne comunicazione scritta alla 3A PTA che provvede 
ŀ ŎŀƴŎŜƭƭŀǊŜ ƛƭ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊŜ ŘŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ /ƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊƛ όvedi prospetto dei controlli riga 86). 

bŜƭ Ŏŀǎƻ Řƛ ǾŜƴŘƛǘŀ ŘŜƭƭΩŀǘǘƛǾƛǘŁ ƛƭ ǎƻƎƎŜǘǘƻ ŀŎǉǳƛǊŜƴǘŜ Ƙŀ Ǝƭƛ ǎǘŜǎǎƛ ƻōōƭƛƎƘƛ ŘŜƭ Ŏonfezionatore. 

 

9.3 Identificazione e rintracciabilità ς fase di confezionamento 

[ΩƛƴŎŀǊƛŎŀǘƻ Řŀƭ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭŜ ŘŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻΣ ŀƭƭΩŀǘǘƻ ŘŜƭ ǊƛŎŜǾƛƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŘŜǎǘƛƴato alla 
DOP UMBRIA, ne provvede registrazione in carico nel documento conforme al Registro ricevimento olio ripor-
ǘŀǘƻ ƛƴ ŦŀŎǎƛƳƛƭŜ ƴŜƭƭΩ!ƭƭŜƎŀǘƻ мнΤ ŘŜǘǘƻ ǊŜƎƛǎǘǊƻ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀ ƭΩŜǾƛŘŜƴȊŀ ƻƎƎŜǘǘƛǾŀ ŘŜƭ ǉǳŀƴǘƛǘŀǘƛǾƻ ƛƴ ŎŀǊƛŎƻΣ ŘŜl-
la menzione geografica di appartenenza, della composizione varietale del lotto di frantoio e dei dati identifica-
tivi relativi al frantoio di molitura. 

Copia del Registro Ricevimento Olio o documento equivalente viene trasmesso dal confezionatore a 3A PTA en-
tro 15 giorni dalla data di ogni conferimento di olio in carico. Le registrazioni in oggetto vengono comunque 
mantenute presso la sede del confezionatore a disposizione di 3A PTA per i controlli di pertinenza. 
Esclusivamente nei casi in cui ƴŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ŦƻǎǎŜ ǇǊŜǎŜƴǘŜ ŀƴŎƘŜ ƛƭ ŦǊŀƴǘƻƛƻΣ ƻǾǾŜǊƻ ƴŜƛ Ŏa-
si in cui la ragione sociale del soƎƎŜǘǘƻ άŦǊŀƴǘƻƛŀƴƻέ ŎƻƛƴŎƛŘŀ Ŏƻƴ ǉǳŜƭƭŀ ŘŜƭ ǎƻƎƎŜǘǘƻ άŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊŜέ Ŝ ƴŜƭ Ŏa-
so in cui il medesimo soggetto non acquisti olio proveniente da soggetti terzi, il registro di scarico riportato in 
facsimile in Allegato 8 può non essere compilato, alla stessa stregua del registro di ricevimento olio successi-
vamente descritto e riportato in facsimile in Allegato 12 ed alla stessa stregua della Dichiarazione di conformità 
del frantoiano descritta precedentemente e riportata in facsimile in Allegato 9. 

È cura dellΩƛƴŎŀǊƛŎŀǘƻ Řŀƭ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭŜ ŘŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ǇǊƻǾǾŜŘŜǊŜ ŀƭƭΩŀǊŎƘƛǾƛŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ Ři-
ŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴƛ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭƭΩ!ƭƭŜƎŀǘƻ ф ŎƻƴǎŜƎƴŀǘŜ ƛƴǎƛŜƳŜ ŀƛ ƭƻǘǘƛ Řƛ ŦǊŀƴǘƻƛƻΣ Ŝ trasmettendo le stesse a 3A PTA conte-
stualmente alla richiesta di prelievo come meglio esplicitato successivamente. 
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Lƴ Ŏŀǎƻ Řƛ ƳŀƴŎŀǘŀ ŎƻƳǳƴƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƛ ŘŀǘƛκǊŜƎƛǎǘǊƛ ǊƛŎƘƛŜǎǘƛ ŜƴǘǊƻ ƛ ǘŜǊƳƛƴƛ ǇǊŜǾƛǎǘƛΣ о! t¢! ǇǊƻǾǾŜŘŜ ŀƭƭΩƛƴǾƛƻ 
della richiesta di adeguamento entro 10 giorni e la comunicazione di inibizione all'uso della denominazione per 
i lotti non documentati fino ad adeguamento; in caso di mancata risposta ai solleciti di comunicazione dei dati, 
ŜŘ ƻƎƴƛ ǉǳŀƭǾƻƭǘŀ ŘŀƭƭΩŜǎŀƳŜ ŘŜƛ Řŀǘƛ ŎƻƳǳƴƛŎŀǘƛ ŜƳŜǊƎŀƴƻ Řǳōōƛ ŎƛǊŎŀ ƭŀ ŎƻƴŦƻǊƳƛǘŁ ŘŜƭ ǇǊƻŎŜǎǎƻ ŀƛ ǊŜǉǳƛǎƛǘƛΣ ŝ 
ǇǊŜǾƛǎǘŀ ƭΩŜǎŜŎǳȊƛƻƴŜ Řƛ una verifica ispettiva supplementare. 

[ΩƛƴŎŀǊƛŎŀǘƻ ŘŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻΣ ǇǊƛƳŀ Řƛ ŀǳǘƻǊƛȊȊŀǊŜ ƭƻ ǎŎŀǊƛŎƻ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ǇƻǘŜƴȊƛŀƭƳŜƴǘŜ ŀǘǘƻ ŀ 
divenire DOP UMBRIA, in fase di ricevimento verifica la conformità del prodotto consegnato ai requisiti previsti 
e la corretta compilazione della documentazione che accompagna il lotto conferito; sulla base dei controlli ef-
fettuati autorizza lo scarico e compila il documento conforme al Registro ricevimento olio citato e può: 

Á destinare il prodotto al circuito di qualità che da ultimo consentirà il ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŜȄǘǊa-
ǾŜǊƎƛƴŜ ŘΩƻƭƛǾŀ ŎƻƳŜ DOP UMBRIA in caso di conformità alle prescrizioni applicabili, 

Á lo esclude dal circuito di qualità e lo destina come prodotto generico, nel caso in cui non dovessero es-
sere rispettati i requisiti previsti per la denominazione . 

[ΩƛƴŎŀǊƛŎŀǘƻ ŘƛǎǇƻƴŜ ǉǳƛƴŘƛ ƭΩƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ǇǊƻŘƻǘǘƻ ƛƴ ƛƴƎǊŜǎǎƻ ŀƭƭƻ ǎǘŀōƛƭŜ ŎƻƴǾƻƎƭƛŀƴŘƻƭƻ ƛƴ ŀǇǇƻǎƛǘƻ Ǌe-
cipiente segnalato e distinguibile comunque da tutti gli altri destinato alla racŎƻƭǘŀ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŘŜƛ ƭƻǘǘƛ ŎƻƴŦŜǊƛǘƛ 
per singola menzione geografica per la formazione di un lotto di confezionamento da imbottigliare come DOP 
UMBRIA. 

/ƻǎƜ ƻǇŜǊŀƴŘƻΣ ƭΩƛƴŎŀǊƛŎŀǘƻ ŘƛǎǇƻƴŜ Řƛ ǘǳǘǘŜ ƭŜ ǊŜƎƛǎǘǊŀȊƛƻƴƛ ƛƴ ƳŜǊƛǘƻ ŀƛ ǎƛƴƎƻƭƛ ƭƻǘǘƛ ƛƴ ŎŀǊƛŎƻΣ ŀƛ ǊŜlativi quantita-
tivi in ogni istante. 

! ŦƻǊƳŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ƭƻǘǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ŀǾǾŜƴǳǘŀ ƭΩƛƴŎŀǊƛŎŀǘƻ ǇǊƻǾǾŜŘŜ ŀŘ ŀǎǎƛŎǳǊŀǊŜ ŎƘŜ ƴƻƴ ŀǾǾŜƴƎŀƴƻ ǳl-
ǘŜǊƛƻǊƛ ƳƛǎŎŜƭŀȊƛƻƴƛ ŘΩƻƭƛƻ ǇƻǘŜƴȊƛŀƭƳŜƴǘŜ ƛƴ ǇƻǎǎŜǎǎƻ ŘŜƛ ǊŜǉǳƛǎƛǘƛ ǇǊŜǾƛǎǘƛ ǇŜǊ ƭŀ DOP UMBRIA. 

Alla data concordata con 3A PTA, un PRL incaricato della 3A PTA si reca presso il confezionatore al fine di prov-
vedere alla campionatura del lotto. 

Per effettuare le funzioni di prelevamento, il PRL di 3A PTA ha diritto di accedere ai locali dove sono conservate 
le partite di olio; il PRL prende visione della documentazione atta ad accertare la provenienza la tipologia di 
ǇǊƻŘƻǘǘƻΣ ƭŀ ǎǳŀ ǊƛǎǇƻƴŘŜƴȊŀ ǉǳŀƴǘƛǘŀǘƛǾŀΣ ƴƻƴŎƘŞ ƭΩǳōƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ ǇŀǊǘƛǘŜ Řƛ ƻƭƛƻ ƻƎƎŜǘǘƻ Řƛ ǇǊŜƭŜǾŀƳŜƴǘƻ Ŝ ǎƛ 
riserva la possibilità di allegarla al verbale di prelievo. 

vǳŀƭƻǊŀ ƛƭ tw[ Řƛ о! t¢!Σ ƴŜƭƭΩŜǎǇƭŜǘŀƳŜƴǘƻ ŘŜƛ ǇǊƻǇǊƛ ŎƻƳǇƛǘƛΣ ǊƛƭŜǾƛ ǳƴŀ ǎƛǘǳŀȊƛƻƴŜ Řƛ ŘƛŦŦƻǊƳƛǘŁ Řŀ ǉǳŜƭƭŀ Ǌƛǎǳl-
tante dagli atti documentali (es. richiesta di prelievo e suoi allegati), deve fare immediato rapporto a 3A PTA u-
tilizzŀƴŘƻ ƛƭ ŎŀƳǇƻ ƴƻǘŜ ŘŜƭ ǾŜǊōŀƭŜ Řƛ ǇǊŜƭƛŜǾƻ Ŝ ŎƻǇƛŀ Řƛ ǉǳŜǎǘΩǳƭǘƛƳƻ ǾƛŜƴŜ Ŏƻnsegnata al soggetto detentore 
della partita (o al suo rappresentante). 

Lƭ tw[ Řƛ о! t¢! ŀŎŎŜǊǘŀ ƛƭ ǉǳŀƴǘƛǘŀǘƛǾƻ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ƻƎƎŜǘǘƻ Řƛ ŎŀƳǇƛƻƴŀƳŜƴǘƻ Ŝ ǇǊŜƭŜǾŀ ƛƭ ŎŀƳǇƛƻƴŜ ƛƴ ŎƛƴǉǳŜ ŀli-
quote opportunamente sigillate e identificate. 

Il campionamento viene effettuato sempre sul singolo tank di stoccaggio ed avviene con modalità diverse a se-
conda che il prodotto sia contenuto in un unico recipiente o in più recipienti di stoccaggio uniti tra loro con il 
principio dei vasi comunicanti. 

In generale comunque il campionamento avviene in accordo alla norma UNI EN ISO 5555:2004 che descrive i 
metodi di campionamento applicabili agli oli, e comunque in conformità a quanto previsto dalla norma comuni-
taria e nazionale vigente in materia. 

Nel caso di campionamento del prodotto contenuto in un unico recipiente di stoccaggio, il cui contenuto rap-
presenta il lotto di confezionamento, il campionamento viene eseguito in accordo al principio generale sopra 
esposto e si provvede a sigillare per il lotto di confezionamento n. 5 aliquote da l. 0,5 di cui una viene rilasciata 
al Richiedente, una al laboratorio per le analisi chimiche, una per le analisi sensoriali e due vengono conservate 
da 3A PTA per eventuali ripetizioni di analisi qualora si manifestino controversie circa gli esiti. Pertanto il cam-
pione prelevato corrisponde ad un unica prova. 

Nel caso di campionamento del prodotto contenuto in più recipienti di stoccaggio uniti tra loro con il principio 
dei vasi comunicanti si provvede ad effettuare il campionamento mediante miscelazione di uno o più campioni 
elementari di prodotto proveniente da i singoli recipienti di stoccaggio mantenendone la proporzionalità ed in 
conformità alla citata norma UNI EN ISO 5555:2004 ed a quanto previsto dalla norma comunitaria e nazionale 
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vigente in materia, da cui ricavare, mediante suddivisione, cinque aliquote campionarie equivalenti. Dal coa-
cervo ottenuto si provvede a sigillare per il lotto di confezionamento n. 5 aliquote da l. 0,5 di cui una viene rila-
sciata al Richiedente, una al laboratorio per le analisi chimiche, una per le analisi sensoriali e due vengono con-
servate da 3A PTA per eventuali ripetizioni di analisi qualora si manifestino controversie circa gli esiti. Pertanto 
il campione prelevato corrisponde ad un unica prova. 

! ǎŜƎǳƛǘƻ ŘŜƭƭΩŜǎƛǘƻ ǇƻǎƛǘƛǾƻ ŘŜƭƭŜ ǾŜǊƛŦƛŎƘŜ ǇǊŜǎǎƻ ƛƭ ǊƛŎƘƛŜŘŜƴǘŜ ǊŜƭŀǘƛǾŀƳŜƴǘŜ ŀƭƭŀ ŘƻŎǳƳŜƴǘŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǊƛƴǘǊŀc-
ciabilità, alle attività di autocontrollo e alle relative registrazioni, nonché aƭƭΩŜǎƛǘƻ ŘŜƭƭŜ ŀƴŀƭƛǎƛ ŎƘƛƳƛŎƘŜ ŀŘ ŀƭƭŀ 
ǾŀƭǳǘŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ǇŀƴŜƭ ǘŜǎǘ ŜŘ ŀ ǎŜƎǳƛǘƻ ŘŜƭƭŀ ǾŀƭǳǘŀȊƛƻƴŜ ǇƻǎƛǘƛǾŀ ŜǎǇǊŜǎǎŀ Řŀƭ /5/Σ о! t¢! ǊƛƭŀǎŎƛŀ ƭΩŀǘǘŜǎǘŀȊƛƻƴŜ 
di conformità. 

Lƴ Ŏŀǎƻ Řƛ ƴƻƴ ŎƻƴŦƻǊƳƛǘŁ ŘŜƭƭΩŜǎƛǘƻ ŎƘƛƳƛŎƻκŦƛǎƛŎƻκǎŜƴǎƻǊƛŀƭŜΣ ƛƭ wƛŎƘƛŜŘŜƴǘŜ ŜƴǘǊƻ 7 giorni dalla data di comuni-
ŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŜǎƛǘƻ ƛƴ ƻƎƎŜǘǘƻ ǇǳƼ ǊƛŎƘƛŜŘŜǊŜ ǳƴŀ ǊŜǾƛǎƛƻƴŜ Řƛ ŀƴŀƭƛǎƛ ςovvero ripetizione parziale o totale delle 
prove previste circa gli aspetti chimico/fisico/sensorialiς. 

Il Richiedente/Concessionario, ai fini della immissione al consumo della DOP UMBRIA, si deve recare, sia esso 
ǎƻŎƛƻ ƻ ƳŜƴƻΣ ǇǊŜǎǎƻ ƛƭ /ƻƴǎƻǊȊƛƻ Řƛ ¢ǳǘŜƭŀ Ŝ Ŏƻƴ ƭΩ ά!ǳǘƻǊƛȊȊŀȊƛƻƴŜ ŀƭƭŀ ǎǘŀƳǇŀ ŜǘƛŎƘŜǘǘŀ ŜŘ ŀƭƭΩǳǘƛƭƛȊȊƻ ŘŜƭ Ƴŀr-
ŎƘƛƻέΣ ŎƘŜ ŀǘǘŜǎǘŀ ƭŀ ǊŜƎƻƭŀǊƛǘŁ ŘŜƭƭŀ ǇƻǎƛȊƛƻƴŜ ŘŜƭ wƛŎƘƛŜŘŜƴǘŜκ/ƻƴŎŜǎǎƛƻƴŀǊƛƻ ƴŜƛ confronti della 3A PTA e il 
quantitativo di prodotto DOP UMBRIA ŎƻƴŦƻǊƳŜ ǇǊƻƴǘƻ ŀƭƭΩƛƳƳƛǎǎƛƻƴŜ ŀƭ ŎƻƴǎǳƳƻΣ ǊƛŎƘƛŜŘŜΣ ƛƴ ŦǳƴȊƛƻƴŜ ŘŜƭ 
formato delle confezioni, i necessari contrassegni numerati progressivamente al Consorzio citato. 

Il Consorzio di Tutela verifica la correttezza della documentazione prodotta dal Richiedente/Concessionario e 
distribuisce i contrassegni numerati progressivamente. A seguito di ciò il Consorzio di Tutela comunica tempe-
stivamente a 3A PTA i numeri progressivi per formato dei contrassegni consegnati ad ogni Richieden-
te/Concessionario (Vedi Prospetto dei controlli riga 111). 

!ƭ ǘŜǊƳƛƴŜ ŘŜƭƭΩƛƳōƻǘǘƛƎƭƛŀƳŜƴǘƻΣ ƛƭ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊŜ ǇǊƻǾǾŜŘŜ ŀ ǊŜƎƛǎǘǊŀǊŜ ƛƴ ǳƴ ŘƻŎǳƳŜƴǘƻ ŎƻƴŦƻǊƳŜ ŀƭ wŜƎi-
ǎǘǊƻ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ƻƭƛƻ ǊƛǇƻǊǘŀǘƻ ƛƴ ŦŀŎǎƛƳƛƭŜ ƴŜƭƭΩ!llegato 14 anche i seguenti parametri: 

- numero di confezioni ottenute; 

- tipologia confezioni; 

- identificazione lotto confezionato ςcodice alfanumericoς; 

- totale kg olio del lotto confezionato; 

- bϲ ŘŀƭΧΦΦŀƭΧΦΦŘƛ ŎƻƴǘǊŀǎǎŜƎƴƛ ƴǳƳŜǊŀǘƛ ǇǊƻƎǊŜǎǎƛǾŀƳŜƴǘŜ ǳǘƛƭƛȊȊŀǘƛ e tipologia. 

[Ωŀƴŀƭƛǎƛ ŎƘƛƳƛŎƻ-fisica ed organolettica della partita di olio deve essere replicata dopo 45 giorni dalla data di 
ŎƻƳǳƴƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŜǎƛǘƻ ŘŜƭƭŀ /ƻƳǳƴƛŎŀȊƛƻƴŜ Ǌƛǎǳƭǘŀǘƛ ŎƘƛƳƛŎƻκŦƛǎƛŎƻκǎŜƴǎƻǊƛŀƭƛΣ ǎŜ ƛƭ ǇǊƻŘƻǘǘƻ ƴƻƴ ǾƛŜƴŜ ŎƻƴŦe-
zionato entro tale termine. Pertanto non potranno essere confezionate partite di olio con attestazione di con-
formità comunicata antecedentemente a 45 giorni (vedi prospetto dei controlli riga 109). 

Lƭ ǘŜǊƳƛƴŜ ƴƻƴ ǾƛŜƴŜ ŀǇǇƭƛŎŀǘƻ ǎŜ ƭΩƻƭƛƻ ǾƛŜƴŜ ŎƻƴǎŜǊǾŀǘƻ ŎƻƳŜ ŜǎǇƭƛŎƛǘŀǘƻ nei seguenti due casi: 

- ǎƻǘǘƻ ōŀǘǘŜƴǘŜ ŘΩŀȊƻǘƻ ƻ Řƛ ŀǊƎƻƴ ŀ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ ŎƻǎǘŀƴǘŜƳŜƴǘŜ ŎƻƳǇǊŜǎŀ ǘǊŀ мо Ŝ мрϲ / όǳǘƛƭƛȊȊƻ Řƛ 
piastre refrigeranti interne o condizionatori), in recipienti di acciaio inossidabile; 

- in vasconi porcellanati posti in locali sotterranei, al buio, a temperatura compresa tra 15 e 18° C, o e-
quivalenti. 

In questo caso, comunque, la validità delle prove chimico-fisico ed organolettiche non può eccedere i sei mesi 
ǘǊŀǎŎƻǊǎƛ ƛ ǉǳŀƭƛ ƭŜ ǇǊƻǾŜ ŘŜǾƻƴƻ ŜǎǎŜǊŜ ǊƛǇŜǘǳǘŜ ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭƭΩƛƳƳƛǎǎƛƻƴŜ ŀl consumo come DOP UMBRIA. 

Qualora il Richiedente/Concessionario avesse necessità di variare il formato delle confezioni ai fini commerciali, 
successivamente alle attività esposte precedentemente, lo stesso dovrà recarsi presso il Consorzio di Tutela e 
restituire allo stesso i contrassegni in proprio possesso. 

Il Consorzio di Tutela, previa verifica dei quantitativi e della campagna olearia di riferimento, consegnerà al Ri-
chiedente/Concessionario i contrassegni numerati corrispondenti al nuovo formato delle confezioni per il me-
desimo quantitativo. 

Il Consorzio di Tutela comunicherà tempestivamente a 3A PTA i dati aggiornati per campagna olearia dei nume-
ri progressivi dei contrassegni consegnati ad ogni Richiedente/Concessionario per ogni formato di confezioni, 
ǎǇŜŎƛŦƛŎŀƴŘƻ ƭΩŀǾǾŜƴǳǘŀ ǾŀǊƛŀȊƛƻƴŜΦ 
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vǳŀƭƻǊŀ ƛƭ /ƻƴǎƻǊȊƛƻ Řƛ ¢ǳǘŜƭŀ ƴƻƴ Ŝǎƛǎǘŀ ƻ ƴƻƴ ǎƛŀ ƛƴ ǇƻǎǎŜǎǎƻ ŘŜƭ ǊƛŎƻƴƻǎŎƛƳŜƴǘƻ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭƭΩŀǊǘΦ мп ŘŜƭƭŀ [ŜƎƎŜ 
526/1999, le attività di pertinenza sopra descritte vengono espletate da 3A PTA. 

Il prodotto confezionato, ai fini di garantirne tracciabilità e rintracciabilità in fase di commercializzazione alme-
no fino al lotto di confezionamento da cui deriva, può riportare in etichetta, e richiama sui documenti di vendi-
ta e di trasporto un codice alfanumerico che permette di individuare il lotto di provenienza, il relativo rapporto 
di prova comprovante la conformità chimico/fisico/sensoriale del prodotto olio al Disciplinare. 

Il Registro confezionamento olio o documento equivalente viene trasmesso a 3A PTA entro 1 mese dalla data di 
confezionamento. Le registrazioni in oggetto vengono comunque mantenute presso la sede del confezionatore 
a disposizione di 3A PTA per i controlli di pertinenza.  

Insieme al registro citato è cura del Richiedente inviare a 3A PTA ogni tipologia di etichetta utilizzabile con 
ƭΩŜǾŜƴǘǳŀƭŜ codice alfanumerico di cui sopra e ogni movimentazione relativa ai lotti certificati. Qualora un lotto 
Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ Řƛ ƻƭƛƻ ŜȄǘǊŀǾŜǊƎƛƴŜ ŘΩƻƭƛǾŀ 5ht ¦a.wL! ƛƴ ǇƻǎǎŜǎǎƻ ŘŜƭƭŀ ŎŜǊǘƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ debba essere mo-
vimentato (ovvero travasato) per motivi logistici o per salvaguardare la conservabilità dello stesso, è necessario 
che venga tempestivamente comunicato a 3APTA il codice identificativo del tank di stoccaggio anteriormente 
alla movimentazione e posteriormentŜ ŀƭƭŀ ƳƻǾƛƳŜƴǘŀȊƛƻƴŜΣ ǊŜƎƛǎǘǊŀƴŘƻ ǉǳƛƴŘƛ ƭΩƻǇŜǊŀȊƛƻƴŜ ƴŜƭ wŜƎƛǎǘǊƻ ¢Ǌa-
Ǿŀǎƛ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭƭΩ!ƭƭŜƎŀǘƻ мс (vedi prospetto dei controlli, riga 94). 

!ƭƭΩŀǘǘƻ ŘŜƭƭŀ ǾŜƴŘƛǘŀκǘǊŀǎǇƻǊǘƻΣ ƛƭ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭŜ ƛƴŎŀǊƛŎŀǘƻ ǇǊƻǾǾŜŘŜ ŀƭƭŀ ŎƻƳǇƛƭŀȊƛƻƴŜ ŘŜƛ ǊŜƭŀǘƛǾƛ ŘƻŎumenti di 
vendita che accompagnano il lotto confezionato alla distribuzione. Tali documenti, oltre alle prescrizioni impo-
ste dalla vigente normativa, richiamano gli elementi che seguono: 

k) olio extravergine di oliva DOP UMBRIA; 

l) la relativa menzione geografica; 

m) codice alfanumerico (opzionale) 

n) ǉǳŀƴǘƛǘŀǘƛǾƻ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻΤ 

o) numero e tipo confezioni; 

p) estremi identificativi del confezionatore. 

/ƻǇƛŀ ŘŜƛ ŘƻŎǳƳŜƴǘƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ Řŀƭ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭŜ ŘŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ǾƛŜƴŜ ƳŀƴǘŜƴǳǘŀ Řŀ 
ǉǳŜǎǘΩǳƭǘƛƳƻ ǇǊŜǎǎƻ ƭŀ ǎŜŘŜ ŀȊƛŜƴŘŀƭŜ ǇŜǊ almeno 3 anni. 

 

 

10 DOCUMENTI APPLICABILI  

I documenti utilizzati per l'applicazione del Piano dei Controlli Denominazione di Origine Protetta olio extraver-
ƎƛƴŜ Řƛ ƻƭƛǾŀ ά¦ƳōǊƛŀέ ǎƻƴƻ ƛ ǎŜƎǳŜƴǘƛ Ŝ ǎƻƴƻ Ǌiportati in allegato nel MAP 02: 

 

10.1 M 00 Domanda di Attestazione 

Si tratta di un modulo standard compilato dal Richiedente che intende assoggettarsi ai controlli di conformità 
eseguiti dalla 3A PTA per il riconoscimento della DOP UMBRIA. 

Questo modulo costituisce la richiesta formale del Richiedente di assoggettamento ai controlli di conformità, 
sottoscritta tramite apposizione di data firma e timbro. 

La 3A PTA sottopone il Richiedente all'iter di controllo previsto nel presente MAP 02, solo dopo aver ricevuto la 
Domanda M 00 correttamente compilata e dopo aver verificato i requisiti in essa riportati. 

Il modulo M 00 Domanda di Attestazione è riportato in Allegato 1. 

 

10.2 wƛŎƘƛŜǎǘŀ Řƛ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ hƭƛǾŜǘƛ 

Sƛ ǘǊŀǘǘŀ Řƛ ǳƴ ŘƻŎǳƳŜƴǘƻ ŎƘŜ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀ ƭŀ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ Řƛ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ƻƭƛǾŜǘƛΦ ¢ŀƭŜ ŘƻŎǳƳŜƴǘƻ ǇŜrmette 
di iscrivere il/i soggetto/i (in accordo alle indicazioni di cui al paraƎǊŀŦƻ тΦнύΣ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ǊŜƭŀǘƛǾƻ ƛƴ ƳƻŘƻ Řŀ ǇƻǘŜǊ 
essere rintracciabile per i controlli ritenuti necessari al fine di ottemperare alle prescrizioni del Disciplinare e 
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del presente Regolamento. Il numero di iscrizione a detto Elenco rappresenta un importante elemento ai fini 
della tracciabilità e della rintracciabilità. 

[ŀ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ Řƛ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ƻƭƛǾŜǘƛ ŝ ǊƛǇƻǊǘŀǘŀ ƛƴ !ƭƭŜƎŀǘƻ нΦ 

 

10.3 /ƻƴǘŜƴǳǘƛ ŘŜƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ƻƭƛǾŜǘƛ 

Riporta iƴ ŦŀŎǎƛƳƛƭŜ ƛ ŎƻƴǘŜƴǳǘƛ ŘŜƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ŦƻǊƳŀǘƻ ǎǳƭƭŀ ōŀǎŜ ŘŜƭƭŜ ŀǘǘƛǾƛǘŁ Ŝ Řƛ ŎƻƴǘǊƻƭƭƻ ŘƛǊŜǘǘƻ ƛƴ Ŝ ǎǳƭƭŀ ōŀǎŜ 
ŘŜƭƭŜ wƛŎƘƛŜǎǘŜ Řƛ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ƻƭƛǾŜǘƛΦ Lƴ Ŝǎǎƻ ǎƻƴƻ ŎƻƴǘŜƴǳǘŜ ǘǳǘǘŜ ƭŜ ƛnformazioni relative al conduttore 
ςovvero olivicoltoreς ŜŘ ŀƭƭΩƻƭƛǾŜǘƻΣ ǉǳŀƴǘƛŦƛŎŀǘƻ ǉǳŜǎǘΩǳƭǘƛƳƻ Ŝ ǇŜǊ ƴǳƳŜǊƻ ǇƛŀƴǘŜ Ŝ ǇŜǊ ǎǳǇŜǊŦƛŎƛŜ Ŝ ǇŜǊ ǾŀǊƛe-
tà. 

L ŎƻƴǘŜƴǳǘƛ ŘŜƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ƻƭƛǾŜǘƛ ǎƻƴƻ ǊƛǇƻǊǘŀǘƻ ƛƴ !ƭƭŜƎŀǘƻ оΦ 

 

10.4 Dichiarazione olivicoltore 

Relativamente agli olivicoltori, rappresenta la dichiarazione formale degli stessi del rispetto dei requisiti di con-
ŦƻǊƳƛǘŁ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭ ǇŀǊŀƎǊŀŦƻ рΦн ŀǇǇƭƛŎŀōƛƭƛΣ ƴƻƴŎƘŞ ƭΩƛƳǇŜƎƴƻ ŀ ǇǊƻŘǳǊǊŜ ƭŀ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭƭΩ!ƭƭŜƎŀǘƻ п ǎƻǇǊŀ Ře-
scritto a partire dalla prima campagna olearia di applicazione del presente Regolamento. 

La Dichiarazione olivicoltori è riportata in Allegato 4. 

 

10.5 Richiesta di iscrizioƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ CǊŀƴǘƻƛ 

Si ǘǊŀǘǘŀ Řƛ ǳƴ ŘƻŎǳƳŜƴǘƻ ŎƘŜ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀ ƭŀ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ Řƛ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ŦǊŀƴǘƻƛΦ ¢ŀƭŜ ŘƻŎǳƳŜƴǘƻ ǇŜǊƳŜǘǘŜ 
Řƛ ƛǎŎǊƛǾŜǊŜ ƛƭ ŦǊŀƴǘƻƛƻ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ǊŜƭŀǘƛǾƻ ƛƴ ƳƻŘƻ Řŀ poter essere rintracciabile per i controlli necessari al fine di 
ottemperare alle prescrizioni del Disciplinare e del presente Regolamento. Il numero di iscrizione a detto Elen-
co rappresenta un importante elemento ai fini della tracciabilità e della rintracciabilità. 

[ŀ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ Řƛ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ŦǊŀƴǘƻƛ ŝ ǊƛǇƻǊǘŀǘŀ ƛƴ !ƭƭŜƎŀǘƻ рΦ 

 

10.6 /ƻƴǘŜƴǳǘƛ ŘŜƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ŦǊŀƴǘƻƛ 

Riporta ƛƴ ŦŀŎǎƛƳƛƭŜ ƛ ŎƻƴǘŜƴǳǘƛ ŘŜƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ŦƻǊƳŀǘƻ ǎǳƭƭŀ ōŀǎŜ ŘŜƭƭŜ ŀǘǘƛǾƛǘŁ Ŝ Řƛ ŎƻƴǘǊƻƭƭƻ ŘƛǊŜǘǘƻ ƛƴ Ŝ ǎǳƭƭŀ ōŀǎŜ 
delle Richieste di iscǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ŦǊŀƴǘƻƛΦ Lƴ Ŝǎǎƻ ǎƻƴƻ ŎƻƴǘŜƴǳǘŜ ǘǳǘǘŜ ƭŜ ƴŜŎŜǎǎŀǊƛŜ ƛƴŦƻǊƳŀȊƛƻƴƛ ǊŜƭŀǘƛǾŜ ŀƭ 
responsabile del frantoio oltre che le principali informazioni riguardanti lo stabile ed il processo. 

L ŎƻƴǘŜƴǳǘƛ ŘŜƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ŦǊŀƴǘƻƛ ǎƻƴƻ ǊƛǇƻǊǘŀǘƛ ƛƴ !ƭƭŜƎŀǘƻ 6. 

 

10.7 Registro di molitura 

Si tratta di un documento di registrazione che, oltre ad identificare il frantoio, permette di risalire 
ŀƭƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ fornitore, alle relative quantità di olive conferite al frantoio, alle rese di estrazione ed 
ŀƭƭΩƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀȊƛone del tank di stoccaggio specifico della singola menzione geografica in cui va a finire il lotto di 
molitura che aggiunto agli altri lotti di molitura compone il lotto di frantoio. Tale documento oltre ad essere 
conservato in frantoio, viene trasmesso con la frequenza stabilita nel paragrafo 6.3.1 a 3A PTA. 

Il registro di molitura è riportato in Allegato 7. 

 

10.8 Registro di scarico olio 

Si tratta di un documento di registrazione che, oltre ad identificare il frantoio, permette di risalire al destinata-
rio dei lotti di frantoio o loro parti. Tale documento oltre ad essere conservato in frantoio, viene trasmesso con 
la frequenza stabilita nel paragrafo 6.3.1 a 3A PTA. 

Il registro di scarico olio è riportato in Allegato 8. 
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10.9 Dichiarazione frantoiano 

Rappresenta la dichiarazione formale del responsabile del frantoio circa il rispetto dei requisiti di conformità di 
Ŏǳƛ ŀƭ ǇŀǊŀƎǊŀŦƻ рΦн ǊŜƭŀǘƛǾƛ ŀƭƭΩƻƭŜƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ŀǇǇƭƛŎŀōƛƭƛΦ bŜƭƭŀ ŘƛŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴŜ ƛƴ ǉǳŜǎǘƛƻƴŜ ǎƻƴƻ ǊƛǇƻǊǘŀǘƛ Ǝƭƛ Ŝƭe-
menti sufficienti alla quantificazione del/i lotto/i di frantoio nonché quelli necessari a garantire il mantenimen-
ǘƻ ŘŜƭƭΩƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ Ŝ ŘŜƭƭŀ ǊƛƴǘǊŀŎŎƛŀōƛƭƛǘŁΦ ¢ŀƭŜ ŘƛŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴŜ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭƛȊȊŀ ƛƴƻƭǘǊŜ ƛƭ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭŜ ŘŜƭ ŦǊŀn-
ǘƻƛƻ ŎƘŜ ǎƛ Ŧŀ ƎŀǊŀƴǘŜ ŘŜƭƭΩƛǘŜǊ Řƛ ŦƛƭƛŜǊŀ Řƛ ǇǊƻǇǊƛŀ ŎƻƳǇŜǘŜƴza e della conformità alle prescrizioni del presente 
Regolamento. 

La Dichiarazione frantoiano è riportata in Allegato 9. 

 

10.10 wƛŎƘƛŜǎǘŀ Řƛ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊƛ 

Si ǘǊŀǘǘŀ Řƛ ǳƴ ŘƻŎǳƳŜƴǘƻ ŎƘŜ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀ ƭŀ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ Řƛ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ŎƻƴŦezionatori. Tale documento 
ǇŜǊƳŜǘǘŜ Řƛ ƛǎŎǊƛǾŜǊŜ ƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ǊŜƭŀǘƛǾƻ ƛƴ ƳƻŘƻ Řŀ ǇƻǘŜǊ ŜǎǎŜǊŜ ǊƛƴǘǊŀŎŎƛŀōƛƭŜ 
per i controlli necessari al fine di ottemperare alle prescrizioni del Disciplinare e del presente Regolamento. Il 
numero di iscrizione a detto Elenco rappresenta inoltre un importante elemento ai fini della tracciabilità e della 
rintracciabilità. 

[ŀ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ Řƛ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊƛ ŝ ǊƛǇƻǊǘŀǘŀ ƛƴ !ƭƭŜƎŀǘƻ млΦ 

 

10.11 /ƻƴǘŜƴǳǘƛ ŘŜƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊƛ 

Riporta ƛƴ ŦŀŎǎƛƳƛƭŜ ƛ ŎƻƴǘŜƴǳǘƛ ŘŜƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ǎǳƭƭŀ ōŀǎŜ ŘŜƭƭŜ wƛŎƘƛŜǎǘŜ Řƛ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊƛΦ Lƴ Ŝs-
ǎƻ ǎƻƴƻ ŎƻƴǘŜƴǳǘŜ ǘǳǘǘŜ ƭŜ ƴŜŎŜǎǎŀǊƛŜ ƛƴŦƻǊƳŀȊƛƻƴƛ ǊŜƭŀǘƛǾŜ ŀƭ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭŜ ŘŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ 
oltre che le principali informazioni riguardanti lo stabile ed il processo. 

L ŎƻƴǘŜƴǳǘƛ ŘŜƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊƛ ǎƻƴƻ ǊƛǇƻǊǘŀǘƛ ƛƴ !ƭƭŜƎŀǘƻ ммΦ 

 

10.12 Registro ricevimento olio 

Si ǘǊŀǘǘŀ ŘŜƭ ŘƻŎǳƳŜƴǘƻ Řƛ ǊŜƎƛǎǘǊŀȊƛƻƴŜ ŎƘŜ ŎƻƴǎŜƴǘŜ Řƛ ǊƛǎŀƭƛǊŜ ŀƛ ŦǊŀƴǘƻƛ ŎƘŜ ŎƻƴŦŜǊƛǎŎƻƴƻ ƭΩƻƭƛƻ ŘŜǎǘƛƴŀǘƻ ŀƭ 
confezionamento. In tale documento di registrazione sono riportati altre gli estremi identificativi del confezio-
ƴŀǘƻǊŜΣ Ǝƭƛ ŜƭŜƳŜƴǘƛ ƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀǘƛǾƛ ŘŜƭ ŦǊŀƴǘƻƛƻ Řƛ ǇǊƻǾŜƴƛŜƴȊŀΣ ŘŜƭƭΩƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ǊŜƭŀǘƛǾƻ ƭƻǘǘƻ Řƛ ŦǊŀƴǘƻƛƻ 
quantificato, dei riferimenti relativi alla fattura di acquisto od eventualmente del documento di trasporto, la 
ƳŜƴȊƛƻƴŜ ƎŜƻƎǊŀŦƛŎŀ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻΣ ŜŘ ƛƴŦƛƴŜ ƭΩƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ǘŀƴƪ Řƛ ǎǘƻŎŎŀƎƎƛƻ ƛƴ Ŏǳƛ ǾƛŜƴŜ ŎƻƴǾƻƎƭƛŀǘƻ ƭΩƻƭƛƻ 
ŎƻƴŦŜǊƛǘƻΦ ¢ŀƭŜ ŘƻŎǳƳŜƴǘƻ ƻƭǘǊŜ ŀŘ ŜǎǎŜǊŜ ŎƻƴǎŜǊǾŀǘƻ ƴŜƭƭΩƛƳǇƛanto di confezionamento, viene trasmesso con 
la frequenza stabilita nel paragrafo 6.4.1 a 3A PTA. 

Il Registro di ricevimento olio viene riportato in Allegato 12. 

 

10.13 Richiesta di prelievo 

Rappresenta ƭŀ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ ŦƻǊƳŀƭŜ ǇŜǊ ƭΩŜǎŜŎǳȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ ŀǘǘƛǾƛǘŁ Řƛ ǇǊƻva sul prodotto. In essa è contenuta anche 
la dichiarazione formale del Richiedente circa il rispetto dei requisiti di conformità di cui al paragrafo 5.2 appli-
cabili. Nella richiesta in questione sono riportati inoltre gli elementi sufficienti alla quantificazione ed alla quali-
ficazione del/i lotto/i di confezionamento nonché quelli necessari a garantire il mantenimento 
ŘŜƭƭΩƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ Ŝ ŘŜƭƭŀ ǊƛƴǘǊŀŎŎƛŀōƛƭƛǘŁΦ ¢ŀƭŜ ŘƛŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴŜ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭƛȊȊŀ ƛƴƻƭǘǊŜ ƛƭ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭŜ 
ŘŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ŎƘŜ ǎƛ Ŧŀ ƎŀǊŀƴǘŜ ŘŜƭƭΩƛǘŜǊ Řƛ ŦƛƭƛŜǊŀ Řƛ ǇǊƻǇǊƛŀ ŎƻƳǇŜǘŜƴȊŀ Ŝ ŘŜƭƭŀ ŎƻƴŦƻrmità 
alle prescrizioni del presente manuale. 

La Richiesta di prelievo viene riportata in Allegato 13. 

 

10.14 Registro confezionamento olio 

Si tratta del documento di registrazione che consente di risalire al confezionamento relativo alla singola confe-
zione immessa al consumo. In tale documento di registrazione sono riportati oltre agli estremi identificativi del 
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confezionatore, gli elementi identificativi del lotto di confezionamento venduto, la menzione geografica 
ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ Ŝ Ǝƭƛ ŜǎǘǊŜƳƛ ŘŜƭ ǊŀǇǇƻǊǘƻ Řƛ ǇǊƻǾŀ ŎƘŜ ƴŜ ŀǘǘŜǎǘŀ ƭŀ ŎƻƴŦƻǊƳƛǘŁ ŎƘƛƳƛŎƻ ŦƛǎƛŎŀ ŜŘ ƻǊƎŀƴƻƭŜǘǘƛŎŀΦ ¢ŀƭŜ 
ŘƻŎǳƳŜƴǘƻ ƻƭǘǊŜ ŀŘ ŜǎǎŜǊŜ ŎƻƴǎŜǊǾŀǘƻ ƴŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻΣ ǾƛŜƴŜ ǘǊŀǎƳŜǎǎƻ Ŏƻƴ ƭŀ ŦǊŜǉǳŜƴȊŀ 
stabilita nel paragrafo 6.4.1 a 3A PTA. 

Il Registro confezionamento olio viene riportato in Allegato 14. 

 

10.15 Comunicazione esito chimico/fisico/sensoriale 

Tale ŎƻƳǳƴƛŎŀȊƛƻƴŜ ǾƛŜƴŜ ǊŜŘŀǘǘŀ Řŀƭ ±![ ŘŜƭƭŀ о! t¢! ŀƭƭΩŀǘǘƻ ŘŜƭƭŀ ǾŀƭƛŘŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ǊŀǇǇƻǊǘƻ Řƛ ǇǊƻǾŀ ŜƳŜǎǎƻ 
dal laboratorio conforme alla UNI CEI EN ISO/IEC 17025 ςƛƴŎŀǊƛŎŀǘƻ ŘŜƭƭΩŀƴŀƭƛǎƛ ŘŜƭ ŎŀƳǇƛƻƴŜ ǇǊŜƭŜǾŀǘƻ Řŀƭ ƭƻǘǘƻ 
di confezionamentoς Ŝ ŘŜƭƭŀ ǾŀƭǳǘŀȊƛƻƴŜ ƻǊƎŀƴƻƭŜǘǘƛŎŀ ŘŜƭ tŀƴŜƭ ǎŎŜƭǘƻ ǇŜǊ ƭΩŀƴŀƭƛǎƛ ǎŜƴǎƻǊƛŀƭŜΦ ¢ŀƭŜ ŎƻƳǳƴƛŎa-
zione viene trasmessa al confezionatore Richiedente. 

La Comunicazione esito chimico/fisico/sensoriale è riportata in Allegato 15. 

 

10.16 Registro Travasi 

Si tratta del documento di registrazione che consente di risalire alla movimentazione interna del prodotto atto 
a divenire DOP UMBRIA presso il fraƴǘƻƛƻ Ŝ ǇǊŜǎǎƻ ƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻΦ Lƴ ǘŀƭŜ ŘƻŎǳƳŜƴǘƻ Řƛ ǊŜƎi-
strazione sono riportati oltre agli estremi identificativi del frantoiano e/o del confezionatore, i seguenti ele-
ƳŜƴǘƛ ƴŜŎŜǎǎŀǊƛ ŀ ƎŀǊŀƴǘƛǊŜ ƛƭ ƳŀƴǘŜƴƛƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭΩƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ Ŝ ŘŜƭƭŀ rintracciabilità aziendale: 

data, identificazione tank di partenza, identificazione lotto di frantoio, menzione geografica, olio contenuto in 
Kg nel tank di partenza ante movimentazione, olio contenuto in Kg nel tank di partenza post movimentazione, 
identificazione tank di destinazione, olio contenuto in Kg nel tank di destinazione ante movimentazione, olio 
contenuto in Kg nel Tank di destinazione post movimentazione, firma del responsabile. 

¢ŀƭŜ ŘƻŎǳƳŜƴǘƻ ƻƭǘǊŜ ŀŘ ŜǎǎŜǊŜ ŎƻƴǎŜǊǾŀǘƻ ƴŜƭ ŦǊŀƴǘƻƛƻ Ŝ ƴŜƭƭΩƛƳǇƛanto di confezionamento, viene trasmesso 
con la frequenza stabilita nel paragrafo 6.4.1 a 3A PTA. 

Il Registro travasi è riportato in Allegato 16. 

 

10.17 Dichiarazione sostituǘƛǾŀ ŘŜƭƭΩŀǘǘƻ Řƛ ƴƻǘƻǊƛŜǘŁ ς Olivicoltore 

Rappresenta la dichiarazione formale del respƻƴǎŀōƛƭŜ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ ƻƭƛǾƛŎƻƭŜ ŎƛǊŎŀ ƛƭ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŘŜƛ ǊŜǉǳƛǎƛǘƛ Řƛ Ŏƻn-
ŦƻǊƳƛǘŁ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭ ǇŀǊŀƎǊŀŦƻ рΦн ǊŜƭŀǘƛǾƛ ŀƭƭΩƻƭŜƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ŜŘ ŀƭƭƻ ǎǘƻŎŎŀƎƎƛƻ ŀǇǇƭƛŎŀōƛƭƛΦ bŜƭƭŀ ŘƛŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴŜ ƛƴ ǉǳe-
stione sono riportati gli elementi sufficienti alla quantificazione del/i lotto/i di frantoio presso la propria azien-
Řŀ ƴƻƴŎƘŞ ǉǳŜƭƭƛ ƴŜŎŜǎǎŀǊƛ ŀ ƎŀǊŀƴǘƛǊŜ ƛƭ ƳŀƴǘŜƴƛƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭΩƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ Ŝ ŘŜƭƭŀ ǊƛƴǘǊŀŎŎƛŀōƛƭƛǘŁΦ ¢ŀƭŜ ŘƛŎƘƛŀǊa-
ȊƛƻƴŜ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭƛȊȊŀ ƛƴƻƭǘǊŜ ƛƭ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭŜ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ ƻƭƛǾƛŎƻƭŀ ŎƘŜ ǎƛ Ŧŀ ƎŀǊŀƴǘŜ ŘŜƭƭΩƛter di filiera di propria 
competenza, di quello del frantoiano e della conformità alle prescrizioni del presente manuale. 

La Dichiarazione ǎƻǎǘƛǘǳǘƛǾŀ ŘŜƭƭΩŀǘǘƻ Řƛ ƴƻǘƻǊƛŜǘŁ ς Olivicoltore è riportata in Allegato 17. 
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Allegato 1 

M 00 Domanda di Attestazi one  

 

DOP UMBRIA 

 

IL RICHIEDENTE CONFEZIONATORE: 

1) Cognome  Nome  

2) Data di nascita  Comune di nascita  Prov.  

3) Residenza  

4) Ragione Sociale  

5) CF  P. IVA  

6) Sede legale  

7) Indirizzo  n.  Tel. e Fax  

8) N.° iscrizione alla CCIAA  di  

9) N.° iscrizione [  ] 9ƭŜƴŎƻ ƻƭƛǾŜǘƛϝ ΧΧΧΦΤ  [  ] 9ƭŜƴŎƻ ŦǊŀƴǘƻƛϝ ΧΧΧΦΤ  [  ] Elenco confezionaǘƻǊƛϝ ΧΧΧΦ 

10) Frantoio di molitura     

 

 

 Proprietà 

 Affitto 

 Noleggio**  

  
Ragione sociale 

 
Comune 

 
Telefono 

 
Titolo 

11) Impianto di confezionamento       

 Proprietà 

 Affitto  

 Noleggio***  

  
Ragione sociale 

 
Prov. 

 
Telefono 

 
Titolo 

*  ōŀǊǊŀǊŜ ƭΩ9ƭŜƴŎƻ Řƛ ŀǇǇŀǊǘŜƴŜƴȊŀ ƻΣ ƴŜƭ Ŏŀǎƻ Řƛ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ƛƴ ǇƛǴ 9ƭŜƴŎƘƛΣ ƭΩƻǇȊƛƻƴŜ ŎƻǊǊƛǎǇƻƴŘŜƴǘŜ ŀƭ ƴƻƳƛƴŀǘƛǾƻ Řŀ ƛƴǎŜǊƛǊŜ ƴŜƭƭΩ!ǘǘŜǎǘŀǘƻ Řƛ /ƻƴŦƻǊƳƛǘŁ 

**  barrare nel caso in cui il RichiŜŘŜƴǘŜ ŎƻƛƴŎƛŘŜ Ŏƻƴ ƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭŜ ŘŜƭƭΩ!ȊƛŜƴŘŀ ƻƭƛǾƛŎƻƭŀ ƻ Ŏƻƴ ƛƭ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊŜ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭŜ ŘŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ confezionamento che non 

ŜǎŜǊŎƛǘŀƴƻ ƭΩŀǘǘƛǾƛǘŁ Řƛ ƳƻƭƛǘǳǊŀ ƻƭƛǾŜ Ŏƻƴ ƛƳǇƛŀƴǘƻ ŎƻƴŘƻǘǘƻ ƛƴ ǇǊƻǇǊƛƻ 

***  barrare nel caso in cui il RicƘƛŜŘŜƴǘŜ ŎƻƛƴŎƛŘŜ Ŏƻƴ ƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭŜ ŘŜƭƭΩ!ȊƛŜƴŘŀ ƻƭƛǾƛŎƻƭŀ ƻ Ŏƻƴ ƛƭ ŦǊŀƴǘƻƛŀƴƻ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭŜ ŘŜƭ ŦǊŀƴǘƻƛƻ ŎƘŜ ƴƻƴ ŜǎŜǊŎƛǘŀƴƻ ƭΩŀǘǘƛǾƛǘŁ Řƛ Ŏƻn-

fezionamento olio con impianto condotto in proprio 

CHIEDE 
 

di essere assoggettato ai controlli di conformità effettuati dalla 3A - Parco Tecnologico Agroalimentare 
ŘŜƭƭΩ¦ƳōǊƛŀ ςŘΩƻǊŀ ƛƴ Ǉƻƛ о! t¢!ς finalizzati all'ottenimento della DOP UMBRIA, ed a tal scopo 
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e, ŎƻƴǎŀǇŜǾƻƭŜ ŘŜƭƭŜ ǎŀƴȊƛƻƴƛ ǇŜƴŀƭƛ ǊƛŎƘƛŀƳŀǘŜ ŘŀƭƭΩ ŀǊǘΦ тс ŘŜƭ 5ΦtΦwΦ ну Řƛcembre 2000 n. 445 per le ipotesi di 

falsità in atti e dichiarazioni mendaci, 
DICHIARA SOTTO LA PROPRIA RESPONSABILITÀ 

a) di accettare il MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE DEI SOGGETTI INTERESSATI AL SISTEMA DI 
CONTROLLO ς DOP UMBRIA (MAP 02), il  MANUALE DI CONTROLLO E SCHEMA DI CERTIFICAZIONE ς 
DOP UMBRIA (MCS 02) e lo SCHEMA CONTROLLO DOP UMBRIA; 

b) di sottoporsi alle Verifiche Ispettive compiute dalla 3A PTA e di rendere disponibili per i controlli i dati 
e le registrazioni aziendali; 

c) di essere in possesso dei requisiti di conformità previsti dal Piano di Controllo applicabile alla DOP 
UMBRIA; 

d) di accettare le condizioni economiche previste dal Tariffario DOP UMBRIA TRF 02; 
e) che (barrare una o più opzioni corrispondenti alle iscrizioni del Richiedente negli Elenchi relativi): 

 ƭΩƻƭƛǾŜǘƻ ŝ ǳōƛŎŀǘƻ ŜƴǘǊƻ ƛ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛ ŀƳƳƛƴƛǎǘǊŀǘƛǾƛ ǇǊŜǾƛǎǘƛ ςcome da MAP 02, paragrafo 
7.1.1 e relativi sottoparagrafiς per la fase di coltivazione; 

 il frantoio è ubicato entro i territori amministrativi previsti ςcome da MAP 02, paragrafo 
8.1.1 e relativi sottoparagrafiς per la zona di oleificazione; 

 ƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ŝ ǳōƛŎŀǘƻ ŜƴǘǊƻ ƛ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛ ŀƳƳƛƴƛǎǘǊŀǘƛǾƛ ǇǊŜǾƛǎǘƛ ςcome da 
MAP 02, paragrafo 9.1.1 e relativi sottoparagrafiς per la zona di confezionamento. 

 
f) di sottoporre in via preventiva alle attività di confezionamento tutte le etichette, anche in bozza, de-

stinate ad identificare il prodotto olio extravergine di oliva DOP UMBRIA per la necessaria valutazione 
di conformità a 3A PTA; 

g) di trasmettere copia definitiva delle etichette, di cui al punto f) sopra riportato, da utilizzarsi per ogni 
lotto di confezionamento con tutte le indicazioni previste dal MAP 02, dal MCS 02 e dallo SCHEMA 
CONTROLLO DOP UMBRIA; 

h) di accettare che 3A PTA sita in Fraz. Pantalla, 06059 Todi (PG) tratti i dati personali del sottoscritto, 
quelli aziendali, e che ne provveda comunicazione e diffusione nella misura necessaria a tutte le esi-
ƎŜƴȊŜ ŎƻƴƴŜǎǎŜ ŀƭƭŀ ŎŜǊǘƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŜȄǘǊŀǾŜǊƎƛƴŜ Řƛ ƻƭƛǾŀ DOP UMBRIA. In merito a tali esigenze 
il sottoscritto prende atto che il conferimento dei dati previsti dal MAP 02, dal MCS 02 e dallo SCHEMA 
CONTROLLO DOP UMBRIA, o ad essi ricollegabili, hanno natura obbligatoria ai fini del riconoscimento 
ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ŜȄǘǊŀǾŜǊƎƛƴŜ Řƛ ƻƭƛǾŀ DOP UMBRIA; 

i) di accettare ed approvare il "Regolamento 3A PTA per la certificazione di conformità dei prodotti a-
groalimentari" [RDC 00] attualmente vigente; 

j) di accettare ed approvare il "Regolamento per l'uso del logo 3A PTA e dei marchi nella certificazione di 
prodotto regolamentata e volontaria" [REG-MAR] attualmente vigente. 

 
 
 
Luogo: ........................... data: ΧΧΧΧΧΧΧ Firma: ΧΧΧΧΧΧΧΧΦΧΧΧΧΧΧΦΦ 

NOTA: La sottoscrizione non è soggetta ad 
autenticazione qualora sia apposta in presen-
za del dipendente addetto al ricevimento o 
nel caso in cui la domanda sia presentata uni-
tamente a copia fotostatica (non autenticata) 
del documento di identità del sottoscrittore. 

 
 
N.B.: La presente domanda deve essere inviata a 3A PTA anteriormente o contestualmente alla prima richiesta di prelievo (Allegato 13 
MAP 02) 

(pagina 2 di 2)
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Allegato 2 al MAP 02 
(N° Elenco attribuito da 3A PTA ________ ) 

Richiesta di iscrizione allõElenco Oliveti 

DOP UMBRIA 
NB: Le richieste di accesso al sistema di controllo e certificazione redatte e sottoscritte direttamente dal soggetto richiedente, devono essere consegnate dallo stesso a 3A PTA. Possono essere consegnate a 3APTA dal Con-
sorzio di Tutela autorizzato in forza di specifica delega. La delega, che deve necessariamente accompagnare ogni singola domanda di adesione, redatta e sottoscritta dal richiedente stesso, deve contenere la previsione che le 
responsabilità derivanti da eventuali inadempienze sono comunque a carico del singolo soggetto richiedente. In presenza di Consorzio di Tutela autorizzato, questi potrà consegnare domanda di adesione in nome e per con-
to dei propri associati; in tal caso la fatturazione potrà essere indirizzata allo stesso Consorzio ed evidenzierà i costi sostenuti da ciascun soggetto. 

 

[ΩŀȊƛŜƴŘŀ   

 
(Ragione Sociale) 

situata in   Comune *   

 
(Indirizzo ǊŜƭŀǘƛǾƻ ŀƭƭΩǳƴƛǘŁ ǇǊƻŘǳǘǘƛǾŀ)  

Telefono   Fax  e-mail PEC  N° iscrizione CCIAA  di  

 
 

a nome di   CF e P.IVA  

 
(Cognome e Nome)  

CHIEDE 
di iscrivere nell'Elenco Oliveti 3A PTA i terreni olivetati riportati nella tabella sottostante da destinare alla produzione della 
DOP UMBRIA e, ŎƻƴǎŀǇŜǾƻƭŜ ŘŜƭƭŜ ǎŀƴȊƛƻƴƛ ǇŜƴŀƭƛ ǊƛŎƘƛŀƳŀǘŜ ŘŀƭƭΩ ŀǊǘΦ тс ŘŜƭ 5ΦtΦwΦ ну ŘƛŎŜƳōǊŜ нллл ƴΦ ппр ǇŜǊ ƭŜ ƛǇƻǘŜǎƛ 
di falsità in atti e dichiarazioni mendaci, 

DICHIARA SOTTO LA PROPRIA RESPONSABILITÀ 
[   ] che i terreni olivetati non sono mai stati iscritti all'Elenco Oliveti 3A PTA (barrare nel caso in cui trattasi di prima iscrizione); 
[   ] che i terreni olivetati sono già iscritti all'Elenco Oliveti 3A PTA con numero ΧΧΧΧΧΧΧ (barrare nel caso in cui trattasi di modifica di iscri-

zione) e le modifiche occorse riguardano i seguenti aspetti (allegare integrazioni se il campo sottostante non è sufficiente): 
 

ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦ 
 

ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦ 
a) che i terreni olivetati sono conformi alle prescrizioni previste dal  Piano di controllo applicabile alla DOP UMBRIA; 
b) di accettare il Piano di controllo applicabile alla DOP UMBRIA ovvero MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE DEI SOGGETTI INTERES-

SATI AL SISTEMA DI CONTROLLO ς DOP UMBRIA (MAP 02), il MANUALE DI CONTROLLO E SCHEMA DI CERTIFICAZIONE ς DOP UMBRIA 
(MCS 02) ed il PROSPETTO CONTROLLI DOP UMBRIA; 

c) di assoggettarsi ai controlli di conformità di 3A PTA; 
d) di essere in possesso dei requisiti di conformità previsti dal Piano di Controllo applicabile alla DOP UMBRIA; 
e) ŎƘŜ ƭΩƻƭƛǾŜǘƻ ŝ ǳōƛŎŀǘƻ ŜƴǘǊƻ ƛ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛ ŀƳƳƛƴƛǎǘǊŀǘƛǾƛ ǇǊŜǾƛǎǘƛ ǇŜǊ ƭŀ aŜƴȊƛƻƴŜ DŜƻƎǊŀŦƛŎŀ όōŀǊǊŀǊŜ ƭΩƻǇȊƛƻƴŜ ŎƻǊǊispondente):  

[   ] Colli Assisi Spoleto; [   ] Colli Martani; [   ] Colli Amerini; [   ] Colli del Trasimeno; [   ] Colli Orvietani 
f) ŎƘŜ ƭΩƻƭƛǾŜǘƻ ŎƻƴŘƻǘǘƻ Ƙŀ ƭŜ ǎŜƎǳŜƴǘƛ ŎŀǊŀtteristiche: 

Potenzialità produttiva (in Tonn.): ΧΧΧΧΧΧΤ Superficie totale (in ettari): ΧΧΧΧΧΧΤ n° Piante in produzione: ΧΧΧΧΧΧ 

Varietà pŜǊŎŜƴǘǳŀƭƛ ŘΩƻƭƛǾƻ ǇǊŜǎŜƴǘƛΥ ΧΧΧΧΧΧ (%) var. Moraiolo ΧΧΧΧΧΧ (%) var. Frantoio 

 ΧΧΧΧΧΧ (%) var. Leccino  ΧΧΧΧΧΧ (%) var. S. Felice 

 ΧΧΧΧΧΧ (%) var. Rajo  ΧΧΧΧΧΧ (%) var. Dolce Agogia 

 ΧΧΧΧΧΧ (%) altre var. (elencare) ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦ 

g) che quanto ai punti e) ed f) sopra esposti è evincibile dai riferimenti catastali allegati alla presente; 
h) Řƛ ŀǳǘƻǊƛȊȊŀǊŜ о! t¢! ŀƭƭΩǳǘƛƭƛȊȊƻ ŘŜƛ ǇǊƻǇǊƛ Řŀǘƛ ǇŜǊǎƻƴŀƭƛ ŜΣ Řƛ ŀǳǘƻǊƛȊȊŀǊŜ о! t¢! ŀƭƭŀ ǇǳōōƭƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ ǎŜƎǳŜƴǘƛ ƛnformazioni sul sito 

internet www.parco3a.org in accordo alla normativa sulla privacy (Dlgs 196/03): numero di iscrizione in elenco, nome, cognome, ra-
gione sociale, indirizzo, comune, recapiti (tel., fax, e-ƳŀƛƭύΣ ƳŜƴȊƛƻƴŜ ƎŜƻƎǊŀŦƛŎŀ ƻǾŜ ƛƴǎƛǎǘŜ ƭΩƻƭƛǾŜǘƻΣ ultima campagna olearia in cui so-
no stati assolti gli obblighi nei conŦǊƻƴǘƛ Řƛ о! t¢! ǊŜƭŀǘƛǾƛ ŀƭƭΩƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ƛƴ 9ƭŜƴŎƻ hƭƛǾŜǘƛΤ 

i) di comunicare a 3A PTA, entro 15 giorni, tutte le variazioni ai dati riportati nella presente Richiesta. 
 

Luogo: ........................... data: ΧΧΧΧΧΧΧ   Firma: ΧΧΧΧΦΧΧΧΧΧΧΧΦΧΧΧΧΧΧΦΦ 
NOTA: La sottoscrizione non è soggetta ad autenti-
cazione qualora sia apposta in presenza del dipen-
dente addetto al ricevimento o nel caso in cui la 
domanda sia presentata unitamente a copia foto-
statica (non autenticata) del documento di identità 
del sottoscrittore. 

Documenti da allegare:  a) Riferimenti catastali dei terreni olivetati destinati alla produzione della DOP UMBRIA; b) Certi-
ficato di iscrizione alla CCIAA ςove applicabileς. 
N.B.: La prima richiesta di iscrizione deve essere trasmessa a 3A PTA entro il 10 settembre, ovvero anteriormente alla campagna olearia. 
Il presente allegato va utilizzato anche per comunicare le modifiche occorse successivamente alla prima iscrizione. 

http://www.parco3a.org/
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Allegato 3 al MAP 02 
 

Contenuti dellõElenco Oliveti 

DOP UMBRIA 
 

N° progressivo attribuito  

Ragione sociale  

Indirizzo  

Menzione geografica  

Recapiti telefonici  

Riferimenti catastali  

Superficie totale terreni olivetati  

N° piante in produzione  

5ŜƴǎƛǘŁ ŘΩƛƳǇƛŀƴto  

Composizione varietale percentuale presente in Azienda  

vǳŀƴǘƛǘŁ Řƛ ƻƭƛǾŜ ƻǘǘŜƴƛōƛƭƛ ŘŀƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ  
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Allegato 4 al MAP 02 

Dichiarazione Olivicoltore  

Il sottoscritto,  CF e P.IVA  

 

(Cognome e Nome )  

ŀ ƴƻƳŜ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ   

 
(Ragione Sociale) 

 

Telefono   Fax  e-mail  N° iscrizione CCIAA  di  

ŀǾŜƴŘƻƴŜ ƭŜ ŦŀŎƻƭǘŁ Ŝ ǎƻǘǘƻ ƭŀ ǇǊƻǇǊƛŀ ŜǎŎƭǳǎƛǾŀ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭƛǘŁΣ ƛƴ ƻǘǘŜƳǇŜǊŀƴȊŀ ŀ ǉǳŀƴǘƻ ǇǊŜǾƛǎǘƻ Řŀƭ a!t лн άwŜƎƻƭŀƳŜƴǘƻ Řƛ Controllo 
5ŜƴƻƳƛƴŀȊƛƻƴŜ Řƛ hǊƛƎƛƴŜ tǊƻǘŜǘǘŀ ¦a.wL!έ ŘŜƭƭŀ о! t¢!, consapevole dellŜ ǎŀƴȊƛƻƴƛ ǇŜƴŀƭƛ ǊƛŎƘƛŀƳŀǘŜ ŘŀƭƭΩ ŀǊǘΦ тс ŘŜƭ 5ΦtΦwΦ ну ŘƛŎŜƳōǊŜ 
2000 n. 445 per le ipotesi di falsità in atti e dichiarazioni mendaci, 

DICHIARA SOTTO LA PROPRIA RESPONSABILITÀ 
(barrare la casella corrispondente ai punti dichiarati; la compilazione dei campi in carattere normale è obbligatoria ai fini della validità della presente dichiarazione) 

-> ŎƘŜ ƭΩƻƭƛǾŜǘƻ Řŀ Ŏǳƛ ǇǊƻǾŜƴƎƻƴƻ ƭŜ ƻƭƛǾŜ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭƭŀ ǇǊŜǎŜƴǘŜ ŘƛŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴŜ ŝ ǳōicato nella menzione geografica di seguito evidenziata: 

[   ] Colli Assisi Spoleto;     [   ] Colli Martani;     [   ] Colli Amerini;     [   ] Colli del Trasimeno;      [   ] Colli Orvietani  

-> che ƭΩŀȊƛŜƴŘŀ ŝ ƛǎŎǊƛǘǘŀ ƴŜƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ hƭƛǾŜǘƛ Ŏƻƴ ƴϲ: 
(riportare n° di iscrizione attribuito da 3A PTA) 

-> che l'oliveto iscritto ha un'estensione pari ad Ha: 
(riportare ƛƭ Řŀǘƻ ǊŜƭŀǘƛǾƻ ŀƭƭŀ ǎǳǇŜǊŦƛŎƛŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛǾŜǘƻ iscritto) 

-> che l'oliveto ha il seguente numero di piante in produzione: 
(riportare il numero olivi in produzione in accordo al dato comunicato a 3APTA) 

-> che la raccolta delle olive è stata effettuata in data: 
(gg/mm/aaaa) 

-> che il quantitativo di olive destinate alla molitura è pari a Kg:  
(riportare il quantitativo in Kg) 

-> che il quantitativo di olive sopra indicato è (specificare opzione):       [   ] PARZIALE, in quanto la raccolta è ancora in atto; [   ] DEFINITIVO in 
quanto la raccolta è terminata 

-> che la composizione varietale delle olive destinate alla molitura è conforme al Disciplinare di Produzione della DOP UMBRIA approvato 
Ŏƻƴ wŜƎΦ /9 нонрκΩфт ƛƴ D¦/9 ƴΦ онн ŘŜƭ нрκммκΩфт 

-> che le olive provengono da terreni olivetati conformi alle prescrizioni previste dal Piano di Controllo applicabile alla DOP UMBRIA; che 
le condizioni colturali, i sesti di impianto, le forme di allevamento ed i sistemi di potatura degli oliveti detti sono tradizionali e caratteri-
ǎǘƛŎƛ ŘŜƭƭŀ Ȋƻƴŀ ŜŘ ŀǘǘƛ ŀ ŎƻƴŦŜǊƛǊŜ ŀƭƭŜ ƻƭƛǾŜ ŜŘ ŀƭƭΩƻƭƛƻ ƭŜ ǎǇŜŎƛŦƛŎƘŜ ŎŀǊŀǘǘŜǊƛǎǘƛŎƘŜ ǉǳŀƭƛǘŀǘƛǾŜ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭ 5ƛǎŎƛǇƭƛƴŀǊŜ citato; che la difesa fi-
tosanitaria degli oliveti detti è stata eseguita secondo i programmi di lotta guidata; che la raccolta delle olive destinate alla produzione 
della DOP UMBRIA è stata effettuata entro i termini previsti della corrente campagna olearia e che la produzione di olive raccolte non 
ha superato i valori previsti dal Disciplinare citato 

-> Řƛ ŀǾŜǊ ŀǎǎƻƭǘƻ Ǝƭƛ ƻōōƭƛƎƘƛ ǊŜƭŀǘƛǾƛ ŀƭƭΩƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ƛƴ 9ƭŜƴŎƻ hƭƛǾŜǘƛ ǇŜǊ ƭŀ campagna olearia:  
(specificare con il doppio anno - es.:2009/2010) 

-> ŎƘŜ ƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜΣ ƴŜƭƭŀ ǇŜǊǎƻƴŀ ŘŜƭ ǎǳƻ ƭŜƎŀƭŜ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴǘŜΣ Ƙŀ ŀŎŎŜǘǘŀǘƻ ƛƭ tƛŀƴƻ Řƛ controllo applicabile alla DOP UMBRIA ovvero 
MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE DEI SOGGETTI INTERESSATI AL SISTEMA DI CONTROLLO ς DOP UMBRIA (MAP 02), il MANUALE 
DI CONTROLLO E SCHEMA DI CERTIFICAZIONE ς DOP UMBRIA (MCS 02) ed il PROSPETTO CONTROLLI DOP UMBRIA della 3A PTA (Orga-
nismo di Controllo autorizzato dal Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali). 

-> di autorizzare il frantoio iscritto con n° ΧΧΧΧ ŀƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ŦǊŀƴǘƻƛ ŘŜǇǳǘŀǘƻ ŀƭƭŀ ƳƻƭƛǘǳǊŀ ŘŜƭƭŜ ƻƭƛǾŜ Ŝ ƭŀ о! t¢! ŀƭƭΩǳǎƻ ŘŜƛ Řŀǘƛ ǇŜǊǎƻnali 
ai fini delle attività previste dal MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE DEI SOGGETTI INTERESSATI AL SISTEMA DI CONTROLLO ς DOP 
UMBRIA (MAP 02), dal MANUALE DI CONTROLLO E SCHEMA DI CERTIFICAZIONE ς DOP UMBRIA (MCS 02) e dallo SCHEMA CONTROLLO 
DOP UMBRIA 

[   ] di aver [  ] VENDUTO* al soggetto sotto indicato; [  ] ACQUISTATO* dal soggetto sotto indicato  olive  per un totale di Kg ΧΧΦΦΧΦΦ 

   

[   ] N° di iscrizione Elenco oliveti ΧΧΧΧ 

 

[   ] N° di iscrizione Elenco frantoi ΧΧΧΧ 

(Nome, Cognome o Ragione Sociale)
  [   ] N° di iscrizione Elenco confezionatori ΧΧΧΧ 

*  ōŀǊǊŀǊŜ ƭŀ ŎŀǎŜƭƭŀ ŎƻǊǊƛǎǇƻƴŘŜƴǘŜ ŀƭƭΩƻǇŜǊŀȊƛƻƴŜ ŜŦŦŜǘǘǳŀǘŀ relativamente al quantitativo Řƛ ƻƭƛǾŜ ŀǘǘŜ ŀŘ ŜǎǎŜǊŜ ǳǘƛƭƛȊȊŀǘŜ ǇŜǊ ƭΩƻƭŜƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ƛƴ ŀŎŎƻǊŘƻ ŀƭ ŘƛǎǇƻǎƛǘƛǾƻ Řƛ ŎƻƴǘǊƻƭƭƻ applicabile alla DOP UMBRIA  

Luogo: ........................... data: ΧΧΧΧΧΧΧ Firma: ΧΧΧΧΧΧΧΧΦΧΧΧΧΧΧΦΦ 
NOTA: La sottoscrizione non è soggetta ad 
autenticazione qualora sia apposta in presen-
za del dipendente addetto al ricevimento o 
nel caso in cui la domanda sia presentata uni-
tamente a copia fotostatica (non autenticata) 
del documento di identità del sottoscrittore. 
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Allegato 5 al MAP 02 
(N° Elenco attribuito da 3A PTA ________ ) 

Richiesta di iscrizione allõElenco Frantoi 

DOP UMBRIA 
NB: Le richieste di accesso al sistema di controllo e certificazione redatte e sottoscritte direttamente dal soggetto richiedente, devono essere consegnate dallo stesso a 3A PTA. Possono essere consegnate a 3APTA dal Con-
sorzio di Tutela autorizzato in forza di specifica delega. La delega, che deve necessariamente accompagnare ogni singola domanda di adesione, redatta e sottoscritta dal richiedente stesso, deve contenere la previsione che le 
responsabilità derivanti da eventuali inadempienze sono comunque a carico del singolo soggetto richiedente. In presenza di Consorzio di Tutela autorizzato, questi potrà consegnare domanda di adesione in nome e per con-
to dei propri associati; in tal caso la fatturazione potrà essere indirizzata allo stesso Consorzio ed evidenzierà i costi sostenuti da ciascun soggetto. 

 

[ΩŀȊƛŜƴŘŀ   

 
(Ragione Sociale) 

situata in   Comune   

 
όLƴŘƛǊƛȊȊƻ ǊŜƭŀǘƛǾƻ ŀƭƭΩǳƴƛǘŁ ǇǊƻŘǳǘǘƛǾŀύ  

Telefono   Fax  e-mail PEC  N° iscrizione CCIAA  di  

 
 

a nome di   CF e P.IVA  

 
(Cognome e Nome)  

CHIEDE 
di iscrivere nell'Elenco Frantoi 3A PTA la propria unità produttiva ŜΣ ŎƻƴǎŀǇŜǾƻƭŜ ŘŜƭƭŜ ǎŀƴȊƛƻƴƛ ǇŜƴŀƭƛ ǊƛŎƘƛŀƳŀǘŜ ŘŀƭƭΩ ŀǊǘΦ тс 
del D.P.R. 28 dicembre 2000 n. 445 per le ipotesi di falsità in atti e dichiarazioni mendaci, 

DICHIARA SOTTO LA PROPRIA RESPONSABILITÀ 
[   ] che il frantoio non è mai stato iscritto all'Elenco Frantoi 3A PTA (barrare nel caso in cui trattasi di prima iscrizione); 
[   ] che il frantoio è già iscritto all'Elenco Frantoi 3A PTA con il seguente numero: ΧΧΧΧΧΧΧ (barrare nel caso in cui trattasi 

di modifica di iscrizione) e le modifiche occorse riguardano i seguenti aspetti (allegare integrazioni se il campo sottostante non è sufficiente): 
 

ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦ 
 

ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦ 
 

ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦ 

a) ŎƘŜ ƭΩǳƴƛǘŁ ǇǊƻŘǳǘǘƛǾŀΣ ƻǾǾŜǊƻ ƛƭ ŦǊŀƴǘƻƛƻΣ ŝ ŎƻƴŦƻǊƳŜ ŀƭƭŜ ǇǊŜǎŎǊƛȊƛƻƴƛ ǇǊŜǾƛǎǘŜ Řŀƭ tƛŀƴƻ Řƛ ŎƻƴǘǊƻƭƭƻ ŀǇǇƭƛŎa-
bile alla DOP UMBRIA ovvero  dal MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE DEI SOGGETTI INTERESSATI AL 
SISTEMA DI CONTROLLO ς DOP UMBRIA (MAP 02), dal MANUALE DI CONTROLLO E SCHEMA DI CERTIFICA-
ZIONE ς DOP UMBRIA (MCS 02) e PROSPETTO CONTROLLI DOP UMBRIA; 

a) di accettare il Piano di controllo applicabile alla DOP UMBRIA ovvero MANUALE ADEMPIMENTI E PROCE-
DURE DEI SOGGETTI INTERESSATI AL SISTEMA DI CONTROLLO ς DOP UMBRIA (MAP 02), il MANUALE DI 
CONTROLLO E SCHEMA DI CERTIFICAZIONE ς DOP UMBRIA (MCS 02) ed il PROSPETTO CONTROLLI DOP UM-
BRIA; 

b) di assoggettarsi ai controlli di conformità di 3A PTA; 
c) ŎƘŜ ƭΩǳƴƛǘŁ ǇǊƻŘǳǘǘƛǾŀ ŝ ǳōƛŎŀǘŀ ŜƴǘǊƻ ƭŀ Ȋƻƴŀ Řƛ ƻƭŜƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭla seguente menzione geografica: 

[   ] Colli Assisi Spoleto; [   ] Colli Martani; [   ] Colli Amerini; [   ] Colli del Trasimeno;  [   ] Colli Orvietani; 
d) che il frantoio ha le seguenti caratteristiche: 

 

Superficie totale m
2
: ΧΧΧΧΧΧΧΧΧ N° Tank di stoccaggio: ΧΧΧΧΧΧΧΧΧ 

 

Linea di estrazione: [   ] continua: [   ] estrattore/i centrifugo/hiΣ ǘƻǘΦ ƭƛƴŜŜ ƴϲ ΧΧΧΧΦ 
(barrare la/e opzione/i corrispondente/i)  [   ] estrattore/i per tensione superficialeΣ ǘƻǘΦ ƭƛƴŜŜ ƴϲ ΧΧΧΧΦ 
 
  [   ] altro ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧ 
 

 [   ] discontinua: [   ] estrazione tradizionale a pressa/eΣ ǘƻǘΦ ƭƛƴŜŜ ƴϲ ΧΧΧΧΦ 
 
  [   ] altro ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧ 
 

Capacità massima di lavorazione complessiva: ΧΧΧΧΧΧΧΧΧ Kg Řƛ ƻƭƛǾŜ ŀƭƭΩƻǊŀ 
 

tǊŜǎŜƴȊŀ ŘŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻΥ [   ]  NO;            [   ]  Si όŎƻƳǇƛƭŀǊŜ ŀƴŎƘŜ ƭΩ!ƭƭŜƎŀǘƻ млύ 
 

(pagina 1 di 2) 
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e) Řƛ ǊƛǎǇŜǘǘŀǊŜ ƭΩƻōōƭƛƎƻΣ ƛƴ ǉǳŀƭƛǘŁ Řƛ ǇǊƻŘǳǘǘƻǊŜ ƛƴǎŜǊƛǘƻκŎƘŜ ƛƴǘŜƴŘŜ ƛƴǎŜrirsi nel circuito di tutela, di mante-

nere separati i processi di lavorazione del prodotto generico da quello a denominazione protetta e di (barrare 

una delle due opzioni riportate di seguito): 
[   ] effettuare la separazione SPAZIALE del prodotto DOP UMBRIA e/o potenzialmente tale nei locali di cui 

ŀƭƭΩǳƴƛǘŁ ǳōƛŎŀǘŀ ƴŜƭ ǎƛǘƻ ǇǊƻŘǳǘǘƛǾƻ ǇǊŜŎŜŘŜƴǘŜƳŜƴǘŜ ǎǇŜŎƛŦƛŎŀǘƻ utilizzando la/e linea/e di lavorazione 
di seguito indicate: 

ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦΦ 

 
ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦΦ 

 
ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦΦ 

 
ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦΦ 

 
oppure di 
 

[   ] effettuare la separazione TEMPORALE del prodotto DOP UMBRIA e/o potenzialmente tale nei locali di 
Ŏǳƛ ŀƭƭΩǳƴƛǘŁ ǳōƛŎŀǘŀ ƴŜƭ ǎƛǘƻ ǇǊƻŘǳǘǘƛǾƻ ǇǊŜŎŜŘŜƴǘŜƳŜƴǘŜ ǎǇŜŎƛŦƛŎŀǘƻ e che le evidenze a supporto della 
presente opzione sono testimoniate dalle registrazioni disponibili presso i locali di lavorazione che ri-
portano i seguenti elementi: riferimenti del soggetto giuridico, data lavorazione, codice di identifica-
zione, orari, firme per la necessaria attestazione; dette registrazioni verranno inoltre trasmesse con 
frequenza trimestrale a 3A PTA; 

f) Řƛ ŀǳǘƻǊƛȊȊŀǊŜ о! t¢! ŀƭƭΩǳǘƛƭƛȊȊƻ ŘŜƛ ǇǊƻǇǊƛ Řŀǘƛ ǇŜǊǎƻƴŀƭƛ Ŝ, di autorizzare 3A PTA alla pubblicazione delle 
seguenti informazioni sul sito internet www.parco3a.org in accordo alla normativa sulla privacy (Dlgs 
196/03): numero di iscrizione in elenco, nome, cognome, ragione sociale, indirizzo, comune, recapiti (tel., 
fax, e-mail), menzione geografica ove insiste il frantoio, ultima campagna olearia in cui sono stati assolti gli 
obbliƎƘƛ ƴŜƛ ŎƻƴŦǊƻƴǘƛ Řƛ о! t¢! ǊŜƭŀǘƛǾƛ ŀƭƭΩƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ƛƴ 9ƭŜƴŎƻ CǊŀƴǘƻƛ; 

g) di comunicare a 3A PTA, entro 15 giorni, tutte le variazioni ai dati riportati nella presente Richiesta. 
 
 

 
Luogo: ........................... data: ΧΧΧΧΧΧΧ Firma: ΧΧΧΧΧΧΧΧΦΧΧΧΧΧΧΦΦ 

NOTA: La sottoscrizione non è soggetta ad 
autenticazione qualora sia apposta in presen-
za del dipendente addetto al ricevimento o 
nel caso in cui la domanda sia presentata uni-
tamente a copia fotostatica (non autenticata) 
del documento di identità del sottoscrittore. 

 
 
 
 
Documenti da allegare: a) Certificato di iscrizione alla CCIAA (o certificato di vigenza nel caso di persona giu-
ridica); b) Fotocopia Autorizzazione Sanitaria/DIA (Dichiarazione di inizio attività) relativa alle attività svolte 
in frantoio 
 
 
N.B.: La prima richiesta di iscrizione deve essere trasmessa a 3A PTA entro il 10 settembre, ovvero anteriormente alla campagna olearia. 
Il presente allegato va utilizzato anche per comunicare le modifiche occorse successivamente alla prima iscrizione. 

 
 

(pagina 2 di 2) 
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Allegato 6 al MAP 02 
 

Contenuti dellõElenco Frantoi 

DOP UMBRIA 
 

N° progressivo attribuito  

Ragione sociale  

Indirizzo  

Recapiti telefonici  

Superficie totale frantoio  

N° Tank di stoccaggio  

Linea di estrazione  

Capacità massima di lavorazione  

tǊŜǎŜƴȊŀ ŘŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ  
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Allegato 7 al MAP 02 
tŀƎƛƴŀ ƴΦ ΧΧ ŎŀƳǇŀƎƴŀ ƻƭŜŀǊƛŀ ΧΧ κ ΧΧ 

Registro di Molitura  

 

Frantoio  

 
(Ragione Sociale) 

situato in  Comune  

 
(Indirizzo)  

n° Tel  n° Fax  n. iscrizione Elenco frantoi:  
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1° 2° n° 

 

   

[  ] SI 
 

[  ] NO (da evi-

denziare in caso di 
assenza o non cor-
rettezza della di-
chiarazione e de-
stinare il prodotto 
a circuito non tute-
lato) 

[  ] CAS 
[  ] CM 
[  ] CT 
[  ] CA 
[  ] CO 

 

   

       

   

[  ] SI 
 

[  ] NO (da evi-

denziare in caso di 
assenza o non cor-
rettezza della di-
chiarazione e de-
stinare il prodotto 
a circuito non tute-
lato) 

[  ] CAS 
[  ] CM 
[  ] CT 
[  ] CA 
[  ] CO 

 

   

       

   

[  ] SI 
 

[  ] NO (da evi-

denziare in caso di 
assenza o non cor-
rettezza della di-
chiarazione e de-
stinare il prodotto 
a circuito non tute-
lato) 

[  ] CAS 
[  ] CM 
[  ] CT 
[  ] CA 
[  ] CO 

 

   

       

   

[  ] SI 
 

[  ] NO (da evi-

denziare in caso di 
assenza o non cor-
rettezza della di-
chiarazione e de-
stinare il prodotto 
a circuito non tute-
lato) 

[  ] CAS 
[  ] CM 
[  ] CT 
[  ] CA 
[  ] CO 

 

   

       

Legenda: 
CAS: Colli Assisi Spoleto; CM: Colli Martani; CT: Colli del Trasimeno; CA: Colli Amerini; CO: Colli Orvietani 
 

Luogo: ........................... data: ΧΧΧΧΧΧΧ Timbro e firma: ΧΧΦΦΧΧΧΧΦΧΧΧΧΧΧΦΦ 
 

N.B.: Il presente registro deve essere trasmesso a 3A PTA con cadenza mensile a partire dal decimo giorno della data di prima molitura 
unitamente alle dichiarazioni degli olivicoltori (Allegato 4 al MAP 02); ferma restando tale scadenza, qualora il frantoiano coincida con il 
ǎƻƎƎŜǘǘƻ άwƛŎƘƛŜŘŜƴǘŜέ ƻ ǎƛŀ ŦƻǊƴƛǘƻǊŜ Řƛ ǉǳŜǎǘΩǳƭǘƛƳƻ, il presente registro e le dichiarazioni degli olivicoltori citate vanno trasmesse an-
teriormente o congiuntamente alla Richiesta di Prelievo (Allegato 13 al MAP 02). 
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Allegato 8 al MAP 02 
tŀƎƛƴŀ ƴΦ ΧΧ ŎŀƳǇŀƎƴŀ ƻƭŜŀǊƛŀ ΧΧ κ ΧΧ 

Registro d i Scarico Olio  

 

Frantoio  

 
(Ragione Sociale) 

situato in  Comune  

 
(Indirizzo)  

n° Tel  n° Fax  n. iscrizione Elenco frantoi:  
 

Data Destinatario Olio Kg 
Menzione 
geografica 

Tank di 
Stoccaggio 
(identificativo del 
lotto di frantoio) 

N° Lotto di 
Frantoio 

Firma 
ŘŜƭƭΩƛƴŎŀǊƛŎŀǘƻ ŀƭƭŀ 

compilazione 

   

[  ] CAS 
[  ] CM 
[  ] CT 
[  ] CA 
[  ] CO 

   

   

[  ] CAS 
[  ] CM 
[  ] CT 
[  ] CA 
[  ] CO 

   

   

[  ] CAS 
[  ] CM 
[  ] CT 
[  ] CA 
[  ] CO 

   

   

[  ] CAS 
[  ] CM 
[  ] CT 
[  ] CA 
[  ] CO 

   

   

[  ] CAS 
[  ] CM 
[  ] CT 
[  ] CA 
[  ] CO 

   

   

[  ] CAS 
[  ] CM 
[  ] CT 
[  ] CA 
[  ] CO 

   

Legenda: 
CAS: Colli Assisi Spoleto; CM: Colli Martani; CT: Colli del Trasimeno; CA: Colli Amerini; CO: Colli Orvietani 
 

Luogo: ........................... data: ΧΧΧΧΧΧΧ Timbro e firma: ΧΧΦΦΧΧΧΧΦΧΧΧΧΧΧΦΦ 
 

N.B.: Il presente registro deve essere trasmesso a 3A PTA con cadenza mensile a partire dal decimo giorno della data del primo scarico 
ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ; ferma restando tale scadenza, ǉǳŀƭƻǊŀ ƛƭ ŦǊŀƴǘƻƛŀƴƻ ŎƻƛƴŎƛŘŀ Ŏƻƴ ƛƭ ǎƻƎƎŜǘǘƻ άwƛŎƘƛŜŘŜƴǘŜέ ƻ ǎƛŀ ŦƻǊƴƛǘƻǊŜ Řƛ ǉǳŜǎǘΩǳƭǘƛƳƻ, il 
presente registro va trasmesso anteriormente o congiuntamente alla Richiesta di Prelievo (allegato 13 al MAP 02). 
9ǾŜƴǘǳŀƭƛ ŘŜŎƭŀǎǎŀƳŜƴǘƛκǊƛŘŜǎǘƛƴŀȊƛƻƴƛ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ ǇƻǘŜƴȊƛŀƭƳŜƴǘŜ 5ht ¦a.wL! Ǿŀƴƴƻ ƻǇǇƻǊǘǳƴŀƳŜƴǘŜ ǊŜƎƛǎǘǊati ed evidenziati, ripor-
ǘŀƴŘƻ ŀǇǇƻǎƛǘŀ ƴƻǘŀ ƴŜƭƭŀ Ŏƻƭƻƴƴŀ ά¢ŀƴƪ Řƛ {ǘƻŎŎŀƎƎƛƻέΦ ¢ŀƭƛ ŜǾŜƴǘǳŀƭƛ ŘŜŎƭŀǎǎŀƳŜƴǘƛκǊƛŘŜǎǘƛƴŀȊƛƻƴƛ ǇǊŜŎƭǳŘƻƴƻ ƭŀ ǎǳŎŎŜǎǎƛǾŀ Ǉƻǎǎibilità 
di utilizzo del prodotto nel circuito di qualità tutelato. 



 

MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE 
DEI SOGGETTI INTERESSATI AL SISTE-

MA DI CONTROLLO ï DOP UMBRIA 

MAP 

Rev. 

02 

1 

 

3A PARCO TECNOLOGICO AGROALIMENTARE DELLôUMBRIA 
Società consortile a r. l. Fraz. Pantalla 06059 Todi (PG)   P. IVA 01770460549   Tel +3907589571  Fax +390758957257 

Pagina 39 di 51 

 

Allegato 9 al MAP 02 
 

Dichiarazion e frantoiano  

 
DOP UMBRIA 

 
5L/IL!w!½Lhb9 5L /hbChwaL¢" twh±9bL9b½! 9 /hath{L½Lhb9 ά[h¢¢hκL 5L Cw!b¢hLhέ 

 

..l.. sottoscritt..    

 (cognome)  (nome) 

in qualità di legale rappresentante del FRANTOIO  

 (ragione sociale) 

situato in      

 (Comune)  (Prov.)  (Loc. / Voc.) 

via       telefono   fax  

   (n°)  (CAP)       

ŎƻƴǎŀǇŜǾƻƭŜ ŘŜƭƭŜ ǎŀƴȊƛƻƴƛ ǇŜƴŀƭƛ ǊƛŎƘƛŀƳŀǘŜ ŘŀƭƭΩ ŀǊǘΦ тс ŘŜƭ 5ΦtΦwΦ ну ŘƛŎŜƳōǊŜ нллл ƴΦ ппр ǇŜǊ ƭŜ ƛǇƻǘŜǎƛ Řƛ 
falsità in atti e dichiarazioni mendaci, con la presente 

DICHIARA SOTTO LA PROPRIA ESCLUSIVA RESPONSABILITÀ 

1) di consegnare olio extravergine di oliva della campagna olearia _____ / _____ potenzialmente DOP UM-
BRIA al seguente soggetto di filiera:  [  ] Olivicoltore;              [  ] Frantoiano;              [  ] Confezionatore 

 che si identifica come segue: 
 

 il cui sito produttivo è ubicato in   

(cognome, nome o ragione sociale)  (Comune) (Prov.) 

via       telefono   fax  

   (n°)  (CAP)       

2) ŎƘŜ ŘŀƭƭŜ ŘƛŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴƛ ŘŜƎƭƛ ƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊƛ ŎƻƴŦƻǊƳƛ ŀƭƭΩ!ƭƭŜƎŀǘƻ п ŘŜƭ a!t лн ŎƻƴǎŜƎƴŀǘŜ Ǉresso il frantoio di 
cui il sottoscritto è legale rappresentante, ƭΩƻƭƛƻ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭ Ǉǳƴǘƻ мύ ǎƻǇǊŀ Ŏƛǘŀǘƻ ŝ ǎǘŀǘƻ ƻǘǘŜƴǳǘƻ Řŀƭƭŀ Ƴƻƭƛǘu-
Ǌŀ Řƛ ƻƭƛǾŜ ǇǊƻŘƻǘǘŜ Řŀ ƻƭƛǾŜǘƛ ǳōƛŎŀǘƛ ƴŜƭƭΩŀǊŜŀ ŎƻǊǊƛǎǇƻƴŘŜƴǘŜ ŀƭƭŀκŜ aŜƴȊƛƻƴŜκƛ DŜƻƎǊŀŦƛŎŀκŎƘŜ si specifi-
cano di seguito όōŀǊǊŀǊŜ ƭΩƻǇȊƛƻƴŜ ŎƻǊǊƛǎǇƻƴŘŜƴǘŜύ: 
[   ] Colli Assisi Spoleto; [   ] Colli Martani; [   ] Colli Amerini; [   ] Colli del Trasimeno;  [   ] Colli Orvietani; 

3) che la resa delle olive provenienti degli oliveti di cui al punto 2) non è stata superiore alle percentuali mas-
sime consentite dal Disciplinare di produzione della DOP Umbria e dal dispositivo di controllo applicabile; 

4) ŎƘŜ ƭΩƻƭŜƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ŝ ǎǘŀǘŀ ŎƻƴŘƻǘǘŀ Ŏƻƴ ƳŜȊȊƛ ƳŜŎŎŀƴƛŎƛ Ŝ ŦƛǎƛŎƛ ŀǘǘƛ ŀŘ ƻǘǘŜƴŜǊŜ ƻƭƛ ǎŜƴȊŀ ŀƭŎǳƴŀ ŀƭǘŜǊazione 
delle caratteristiche qualitative contenute nel frutto; 

5) ŎƘŜΣ ŘǳǊŀƴǘŜ ƭŜ ƴŜŎŜǎǎŀǊƛŜ ŀǘǘƛǾƛǘŁ Řƛ ǎǘƻŎŎŀƎƎƛƻ Ŝ ǘǊŀǾŀǎƻ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭ ŦǊŀƴǘƻƛƻ ƳŜŘŜǎƛƳƻ Ŝ ŘǳǊŀƴǘŜ ƭŜ 
fasi logistiche di diretta responsabilità del frantoio stesso, non si è mai verificata commistione di alcun tipo 
ne tra eventuali olive/oli provenienti o appartenenti a Menzioni Geografiche differenti ne tra eventuali oli-
ve/oli di provenienza estranea alle zone di produzione previste per la DOP UMBRIA; 

6) che i lotti di frantoio a cui si riferisce la presente dichiarazione sono n° ΧΧΧΧΧ (                       ) e si quantifi-
cano come di seguito specificato: 

(pagina 1 di 2) 
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Menzione Geografica 
όōŀǊǊŀǊŜ ƭΩƻǇȊƛƻƴŜ ŎƻǊǊƛǎǇƻndente) 

n° 
lotto 

kg lotto di 
frantoio 

Campagna olearia 
(esprimere con il doppio anno) 

Ã Colli Assisi Spoleto 

Ã Colli Martani 

Ã Colli Amerini 

Ã Colli del Trasimeno 

Ã Colli Orvietani 

 

 

 

Ã Colli Assisi Spoleto 

Ã Colli Martani 

Ã Colli Amerini 

Ã Colli del Trasimeno 

Ã Colli Orvietani 

 

 

 

Ã Colli Assisi Spoleto 

Ã Colli Martani 

Ã Colli Amerini 

Ã Colli del Trasimeno 

Ã Colli Orvietani 

 

 

 

 

7) ŎƘŜ ƭΩŜǾƛŘŜƴȊŀ ƻƎƎŜǘǘƛǾŀ ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭƭŜ ǾŜǊƛŦƛŎƘŜ Ŝ ŘŜƛ ŎƻƴǘǊƻƭƭƛ Řƛ ŎƻƳǇŜǘŜƴȊŀ ƴŜŎŜǎǎŀǊƛ ǇŜǊ ƛƭ ǊƛǎŎƻƴǘǊƻ Řƛ 
quanto ai punti da 1) a 6) sopra citati è dimostrabile in ogni momento ed evincibile dalle registrazioni ad 
oggi tenute dal frantoio; 

8) Řƛ ŜǎǎŜǊŜ ƛǎŎǊƛǘǘƻ ŀƭ ƴϲ ψψψψψ ŘŜƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ ŦǊŀƴǘƻƛ ŘŜƭƭŀ о! t¢!Τ 

9) Řƛ ŀǳǘƻǊƛȊȊŀǊŜ ƛƭ ǎƻƎƎŜǘǘƻ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭ Ǉǳƴǘƻ мύ Ŝ ƭŀ о! t¢! ŀƭƭΩǳǎƻ ŘŜƛ Řŀǘƛ ǇŜǊǎƻƴŀƭƛ ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭƭŜ ŀǘǘƛǾƛǘŁ ǇǊŜǾƛǎǘŜ 
dal MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE DEI SOGGETTI INTERESSATI AL SISTEMA DI CONTROLLO ς DOP 
UMBRIA (MAP 02), dal MANUALE DI CONTROLLO E SCHEMA DI CERTIFICAZIONE ς DOP UMBRIA (MCS 02) e 
dallo SCHEMA CONTROLLO DOP UMBRIA; 

10) che il frantoio, nella persona del sottoscritto, suo legale rappresentante, ha accettato il Piano di controllo 
applicabile alla DOP UMBRIA ovvero MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE DEI SOGGETTI INTERESSATI 
AL SISTEMA DI CONTROLLO ς DOP UMBRIA (MAP 02), il MANUALE DI CONTROLLO E SCHEMA DI CERTIFI-
CAZIONE ς DOP UMBRIA (MCS 02) ed il PROSPETTO CONTROLLI DOP UMBRIA della 3A PTA (Organismo di 
Controllo autorizzato dal Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali). 

 
 

Luogo: ........................... data: ΧΧΧΧΧΧΧ Firma: ΧΧΧΧΧΧΧΧΦΧΧΧΧΧΧΦΦ 
NOTA: La sottoscrizione non è soggetta ad 
autenticazione qualora sia apposta in presen-
za del dipendente addetto al ricevimento o 
nel caso in cui la domanda sia presentata uni-
tamente a copia fotostatica (non autenticata) 
del documento di identità del sottoscrittore. 

 
 
 
 
N.B.: qualora il frantoiano coincida con il sƻƎƎŜǘǘƻ άwƛŎƘƛŜŘŜƴǘŜέ ƭŀ ǇǊŜǎŜƴǘŜ ŘƛŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜǾŜ ŜǎǎŜǊŜ ǘǊŀǎƳŜǎǎŀ ŀ о! t¢! anterior-
mente o congiuntamente alla Richiesta di Prelievo (allegato 13 al MAP 02) 

 
(pagina 2 di 2) 
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Allegato 10 al MAP 02 
(N° Elenco attribuito da 3A PTA ________ ) 

Richiesta di  iscrizione allõElenco Confezionatori 

DOP UMBRIA 
NB: Le richieste di accesso al sistema di controllo e certificazione redatte e sottoscritte direttamente dal soggetto richiedente, devono essere consegnate dallo stesso a 3A PTA. Possono essere consegnate a 3APTA dal Con-
sorzio di Tutela autorizzato in forza di specifica delega. La delega, che deve necessariamente accompagnare ogni singola domanda di adesione, redatta e sottoscritta dal richiedente stesso, deve contenere la previsione che le 
responsabilità derivanti da eventuali inadempienze sono comunque a carico del singolo soggetto richiedente. In presenza di Consorzio di Tutela autorizzato, questi potrà consegnare domanda di adesione in nome e per con-
to dei propri associati; in tal caso la fatturazione potrà essere indirizzata allo stesso Consorzio ed evidenzierà i costi sostenuti da ciascun soggetto. 

 

[ΩŀȊƛŜƴŘŀ   

 
(Ragione Sociale) 

situata in   Comune   

 
όLƴŘƛǊƛȊȊƻ ǊŜƭŀǘƛǾƻ ŀƭƭΩǳƴƛǘŁ ǇǊƻŘǳǘǘƛǾŀύ  

Telefono   Fax  e-mail PEC  N° iscrizione CCIAA  di  

 
 

a nome di   CF e P.IVA  

 
(Cognome e Nome)  

CHIEDE 
di iscrivere nell'Elenco Confezionatori 3A PTA la propria unità produttiva, e consapevole delle sanzioni penali ri-
ŎƘƛŀƳŀǘŜ ŘŀƭƭΩ ŀǊǘΦ тс ŘŜƭ 5ΦtΦwΦ ну ŘƛŎŜƳōǊŜ нллл ƴΦ ппр ǇŜǊ ƭŜ ƛǇƻǘŜǎƛ Řƛ ŦŀƭǎƛǘŁ ƛƴ ŀǘǘi e dichiarazioni mendaci, 
con la presente 

DICHIARA SOTTO LA PROPRIA RESPONSABILITÀ 
[   ] ŎƘŜ ƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ƴƻƴ ŝ Ƴŀƛ ǎǘŀǘƻ ƛǎŎǊƛǘǘƻ ŀƭƭϥ9ƭŜƴŎƻ /ƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊƛ о! t¢! (barrare nel caso in cui 

trattasi di prima iscrizione); 
[   ] ŎƘŜ ƭΩƛƳǇƛŀƴto di confezionamento è già iscritto all'Elenco Confezionatori 3A PTA con il seguente numero: 
ΧΧΧΧΧΧΧ (barrare nel caso in cui trattasi di modifica di iscrizione) e le modifiche occorse riguardano i seguenti aspetti (allegare integra-

zioni se il campo sottostante non è sufficiente): 
 
ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦ 
 
ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦ 
 
ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦ 

b) ŎƘŜ ƭΩǳnità produttiva, ovvero il sito deputato al confezionamento, è conforme alle prescrizioni previste dal 
Piano di controllo applicabile alla DOP UMBRIA ovvero  dal MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE DEI 
SOGGETTI INTERESSATI AL SISTEMA DI CONTROLLO ς DOP UMBRIA (MAP 02), dal MANUALE DI CONTROLLO 
E SCHEMA DI CERTIFICAZIONE ς DOP UMBRIA (MCS 02) e dal PROSPETTO CONTROLLI DOP UMBRIA; 

c) di accettare il Piano di controllo applicabile alla DOP UMBRIA ovvero MANUALE ADEMPIMENTI E PROCE-
DURE DEI SOGGETTI INTERESSATI AL SISTEMA DI CONTROLLO ς DOP UMBRIA (MAP 02), il MANUALE DI 
CONTROLLO E SCHEMA DI CERTIFICAZIONE ς DOP UMBRIA (MCS 02) ed il PROSPETTO CONTROLLI DOP UM-
BRIA; 

d) di assoggettarsi ai controlli di conformità di 3A PTA; 
e) ŎƘŜ ƭΩǳƴƛǘŁ ǇǊƻŘǳǘǘƛǾŀ ŝ ǳōƛŎŀǘŀ ŜƴǘǊƻ ƛ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛ amministrativi di cui alle menzioni geografiche Colli Assisi 

Spoleto, Colli Martani, Colli Amerini, Colli del Trasimeno, Colli Orvietani; 
f) che il sito deputato al confezionamento ha le seguenti caratteristiche: 

Superficie totale m
2
: ΧΧΧΧΧΧΧΧΧ N° Tank di stoccaggio: ΧΧΧΧΧΧΧΧΧ 

 
Linea/e di confezionamento:**** [   ]  unica;                [   ] due o più ΧΧΧΧΧΦΦ (quantificare) 
 

Capacità massima di imbottigliamento: ΧΧΧΧΧΦΦ ƭƛǘǊƛ ŀƭƭΩƻǊŀ 
 

tǊŜǎŜƴȊŀ ŘŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ƳƻƭƛǘǳǊŀ ƻƭƛǾŜ (ovvero frantoio): [   ]  NO;            [   ]  Si όŎƻƳǇƛƭŀǊŜ ŀƴŎƘŜ ƭΩ!ƭƭŜƎŀǘƻ рύ  
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g) Řƛ ǊƛǎǇŜǘǘŀǊŜ ƭΩƻōōƭƛƎƻΣ ƛƴ ǉǳŀƭƛǘŁ Řƛ ǇǊƻŘǳǘǘƻǊŜ ƛƴǎŜǊƛǘƻκŎƘŜ ƛƴǘŜƴŘŜ ƛƴǎŜǊƛǊǎƛ ƴŜƭ ŎƛǊŎǳƛǘƻ Řƛ ǘǳǘŜƭŀΣ Řƛ Ƴŀƴǘe-
nere separati i processi di lavorazione del prodotto generico da quello a denominazione protetta e di (barrare 

una delle due opzioni riportate di seguito): 
[   ] effettuare la separazione SPAZIALE del prodotto DOP UMBRIA e/o potenzialmente tale nei locali di cui 

ŀƭƭΩǳƴƛǘŁ ǳōƛŎŀǘŀ ƴŜƭ ǎƛǘƻ ǇǊƻŘǳǘǘƛǾƻ ǇǊŜŎŜŘŜƴǘŜƳŜƴǘŜ ǎǇŜŎƛŦƛŎŀǘo utilizzando la/e linea/e di lavorazione 
di seguito indicate: 

ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦΦ 

 
ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦΦ 

 
ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦΦ 

 
ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦΦΦ 

 
oppure di 
 

[   ] effettuare la separazione TEMPORALE del prodotto DOP UMBRIA e/o potenzialmente tale nei locali di 
Ŏǳƛ ŀƭƭΩǳƴƛǘŁ ǳōƛŎŀǘŀ ƴŜƭ ǎƛǘƻ ǇǊƻŘǳǘǘƛǾƻ ǇǊŜŎŜŘŜƴǘŜƳŜƴǘŜ ǎǇŜŎƛŦƛŎŀǘƻ Ŝ ŎƘŜ ƭŜ ŜǾƛŘŜƴȊŜ ŀ ǎǳǇǇƻǊǘƻ ŘŜƭƭŀ 
presente opzione sono testimoniate dalle registrazioni disponibili presso i locali di lavorazione che ri-
portano i seguenti elementi: riferimenti del soggetto giuridico, data lavorazione, codice di identifica-
zione, orari, firme per la necessaria attestazione; dette registrazioni verranno inoltre trasmesse con 
frequenza trimestrale a 3A PTA; 

h) Řƛ ǇƻǎǎŜŘŜǊŜ ƴŜƭ ǇǊƻǇǊƛƻ ƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ƛƭ ǎŜƎǳŜƴǘŜ ǎƛǎǘŜƳŀ Řƛ ŎƻƴǎŜǊǾŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛƻ (barrare una 

delle opzioni riportate di seguito): 
[   ] sotto battente ŘΩŀȊƻǘƻ ƻ Řƛ ŀǊƎƻƴ ŀ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ ŎƻǎǘŀƴǘŜƳŜƴǘŜ ŎƻƳǇǊŜǎŀ ǘǊŀ мо Ŝ мрϲ/ όǳǘƛƭƛȊȊƻ Řƛ 

piastre refrigeranti interne o condizionatori), in recipienti di acciaio inossidabile; 
[   ] in vasconi porcellanati posti in locali sotterranei, al buio, a temperatura compresa tra 15 e 18°C o e-

quivalenti; 
[   ] il seguente sistema: ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧ 
                  (descrivere il sistema) 
  ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧ 
 
  ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧ 

i) di aǳǘƻǊƛȊȊŀǊŜ о! t¢! ŀƭƭΩǳǘƛƭƛȊȊƻ ŘŜƛ ǇǊƻǇǊƛ Řŀǘƛ ǇŜǊǎƻƴŀƭƛ ŜΣ Řƛ ŀǳǘƻǊƛȊȊŀǊŜ о! t¢! ŀƭƭŀ ǇǳōōƭƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ 
seguenti informazioni sul sito internet www.parco3a.org in accordo alla normativa sulla privacy (Dlgs 
196/03): numero di iscrizione in elenco, nome, cognome, ragione sociale, indirizzo, comune, recapiti (tel., 
fax, e-mail), ultima campagna olearia in cui sono stati assolti gli obblighi nei confronti di 3A PTA relativi 
ŀƭƭΩƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ƛƴ 9ƭŜƴŎƻ Confezionatori; 

j) di comunicare a 3A PTA, entro 15 giorni, tutte le variazioni ai dati riportati nella presente Richiesta. 
 

Luogo: ........................... data: ΧΧΧΧΧΧΧ Firma: ΧΧΧΧΧΧΧΧΦΧΧΧΧΧΧΦΦ 
NOTA: La sottoscrizione non è soggetta ad 
autenticazione qualora sia apposta in presen-
za del dipendente addetto al ricevimento o 
nel caso in cui la domanda sia presentata uni-
tamente a copia fotostatica (non autenticata) 
del documento di identità del sottoscrittore. 

Documenti da allegare: a) Certificato di iscrizione alla CCIAA (o certificato di vigenza nel caso di persona giu-
ridica); b) Fotocopia Autorizzazione Sanitaria/DIA (Dichiarazione di inizio attività) relativa alle attività svolte 
ƴŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴamento 
 

N.B.: La prima richiesta di iscrizione deve essere trasmessa a 3A PTA entro il 10 settembre, ovvero anteriormente alla campagna olearia. 
Il presente allegato va utilizzato anche per comunicare le modifiche occorse successivamente alla prima iscrizione. 
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Allegato 11 al MAP 02 
 

Contenuti dellõElenco Confezionatori  

DOP UMBRIA 
 

N° progressivo attribuito  

Ragione sociale  

Indirizzo  

Recapiti telefonici  

Superficie totale stabilimento di confezionamento  

N° Tank di stoccaggio  

Linee di confezionamento  

Capacità massima di imbottigliamento  

Presenza dellΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ƳƻƭƛǘǳǊŀ ƻƭƛǾŜ  
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Allegato 12 al MAP 02 
tŀƎƛƴŀ ƴΦ ΧΧ ŎŀƳǇŀƎƴŀ ƻƭŜŀǊƛŀ ΧΧ κ ΧΧ 

REGISTRO RICEVIMENTO OLIO  

 
 

Confezionatore  

 
(Ragione Sociale) 

situato in  Comune  

 
(Indirizzo)  

n° Tel  n° Fax  n. iscrizione Elenco confezionatori:  
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[  ] CAS 
[  ] CM 
[  ] CT 
[  ] CA 
[  ] CO 

  

      

[  ] CAS 
[  ] CM 
[  ] CT 
[  ] CA 
[  ] CO 

  

      

[  ] CAS 
[  ] CM 
[  ] CT 
[  ] CA 
[  ] CO 

  

      

[  ] CAS 
[  ] CM 
[  ] CT 
[  ] CA 
[  ] CO 

  

      

[  ] CAS 
[  ] CM 
[  ] CT 
[  ] CA 
[  ] CO 

  

Legenda: 
CAS: Colli Assisi Spoleto; CM: Colli Martani; CT: Colli del Trasimeno; CA: Colli Amerini; CO: Colli Orvietani 
 

Luogo: ........................... data: ΧΧΧΧΧΧΧ Timbro e firma: ΧΧΦΦΧΧΧΧΦΧΧΧΧΧΧΦΦ 
N.B.: Il presente registro deve essere trasmesso a 3A PTA entro 15 giorni dalla data di ogni conferimento di olio in carico; ferma restando 
ǘŀƭŜ ǎŎŀŘŜƴȊŀΣ ǉǳŀƭƻǊŀ ƛƭ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊŜ ŎƻƛƴŎƛŘŀ Ŏƻƴ ƛƭ ǎƻƎƎŜǘǘƻ άwƛŎƘƛŜŘŜƴǘŜέ ƻ ǎƛŀ ŦƻǊƴƛǘƻǊŜ Řƛ ǉǳŜǎǘΩǳƭǘƛƳƻ, il presente registro va tra-
smesso anteriormente o congiuntamente alla Richiesta di Prelievo (Allegato 13 al MAP 02). 
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Allegato 13 al MAP 02 

Richiesta di prelievo  

DOP UMBRIA 

IL RICHIEDENTE CONFEZIONATORE: 

1) Cognome  Nome  

2) Ragione Sociale  

3) Sede legale    Tel. e Fax  

4) bΦϲ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ώ  ϐ 9ƭŜƴŎƻ ƻƭƛǾŜǘƛ ΧΦΧΧΦΦΦ Τ ώ  ϐ 9ƭŜƴŎƻ ŦǊŀƴǘƻƛ ΧΦΧΦΦΧΦ Τ  ώ  ϐ 9ƭŜƴŎƻ confeȊƛƻƴŀǘƻǊƛ ΧΧΧΧΦ 

CHIEDE 

ŀ о! tŀǊŎƻ ¢ŜŎƴƻƭƻƎƛŎƻ !ƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ŘŜƭƭΩ¦ƳōǊƛŀ ŎƘŜ ƴŜƭ ƳŜǎŜ Řƛ ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦ ŘŜƭƭΩŀƴƴƻ ŎƻǊǊŜƴǘŜΣ Ŝ ǇǊŜŦe-
ribilmente nelle date seguenti ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧ ǾŜƴƎŀ ŜǎŜƎǳƛǘƻ ƛƭ ǇǊŜƭƛŜǾƻ ŘŜƛ ŎŀƳǇƛƻƴƛ ŘΩƻƭƛƻ atto a divenire DOP 
UMBRIA dal/i lotto/i di confezionamento che si riepiloga/no nella seguente Tabella 1: 
 

TABELLA 1 

Identificazione del lotto 
di confezionamento og-
getto di prelievo 

Menzione 
Geografica 
όōŀǊǊŀǊŜ ƭΩƻǇ-
zione corri-
spondente) 

Identificazione del Frantoio di moli-
tura (indicare il fornitore dei lotti di franto-

io a cui si riferisce la presente richiesta) 

Kg del lotto di con-
fezionamento og-
getto di prelievo  

Campagna olearia del 
lotto di confezionamen-
to oggetto di prelievo (e-

spressa con il doppio anno) 

Identificazione dei lotti di frantoio 
componenti il lotto di confezio-
namento oggetto di prelievo 

 

[  ] CAS 

[  ] CM 

[  ] CT 

[  ] CA 

[  ] CO 

   

 
ΧΧΦΧΧΧΧΧΧΧ ǇŜǊ YƎ ΧΧΧΧΧΦΦ 
 
ΧΧΦΧΧΧΧΧΧΧ ǇŜǊ YƎ ΧΧΧΧΧΦΦ 
 
ΧΧΦΧΧΧΧΧΧΧ ǇŜǊ YƎ ΧΧΧΧΧΦΦ 
 
ΧΧΦΧΧΧΧΧΧΧ ǇŜǊ YƎ ΧΧΧΧΧΦΦ 
 
ΧΧΦΧΧΧΧΧΧΧ ǇŜǊ YƎ ΧΧΧΧΧΦΦ 

 

[  ] CAS 

[  ] CM 

[  ] CT 

[  ] CA 

[  ] CO 

   

 
ΧΧΦΧΧΧΧΧΧΧ ǇŜǊ YƎ ΧΧΧΧΧΦΦ 
 
ΧΧΦΧΧΧΧΧΧΧ ǇŜǊ YƎ ΧΧΧΧΧΦΦ 
 
ΧΧΦΧΧΧΧΧΧΧ ǇŜǊ YƎ ΧΧΧΧΧΦΦ 
 
ΧΧΦΧΧΧΧΧΧΧ ǇŜǊ YƎ ΧΧΧΧΧΦΦ 
 
ΧΧΦΧΧΧΧΧΧΧ ǇŜǊ YƎ ΧΧΧΧΧΦΦ 

 

[  ] CAS 

[  ] CM 

[  ] CT 

[  ] CA 

[  ] CO 

   

 
ΧΧΦΧΧΧΧΧΧΧ ǇŜǊ YƎ ΧΧΧΧΧΦΦ 
 
ΧΧΦΧΧΧΧΧΧΧ ǇŜǊ YƎ ΧΧΧΧΧΦΦ 
 
ΧΧΦΧΧΧΧΧΧΧ ǇŜǊ YƎ ΧΧΧΧΧΦΦ 
 
ΧΧΦΧΧΧΧΧΧΧ ǇŜǊ YƎ ΧΧΧΧΧΦΦ 
 
ΧΧΦΧΧΧΧΧΧΧ ǇŜǊ YƎ ΧΧΧΧΧΦΦ 

 
ŜŘ ŀ ǘŀƭ ŦƛƴŜΣ ŎƻƴǎŀǇŜǾƻƭŜ ŘŜƭƭŜ ǎŀƴȊƛƻƴƛ ǇŜƴŀƭƛ ǊƛŎƘƛŀƳŀǘŜ ŘŀƭƭΩ ŀǊǘΦ тс ŘŜƭ 5ΦtΦwΦ ну ŘƛŎŜƳōǊŜ нллл ƴΦ ппр ǇŜǊ ƭŜ ƛǇƻǘŜǎƛ Ři 
falsità in atti e dichiarazioni mendaci, con la presente 
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DICHIARA SOTTO LA PROPRIA ESCLUSIVA RESPONSABILITÀ 
a) di essere in possesso dei requisiti di conformità previsti alle prescrizioni previste dal Piano di controllo applicabile 

alla DOP UMBRIA ovvero dal MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE DEI SOGGETTI INTERESSATI AL SISTEMA DI 
CONTROLLO ς DOP UMBRIA (MAP 02), dal MANUALE DI CONTROLLO E SCHEMA DI CERTIFICAZIONE ς DOP UM-
BRIA (MCS 02) e PROSPETTO DEI CONTROLLI DOP UMBRIA; 

b) ŎƘŜΣ ŘŀƭƭŜ ŜǾƛŘŜƴȊŜ ƛƴ ǇƻǎǎŜǎǎƻΣ ƭΩƻƭƛƻ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭƭŀ ǇǊŜŎŜŘŜƴǘŜ ¢ŀōŜƭƭŀ м ŝ ŜȄǘǊŀǾŜǊƎƛƴŜ ŘΩƻƭƛǾŀ atto a divenire DOP 
UMBRIA e proviene dalla molitura di olive raccolte in oliveti ubicati entro la zona di produzione applicabile alle 
menzioni geografiche specificate nella TABELLA 1 precedentemente riportata nella presente richiesta; 

c) ŎƘŜ ƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ƻǾŜ ŝ ǎǘƻŎŎŀǘƻ ƭΩƻƭƛƻΣ ŜŘ ƻǾŜ ŀǾǾŜǊǊŁ ƛƭ ǇǊŜƭƛŜǾƻ ŘŜƛ ŎŀƳǇƛƻƴƛΣ ǎƛ ƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀ ƴŜƭ 
seguente: 

 Ragione Sociale  

 Sede legale   Tel. e Fax  

 N.° iscrizione Elenco confezionatori  

d) ŎƘŜ ƭΩƛƴŎŀǊƛŎŀǘƻ ŘŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴto di confezionamento che potrà firmare il Verbale di prelievo dal lotto di confeziona-
mento è indicato di seguito: 

 Cognome  Nome  

e) di essere a conoscenza del fatto che il lotto di confezionamento corrisponde al Tank di stoccaggio oggetto di pre-
lievo; 

f) di essere a conoscenza del fatto che, come previsto dal MAP 02 e dal MCS 02, ƭΩŀƴŀƭƛǎƛ ŎƘƛƳƛŎƻ-fisica ed organolet-
ǘƛŎŀ ŘŜƭƭŀ ǇŀǊǘƛǘŀ Řƛ ƻƭƛƻ ŘƻǾǊŁ ŜǎǎŜǊŜ ǊŜǇƭƛŎŀǘŀ ŘƻǇƻ пр ƎƛƻǊƴƛ Řŀƭƭŀ Řŀǘŀ Řƛ ŎƻƳǳƴƛŎŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŜǎƛǘƻ ŘŜƭƭŀ /ƻƳǳƴi-
cazione risultati chimico/fisico/sensoriali, se il prodotto non verrà confezionato entro tale termine, fatta eccezio-
ƴŜ ƴŜƛ Ŏŀǎƛ ƛƴ Ŏǳƛ ƭΩƻƭƛƻ ǾŜƴƎŀ ŎƻƴǎŜǊǾŀǘƻ ǎŜŎƻƴŘƻ ǳƴŀ ŘŜƭƭŜ ǎŜƎǳŜƴǘƛ ƳƻŘŀƭƛǘŁΥ 
ü ǎƻǘǘƻ ōŀǘǘŜƴǘŜ ŘΩŀȊƻǘƻ ƻ Řƛ ŀǊƎƻƴ ŀ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ ŎƻǎǘŀƴǘŜƳŜƴǘŜ ŎƻƳǇǊŜǎŀ ǘǊŀ мо Ŝ мрϲ / όǳǘƛlizzo di piastre 

refrigeranti interne o di condizionatori), in recipienti di acciaio inossidabile; 
ü in vasconi porcellanati posti in locali sotterranei, al buio, a temperatura compresa tra 15 e 18° C, o equivalen-

ti. 
g) di essere a conoscenza del fatto che, nei casi sopra indicati, comunque, la validità delle prove chimico-fisico ed or-

ganolettiche non può eccedere i sei mesi trascorsi i quali, se non si è provveduto al confezionamento del prodot-
to, le prove citate ŘŜǾƻƴƻ ŜǎǎŜǊŜ ǊƛǇŜǘǳǘŜ ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭƭΩƛƳƳƛǎǎƛƻƴŜ ŀl consumo come DOP UMBRIA. 

h) Řƛ ŜǎǎŜǊŜ ŀ ŎƻƴƻǎŎŜƴȊŀ ŜŘ ŀŎŎŜǘǘŀǊŜ ƛƭ Ŧŀǘǘƻ ŎƘŜ ƭΩŜǾŜƴǘǳŀƭŜ ǊƛŎƘƛŜǎǘŀ Řƛ ǊŜǾƛǎƛƻƴŜ Řƛ ŀƴŀƭƛǎƛ ǇƻǘǊŁ ŜǎǎŜǊŜ effettuata 
entro 7 giorni dalla data di comunicazione del responso chimico/fisico/sensoriale; 

i) di essere a conoscenza ed aŎŎŜǘǘŀǊŜ ƛƭ Ŧŀǘǘƻ ŎƘŜ ƛ Ŏƻǎǘƛ ǇŜǊ ƭΩŜǾŜƴǘǳŀƭŜ ǊŜǾƛǎƛƻƴŜ Řƛ ŀƴŀƭƛǎƛΣ ƛƴ Ŏŀǎƻ Řƛ ǊƛŎƻƴŦŜǊƳŀ 
della/e non conformità riscontrata/e verranno imputati al sottoscritto Richiedente la certificazione in accordo al 
Tariffario applicabile alla DOP UMBRIA; 

j) di accettare modifiche alle date proposte per le attività di prelievo secondo Vs disposizioni che verranno comuni-
cate al sottoscritto, al confezionatore ed al soggetto di cui, rispettivamente, ai punti c) e d) sopra riportati. 

 
Luogo: ........................... data: ΧΧΧΧΧΧΧ Firma: ΧΧΧΧΧΧΧΧΦΧΧΧΧΧΧΦΦ 

NOTA: La sottoscrizione non è soggetta ad 
autenticazione qualora sia apposta in presen-
za del dipendente addetto al ricevimento o 
nel caso in cui la domanda sia presentata uni-
tamente a copia fotostatica (non autenticata) 
del documento di identità del sottoscrittore. 

 

 
N.B.: La presente richiesta deve essere trasmessa a 3A PTA Ŝ ǇŜǊǾŜƴƛǊŜ ŀ ǉǳŜǎǘΩǳƭǘƛƳŀ con almeno 5 giorni di anticipo rispetto alla data 
di riunione del Comitato di Certificazione ed unitamente alle dichiarazioni dei frantoiani (Allegato 9 al MAP 02) relative agli oli conferiti 
che costituiscono in tutto o in parte i lotti di confezionamento di cui si richiede il prelievo.  

(pagina 2 di 2) 



 

MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE 
DEI SOGGETTI INTERESSATI AL SISTE-

MA DI CONTROLLO ï DOP UMBRIA 

MAP 

Rev. 

02 

1 

 

3A PARCO TECNOLOGICO AGROALIMENTARE DELLôUMBRIA 
Società consortile a r. l. Fraz. Pantalla 06059 Todi (PG)   P. IVA 01770460549   Tel +3907589571  Fax +390758957257 

Pagina 47 di 51 

 

Allegato 14 al MAP 02 
tŀƎƛƴŀ ƴΦ ΧΧ ŎŀƳǇŀƎƴŀ ƻƭŜŀǊƛŀ ΧΧ κ ΧΧ 

REGISTRO CO NFEZIONAMENTO OLIO  

 

Confezionatore  

 
(Ragione Sociale) 

situato in  Comune  

 
(Indirizzo)  

n° Tel  n° Fax  n. iscrizione Elenco confezionatori:  

 

Olio preleva-
to dai Tank 

Estremi del 
Rapporto di 
prova e data  

Data ultima 
di validità 
della comu-
nicazione 
άŜǎƛǘƻ ŎƘi-
mico-fisico-
ǎŜƴǎƻǊƛŀƭŜέ 
ǇŜǊ ƭΩƛƳōƻǘ-
tigliamento D

a
ta

 
co

n
fe

zi
o
nam

e
n

to
 

(g
g

.m
m

.a
a

a
a

) 

O
ra

ri
o
 in

iz
io

 c
o
n

f. 

O
ra

ri
o
 f

in
e
 c

o
n

f. 
Lotto confe-
zionato 

Confezioni 

M
e
n

zi
o
n

e 

g
e
o
g

ra
fic

a 

N° contrassegni uti-
lizzaǘƛ ŘŀΧŀΧ     Ŝ 
tipologia (L 0,25; L 
0,50; L 0,75 ecc..)  

Firma 

Id
e
n

tif
ic

a
tiv

o
 

d
e
l 

lo
tt
o

 

Kg 
Olio 

Tipo N° 

 

  

 

       

[ ] CAS 
[ ] CM 
[ ] CT 
[ ] CA 
[ ] CO 

  

  

 

       

[ ] CAS 
[ ] CM 
[ ] CT 
[ ] CA 
[ ] CO 

  

  

 

       

[ ] CAS 
[ ] CM 
[ ] CT 
[ ] CA 
[ ] CO 

  

  

 

       

[ ] CAS 
[ ] CM 
[ ] CT 
[ ] CA 
[ ] CO 

  

  

 

       

[ ] CAS 
[ ] CM 
[ ] CT 
[ ] CA 
[ ] CO 

  

  

 

       

[ ] CAS 
[ ] CM 
[ ] CT 
[ ] CA 
[ ] CO 

  

 
Luogo: ........................... data: ΧΧΧΧΧΧΧ Firma: ΧΧΧΧΧΧΧΧΦΧΧΧΧΧΧΦΦ 
 
N.B.: Il presente registro deve essere inviato a 3A PTA entro 1 mese dalla data di confezionamento. 
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Allegato 15 al MAP 02 

 

Comunicazione esito chimico/fisico/sensoriale  

DOP UMBRIA 
In riferimento al Verbale di prelievo dal lotto di confezionamento n°  del  

 
relativo al Richiedente   

 
e visto/i il/i Rapporto/i di Prova n°  /   del  

/   

/   

/   

/   

 
ƛƴ ƳŜǊƛǘƻ ŀƭƭΩŀƴŀƭƛǎƛ ŎƘƛƳƛŎŀΣ ŦƛǎƛŎŀ Ŝ ǎŜƴǎƻǊƛŀƭŜ ŘŜƭκŘŜƛ ŎŀƳǇƛƻƴŜκƛ 
 
§ ΧΧΧΧΧΧΦ menzione geografica ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦ rapporto di prova n° ΧΦΧ / ΧΦΧ 

§ ΧΧΧΧΧΧΦ menzione geografica ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦ rapporto di prova n° ΧΦΧ κ ΧΦΧ 

§ ΧΧΧΧΧΧΦ menzione geografica ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦ rapporto di prova n° ΧΦΧ κ ΧΦΧ 

§ ΧΧΧΧΧΧΦ menzione geografica ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦ rapporto di prova n° ΧΦΧ κ ΧΦΧ 

§ ΧΧΧΧΧΧΦ menzione geografica ΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΧΦ rapporto di prova n° ΧΦΧ κ ΧΦΧ 

 
 
con la presente si comunica la [  ] CONFORMITÀ;         [  ] NON CONFORMITÀ * del/dei campione/i sopraindica-
to/i ai valori analitico organolettici previsti dal Piano di Controllo applicabile alla DOP UMBRIA. 
 
Il/i rapporto/i di prova relativo/i verrà/verranno trasmesso/i entro 30 giorni dalla presente. 
 
 
luogo e data _______________________ , __________________ 
 

 3A-tŀǊŎƻ ¢ŜŎƴƻƭƻƎƛŎƻ !ƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ŘŜƭƭΩ¦ƳōǊƛŀ {ƻŎΦ ŎƻƴǎΦ ŀ ǊΦ ƭΦ 

 

 

 

 
Cognome, Nome, Posizione e Firma 

 
 
 
ϝ Lƴ Ŏŀǎƻ Řƛ ƴƻƴ ŎƻƴŦƻǊƳƛǘŁ ŘŜƭƭΩŜǎƛǘƻ ŎƘƛƳƛŎƻκŦƛǎƛŎƻκǎŜƴǎƻǊƛŀƭŜ, il Richiedente entro 7 giorni dalla data di tra-
ǎƳƛǎǎƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŜǎƛǘƻ ƛƴ ƻƎƎŜǘǘƻ ǇǳƼ ǊƛŎƘƛŜŘŜǊŜ ǳƴŀ ǊŜǾƛǎƛƻƴŜ Řƛ ŀƴŀƭƛǎƛ ςovvero ripetizione parziale o totale delle 
prove previste circa gli aspetti chimico/fisico/sensorialiς i cui costi, in caso di riconferma della/e non conformità 
riscontrata/e verranno imputati al Richiedente stesso in accordo al Tariffario applicabile alla DOP UMBRIA.  
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Allegato 16 al MAP 02 

tŀƎƛƴŀ ƴΦ ΧΧ ŎŀƳǇŀƎƴŀ ƻƭŜŀǊƛŀ ΧΧ κ ΧΧ 

Registro Travasi  

1) Cognome  Nome  

2) Ragione Sociale  

3) Sede legale    Tel. e Fax  

4) bΦϲ ƛǎŎǊƛȊƛƻƴŜ ƛƴ  ώ  ϐ 9ƭŜƴŎƻ Cw!b¢hL ΧΦΧΦΦΧΦ Τ  ώ  ϐ 9ƭŜƴŎƻ CONFEZIOb!¢hwL ΧΧΧΧΦ 

 

Data 
Identifica-
zione Tank 
di partenza 

Identifi-
cazione 
Lotto di 
Frantoio 

Menzione 
geografica 

Olio contenuto in 
Kg nel Tank di 
partenza ante 
movimentazione 

Olio contenuto in 
Kg nel Tank di 
partenza post mo-
vimentazione 

Identifica-
zione Tank 
di destina-
zione 

Olio contenuto in 
Kg nel Tank di 
destinazione an-
te movimenta-
zione 

Olio contenuto 
in Kg nel Tank 
di destinazione 
post movimen-
tazione 

Firma del re-
sponsabile 

 

   

[   ] CAS 
[   ] CM 
[   ] CT 
[   ] CA 
[   ] CO 

      

   

[   ] CAS 
[   ] CM 
[   ] CT 
[   ] CA 
[   ] CO 

      

   

[   ] CAS 
[   ] CM 
[   ] CT 
[   ] CA 
[   ] CO 

      

   

[   ] CAS 
[   ] CM 
[   ] CT 
[   ] CA 
[   ] CO 

      

   

[   ] CAS 
[   ] CM 
[   ] CT 
[   ] CA 
[   ] CO 

      

   

[   ] CAS 
[   ] CM 
[   ] CT 
[   ] CA 
[   ] CO 

      

   

[   ] CAS 
[   ] CM 
[   ] CT 
[   ] CA 
[   ] CO 

      

 

 
Luogo: ........................... data: ΧΧΧΧΧΧΧ Firma: ΧΧΧΧΧΧΧΧΦΧΧΧΧΧΧΦΦ 
N.B.: Il presente registro deve essere inviato a 3A PTA con le medesime scadenze applicabili al Registro di molitura qualora trattasi di 
ǎƻƎƎŜǘǘƻ άCǊŀƴǘƻƛŀƴƻέ ŜŘ ŀƭ ǊŜƎƛǎǘǊƻ Řƛ /ŀǊƛŎƻ hƭƛƻ ǉǳŀƭƻǊŀ ǘǊŀǘǘŀǎƛ Řƛ ǎƻƎƎŜǘǘƻ ά/ƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻǊŜέ. Ferme restando tali scadenze, qualora 
il confezioƴŀǘƻǊŜ Ŝκƻ ƛƭ ŦǊŀƴǘƻƛŀƴƻ ŎƻƛƴŎƛŘŀ Ŏƻƴ ƛƭ ǎƻƎƎŜǘǘƻ άwƛŎƘƛŜŘŜƴǘŜέ ƻ ǎƛŀ ŦƻǊƴƛǘƻǊŜ Řƛ ǉǳŜǎǘΩǳƭǘƛƳƻ, il presente registro va trasmesso 
anteriormente o congiuntamente alla Richiesta di Prelievo (allegato 13 al MAP 02). 
Eventuali declassamenti/ridestinazioni delƭΩƻƭƛƻ ǇƻǘŜƴȊƛŀƭƳŜƴǘŜ 5ht ¦a.wL! Ǿŀƴƴƻ ƻǇǇƻǊǘǳƴŀƳŜƴǘŜ ǊŜƎƛǎǘǊŀǘƛ ŜŘ ŜǾƛŘŜƴȊƛŀǘƛΣ ǊƛǇƻr-
ǘŀƴŘƻ ŀǇǇƻǎƛǘŀ ƴƻǘŀ ƴŜƭƭŀ Ŏƻƭƻƴƴŀ άLŘŜƴǘƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ¢ŀƴƪ Řƛ ŘŜǎǘƛƴŀȊƛƻƴŜέΦ ¢ŀƭƛ ŜǾŜƴǘǳŀƭƛ ŘŜŎƭŀǎǎŀƳŜƴǘƛκǊƛŘŜǎǘƛƴŀȊƛƻƴƛ ǇǊŜŎƭǳŘono la suc-
cessiva possibilità di utilizzo del prodotto nel circuito di qualità tutelato. 
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Allegato 17 al MAP 02 
 

Dichiarazione sostitutiva dellõatto di notoriet¨ ð Olivicoltore  

 
DOP UMBRIA 

 
5L/IL!w!½Lhb9 5L /hbChwaL¢" 59[[Ωh[L±L/h[¢hw9 w9[!¢L±! ![[! 

twh±9bL9b½! 9 /hath{L½Lhb9 ά[hT¢hκL 5L Cw!b¢hLhέ 

 

..l.. sottoscritt..    

 (cognome)  (nome) 

ƛƴ ǉǳŀƭƛǘŁ Řƛ ƭŜƎŀƭŜ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴǘŜ ŘŜƭƭΩAZIENDA OLIVICOLA  

 (ragione sociale) 

situata in      

 (Comune)  (Prov.)  (Loc. / Voc.) 

via       telefono   fax  

   (n°)  (CAP)       

consapevole delle sanzioni penaƭƛ ǊƛŎƘƛŀƳŀǘŜ ŘŀƭƭΩ ŀǊǘΦ тс ŘŜƭ 5ΦtΦwΦ ну ŘƛŎŜƳōǊŜ нллл ƴΦ ппр ǇŜǊ ƭŜ ƛǇƻǘŜǎƛ Řƛ 
falsità in atti e dichiarazioni mendaci, con la presente 

DICHIARA SOTTO LA PROPRIA ESCLUSIVA RESPONSABILITÀ 

1) di consegnare olio extravergine di oliva della campagna olearia _____ / _____ potenzialmente DOP UM-
BRIA al Confezionatore che si identifica come segue:  

 

 il cui sito produttivo è ubicato in   

(cognome, nome o ragione sociale)  (Comune) (Prov.) 

via       telefono   fax  

   (n°)  (CAP)       

2) che dalla Dichiarazione del Frantoiano allegata, facente parte integrante e sostanziale della presente di-
ŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴŜΣ ƭΩƻƭƛƻ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭ Ǉǳƴǘƻ мύ ǎƻǇǊŀ Ŏƛǘŀǘƻ ŝ ǎǘŀǘƻ ƻǘǘŜƴǳǘƻ esclusivamente dalla molitura di olive 
prodotte negli oliveti del sottoscritto dichiarante i quali sono ubicaǘƛ ƴŜƭƭΩŀǊŜŀ ŎƻǊǊƛǎǇƻƴŘŜƴǘŜ ŀƭƭŀ aŜƴȊƛo-
ne Geografica che si specifica di seguito όōŀǊǊŀǊŜ ƭΩƻǇȊƛƻƴŜ ŎƻǊǊƛǎǇƻndente): 
[   ] Colli Assisi Spoleto; [   ] Colli Martani; [   ] Colli Amerini; [   ] Colli del Trasimeno;  [   ] Colli Orvietani; 

3) che dalla DichiaraȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩolivicoltore allegata, facente parte integrante e sostanziale della presente di-
ŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴŜΣ ǎƛ ŜǾƛƴŎŜ ŎƘŜ ƭΩƛƴǘŜǊŀ ŦŀǎŜ Řƛ ǇŜǊǘƛƴŜƴȊŀ ŘŜƭ ǎƻǘǘƻǎŎǊƛǘǘƻ ŝ ŎƻƴŦƻǊƳŜ ŀƭƭŜ ǇǊŜǎŎǊƛȊƛƻƴƛ ŀǇǇƭƛŎŀōƛƭƛ 
alla DOP UMBRIA; 

4) che dalla Dichiarazione del Frantoiaƴƻ ŀƭƭŜƎŀǘŀ ǊƛŎƘƛŀƳŀǘŀ ƴŜƭ Ǉǳƴǘƻ нύ ǎƛ ŜǾƛƴŎŜ ŎƘŜ ƭΩƛƴǘŜǊŀ ŦŀǎŜ Řƛ ƻƭŜƛŦƛŎa-
zione è conforme alle prescrizioni applicabili alla DOP UMBRIA; 

5) ŎƘŜ ƭΩƻƭƛƻ Řƛ ǇǊƻǇǊƛŜǘŁ ƻǘǘŜƴǳǘƻ Řŀƭƭŀ ƳƻƭƛǘǳǊŀ Řƛ ƻƭƛǾŜ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭ Ǉǳƴǘƻ нύ ǊƛǘƛǊŀǘƻ Řŀƭ ǎƻǘǘƻǎŎǊƛǘǘƻ Řŀƭ ŦǊŀƴǘƻƛƻ 
specificato nella Dichiarazione del Frantoiano di cui al punto 1) è stato stoccato in idonei recipienti identifi-
cati, quantificati, separati per menzione geografica e garanti dei requisiti di identificazione e rintracciabilità 
necessari per poter considerare ƭΩƻƭƛƻ ŎƻƳŜ ŀǘǘƻ ŀ ŘƛǾŜƴƛǊŜ 5ht ¦a.wL!Τ 

6) ŎƘŜ ƭΩƻƭƛƻ Řƛ ǇǊƻǇǊƛŜǘŁ ƻǘǘŜƴǳǘƻ Řŀƭƭŀ ƳƻƭƛǘǳǊŀ Řƛ ƻƭƛǾŜ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭ Ǉǳƴǘƻ нύ ŝ ǎǘŀǘƻ ǎǘƻŎŎŀǘƻ ƛƴ ƛŘƻƴŜƛ ƭƻŎŀƭƛ 
ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ Řƛ Ŏǳƛ ƛƭ ǎƻǘǘƻǎŎǊƛǘǘƻ ŝ ƭŜƎŀƭŜ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴǘŜ Ŝ ŎƘŜ Ǝƭƛ ǎǘŜǎǎƛ ǎƻƴƻ ƛƴ ǇƻǎǎŜǎǎƻ Řƛ ǎǇŜŎƛŦƛŎa auto-
rizzazione sanitaria/DIA (Dichiarazione di inizio attività); 

 (pagina 1 di 2) 
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7) che durante lo stoccaggio non è avvenuta nessuna miscelazione o sostituzione nel/del lotto di frantoio; 

8) che i lotti di frantoio a cui si riferisce la presente dichiarazioƴŜ ǎƻƴƻ ƴϲ ΧΧΧΧΧ ό                       ύ Ŝ ǎƛ ǉǳŀƴǘƛŦi-
cano come di seguito specificato: 

Menzione Geografica 
όōŀǊǊŀǊŜ ƭΩƻǇȊƛƻƴŜ ŎƻǊǊƛǎǇƻndente) 

n° 
lotto 

kg lotto di 
frantoio 

Campagna olearia 
(esprimere con il doppio anno) 

Ã Colli Assisi Spoleto 

Ã Colli Martani 

Ã Colli Amerini 

Ã Colli del Trasimeno 

Ã Colli Orvietani 
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9) ŎƘŜ ƭΩŜǾƛŘŜƴȊŀ ƻƎƎŜǘǘƛǾŀ ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭƭŜ ǾŜǊƛŦƛŎƘŜ Ŝ ŘŜƛ ŎƻƴǘǊƻƭƭƛ Řƛ ŎƻƳǇŜǘŜƴȊŀ ƴŜŎŜǎǎŀǊƛ ǇŜǊ ƛƭ ǊƛǎŎƻƴǘǊƻ Řƛ 
quanto ai punti da 1) a 8) sopra citati è dimostrabile in ogni momento ed evincibile dalle registrazioni ad 
oggi tenute dal frantoio e dal sottoscritto; 

10) di essere iscritto al n° ΧΧΧΦΦ ŘŜƭƭΩ9ƭŜƴŎƻ oliveti della 3A PTA; 

11) Řƛ ŀǳǘƻǊƛȊȊŀǊŜ ƛƭ ǎƻƎƎŜǘǘƻ Řƛ Ŏǳƛ ŀƭ Ǉǳƴǘƻ мύ Ŝ ƭŀ о! t¢! ŀƭƭΩǳǎƻ ŘŜƛ Řŀǘƛ ǇŜǊǎƻƴŀƭƛ ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭƭŜ ŀǘǘƛǾƛǘŁ ǇǊŜǾƛǎǘŜ 
dal MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE DEI SOGGETTI INTERESSATI AL SISTEMA DI CONTROLLO ς DOP 
UMBRIA (MAP 02), dal MANUALE DI CONTROLLO E SCHEMA DI CERTIFICAZIONE ς DOP UMBRIA (MCS 02) e 
dallo SCHEMA CONTROLLO DOP UMBRIA; 

12) che ƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ, nella persona del sottoscritto, suo legale rappresentante, ha accettato il Piano di control-
lo applicabile alla DOP UMBRIA ovvero MANUALE ADEMPIMENTI E PROCEDURE DEI SOGGETTI INTERESSA-
TI AL SISTEMA DI CONTROLLO ς DOP UMBRIA (MAP 02), il MANUALE DI CONTROLLO E SCHEMA DI CERTI-
FICAZIONE ς DOP UMBRIA (MCS 02) ed il PROSPETTO CONTROLLI DOP UMBRIA della 3A PTA (Organismo di 
Controllo autorizzato dal Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali). 
 

 
Luogo: ........................... data: ΧΧΧΧΧΧΧ Firma: ΧΧΧΧΧΧΧΧΦΧΧΧΧΧΧΦΦ 

NOTA: La sottoscrizione non è soggetta ad 
autenticazione qualora sia apposta in presen-
za del dipendente addetto al ricevimento o 
nel caso in cui la domanda sia presentata uni-
tamente a copia fotostatica (non autenticata) 
del documento di identità del sottoscrittore. 

 
 
 

N.B.: qualora ƭΩƻƭƛǾƛŎƻƭǘƻǊŜ coincida con ƛƭ ǎƻƎƎŜǘǘƻ άwƛŎƘƛŜŘŜƴǘŜέ ƭŀ ǇǊŜǎŜƴǘŜ ŘƛŎƘƛŀǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜǾŜ ŜǎǎŜǊŜ ǘǊŀǎƳŜǎǎŀ ŀ о! t¢! anterior-
mente o congiuntamente alla Richiesta di Prelievo (allegato 13 al MAP 02). 
N.B.: Allegare copia firmata in calce della propria Dichiarazione Olivicoltore (Allegato 4 al MAP 02) e della Dichiarazione Frantoiano (Al-
legato 9 al MAP 02). 
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